Druk nr 2411 cz. 2

ROZPORZADZENIE
MINISTRA ZDROWIAY

Zzdnia ....eeevvvniiiineene... 2008 1.

w sprawie dozwolonych substancji dodatkowych?

Na podstawie art. 10 pkt lustawy z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczenstwie zywnosci i
zywienia (Dz. U. Nr 171, poz. 1225, z 2008 r. Nr 214, poz. 1346, Nr 223, poz. 1463 1 Nr 234,
poz. 1570 oraz z 2009 r. Nr 98, poz. 817 1 Nr... , poz...) zarzadza sig, co nastgpuje:

D Minister Zdrowia kieruje dzialem administracji rzadowej - zdrowie, na podstawie § 1 ust. 2 rozporzadzenia
Prezesa Rady Ministrow z dnia 16 listopada 2007 r. w sprawie szczegélowego zakresu dziatania Ministra
Zdrowia (Dz. U. Nr 216, poz. 1607).
? Rozporzadzenie wdraza postanowienia:
1) dyrektywy Parlamentu Europejskiego i Rady 94/35/WE z dnia 30 czerwca 1994 r. w sprawie substancji
stodzacych uzywanych w $rodkach spozywczych (Dz. Urz. WE L 237 z 10.09.1994, str. 3; Dz. Urz. UE
Polskie wydanie specjalne, rozdz. 13, t. 13, str. 288),
2) dyrektywy 94/36/WE Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 30 czerwca 1994 r. w sprawie barwnikow
uzywanych w §rodkach spozywczych (Dz. Urz. WE L 237 z 10.09.1994, str. 13; Dz. Urz. UE Polskie
wydanie specjalne, rozdz. 13, t. 13, str. 298),
3) dyrektywy Parlamentu Europejskiego i Rady 95/2/WE z dnia 20 lutego 1995 r. w sprawie dodatkow do
zywnosci innych niz barwniki i substancje stodzace (Dz. Urz. WE L 61 z 18.03.1995, str. 1; Dz. Urz. UE
Polskie wydanie specjalne, rozdz. 13, t. 15, str. 50),
4) dyrektywy Parlamentu Europejskiego i Rady 96/83/WE z dnia 19 grudnia 1996 r. zmieniajacej dyrektywg
94/35/WE o substancjach stodzacych przeznaczonych do stosowania w srodkach spozywczych (Dz. Urz. WE
L 48 2 19.02.1997, str. 16; Dz. Urz. UE Polskie wydanie specjalne, rozdz. 13, t 18, str. 253),
5) dyrektywy Parlamentu Europejskiego i Rady 96/85/WE z dnia 19 grudnia 1996 r. zmieniajacej dyrektywe
95/2/WE o substancjach dodatkowych innych niz barwniki i substancje stodzace (Dz. Urz. WE L 86
728.03.1997, str. 4; Dz. Urz. UE Polskie wydanie specjalne, rozdz 13, t. 18, str. 280),
6) dyrektywy Parlamentu Europejskiego i Rady 98/72/WE z dnia 15 pazdziernika 1998 r. zmieniajacej
dyrektywe 95/2/WE o substancjach dodatkowych innych niz barwniki i substancje stodzace (Dz. Urz. WE L
295z 04.11.1998, str. 18; Dz. Urz. UE Polskie wydanie specjalne, rozdz. 13, t. 21, str. 126),
7) dyrektywy Parlamentu Europejskiego i Rady 2001/5/WE z dnia 12 lutego 2001 r. zmieniajacej dyrektywe
95/2/WE o substancjach dodatkowych innych niz barwniki i substancje stodzace (Dz. Urz. WE L 55 z
24.02.2001, str. 59; Dz. Urz. UE Polskie wydanie specjalne, rozdz. 13, t. 26, str. 195),
8) dyrektywy Parlamentu Europejskiego i Rady 2003/52/WE z dnia 18 czerwca 2003 r. zmieniajacej
dyrektywe 95/2/WE w zakresie warunkow stosowania substancji dodatkowej E 425 konjac (Dz. Urz. WE L
178 z 17.07.2003, str. 23; Dz. Urz. UE Polskie wydanie specjalne, rozdz. 13, t. 31, str. 391),
9) dyrektywy Parlamentu Europejskiego i Rady 2003/114/WE z dnia 22 grudnia 2003 r. zmieniajacej
dyrektywe 95/2/WE o substancjach dodatkowych innych niz barwniki i substancje stodzace (Dz. Urz. WE L
24 7 29.01.2004, str. 58; Dz. Urz. UE Polskie wydanie specjalne, rozdz. 13, t. 32, str. 708),
10) dyrektywy Parlamentu Europejskiego i Rady 2003/115/WE z dnia 22 grudnia 2003 r. zmieniajacej
dyrektywe 94/35/WE o substancjach stodzacych przeznaczonych do stosowania w $rodkach spozywczych
(Dz. Urz. WE L 24 7z 29.01.2004, str. 65; Dz. Urz. UE Polskie wydanie specjalne, rozdz. 13, t. 32, str. 715),
11) dyrektywy Parlamentu Europejskiego i Rady 2006/52/WE z dnia 5 lipca 2006 r. zmieniajacej dyrektywe
95/2/WE w sprawie dodatkéw do zywnosci innych niz barwniki i substancje stodzace oraz dyrektywe
94/35/WE w sprawie substancji stodzacych uzywanych w srodkach spozywczych (Dz. Urz. WE L 204
2 26.07.2006, str. 10).
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Rozdzial 1

Postanowienia ogolne

§ 1. Rozporzadzenie okresla wykaz substancji dodatkowych (dozwolonych substancji
dodatkowych), ktéore moga by¢ wprowadzane do obrotu i stosowane w zywnosci zgodnie
z ich funkcjami technologicznymi, oraz szczegdtowe warunki ich stosowania, w tym rodzaj
srodkdw spozywczych, do ktérych moga by¢ stosowane, oraz dopuszczalne maksymalne

poziomy.

§ 2. W produkcji jednego $rodka spozywczego dopuszczalne jest stosowanie

mieszaniny dozwolonych substancji dodatkowych, z zastrzezeniem § 3.

§ 3. Dozwolone substancje dodatkowe stosuje si¢ zgodnie z ich funkcjami
technologicznymi, w dawkach lub poziomach oraz na warunkach okre§lonych w zalacznikach

nr 1 — 5 do rozporzadzenia.

§ 4. 1. Maksymalne dopuszczalne poziomy dozwolonych substancji dodatkowych,
okreslone w zatacznikach nr 2, 3 1 5 do rozporzadzenia maja zastosowanie do gotowych do
spozycia srodkow spozywczych, przygotowanych wedlug instrukeji producenta.

2. Maksymalne dopuszczalne poziomy dozwolonych substancji dodatkowych,
okreslone w zalaczniku nr 4 do rozporzadzenia maja zastosowanie do srodkoéw spozywczych
wprowadzanych do obrotu, chyba, Zze przepisy tego zatacznika do rozporzadzenia stanowia

inaczej.

§ 5. Wykaz dozwolonych substancji dodatkowych stosowanych w zywnosci okresla

zatacznik nr 1 do rozporzadzenia.
§ 6. 1. Dozwolone substancje dodatkowe, dla ktorych nie zostaly ustalone

maksymalne, dozwolone poziomy, stosuje si¢ w dawce najnizszej, niezb¢dnej do osiagnigcia

zamierzonego celu technologicznego, zgodnie z dobra praktyka produkcyjna.
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2. Jezeli dla dozwolonej substancji dodatkowej nie zostaly ustalone maksymalne,
dozwolone poziomy, w rozporzadzeniu oznacza si¢ to znakiem ,,-” lub okresleniem ,,quantum

satis”.

Rozdzial 2

Substancje slodzace

§ 7. 1. Substancje stodzace, ktore moga by¢ wprowadzane do obrotu z przeznaczeniem
bezposrednio dla konsumenta finalnego lub do zaktadéw zywienia zbiorowego lub stosowane
w produkcji §rodkow spozywcezych, okresla zatacznik nr 2 do rozporzadzenia.

2. Substancje stodzace moga by¢ stosowane wyltacznie w produkcji $rodkow
spozywczych wymienionych w zataczniku nr 2 do rozporzadzenia i zgodnie z warunkami

w nim okreslonymi.

Rozdzial 3

Barwniki

§ 8. 1. Barwniki dozwolone i1 warunki ich stosowania w zywnos$ci okresla zatacznik
nr 3 do rozporzadzenia.

2. Wykaz barwnikéw dozwolonych do stosowania w zywnosci okresla tabela 1
zatacznika nr 3 do rozporzadzenia.

3. Dozwolone sa laki glinowe barwnikéw okreslonych w tabeli 1 zalacznika nr 3 do

rozporzadzenia.

§ 9. Barwniki nie moga by¢ dodawane do nastepujacych srodkow spozywczych,

z zastrzezeniem wyjatkéw okreslonych w § 10 — 13:

1) zywnos$ci nieprzetworzonej, czyli srodkéw spozywczych, ktére nie podlegaty zadnemu
traktowaniu powodujacemu znaczaca zmiang ich oryginalnego charakteru, z wytaczeniem
takich czynnosci, jak: podziat, rozdzielenie, rozcigcie, wyjecie kosci, siekanie, obdarcie,
obranie, oczyszczenie, mielenie, krojenie, mycie, trybowanie, ozigbienie, mrozenie,

glgbokie mrozenie, zmiazdzenie albo wyluskanie, pakowanie lub rozpakowywanie;
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2) naturalnych wod mineralnych, wod zrodlanych i wod stotowych w opakowaniach
jednostkowych;

3) mleka, mleka poétttustego 1 odtluszczonego, pasteryzowanego lub sterylizowanego
(wlaczajac sterylizacje UHT), bez dodatkow smakowych i srodkéw aromatyzujacych;

4) mleka czekoladowego;

5) mleka fermentowanego bez dodatkéw smakowych i §rodkow aromatyzujacych;

6) mleka zaggszczonego 1 mleka w proszku, okreslonych w przepisach dotyczacych
szczegdtowych wymagan w zakresie jakos$ci handlowej oraz metod analiz niektérych
rodzajow mleka zaggszczonego i mleka w proszku, przeznaczonego do spozycia przez
ludzi;

7) maslanki bez dodatkow smakowych i srodkéw aromatyzujacych;

8) S$mietany i $mietanki oraz $mietanki w proszku bez dodatkéw smakowych i $rodkow
aromatyzujacych;

9) olejow i ttuszczow zwierzgcych lub ros§linnych;

10) jaj 1 produktow jajecznych;

11) maki i innych produktow przemiatu zb6dz oraz skrobi;

12) chleba i produktoéw podobnych;

13) makaronéw 1 ,,gnocchi”;

14) cukréw, wlaczajac wszystkie mono- i dicukry;

15) past pomidorowych, w tym przecieréw 1 koncentratéw pomidorowych, oraz pomidoréw
w konserwach;

16) soséw na bazie pomidorow;

17) sokow owocowych i nektaréw owocowych, okreslonych w przepisach dotyczacych
szczegblowych wymagan w zakresie jako$ci handlowej sokoéw i nektarow owocowych
oraz sokdw warzywnych;

18) owocoéw, warzyw (wlaczajac ziemniaki) oraz grzyboéw w konserwach i1 suszonych,
owocoOw 1 warzyw (wlaczajac ziemniaki) oraz grzybow przetworzonych;

19) dzemoéw ekstra, galaretek ekstra, przecieru z kasztanéw jadalnych, Creme de pruneaux,
okreslonych w przepisach dotyczacych szczegétowych wymagan w zakresie jakosci
handlowej dzemow, konfitur, galaretek, marmolad, powidet §liwkowych oraz stodzonego
przecieru z kasztanow jadalnych;

20) ryb, migczakéw 1 skorupiakdéw, migsa, drobiu i dziczyzny oraz ich przetwordw,

z wyjatkiem gotowych positkow zawierajacych te sktadniki;
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21) wyroboéw kakaowych, sktadnikow czekoladowych w wyrobach czekoladowych,
okreslonych w przepisach dotyczacych szczegétowych wymagan w zakresie jakosci
handlowej wyrobow kakaowych i czekoladowych;

22) kawy palonej, herbaty, cykorii, ekstraktow herbaty i cykorii; herbacianych, ros§linnych,
owocowych 1 zbozowych preparatow do sporzadzania naparéw oraz mieszanek
1 mieszanek instant wszystkich wyszczegdlnionych produktow;

23) soli, zamiennikow soli, przypraw naturalnych (ziotowych i korzennych) i mieszanek tych
przypraw;

24) wyrobow winiarskich gronowych, okreslonych w przepisach Wspdlnoty Europejskiej
dotyczacych wspolnej organizacji rynku wina;

25) Korn, Kornbrand, napojow spirytusowych owocowych, okowity z owocéw, Ouzo,
Grappa, Tsikoudia z Krety, Tsipouro z Macedonii, Tsipouro z Tesalii, Tsipouro
z Tyranavos, Eau de vie de marc (okowita z wytlokow winogron) marque nationale
luxembourgeoise, Eau de vie de seigle (okowita zbozowa) marque nationale
luxembourgeoise, London gin, okreslonych w przepisach ustanawiajacych ogolne zasady
definicji, opisu i prezentacji napojow spirytusowych;

26) Sambuca, Maraschino i Mistra; okreslonych w przepisach ustanawiajacych szczegdtowe
przepisy wykonawcze dla definicji, opisu 1 prezentacji napojow spirytusowych;

27) Sangria, Clarea i Zurra;

28) octu winnego;

29) srodkéw spozywczych dla niemowlat i matych dzieci, okreslonych w przepisach
dotyczacych srodkéw spozywczych specjalnego przeznaczenia zywieniowego;

30) miodu pszczelego;

31) stodu i przetworow stodowych;

32) dojrzewajacych i niedojrzewajacych serow bez dodatkow smakowych;

33) wyrobow z ttuszczu z mleka owczego 1 koziego.

§ 10. 1. Barwniki dozwolone, ktére moga by¢ stosowane na zasadzie quantum satis do
srodkdw spozywczych okre§lonych w tabeli 4 zatacznika nr 3 do rozporzadzenia oraz do
pozostatych srodkéw spozywczych okresla tabela 2 zalacznika nr 3 do rozporzadzenia.

2. Barwniki, o ktorych mowa w ust. 1, nie moga by¢ stosowane do $rodkoéw

spozywczych okreslonych w § 9 oraz w tabeli 5 zalacznika nr 3 do rozporzadzenia.
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§11. 1. Barwniki, ktore moga by¢ uzyte pojedynczo lub tacznie, do $rodkow
spozywczych okreslonych w tabeli 4 zalacznika nr 3 do rozporzadzenia, w maksymalnych
dawkach okreslonych w tej tabeli, okresla tabela 3 zatacznika nr 3 do rozporzadzenia.

2. Srodki spozywcze, do ktorych moga by¢ stosowane barwniki okreslone w tabeli 3
zatacznika nr 3 do rozporzadzenia, oraz maksymalne dawki tych barwnikow, okresla tabela 4
zatacznika nr 3 do rozporzadzenia.

3. Barwniki, o ktérych mowa w ust. 1, mozna stosowa¢ do $rodkéw spozywczych
okreslonych w tabeli 4 zalacznika nr 3 do rozporzadzenia, pod warunkiem, ze w przypadku
napojow bezalkoholowych aromatyzowanych, lodéw spozywczych, deseréw, wyrobow
ciastkarskich, pieczywa cukierniczego 1 wyrobow cukierniczych, ilo$¢ kazdego z barwnikoéw:

E 110, E 122, E 124 1 E 155 nie begdzie przekracza¢ 50 mg/kg lub 50 mg/I1.

§ 12. Srodki spozywecze, do ktorych moga byé stosowane tylko niektére dozwolone
barwniki oraz warunki stosowania tych barwnikow, okresla tabela 5 zatacznika nr 3 do

rozporzadzenia.

§ 13. Barwniki dozwolone tylko do niektorych zastosowan okresla tabela 6 zalacznika

nr 3 do rozporzadzenia.

§ 14. Do oznakowania produktow migsnych oraz przydatnosci migsa do spozycia,
stosuje si¢ wylacznie barwniki o numerach: E 129, E 133, E 155 lub mieszaning barwnikoéw E

1291 E 133.

§ 15.Do ozdabiania (dekoracji) skorupek jaj (np. pisanki wielkanocne) oraz do
stemplowania skorupek jaj stosuje si¢ wytacznie dozwolone barwniki okreslone w tabeli 1

zatacznika nr 3 do rozporzadzenia.
§ 16. W celu sprzedazy konsumentom finalnym moga by¢ wprowadzane do obrotu

barwniki okreslone w tabeli 1 zalacznika nr 3 do rozporzadzenia, z wyjatkiem barwnikow

o numerach: E 123, E 127, E 154, E 160b, E 161g, E 173 1 E 180.

Rozdzial 4

Substancje dodatkowe inne niz substancje slodzace i barwniki

Projekt wstepny Strona 6 z 6



§ 17. 1. Dozwolone substancje dodatkowe, inne niz substancje stodzace 1 barwniki

oraz warunki ich stosowania w zywno$ci okresla zatacznik nr 4 do rozporzadzenia.

2. Substancje dodatkowe, inne niz substancje stodzace i barwniki, ogélnie dozwolone

do stosowania w zywnosci zgodnie z zasada quantum satis okresla tabela 1 zatacznika nr 4 do

rozporzadzenia, z zastrzezeniem ust. 3 oraz § 181 § 28 ust. 1.

3. Substancji dodatkowych, o ktérych mowa w ust. 2, z wyjatkami okreslonymi

w zataczniku nr 4 do rozporzadzenia, nie stosuje si¢ do:

)]
2)
3)
4)
S)

6)

7)

8)
9)
10)

11)

12)

Zywnosci nieprzetworzonej;

miodu pszczelego;

niezemulgowanych olejow i thuszczow pochodzenia zwierzgcego lub roslinnego;

masta;

mleka pasteryzowanego i sterylizowanego, wlaczajac sterylizacj¢ UHT, w tym mleka
pelnego, potttustego 1 odttuszczonego; pasteryzowanej Smietanki;

fermentowanych przetworéw mlecznych zawierajacych zywe kultury bakterii,
niearomatyzowanych i bez dodatkéw smakowych;

naturalnych wéd mineralnych i naturalnych wod zrodlanych, okreslonych w przepisach
dotyczacych naturalnych woéd mineralnych, naturalnych woéd zZrodlanych 1 wod
stotowych;

kawy, z wyjatkiem aromatyzowanej kawy instant, i ekstraktow kawy;

herbaty w li§ciach niearomatyzowane;j;

cukru (cukru bialego), cukru ekstra biatego (cukru rafinowanego), cukru przemystowego,
ptynnego cukru (roztworu cukru), plynnego cukru inwertowanego (roztworu cukru
inwertowanego), syropu cukru inwertowanego, syropu glukozowego, syropu
glukozowego w proszku, jednowodnej glukozy (jednowodnej dekstrozy), bezwodnej
glukozy (bezwodnej dekstrozy), okreslonych w przepisach dotyczacych szczegdtowych
wymagan w zakresie jako$ci handlowej niektorych potproduktéw i produktow przemysthu
cukrowniczego;

suchych makarondéw, z wyjatkiem makarondw bezglutenowych lub makaronow
przeznaczonych do diet niskobiatkowych, o ktorych mowa w przepisach dotyczacych
srodkdw spozywczych specjalnego przeznaczenia zywieniowego;

maslanki naturalnej niearomatyzowanej lub bez dodatkow smakowych, z wyjatkiem

maslanki sterylizowane;j.
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§ 18. Srodki spozywcze, do ktérych wolno stosowa¢ ograniczona liczbe dozwolonych
substancji dodatkowych, wymienionych w tabeli 1, okresla tabela 2 zalacznika nr 4 do

rozporzadzenia.

§ 19. 1. Sorbiniany, benzoesany i para-hydroksybenzoesany warunkowo dozwolone
do stosowania w zywno$ci okre$la tabela 3 zatacznika nr 4 do rozporzadzenia.

2. Srodki spozywcze, do ktorych moga byé stosowane sorbiniany, benzoesany i para-
hydroksybenzoesany okreslone w tabeli 3, okresla tabela 4 zalacznika nr 4 do rozporzadzenia.

3. Dwutlenek siarki 1 siarczyny warunkowo dozwolone do stosowania w Zywnosci,
okresla tabela 5 zatacznika nr 4 do rozporzadzenia.

4. Srodki spozywcze, do ktorych moga byé stosowane dwutlenek siarki i siarczyny
wymienione w tabeli 5, okresla tabela 6 zatacznika nr 4 do rozporzadzenia.

5. Inne konserwanty, dla ktorych okre§la si¢ maksymalny poziom w $rodku
spozywczym, okres$la tabela 7 zatacznika nr 4 do rozporzadzenia.

6. Inne konserwanty, dla ktorych okresla sig¢ ilosci wprowadzone w trakcie produkcji
oraz ich pozostatosci w $rodku spozywczym, okresla tabela 8 zalacznika nr 4 do
rozporzadzenia.

7. Inne przeciwutleniacze oraz ich zastosowanie w $§rodkach spozywczych okresla
tabela 9 zatacznika nr 4 do rozporzadzenia.

8. Inne dozwolone substancje dodatkowe i ich zastosowanie w §rodkach spozywczych
okresla tabela 10 zatacznika nr 4 do rozporzadzenia.

9. Nosniki stosowane do dozwolonych substancji dodatkowych okresla tabela 11

zatacznika nr 4 do rozporzadzenia.

Rozdzial 5
Substancje dodatkowe

stosowane w produkcji zywnosci dla niemowlat i malych dzieci

§ 20. 1. Preparaty do poczatkowego zywienia niemowlat, preparaty do dalszego
zywienia niemowlat i $rodki spozywcze uzupelniajace obejmujace produkty zbozowe
przetworzone i inne $rodki spozywcze dla niemowlat i matych dzieci, okreslone w przepisach

wydanych na podstawie art. 26 ust. 1 ustawy, moga zawiera¢ E 414 (guma arabska, guma
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akacjowa) 1 E 551 (dwutlenek krzemu) w wyniku dodatku preparatow odzywczych
zawierajacych E 414 w ilosci nie wigkszej niz 150 g/kg i E 551 w ilosci nie wigkszej niz 10
g/kg oraz E 421 (mannitol), jezeli jest on uzyty jako no$nik witaminy B, (nie mniej niz jedna
cze$¢ witaminy By, na 1000 czg$ci mannitolu).

2. Zawarto$¢ substancji E 414 w produkcie gotowym do spozycia nie moze

przekracza¢ 10 mg/kg.

§ 21.1. Preparaty do poczatkowego zywienia niemowlat, preparaty do dalszego
zywienia niemowlat 1 Srodki spozywcze uzupeiniajace, obejmujace produkty zbozowe
przetworzone i inne $rodki spozywcze przeznaczone dla niemowlat 1 matych dzieci, moga
zawiera¢ sOl sodowa oktenylobursztynianu skrobiowego E 1450 w wyniku dodatku
preparatow witaminowych lub preparatow zawierajacych wielonienasycone kwasy
tluszczowe.

2. Ilos¢ E 1450 w produkcie gotowym do spozycia, wniesiona z preparatami
witaminowymi, nie moze przekracza¢ 100 mg/kg, a wniesiona z preparatami zawierajacymi

wielonienasycone kwasy thuszczowe - 1000 mg/kg.

§ 22.1. Preparaty do poczatkowego zywienia niemowlat, preparaty do dalszego
zywienia niemowlat 1 $rodki spozywcze uzupetniajace, obejmujace produkty zbozowe
przetworzone i inne $rodki spozywcze dla niemowlat i matych dzieci, moga zawiera¢ E 301
(L-askorbinian sodu), stosowany w dawce quantum satis, przy powlekaniu preparatow
odzywczych zawierajacych wielonienasycone kwasy tluszczowe.

2. Zawarto$¢ E 301 w produkcie gotowym do spozycia nie moze przekracza¢ 75 mg/l.

§ 23. Do produkcji przetworéw mlecznych ukwaszanych, przeznaczonych do
poczatkowego zywienia zdrowych niemowlat, moga by¢ uzywane niechorobotwoércze kultury

bakterii kwasu mlekowego L(+).

§ 24. Jezeli wigcej niz jedna z substancji E 322, E 471, E 472c i1 E 473 jest dodana do
srodka spozywczego przeznaczonego do poczatkowego zywienia niemowlat, to maksymalny
poziom zawarto$ci kazdej z tych substancji w produkcie zostaje pomniejszony o czg$¢ rowna

zawartosci wszystkich pozostatych substancji razem w tym produkcie.
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§ 25. Do produkcji przetworow mlecznych ukwaszanych, przeznaczonych do dalszego
zywienia zdrowych niemowlat, moga by¢ uzywane niechorobotwodrcze kultury bakterii kwasu

mlekowego L(+).

§ 26. Jezeli wigcej niz jedna z substancji E 322, E 471, E 472c i E 473 jest dodana do
srodka spozywczego przeznaczonego do dalszego zywienia niemowlat, to maksymalny
poziom zawartosci kazdej z tych substancji w tym produkcie zostaje pomniejszony o czgs¢

réwna zawartosci wszystkich pozostatych substancji razem w tym produkcie.

§ 27. Jezeli wigcej niz jedna z substancji E 407, E 410 1 E 412 jest dodana do $rodka
spozywczego przeznaczonego do dalszego zywienia niemowlat, to maksymalny poziom
ustalony dla kazdej z tych substancji w tym S$rodku spozywczym musi by¢ obnizony

odpowiednio o taczna zawartos¢ pozostatych dwoch substancji.

§ 28. 1. Dozwolone substancje dodatkowe i1 warunki ich stosowania do zywnosci dla
niemowlat i matych dzieci okre$la zalacznik nr 5 do rozporzadzenia.

2. Maksymalne dawki dozwolonych substancji dodatkowych, stosowanych
w produkcji preparatow przeznaczonych do poczatkowego zywienia zdrowych niemowlat,
okresla tabela 1 zatacznika nr 5 do rozporzadzenia.

3. Maksymalne dawki dozwolonych substancji dodatkowych, stosowanych
w produkcji preparatéw przeznaczonych do dalszego zywienia zdrowych niemowlat, okresla
tabela 2 zatacznika nr 5 do rozporzadzenia.

4. Maksymalne dawki dozwolonych substancji dodatkowych, stosowanych
w produkcji  $§rodkdéw spozywczych uzupehlniajacych obejmujacych produkty zbozowe
przetworzone i inne $rodki spozywcze przeznaczone dla zdrowych niemowlat i matych dzieci,

okresla tabela 3 zatacznika nr 5 do rozporzadzenia.

§ 29. W produkcji zywnosci dla niemowlat i malych dzieci, przeznaczonej do
specjalnych celéw medycznych, okreslonej w przepisach wydanych na podstawie art. 26
ust. 1 pkt 4 ustawy, mozna stosowa¢ dozwolone substancje dodatkowe, o ktéorych mowa
w § 20 — 20, z wyjatkiem warunkow stosowania substancji E 333 i E 341, oraz substancje,

o ktérych mowa w § 30.
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§ 30. Maksymalne dawki dozwolonych substancji dodatkowych, stosowanych do
zywnosci dla niemowlat 1 matych dzieci, przeznaczonej do specjalnych celéw medycznych

oraz uwarunkowania szczegdotowe okresla tabela 4 zatacznika nr 5 do rozporzadzenia.

Rozdzial 7

Przepisy przejsciowe i koncowe

§ 31. Traci moc rozporzadzenie Ministra Zdrowia z dnia 18 wrze$nia 2008 r.

w sprawie dozwolonych substancji dodatkowych (Dz. U. Nr 177, poz. 1094).

§ 32. Rozporzadzenie wchodzi w zycie z dniem 20 stycznia 2010 r.

Minister Zdrowia
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Zalaczniki
do rozporzadzenia
Ministra Zdrowia

(poz. ....)

Zalacznik nr 1

Wykaz dozwolonych substancji dodatkowych stosowanych w ZywnoSci

Projekt wstepny

Lp. Numer
wg Nazwa w jezyku polskim Nazwa w jezyku angielskim
systemu
oznaczen
Unii
Europejsk
iej
1) E 100 Kurkumina Curcumin
2) E 101 (i) Ryboflawina (1) Riboflavin
(i1) Ryboflawiny-5'-fosforan (ii) Riboflavin-5'-phosphate
3) E 102 Tartrazyna Tartrazine
4) E 104 Zokcien chinolinowa Quinoline Yellow
5) E 110 Z(’)}cieﬁ pomaranczowa FCF Sunset Yellow FCF
Zdbkcien pomaranczowa S, Orange Yellow S
6) E 120 Koszenila, Cochineal,
kwas karminowy, karminy Carminic acid, Carmines
7) E 122 Azorubina, karmoizyna Azorubine, Carmoisine
8) E 123 Amarant Amaranth
9) E 124 Czerwien koszenilowa A, Ponceau 4R,
Pas 4R Cochineal Red A
10) E 127 Erytrozyna Erythrosine
11) E 129 Czerwien Allura AC Allura Red AC
12) E 131 Blekit patentowy V Patent Blue V
13) E 132 Indygotyna, Indygokarmin Indigotine,
Indigo carmine
14) E 133 Blekit brylantowy FCF Brilliant Blue FCF
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15) E 140 Chlorofile i chlorofiliny Chlorophylls and chlorophyllins
(i) Chlorofile (1) Chlorophylls
(i1) Chlorofiliny (i1) Chlorophyllins

16) E 141 Kompleksy miedziowe chlorofilii | Copper complexes of chlorophylls
chlorofilin and chlorophyllins
(i) Kompleksy miedziowe (i) Copper complexe of
chlorofili chlorophylls
(i) Kompleksy miedziowe (i1) Copper complexe of
chlorofilin chlorophyllins

17) E 142 Zielen S Green S

18) E 150a Karmel Plain caramel

19) E 150b Karmel siarczynowy Caustic sulphite caramel

20) E 150c Karmel amoniakalny Ammonia caramel

21) E 150d Karmel amoniakalno-siarczynowy | Sulphite ammonia caramel

22) E 151 Czern brylantowa BN, czern PN Brilliant Black BN, Black PN

23) E 153 Wegiel roslinny Vegetable carbon

24) E 154 Braz FK Brown FK

25) E 155 Braz HT Brown HT

26) E 160a Karoteny Carotenes
(i) Mieszanina karotenéw (i) Mixed carotenes
(i1) Beta-karoten (i1) Beta-carotene

27) E 160b Annato, biksyna, norbiksyna Annato, bixin, norbixin

28) E 160c Ekstrakt z papryki, kapsantyna, Paprika extract, capsanthin,
kapsorubina capsorubin

29) E 160d Likopen Lycopene

30) E 160e Beta-apo-8'-karotenal (C 30) Beta-apo-8'-carotenal (C 30)

31) E 160f Ester etylowy kwasu beta-apo-8'- | Ethyl ester of beta-apo-8'-
karotenowego (C 30) carotenic acid (C 30)

32) E 161b Luteina Lutein

33) E 161g Kantaksantyna Canthaxanthin

34) E 162 Czerwien buraczana, betanina Beetroot Red, betanin

35) E 163 Antocyjany Anthocyanins
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36) E 170 Weglan wapnia Calcium carbonate

37) E 171 Dwautlenek tytanu Titanum dioxide

38) E 172 Tlenki zelaza i wodorotlenki Iron oxides and hydroxides
zelaza

39) E 173 Glin Aluminium

40) E 174 Srebro Silver

41) E 175 Ztoto Gold

42) E 180 Czerwien litolowa BK Litholrubine BK

43) E 200 Kwas sorbowy Sorbic acid

44) E 202 Sorbinian potasu Potassium sorbate

45) E 203 Sorbinian wapnia Calcium sorbate

46) E 210 Kwas benzoesowy Benzoic acid

47) E 211 Benzoesan sodu Sodium benzoate

48) E 212 Benzoesan potasu Potassium benzoate

49) E 213 Benzoesan wapnia Calcium benzoate

50) E 214 p-Hydroksybenzoesan etylu Ethyl p-hydroxybenzoate

51) E 215 S6l sodowa Sodium ethyl
p-hydroksybenzoesanu etylu p-hydroxybenzoate

52) E 218 p-Hydroksybenzoesan metylu Methyl p-hydroxybenzoate

53) E 219 Soél sodowa Sodium methyl
p-hydroksybenzoesanu metylu p-hydroxybenzoate

54) E 220 Dwutlenek siarki Sulphur dioxide
(bezwodnik kwasu siarkawego)

55) E 221 Siarczyn sodu Sodium sulphite

56) E 222 Wodorosiarczyn sodu Sodium hydrogen sulphite

57) E 223 Pirosiarczyn sodu Sodium metabisulphite

58) E 224 Pirosiarczyn potasu Potassium metabisulphite

59) E 226 Siarczyn wapnia Calcium sulphite

60) E 227 Wodorosiarczyn wapnia Calcium hydrogen sulphite

61) E 228 Wodorosiarczyn potasu Potassium hydrogen sulphite

62) E 231 Ortofenylofenol Orthophenyl phenol
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63) E 232 S6l sodowa ortofenylofenolu Sodium orthophenyl phenol
64) E 234 Nizyna Nisin
65) E 235 Natamycyna Natamycin, Pimaricin
66) E 239 Heksametylenoczteroamina Hexamethylene tetramine
67) E 242 Dimetylodiweglan Dimethyl dicarbonate
68) E 249 Azotyn potasu Potassium nitrite
69) E 250 Azotyn sodu Sodium nitrite
70) E 251 Azotan sodu Sodium nitrate
71) E 252 Azotan potasu Potassium nitrate
72) E 260 Kwas octowy Acetic acid
73) E 261 Octan potasu Potassium acetate
74) E 262 Octany sodu Sodium acetates

(i) Octan sodu (i) Sodium acetate

(ii) Dioctan sodu (i1) Sodium hydrogen acetate

(Sodium diacetate)

75) E 263 Octan wapnia Calcium acetate
76) E 270 Kwas mlekowy Lactic acid
77) E 280 Kwas propionowy Propionic acid
78) E 281 Propionian sodu Sodium propionate
79) E 282 Propionian wapnia Calcium propionate
80) E 283 Propionian potasu Potassium propionate
81) E 284 Kwas borowy Boric acid
82) E 285 Czteroboran sodu (boraks) Sodium tetraborate (borax)
83) E 290 Dwautlenek wegla Carbon dioxide
84) E 296 Kwas jablkowy Malic acid
85) E 297 Kwas fumarowy Fumaric acid
86) E 300 Kwas askorbinowy Ascorbic acid
87) E 301 Askorbinian sodu Sodium ascorbate
88) E 302 Askorbinian wapnia Calcium ascorbate
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89) E 304 Estry kwasow thuszczowych i Fatty acid esters of ascorbic acid
kwasu askorbinowego
(1) Palmitynian askorbylu (1) Ascorbyl palmitate
(i1) Stearynian askorbylu (i1) Ascorbyl stearate
90) E 306 Mieszanina tokoferoli Tocopherol-rich extract
91) E 307 Alfa-tokoferol Alpha-tocopherol
92) E 308 Gamma-tokoferol Gamma-tocopherol
93) E 309 Delta-tokoferol Delta-tocopherol
94) E 310 Galusan propylu Propyl gallate
95) E 311 Galusan oktylu Octyl gallate
96) E 312 Galusan dodecylu Dodecyl! gallate
97) E 315 Kwas erytrobowy Erythorbic amid
(Kwas izoaskorbinowy)
98) E 316 Izoaskorbinian sodu Sodium erythorbate
99) E 319 Tert-butylohydrochinon (TBHQ) Tertiary butyl hydroquinone
(TBHQ)
100) E 320 Butylohydroksyanizol (BHA) Butylated hydroxyanisole (BHA)
101) E 321 Butylohydroksytoluen (BHT) Butylated hydroxytoluene (BHT)
102) E 322 Lecytyny Lecithins
103) E 325 Mleczan sodu Sodium lactate
104) E 326 Mleczan potasu Potassium lactate
105) E 327 Mleczan wapnia Calcium lactate
106) E 330 Kwas cytrynowy Citric acid
107) E 331 Cytryniany sodu Sodium citrates
(1) Cytrynian monosodowy (1) Monosodium citrate
(i1) Cytrynian disodowy (i1) Disodium citrate
(iii) Cytrynian trisodowy (iii) Trisodium citrate
108) E 332 Cytryniany potasu Potasium citrates
(i) Cytrynian monopotasowy (i) Monopotasium citrate
(1) Cytrynian tripotasowy (ii) Tripotassium citrate
109) E 333 Cytryniany wapnia Calcium citrates
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(i) Cytrynian monowapniowy (i) Monocalcium citrate
(1) Cytrynian diwapniowy (ii) Dicalcium citrate
(iii) Cytrynian triwapniowy (ii1) Tricalcium citrate
110) E 334 Kwas winowy L(+) Tartaric acid L(+)
111) E 335 Winiany sodu Sodium tartrates
(i) Winian monosodowy (i) Monosodium tartrate
(i) Winian disodowy (i1) Disodium tartrate
112) E 336 Winiany potasu Potassium tartrates
(1) Winian monopotasowy (i) Monopotassium tartrate
(i) Winian dipotasowy (i1) Dipotassium tartrate
113) E 337 Winian potasowo-sodowy Sodium potassium tartrate
114) E 338 Kwas fosforowy Phosphoric acid
115) E 339 Fosforany sodu Sodium phosphates
(i) Fosforan monosodowy (i) Monosodium phosphate
(ii) Fosforan disodowy (i1) Disodium phosphate
(iii) Fosforan trisodowy (iii) Trisodium phosphate
116) E 340 Fosforany potasu Potassium phosphates
(i) Fosforan monopotasowy (i) Monopotassium phosphate
(i1) Fosforan dipotasowy (i1) Dipotassium phosphate
(iii) Fosforan tripotasowy (iii) Tripotassium phosphate
117) E 341 Fosforany wapnia Calcium phosphates
(i) Fosforan monowapniowy (i) Monocalcium phosphate
(i1) Fosforan diwapniowy (ii) Dicalcium phosphate
(iii) Fosforan triwapniowy (ii1) Tricalcium phosphate
118) E 343 Fosforany magnezu Magnesium phosphates
(i) Fosforan monomagnezowy (i) Monomagnesium phosphate
(i1) Fosforan dimagnezowy (i) Dimagnesium phosphate
119) E 350 Jabtczany sodu Sodium malates
(i) Jabtczan sodu (i) Sodium malate
(i1) Wodorojabtczan sodu (i1) Sodium hydrogen malate
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120) E 351 Jabtczan potasu Potassium malate
121) E 352 Jablczany wapnia Calcium malates
(i) Jabtczan wapnia (i) Calcium malate
(i1) Wodorojablczan wapnia (ii) Calcium hydrogen malate
122) E 353 Kwas metawinowy Metatartaric acid
123) E 354 Winian wapnia Calcium tartrate
124) E 355 Kwas adypinowy Adipic acid
125) E 356 Adypinian sodu Sodium adipate
126) E 357 Adypinian potasu Potassium adipate
127) E 363 Kwas bursztynowy Succinic acid
128) E 380 Cytrynian triamonowy Triammonium citrate
129) E 385 S6l wapniowo-disodowa kwasu Calcium disodium ethylene
etylenodiaminotetraoctowego diamine tetra-acetate
(S6l wapniowo-disodowa EDTA) | (Calcium disodium EDTA)
130) E 400 Kwas alginowy Alginic acid
131) E 401 Alginian sodu Sodium alginate
132) E 402 Alginian potasu Potassium alginate
133) E 403 Alginian amonu Ammonium alginate
134) E 404 Alginian wapnia Calcium alginate
135) E 405 Alginian glikolu propylenowego Propane-1, 2-diol alginate
136) E 406 Agar Agar
137) E 407 Karagen Carrageenan
138) E 407a Przetworzone wodorosty morskie | Processed Eucheuma Seaweed
z gatunku Eucheuma (PES)
139) E 410 Maczka chleba $wigtojanskiego Locust bean gum
140) E 412 Guma guar Guar gum
141) E 413 Tragakanta Tragacanth
142) E 414 Guma arabska, Gum arabic,
Guma akacjowa Acacia gum
143) E 415 Guma ksantanowa Xanthan gum
144) E 416 Guma karaya Karaya gum
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145) E 417 Guma tara Tara gum

146) E 418 Guma gellan Gellan gum

147) E 420 Sorbitol Sorbitol
(i) Sorbitol (i) Sorbitol
(i1) Syrop sorbitolowy (i1) Sorbitol syrup

148) E 421 Mannitol Mannitol

149) E 422 Glicerol (gliceryna) Glycerol

150) E 425 Konjac Konjac
(i) Guma Konjac (i) Konjac gum
(1) Glukomannan Konjac (i1) Konjac glucomannane

151) E 426 Hemiceluloza sojowa Soybean hemicellulose

152) E 431 Stearynian polioksyetylenu (40) Polyoxyethylene (40) stearate

153) E 432 Monolaurynian Polyoxyethylene sorbitan
polioksyetylenosorbitolu monolaurate (polysorbate 20)
(polisorbat 20)

154) E 433 Monooleinian Polyoxyethylene sorbitan
polioksyetylenosorbitolu monooleate (polysorbate 80)
(polisorbat 80)

155) E 434 Monopalmitynian Polyoxyethylene sorbitan
polioksyetylenosorbitolu monopalmitate (polysorbate 40)
(polisorbat 40)

156) E 435 Monostearynian Polyoxyethylene sorbitan
polioksyetylenosorbitolu monostearate (polysorbate 60)
(polisorbat 60)

157) E 436 Tristearynian Polyoxyethylene sorbitan
polioksyetylenosorbitolu tristearate (polysorbate 65)
(polisorbat 65)

158) E 440 Pektyny Pectins
(i) pektyna (i) pectin
(i1) pektyna amidowana (i1) amidated pectin

159) E 442 Fosfatydy amonu Ammonium phosphatides

160) E 444 Octan izomaslanu sacharozy Sucrose acetate isobutyrate

161) E 445 Estry glicerolu i zywicy ro§linnej | Glycerol esters of wood rosin

162) E 450 Difosforany Diphosphates
(i) Difosforan disodowy (i) Disodium diphosphate
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(i1) Difosforan trisodowy (ii) Trisodium diphosphate
(iii) Difosforan tetrasodowy (iii) Tetrasodium diphosphate
(v) Difosforan tetrapotasowy (v) Tetrapotassium diphosphate
(vi) Difosforan diwapniowy (vi) Dicalcium diphosphate
(vii) Diwodoro-difosforan wapnia | (vii) Calcium dihydrogen
diphosphate
163) E 451 Trifosforany Triphosphates
(1) Trifosforan pentasodowy (i) Pentasodium triphosphate
(i1) Trifosforan pentapotasowy (ii) Pentapotassium triphosphate
164) E 452 Polifosforany Polyphosphates
(i) Polifosforan sodu (1) Sodium polyphosphate
(i1) Polifosforan potasu (i1) Potassium polyphosphate
(ii1) Polifosforan sodowo- (ii1) Sodium calcium
wapniowy polyphosphate
(iv) Polifosforan wapnia (iv) Calcium polyphosphate
165) E 459 Beta-cyklodekstryna Beta-Cyclodextrin
166) E 460 Celuloza Cellulose
(1) Celuloza mikrokrystaliczna (1) Microcrystalline cellulose
(i) Celuloza sproszkowana (i1) Powdered cellulose
167) E 461 Metyloceluloza Methyl cellulose
168) E 462 Etyloceluloza Ethyl cellulose
169) E 463 Hydroksypropyloceluloza Hydroksypropyl cellulose
170) E 464 Hydroksypropylometyloceluloza | Hydroxypropyl methyl cellulose
171) E 465 Etylometyloceluloza Ethyl methyl cellulose
172) E 466 S6l sodowa Sodium carboxy methyl cellulose,
karboksymetylocelulozy, Carboxy methyl cellulose
Karboksymetyloceluloza, (CMC), | Cellulose gum
Guma celulozowa
173) E 468 S6l sodowa Cross-linked sodium carboxy
karboksymetylocelulozy methyl cellulose
usieciowana, Cross-linked cellulose gum
Guma celulozowa usieciowana
174) E 469 Enzymatycznie zhydrolizowana Enzymatically hydrolysed carboxy
karboksymetyloceluloza, methyl cellulose
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Enzymatycznie zhydrolizowana Enzymatically hydrolysed
guma celulozowa cellulose gum

175) E 470a Sole sodowe, potasowe i Sodium, potassium and calcium
wapniowe kwasow tluszczowych | salts of fatty acids

176) E 470b Sole magnezowe kwasow Magnesium salts of fatty acids
thuszczowych, w tym stearynian (Magnesium stearate)
magnezu

177) E 471 Mono- i diglicerydy kwasow Mono- and diglycerides of fatty
thuszczowych acids

178) E 472a Mono- i diglicerydy kwasow Acetic acid esters of mono- and
thuszczowych estryfikowane diglycerides of fatty acids
kwasem octowym

179) E 472b Mono- i diglicerydy kwasow Lactic acid esters of mono- and
thuszczowych estryfikowane diglycerides of fatty acids
kwasem mlekowym

180) E 472c Mono- i diglicerydy kwasow Citric acid esters of mono- and
thuszczowych estryfikowane diglycerides of fatty acids
kwasem cytrynowym

181) E 472d Mono- i diglicerydy kwasow Tartaric acid esters of mono- and
thuszczowych estryfikowane diglycerides of fatty acids
kwasem winowym

182) E 472e Mono- i diglicerydy kwasow Mono- and diacetyl tartaric acid
thuszczowych estryfikowane esters of mono- and diglycerides of
kwasem mono- i fatty acids
diacetylowinowym

183) E 472f Mono- i diglicerydy kwasow Mixed acetic and tartaric acid
thuszczowych estryfikowane esters of mono- and diglycerides of
mieszaning kwasu octowego i fatty acids
winowego

184) E 473 Estry sacharozy i kwasow Sucrose esters of fatty acids
thuszczowych

185) E 474 Sacharoglicerydy Sucroglycerides

186) E 475 Estry kwasow tluszczowych i Polyglycerol esters of fatty acids
poliglicerolu

187) E 476 Polirycynooleinian poliglicerolu Polyglycerol polyricinoleate

188) E 477 Estry kwasow tluszczowych i Propane-1, 2-diol esters of fatty
glikolu propylenowego acids

189) E479b Termoutleniony olej sojowy z Thermally oxydized soya bean oil
mono- i diglicerydami kwasow interacted with mono- and
thuszczowych diglycerides of fatty acids

190) E 481 Stearoilomleczan sodu Sodium stearoyl-2-lactylate

191) E 482 Stearoilomleczan wapnia Calcium stearoyl-2-lactylate
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192) E 483 Winian stearylu Stearyl tartrate
193) E 491 Monostearynian sorbitolu Sorbitan monostearate
194) E 492 Tristearynian sorbitolu Sorbitan tristearate
195) E 493 Monolaurynian sorbitolu Sorbitan monolaurate
196) E 494 Monooleinian sorbitolu Sorbitan monooleate
197) E 495 Monopalmitynian sorbitolu Sorbitan monopalmitate
198) E 500 Weglany sodu Sodium carbonates
(i) Weglan sodu (i) Sodium carbonate
(i1) Wodoroweglan sodu (i1) Sodium hydrogen carbonate
(iii) Pottoraweglan sodu (iii) Sodium sesquicarbonate
199) E 501 Weglany potasu Potassium carbonates
(1) Weglan potasu (i) Potassium carbonate
(i) Wodoroweglan potasu (i1) Potassium hydrogen carbonate
200) E 503 Weglany amonu Ammonium carbonates
(1) Weglan amonu (i) Ammonium carbonate
(i) Wodorowgglan amonu (il) Ammonium hydrogen
carbonate
201) E 504 Weglany magnezu Magnesium carbonates
(1) Weglan magnezu (i) Magnesium carbonate
(i) Wodorowgglan magnezu (i) Magnesium hydrogen
carbonate
(syn.:Magnesium
hydroxide carbonate)
202) E 507 Kwas chlorowodorowy Hydrochloric acid
(kwas solny)
203) E 508 Chlorek potasu Potassium chloride
204) E 509 Chlorek wapnia Calcium chloride
205) E 511 Chlorek magnezu Magnesium chloride
206) E 512 Chlorek cyny Stannous acid
(Chlorek cynawy)
207) E 513 Kwas siarkowy Sulphuric acid
208) E514 Siarczany sodu Sodium sulphates
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(i) Siarczan sodu (i) Sodium sulphate
(i) Wodorosiarczan sodu (i1) Sodium hydrogensulphate
209) E 515 Siarczany potasu Potassium sulphates
(i) Siarczan potasu (i) Potassium sulphate
(i) Wodorosiarczan potasu (i1) Potassium hydrogensulphate
210) E 516 Siarczan wapnia Calcium sulphate
211) E 517 Siarczan amonu Ammonium sulphate
212) E 520 Siarczan glinu Aluminium sulphate
213) E 521 Siarczan glinowo-sodowy Aluminium sodium sulphate
214) E 522 Siarczan glinowo-potasowy Aluminium potassium sulphate
215) E 523 Siarczan amonowo-glinowy Aluminium ammonium sulphate
216) E 524 Wodorotlenek sodu Sodium hydroxide
217) E 525 Wodorotlenek potasu Potassium hydroxide
218) E 526 Wodorotlenek wapnia Calcium hydroxide
219) E 527 Wodorotlenek amonu Ammonium hydroxide
220) E 528 Wodorotlenek magnezu Magnesium hydroxide
221) E 529 Tlenek wapnia Calcium oxide
222) E 530 Tlenek magnezu Magnesium oxide
223) E 535 Zelazocyjanek sodu Sodium ferrocyanide
224) E 536 Zelazocyjanek potasu Potassium ferrocyanide
225) E 538 Zelazocyjanek wapnia Calcium ferrocyanide
226) E 541 Fosforan glinowo-sodowy, Sodium aluminium phosphate,
kwasny acidic
227) E 551 Dwutlenek krzemu Silicon dioxide
228) E 552 Krzemian wapnia Calcium silicate
229) E 553a (i) Krzemian magnezu (i) Magnesium silicate
(i1) Trikrzemian magnezu (i) Magnesium trisilicate
230) E 553b Talk Talc
231) E 554 Krzemian glinowo-sodowy Sodium aluminium silicate
232) E 555 Krzemian glinowo-potasowy Potassium aluminium silicate

Projekt wstepny
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233) E 556 Krzemian glinowo-wapniowy Calcium aluminium silicate
234) E 558 Bentonit Bentonite

235) E 559 Krzemian glinu (Kaolin) Aluminium silicate (Kaolin)
236) E 570 Kwasy tluszczowe Fatty acids

237) E 574 Kwas glukonowy Gluconic acid

238) E 575 Lakton kwasu glukonowego Glucono delta-lactone

239) E 576 Glukonian sodu Sodium gluconate

240) E 577 Glukonian potasu Potassium gluconate

241) E 578 Glukonian wapnia Calcium gluconate

242) E 579 Glukonian zelazawy Ferrous gluconate

243) E 585 Mleczan zelazawy Ferrous lactate

244) E 586 4-Heksylorezorcynol 4-hexylresorcinol

245) E 620 Kwas glutaminowy Glutamic acid

246) E 621 Glutaminian monosodowy Monosodium glutamate
247) E 622 Glutaminian monopotasowy Monopotassium glutamate
248) E 623 Diglutaminian wapnia Calcium diglutamate

249) E 624 Glutaminian monoamonowy Monoammonium glutamate
250) E 625 Diglutaminian magnezu Magnesium diglutamate
251) E 626 Kwas guanylowy Guanylic acid

252) E 627 Guanylan disodowy Disodium guanylate

253) E 628 Guanylan dipotasowy Dipotassium guanylate
254) E 629 Guanylan wapnia Calcium guanylate

255) E 630 Kwas inozynowy Inosinic acid

256) E 631 Inozynian disodowy Disodium inosinate

257) E 632 Inozynian dipotasowy Dipotassium inosinate

258) E 633 Inozynian wapnia Calcium inosinate

259) E 634 5’-Rybonukleotydy wapnia Calcium 5'-ribonucleotides
260) E 635 5’-Rybonukleotydy disodowe Disodium 5'-ribonucleotides
261) E 640 Glicyna i jej s6] sodowa Glycine and its sodium salt

Projekt wstepny
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262) E 650 Octan cynku Zinc acetate

263) E 900 Dimetylopolisiloksan Dimethyl polysiloxane,
Polydimethylsiloxane

264) E 901 Wosk pszczeli, biaty 1 z6tty Beeswax, white and yellow

265) E 902 Wosk candelilla Candelilla wax

266) E 903 Wosk carnauba Carnauba wax

267) E 904 Szelak Shellac

268) E 905 Wosk mikrokrystaliczny Microcrystalline wax

269) E 907 Uwodorniony poli-1-deken Hydrogenated poly-1-decene

270) E912 Estry kwasu montanowego Montanic acid esters

271) E914 Wosk polietylenowy utleniony Oxidised polyethylene wax

272) E 920 L-cysteina L-Cysteine

273) E 927b Karbamid Carbamide

274) E 938 Argon Argon

275) E 939 Hel Helium

276) E 941 Azot Nitrogen

277) E 942 Podtlenek azotu Nitrous oxide, Dinitrogen
monooxide

278) E 943a Butan Butane

279) E 943b Izobutan Isobutane

280) E 944 Propan Propane

281) E 948 Tlen Oxygen

282) E 949 Wodor Hydrogen

283) E 950 Acesulfam K Acesulfame K

284) E 951 Aspartam Aspartame

285) E 952 Kwas cyklaminowy i jego sole: Cyclamic acid and its Na and Ca

sodowa i wapniowa salts
286) E 953 Izomalt Isomalt
287) E 954 Sacharyna i jej sole: sodowa, Sacharin and its Na, K and Ca
potasowa i wapniowa salts
288) E 955 Sukraloza Sucralose

Projekt wstepny
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289) E 957 Taumatyna Thaumatin

290) E 959 Neohesperydyna DC Neohesperidine DC

291) E 962 Sél aspartamu i acesulfamu Salt of aspartame-acesulfame

292) E 965 Maltitol Maltitol
(1) Maltitol (1) Maltitol
(1) Syrop maltitolowy (i1) Maltitol syrup

293) E 966 Laktitol Lactitol

294) E 967 Ksylitol Xylitol

295) E 968 Erytrytol Erythritol

296) E 999 Ekstrakt Quillaia Quillaia extract

297) E 1103 Inwertaza Invertase

298) E 1105 Lizozym Lysozyme

299) E 1200 Polidekstroza Polydextrose

300) E 1201 Poliwinylopirolidon Polyvinylpyrrolidone (PVP)

301) E 1202 Poliwinylopolipirolidon Polyvinylpolypyrrolidone (PVPP)

302) E 1204 Pullulan Pullulan

303) E 1404 Skrobia utleniona Oxidized starch

304) E 1410 Fosforan monoskrobiowy Monostarch phosphate

305) E 1412 Fosforan diskrobiowy Distarch phosphate

306) E 1413 Fosforanowany fosforan Phosphated distarch phosphate
diskrobiowy

307) E 1414 Acetylowany fosforan Acetylated distarch phosphate
diskrobiowy

308) E 1420 Skrobia acetylowana Acetylated starch

309) E 1422 Acetylowany adypinian Acetylated distarch adipate
diskrobiowy

310) E 1440 Hydroksypropyloskrobia Hydroxy propyl starch

311) E 1442 Hydroksypropylofosforan Hydroxy propyl distarch
diskrobiowy phosphate

312) E 1450 S6l sodowa oktenylobursztynianu | Starch sodium octenylsuccinate
skrobiowego

Projekt wstepny

Strona 26 z 26



313) E 1451 Acetylowana skrobia utleniona Acetylated oxidised starch
314) E 1452 So6l glinowa oktenylobursztynianu | Starch aluminium octenyl
skrobiowego succinate
315) E 1505 Cytrynian trietylowy Triethyl citrate
316) E 1517 Dioctan glicerolu (diacetyna) Glyceryl diacetate (diacetin)
317) E 1518 Trioctan glicerolu (triacetyna) Glyceryl triacetate (triacetin)
318) E 1519 Alkohol benzylowy Benzyl alcohol
319) E 1520 Propano-1,2-diol, Propan-1,2-diol
Glikol 1,2-propylenowy, (propylene glycol)
Glikol propylenowy
320) - Glikol polietylenowy 6000 Polyethyleneglycol 6000

Projekt wstepny
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Zalacznik nr 2

Substancje stodzace, ktore moga by¢ wprowadzane do obrotu z przeznaczeniem

bezposrednio dla konsumenta finalnego lub do zakladow zywienia zbiorowego albo

stosowane w produkcji Srodkow spozywczych

Projekt wstepny

Numer wg
systemu Nazwa Srodek spozywczy Maksymalna dawka
oznaczen
Unii
Europejskiej
1) | E420 Sorbitol Desery i produkty podobne quantum satis
(i) Sorbitol - desery aromatyzowane oparte na
wodzie, o obnizonej warto$ci
energetycznej lub bez dodatku cukru
(i) Syrop - preparaty oparte na mleku i
sorbitolowy pochodnych mleka, o obnizonej
warto$ci energetycznej lub bez dodatku
cukru
E 421 Mannitol - desery oparte na owocach i
warzywach, o obnizonej wartosci
energetycznej lub bez dodatku cukru
E 953 [zomalt - desery jajeczne, o obnizonej wartosci
energetycznej lub bez dodatku cukru
E 965 Maltitol - desery oparte na zbozach, o obnizonej
warto$ci energetycznej lub bez dodatku
cukru
(i) Maltitol - $niadaniowe przetwory zbozowe
preparowane do bezposredniego
(i1) Syrop spozycia lub produkty oparte na
maltitolowy zbozach, o obnizonej warto$ci
energetycznej lub bez dodatku cukru
E 966 Laktitol - desery oparte na ttuszczach, o
E 967 Ksylitol obnizonej wartosci energetycznej lub
E 968 Erytrytol bez dodatku cukru
- lody o obnizonej warto$ci
energetycznej lub bez dodatku cukru
- dzemy, galaretki, marmolady i owoce
kandyzowane, o obnizonej wartosci
energetycznej lub bez dodatku cukru
- preparaty owocowe, o obnizonej
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warto$ci energetycznej lub bez dodatku
cukru, z wyjatkiem tych, ktore sa
przeznaczone do produkcji napojow na
bazie sokow owocowych

Wyroby cukiernicze
- wyroby cukiernicze bez dodatku cukru

- wyroby cukiernicze oparte na
owocach suszonych, o obnizone;j
warto$ci energetycznej lub bez dodatku
cukru

- wyroby cukiernicze oparte na skrobi,
o obnizonej warto$ci energetycznej lub
bez dodatku cukru

- produkty kakaowe, o obnizonej
warto$ci energetycznej lub bez dodatku
cukru

- produkty do smarowania pieczywa
oparte na kakao, mleku, suszonych
owocach lub tluszczach, o obnizonej
wartosci energetycznej lub bez dodatku
cukru

- guma do Zucia bez dodatku cukru
- S0sy
- musztarda

- pieczywo cukiernicze o obnizonej
wartosci energetycznej lub bez dodatku
cukru, wyroby ciastkarskie o obnizonej
wartosci energetycznej lub bez dodatku
cukru

- §rodki spozywcze specjalnego
Zywieniowego przeznaczenia

- suplementy diety w postaci stalej,
okreslone w przepisach o suplementach
diety

2) | E950

Projekt wstepny

Acesulfam K

Napoje bezalkoholowe

- aromatyzowane, oparte na wodzie
napoje bezalkoholowe, o obnizone;j
warto$ci energetycznej lub bez dodatku
cukru

- napoje bezalkoholowe oparte na mleku
i pochodnych mleka lub sokach
owocowych, o obnizonej warto$ci
energetycznej lub bez dodatku cukru

350 mg/l

350 mg/l
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Projekt wstepny

Desery i produkty podobne

- desery aromatyzowane oparte na
wodzie, o obnizonej wartosci
energetycznej lub bez dodatku cukru

- preparaty oparte na mleku i
pochodnych mleka, o obnizonej
warto$ci energetycznej lub bez dodatku
cukru

- desery oparte na owocach i
warzywach, o obnizonej wartosci
energetycznej lub bez dodatku cukru

- desery jajeczne, o obnizonej wartosci
energetycznej lub bez dodatku cukru

- desery oparte na zbozach, o obnizonej
warto$ci energetycznej lub bez dodatku
cukru

- desery oparte na ttuszczach, o
obnizonej wartos$ci energetycznej lub
bez dodatku cukru

- wyroby typu sneksy: niektore rodzaje
aromatycznych, gotowych do spozycia,
pakowanych, suchych, smakowych
produktoéw skrobiowych i orzechow w
polewie

Wyroby cukiernicze
- wyroby cukiernicze bez dodatku cukru

- wyroby cukiernicze oparte na kakao
lub owocach suszonych, o obnizone;j
warto$ci energetycznej lub bez dodatku
cukru

- wyroby cukiernicze oparte na skrobi,
o0 obnizonej wartosci energetycznej lub
bez dodatku cukru

- produkty do smarowania pieczywa
oparte na kakao, mleku, suszonych
owocach lub tluszczach, o obnizonej
wartosci energetycznej lub bez dodatku
cukru

- guma do Zucia bez dodatku cukru
- cider i perry

- piwo bezalkoholowe lub o zawarto$ci
alkoholu nie wigkszej niz 1,2 % obj.

- piwo "Biére de table/Tafelbier/ Table
beer" (zawarto$¢ brzeczki mniej niz

350 mg/kg

350 mg/kg

350 mg/kg

350 mg/kg

350 mg/kg

350 mg/kg

350 mg/kg

500 mg/kg

500 mg/kg

1000 mg/kg

1000 mg/kg

2000 mg/kg
350 mg/1

350 mg/l

350 mg/1
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Projekt wstepny

6 %), z wyjatkiem "Obergiriges
Einfachbier"

- piwo o kwasowosci minimum 30
milieckwiwalentow w przeliczeniu na
NaOH

- piwo brazowe typu "oud bruin"

- lody o obnizonej warto$ci
energetycznej lub bez dodatku cukru

- owoce w puszkach lub w
opakowaniach szklanych, o obnizone;j
wartosci energetycznej lub bez dodatku
cukru

- dzemy, galaretki owocowe i
marmolady o obnizonej warto$ci
energetycznej

- preparaty owocowe i warzywne o
obnizonej wartos$ci energetycznej

- stodko-kwasne marynaty owocowe i
warzywne

- stodko-kwasne konserwy i prezerwy
rybne, marynaty rybne, skorupiaki i
migczaki

- sosy
- musztardy

- pieczywo cukiernicze i wyroby
ciastkarskie specjalnego zywieniowego
przeznaczenia

- Feinkostsalat
- Essoblaten

- §rodki spozywcze stosowane w dietach
0 ograniczonej zawarto$ci energii, w
celu redukcji masy ciata, okreslone w
przepisach o srodkach spozywczych
specjalnego przeznaczenia
zZywieniowego

- dietetyczne $rodki spozywcze
specjalnego przeznaczenia medycznego,
okreslone w przepisach o srodkach
spozywczych specjalnego przeznaczenia
zywieniowego

- suplementy diety w postaci plynnej,
okreslone w przepisach o suplementach
diety

350 mg/1

350 mg/l

800 mg/kg

350 mg/kg

1000 mg/kg

350 mg/kg

200 mg/kg

200 mg/kg

350 mg/kg

350 mg/kg

1000 mg/kg

350 mg/kg
2000 mg/kg

450 mg/kg

450 mg/kg

350 mg/l

Strona 31 z 31



- suplementy diety w postaci state;j,
okreslone w przepisach o suplementach
diety

- suplementy diety okreslone w
przepisach o suplementach diety, oparte
na witaminach lub sktadnikach
mineralnych; w formie syropu lub
nadajace si¢ do zucia

- $niadaniowe przetwory zbozowe
preparowane do bezposredniego
spozycia z zawarto$cia btonnika wyzsza
niz 15 % i zawierajace co najmniej

20 % otrab, o obnizonej wartosci
energetycznej lub bez dodatku cukru

- Zupy o obnizonej wartos$ci
energetycznej

- pastylki, drazetki odswiezajace
oddech, bez dodatku cukru

- piwo o obnizonej wartosci
energetycznej

- napoje zawierajace mieszaning napoju
bezalkoholowego oraz: piwa lub wina,
lub cider, lub perry, lub napoju
spirytusowego

- napoje spirytusowe o zawartosci
alkoholu mniej niz 15 % obj.

- wafle (formy r6zne) bez dodatku cukru
przeznaczone do lodow

- wyroby cukiernicze o obnizonej
warto$ci energetycznej, w formie
tabletek i tabliczek

500 mg/kg

2000 mg/kg

1200 mg/kg

110 mg/1

2500 mg/kg

25 mg/l

350 mg/l

350 mg/l

2000 mg/kg

500 mg/kg

3)

Projekt wstepny

E 951

Aspartam

Napoje bezalkoholowe

- aromatyzowane, oparte na wodzie
napoje bezalkoholowe, o obnizonej
warto$ci energetycznej lub bez dodatku
cukru

- napoje bezalkoholowe oparte na mleku
i pochodnych mleka lub sokach
owocowych, o obnizonej wartosci
energetycznej lub bez dodatku cukru

Desery i produkty podobne
- desery aromatyzowane oparte na

wodzie, o obnizonej warto$ci
energetycznej lub bez dodatku cukru

600 mg/l

600 mg/1

1000 mg/kg
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Projekt wstepny

- preparaty oparte na mleku i
pochodnych mleka, o obnizonej
wartosci energetycznej lub bez dodatku
cukru

- desery oparte na owocach i
warzywach, o obnizonej wartosci
energetycznej lub bez dodatku cukru

- desery jajeczne, o obnizonej wartosci
energetycznej lub bez dodatku cukru

- desery oparte na zbozach, o obnizonej
wartosci energetycznej lub bez dodatku
cukru

- desery oparte na ttuszczach, o
obnizonej wartosSci energetycznej lub
bez dodatku cukru

- wyroby typu sneksy: niektore rodzaje
aromatycznych gotowych do spozycia,
pakowanych, suchych, smakowych
produktow skrobiowych i orzechow w
polewie

Wyroby cukiernicze
- wyroby cukiernicze bez dodatku cukru

- wyroby cukiernicze oparte na kakao
Iub owocach suszonych, o obnizone;j
warto$ci energetycznej lub bez dodatku
cukru

- wyroby cukiernicze oparte na skrobi, o
obnizonej wartosci energetycznej lub
bez dodatku cukru

- produkty do smarowania pieczywa
oparte na kakao, mleku, suszonych
owocach lub tluszczach, o obnizonej
warto$ci energetycznej lub bez dodatku
cukru

- guma do zucia bez dodatku cukru
- cider i perry

- piwo bezalkoholowe lub o zawartos$ci
alkoholu nie wigkszej niz 1,2 % ob.

- piwo "Biére de table/ Tafelbier/Table
beer" (zawarto$¢ brzeczki mniej niz

6 %), z wyjatkiem "Obergériges
Einfachbier"

- piwo o kwasowo$ci minimum 30
milieckwiwalentow w przeliczeniu na
NaOH

1000 mg/kg

1000 mg/kg

1000 mg/kg

1000 mg/kg

1000 mg/kg

500 mg/kg

1000 mg/kg

2000 mg/kg

2000 mg/kg

1000 mg/kg

5500 mg/kg

600 mg/1

600 mg/1

600 mg/l

600 mg/1
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Projekt wstepny

- piwo brazowe typu "oud bruin"

- lody o obnizonej warto$ci
energetycznej lub bez dodatku cukru

- owoce w puszkach lub w
opakowaniach szklanych, o obnizone;j
warto$ci energetycznej lub bez dodatku
cukru

- dzemy, galaretki owocowe i
marmolady, o obnizonej warto$ci
energetycznej

- preparaty owocowe i warzywne, o
obnizonej wartos$ci energetycznej

- stodko-kwasne marynaty owocowe i
warzywne

- stodko-kwasne konserwy i prezerwy
rybne, marynaty rybne, skorupiaki i
migczaki

- S0sy
- musztardy

- pieczywo cukiernicze 1 wyroby
ciastkarskie specjalnego zywieniowego
przeznaczenia

- §rodki spozywcze stosowane w dietach
0 ograniczonej zawarto$ci energii, w
celu redukcji masy ciata, okreslone w
przepisach o srodkach spozywczych
specjalnego przeznaczenia
zZywieniowego

-dietetyczne $rodki spozywcze
specjalnego przeznaczenia medycznego,
okreslone w przepisach o srodkach
spozywczych specjalnego przeznaczenia
zywieniowego

- suplementy diety w postaci plynnej,
okreslone w przepisach o suplementach
diety

- suplementy diety w postaci state;j,
okreslone w przepisach o suplementach
diety

- suplementy diety okreslone w
przepisach o suplementach diety, oparte
na witaminach lub sktadnikach
mineralnych; w formie syropu lub
nadajace si¢ do zucia

600 mg/1

800 mg/kg

1000 mg/kg

1000 mg/kg

1000 mg/kg

300 mg/kg

300 mg/kg

350 mg/kg

350 mg/kg

1700 mg/kg

800 mg/kg

1000 mg/kg

600 mg/kg

2000 mg/kg

5500 mg/kg
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- $niadaniowe przetwory zbozowe
preparowane do bezposredniego
spozycia z zawarto$cia btonnika wyzsza
niz 15 % i zawierajace co najmniej 20 %
otrab, o obnizonej warto$ci
energetycznej lub bez dodatku cukru

- Zupy o obnizonej wartosci
energetycznej

- pastylki, drazetki odSwiezajace
oddech, bez dodatku cukru

- silnie aromatyzowane pastylki
odswiezajace gardto, bez dodatku cukru

- piwo o obnizonej wartosci
energetycznej

- napoje zawierajace mieszaning napoju
bezalkoholowego oraz: piwa lub wina,
lub cider, lub perry, lub napoju
spirytusowego

- napoje spirytusowe o zawarto$ci
alkoholu mniej niz 15 % obj.

- Feinkostsalat

- Essoblaten

1000 mg/kg

110 mg/1

6000 mg/kg

2000 mg/kg

25 mg/l

600 mg/l

600 mg/kg

350 mg/kg

1000 mg/kg

4)

Projekt wstepny

E 952

Kwas cyklaminowy
ijego sole:
sodowa i wapniowa

Napoje bezalkoholowe

- aromatyzowane, oparte na wodzie
napoje bezalkoholowe, o obnizone;j
warto$ci energetycznej lub bez dodatku
cukru

- napoje bezalkoholowe oparte na mleku
i pochodnych mleka lub sokach
owocowych, o obnizonej warto$ci
energetycznej lub bez dodatku cukru

Desery i produkty podobne

- desery aromatyzowane oparte na
wodzie, 0 obnizonej wartosci
energetycznej lub bez dodatku cukru

- preparaty oparte na mleku i
pochodnych mleka, o obnizone;j
warto$ci energetycznej lub bez dodatku
cukru

Maksymalne dawki w
przeliczeniu na wolny

kwas

250 mg/1

250 mg/1

250 mg/kg

250 mg/kg
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Projekt wstepny

- desery oparte na owocach i
warzywach, o obnizonej wartosci
energetycznej lub bez dodatku cukru

- desery jajeczne, o obnizonej wartosci
energetycznej lub bez dodatku cukru

- desery oparte na zbozach, o obnizonej
warto$ci energetycznej lub bez dodatku
cukru

- desery oparte na tluszczach, o
obnizonej wartosci energetycznej lub
bez dodatku cukru

Wyroby cukiernicze

- produkty do smarowania pieczywa
oparte na kakao, mleku, suszonych
owocach lub tluszczach, o obnizonej
warto$ci energetycznej lub bez dodatku
cukru

- owoce w puszkach lub w
opakowaniach szklanych, o obnizone;j
wartosci energetycznej lub bez dodatku
cukru

- dzemy, galaretki owocowe i
marmolady, o obnizonej warto$ci
energetycznej

- preparaty owocowe i warzywne, o
obnizonej wartos$ci energetycznej

- pieczywo cukiernicze i wyroby
ciastkarskie specjalnego zywieniowego
przeznaczenia

- §rodki spozywcze stosowane w dietach
0 ograniczonej zawartosci energii, w
celu redukcji masy ciata, okreslone w
przepisach o srodkch spozywczych
specjalnego przeznaczenia
zywieniowego

- dietetyczne $rodki spozywcze
specjalnego przeznaczenia medycznego,
okreslone w przepisach o §rodkach
spozywczych specjalnego przeznaczenia
zZywieniowego

- suplementy diety w postaci ptynnej,
okreslone w przepisach o suplementach
diety

- suplementy diety w postaci statej,
okreslone w przepisach o suplementach
diety

250 mg/kg

250 mg/kg

250 mg/kg

250 mg/kg

500 mg/kg

1000 mg/kg

1000 mg/kg

250 mg/kg

1600 mg/kg

400 mg/kg

400 mg/kg

400 mg/kg

500 mg/kg
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- napoje zawierajace mieszaning napoju
bezalkoholowego oraz: piwa lub wina,
lub cider, 1ub perry, lub napoju
spirytusowego

- suplementy diety okreslone w
przepisach o suplementach diety, oparte
na witaminach lub sktadnikach
mineralnych; w formie syropu lub
nadajace si¢ do zucia

250 mg/1

1250 mg/kg

5) | E954

Projekt wstepny

Sacharyna i jej sole:
sodowa, potasowa
i wapniowa

Napoje bezalkoholowe

- aromatyzowane, oparte na wodzie
napoje bezalkoholowe, o obnizonej
warto$ci energetycznej lub bez dodatku
cukru

- napoje bezalkoholowe oparte na mleku
i pochodnych mleka lub sokach
owocowych, o obnizonej wartosci
energetycznej lub bez dodatku cukru

- "Gaseosa": bezalkoholowy, oparty na
wodzie napoj z dodatkiem dwutlenku
wegla, substancji stodzacych i aromatow

Desery i produkty podobne

- desery aromatyzowane oparte na
wodzie, o obnizonej wartosci
energetycznej lub bez dodatku cukru

- preparaty oparte na mleku i
pochodnych mleka, o obnizonej
warto$ci energetycznej lub bez dodatku
cukru

- desery oparte na owocach i
warzywach, o obnizonej wartosci
energetycznej lub bez dodatku cukru

- desery jajeczne, o obnizonej warto$ci
energetycznej lub bez dodatku cukru

- desery oparte na zbozach, o obnizonej
warto$ci energetycznej lub bez dodatku
cukru

- desery oparte na ttuszczach, o
obnizonej wartos$ci energetycznej lub
bez dodatku cukru

Maksymalne dawki w
przeliczeniu na wolny

imid

80 mg/l

80 mg/1

100 mg/1

100 mg/kg

100 mg/kg

100 mg/kg

100 mg/kg

100 mg/kg

100 mg/kg
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Projekt wstepny

- wyroby typu sneksy: niektore rodzaje
aromatycznych gotowych do spozycia,
pakowanych, suchych, smakowych
produktow skrobiowych i orzechow w
polewie

Wyroby cukiernicze
- wyroby cukiernicze bez dodatku cukru

- wyroby cukiernicze oparte na kakao
lub owocach suszonych, o obnizonej
wartosci energetycznej lub bez dodatku
cukru

- wyroby cukiernicze oparte na skrobi, o
obnizonej wartosSci energetycznej lub
bez dodatku cukru

- Essoblaten

- produkty do smarowania pieczywa
oparte na kakao, mleku, suszonych
owocach lub tluszczach, o obnizonej
wartosci energetycznej lub bez dodatku
cukru

- guma do zucia bez dodatku cukru
- cider i perry

- piwo bezalkoholowe lub o zawartosci
alkoholu nie wigkszej niz 1,2 % obj.

- piwo "Bicére de table/ Tafelbier/Table
beer" (zawarto$¢ brzeczki mniej niz

6 %), z wyjatkiem "Obergériges
Einfachbier"

- piwo o kwasowosci minimum 30
milieckwiwalentow w przeliczeniu na
NaOH

- piwo brazowe typu "oud bruin"

- lody o obnizonej warto$ci
energetycznej lub bez dodatku cukru

- owoce w puszkach lub w
opakowaniach szklanych, o obnizone;j
warto$ci energetycznej lub bez dodatku
cukru

- dzemy, galaretki owocowe i
marmolady, o obnizonej warto$ci
energetycznej

- preparaty owocowe i warzywne, 0
obnizonej warto$ci energetycznej

100 mg/kg

500 mg/kg

500 mg/kg

300 mg/kg

800 mg/kg

200 mg/kg

1200 mg/kg
80 mg/1

80 mg/l

80 mg/1

80 mg/l

80 mg/l

100 mg/kg

200 mg/kg

200 mg/kg

200 mg/kg
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Projekt wstepny

- stodko-kwasne marynaty owocowe i
warzywne

- stodko-kwasne konserwy i prezerwy
rybne, marynaty rybne, skorupiaki i
migczaki

- Sosy
- musztardy

- pieczywo cukiernicze i wyroby
ciastkarskie specjalnego zywieniowego
przeznaczenia

- §rodki spozywcze stosowane w dietach
0 ograniczonej zawarto$ci energii, w
celu redukcji masy ciata, okreslone w
przepisach o srodkach spozywczych
specjalnego przeznaczenia
zZywieniowego

- dietetyczne $rodki spozywcze
specjalnego przeznaczenia medycznego,
okreslone w przepisach o §rodkach
spozywczych specjalnego przeznaczenia
zZywieniowego

- suplementy diety w postaci plynnej,
okreslone w przepisach o suplementach
diety

- suplementy diety w postaci statej,
okreslone w przepisach o suplementach
diety

- suplementy diety okreslone w
przepisach o suplementach diety, oparte
na witaminach lub sktadnikach
mineralnych; w formie syropu lub
nadajace si¢ do zucia

- $niadaniowe przetwory zbozowe
preparowane do bezposredniego
spozycia z zawartos$cia btonnika wyzsza
niz 15 % i zawierajace co

najmniej 20 % otrab, o obnizone;j
wartosci energetycznej lub bez dodatku
cukru

- Zupy o obnizonej wartos$ci
energetycznej

- pastylki, drazetki odswiezajace
oddech, bez dodatku cukru

- napoje zawierajace mieszaning napoju
bezalkoholowego oraz: piwa lub wina,
lub cider, 1ub perry, lub napoju
spirytusowego

160 mg/kg

160 mg/kg

160 mg/kg

320 mg/kg

170 mg/kg

240 mg/kg

200 mg/kg

80 mg/kg

500 mg/kg

1200 mg/kg

100 mg/kg

110 mg/1

3000 mg/kg

80 mg/1
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- napoje spirytusowe o zawarto$ci
alkoholu mniej niz 15 % obj.

- wafle (formy r6zne) bez dodatku cukru
przeznaczone do lodow

- Feinkostsalat

80 mg/kg

800 mg/kg

160 mg/kg

6)

E 957

Taumatyna

Wyroby cukiernicze
- wyroby cukiernicze bez dodatku cukru

- wyroby cukiernicze oparte na kakao
lub owocach suszonych, o obnizone;j
wartosci energetycznej lub bez dodatku
cukru

- guma do zucia bez dodatku cukru

- suplementy diety okreslone w
przepisach o suplementach diety, oparte
na witaminach lub sktadnikach
mineralnych; w formie syropu lub
nadajace si¢ do zucia

- lody o obnizonej warto$ci
energetycznej lub bez dodatku cukru

50 mg/kg

50 mg/kg

50 mg/kg

400 mg/kg

50 mg/kg

7)

Projekt wstepny

E 959

Neohesperydyna
DC

Napoje bezalkoholowe

- aromatyzowane, oparte na wodzie
napoje bezalkoholowe, o obnizonej
warto$ci energetycznej lub bez dodatku
cukru

- napoje bezalkoholowe oparte na mleku
i pochodnych mleka, o obnizonej
wartosci energetycznej lub bez dodatku
cukru

- napoje bezalkoholowe na bazie sokow
owocowych, o obnizonej wartosci
energetycznej lub bez dodatku cukru

Desery i produkty podobne

- desery aromatyzowane oparte na
wodzie, o obnizonej wartosci
energetycznej lub bez dodatku cukru

- preparaty oparte na mleku i
pochodnych mleka, o obnizone;j
warto$ci energetycznej lub bez dodatku
cukru

- desery oparte na owocach i
warzywach, o obnizonej wartosci

30 mg/l

50 mg/1

30 mg/l

50 mg/kg

50 mg/kg

50 mg/kg
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Projekt wstepny

energetycznej lub bez dodatku cukru

- desery jajeczne, o obnizonej warto$ci
energetycznej lub bez dodatku cukru

- desery oparte na zbozach, o obnizonej
warto$ci energetycznej lub bez dodatku
cukru

- desery oparte na ttuszczach, o
obnizonej wartos$ci energetycznej lub
bez dodatku cukru

Wyroby cukiernicze
- wyroby cukiernicze bez dodatku cukru

- wyroby cukiernicze oparte na kakao
Iub owocach suszonych, o obnizonej
warto$ci energetycznej lub bez dodatku
cukru

- wyroby cukiernicze oparte na skrobi, o
obnizonej wartos$ci energetycznej lub
bez dodatku cukru

- produkty do smarowania pieczywa
oparte na kakao, mleku, suszonych
owocach lub tluszczach, o obnizonej
warto$ci energetycznej lub bez dodatku
cukru

- guma do zucia bez dodatku cukru
- cider i perry

- piwo bezalkoholowe lub o zawartos$ci
alkoholu nie wigkszej niz 1,2 % obj.

- piwo "Biére de table/ Tafelbier/Table
beer" (zawarto$¢ brzeczki mniej niz

6 %), z wyjatkiem "Obergériges
Einfachbier"

- piwo o kwasowo$ci minimum 30
miliekwiwalentoéw w przeliczeniu na
NaOH

- piwo brazowe typu "oud bruin"

- lody o obnizonej warto$ci
energetycznej lub bez dodatku cukru

- owoce w puszkach lub w
opakowaniach szklanych, o obnizone;j
warto$ci energetycznej lub bez dodatku
cukru

- dzemy, galaretki owocowe i
marmolady, o obnizonej warto$ci

50 mg/kg

50 mg/kg

50 mg/kg

100 mg/kg

100 mg/kg

150 mg/kg

50 mg/kg

400 mg/kg

20 mg/1

10 mg/1

10 mg/1

10 mg/1

10 mg/1

50 mg/kg

50 mg/kg

50 mg/kg
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Projekt wstepny

energetycznej

- stodko-kwasne marynaty owocowe i
warzywne

- preparaty owocowe i warzywne o
obnizonej wartos$ci energetycznej

- stodko-kwasne konserwy i prezerwy
rybne, marynaty rybne, skorupiaki i
migczaki

- sosy
- musztardy

- pieczywo cukiernicze i wyroby
ciastkarskie specjalnego zywieniowego
przeznaczenia

- §rodki spozywcze stosowane w dietach
0 ograniczonej zawarto$ci energii, w
celu redukcji masy ciata, okreslone w
przepisach o srodkach spozywczych
specjalnego przeznaczenia
zZywieniowego

- suplementy diety w postaci plynnej,
okreslone w przepisach o suplementach
diety

- suplementy diety w postaci statej,
okreslone w przepisach o suplementach
diety

- $niadaniowe przetwory zbozowe
preparowane do bezposredniego
spozycia, z zawartoscig blonnika wyzsza
niz 15 % i zawierajace co najmniej

20 % otrab, o obnizonej wartosci
energetycznej lub bez dodatku cukru

- Zupy o obnizonej wartosci
energetycznej

- pastylki, drazetki odSwiezajace
oddech, bez dodatku cukru

- suplementy diety okreslone w
przepisach o suplementach diety, oparte
na witaminach lub sktadnikach
mineralnych; w formie syropu lub
nadajace si¢ do zucia

- napoje zawierajace mieszaning napoju
bezalkoholowego oraz: piwa lub wina,
lub cider, lub perry, lub napoju
spirytusowego

- napoje spirytusowe o zawarto$ci

100 mg/kg

50 mg/kg

30 mg/kg

50 mg/kg

50 mg/kg

150 mg/kg

100 mg/kg

50 mg/kg

100 mg/kg

50 mg/kg

50 mg/l

400 mg/kg

400 mg/kg

30 mg/l

30 mg/kg
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alkoholu mniej niz 15 % obj.

- wafle (formy roézne) bez dodatku
cukru, przeznaczone do lodow

- piwo o obnizonej wartosci
energetycznej

- Feinkostsalat

- produkty dietetyczne przeznaczone do
uzycia w celach medycznych, okreslone
w przepisach o $rodkach spozywczych
specjalnego przeznaczenia
zZywieniowego

- wyroby typu sneksy: niektore rodzaje
aromatycznych, gotowych do spozycia,
pakowanych, suchych, smakowych
produktéw skrobiowych i orzechow w
polewie

50 mg/kg

10 mg/kg

50 mg/kg

100 mg/kg

50 mg/kg

8)

Projekt wstepny

E 955

Sukraloza

Napoje bezalkoholowe

- aromatyzowane, oparte na wodzie
napoje bezalkoholowe, o obnizone;j
wartosci energetycznej lub bez dodatku
cukru

- napoje bezalkoholowe oparte na mleku
i pochodnych mleka Iub sokach
owocowych, o obnizonej wartosci
energetycznej lub bez dodatku cukru

Desery i produkty podobne

- desery aromatyzowane oparte na
wodzie, o obnizonej wartosci
energetycznej lub bez dodatku cukru

- preparaty oparte na mleku i
pochodnych mleka, o obnizone;j
warto$ci energetycznej lub bez dodatku
cukru

- desery oparte na owocach i
warzywach, o obnizonej wartosci
energetycznej lub bez dodatku cukru

- desery jajeczne, o obnizonej warto$ci
energetycznej lub bez dodatku cukru

- desery oparte na zbozach, o obnizonej
warto$ci energetycznej lub bez dodatku
cukru

- desery oparte na ttuszczach, o
obnizonej wartos$ci energetycznej lub
bez dodatku cukru

300 mg/l

300 mg/l

400 mg/kg

400 mg/kg

400 mg/kg

400 mg/kg

400 mg/kg

400 mg/kg
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Projekt wstepny

- wyroby typu sneksy: niektore rodzaje
aromatycznych, gotowych do spozycia,
pakowanych, suchych, smakowych
produktoéw skrobiowych i orzechow w
polewie

Wyroby cukiernicze
- wyroby cukiernicze bez dodatku cukru

- wyroby cukiernicze oparte na kakao
lub owocach suszonych, o obnizone;j
wartosci energetycznej lub bez dodatku
cukru

- wyroby cukiernicze oparte na skrobi, o
obnizonej wartosSci energetycznej lub
bez dodatku cukru

- wafle (formy rozne) bez dodatku cukru
przeznaczone do lodow

- Essoblaten

- produkty do smarowania pieczywa
oparte na kakao, mleku, suszonych
owocach lub tluszczach, o obnizonej
warto$ci energetycznej lub bez dodatku
cukru

- $niadaniowe przetwory zbozowe
preparowane do bezposredniego
spozycia z zawartos$cia btonnika wyzsza
niz 15 % i zawierajace co

najmniej 20 % otrab, o obnizone;j
wartosci energetycznej lub bez dodatku
cukru

- pastylki, drazetki odSwiezajace
oddech, bez dodatku cukru

- silnie aromatyzowane pastylki
odswiezajace gardto, bez dodatku cukru

- guma do zucia bez dodatku cukru

- wyroby cukiernicze o obnizonej
wartosci energetycznej, w formie
tabletek i tabliczek

- cider i perry

- napoje zawierajace mieszaning napoju
bezalkoholowego oraz: piwa lub wina,
lub cider, lub perry, lub napoju
spirytusowego

- napoje spirytusowe o zawarto$ci
alkoholu mniej niz 15 % obj.

200 mg/kg

1000 mg/kg

800 mg/kg

1000 mg/kg

800 mg/kg

800 mg/kg

400 mg/kg

400 mg/kg

2400 mg/kg

1000 mg/kg

3000 mg/kg

200 mg/kg

50 mg/l

250 mg/1

250 mg/1
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Projekt wstepny

- piwo bezalkoholowe lub o zawartosSci
alkoholu nie wigkszej niz 1,2 % obj.

- piwo "Biére de table/ Tafelbier/Table
beer" (zawarto$¢ brzeczki mniej niz

6 %), z wyjatkiem "Obergériges
Einfachbier"

- piwo brazowe typu "oud bruin"

- piwo o kwasowo$ci minimum 30
milieckwiwalentow w przeliczeniu na
NaOH

- piwo o obnizonej wartosci
energetycznej

- lody o obnizonej wartosci
energetycznej lub bez dodatku cukru

- owoce w puszkach lub w
opakowaniach szklanych, o obnizonej
warto$ci energetycznej lub bez dodatku
cukru

- dzemy, galaretki owocowe i
marmolady, o obnizonej warto$ci
energetycznej

- preparaty owocowe i warzywne, o
obnizonej wartos$ci energetycznej

- stodko-kwasne marynaty owocowe i
warzywne

- Feinkostsalat

- stodko-kwasne konserwy i prezerwy
rybne, marynaty rybne, skorupiaki i
migczaki

- Zupy o obnizonej wartosci
energetycznej

- sosy
- musztardy

- pieczywo cukiernicze i wyroby
ciastkarskie specjalnego zywieniowego
przeznaczenia

- §rodki spozywcze stosowane w dietach
0 ograniczonej zawarto$ci energii, w
celu redukcji masy ciata, okreslone w
przepisach o srodkach spozywczych
specjalnego przeznaczenia
zZywieniowego

250 mg/1

250 mg/1

250 mg/1

250 mg/1

10 mg/1

320 mg/kg

400 mg/kg

400 mg/kg

400 mg/kg

180 mg/kg

140 mg/kg

120 mg/kg

45 mg/l

450 mg/kg
140 mg/kg

700 mg/kg

320 mg/kg
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- dietetyczne $rodki spozywcze
specjalnego przeznaczenia
medycznego,, okreslone w przepisach o
srodkach spozywczych specjalnego
przeznaczenia Zywieniowego

- suplementy diety w postaci plynnej,
okreslone w przepisach o suplementach
diety

- suplementy diety w postaci state;j,
okreslone w przepisach o suplementach
diety

- suplementy diety okreslone w
przepisach o suplementach diety, oparte
na witaminach lub sktadnikach
mineralnych; w formie syropu lub
nadajace si¢ do zucia

400 mg/kg

240 mg/1

800 mg/kg

2400 mg/kg

9)

Projekt wstepny

E 962

Sél aspartamu i
acesulfamu"

Napoje bezalkoholowe

- aromatyzowane, oparte na wodzie
napoje bezalkoholowe, o obnizone;j
wartosci energetycznej lub bez dodatku
cukru

- napoje bezalkoholowe oparte na mleku
i pochodnych mleka Iub sokach
owocowych, o obnizonej wartosci
energetycznej lub bez dodatku cukru

Desery i produkty podobne

- desery aromatyzowane oparte na
wodzie, o obnizonej wartosci
energetycznej lub bez dodatku cukru

- preparaty oparte na mleku i
pochodnych mleka, o obnizonej
warto$ci energetycznej lub bez dodatku
cukru

- desery oparte na owocach i
warzywach, o obnizonej wartosci
energetycznej lub bez dodatku cukru

- desery jajeczne, o obnizonej warto$ci
energetycznej lub bez dodatku cukru

- desery oparte na zbozach, o obnizonej
warto$ci energetycznej lub bez dodatku
cukru

- desery oparte na ttuszczach, o
obnizonej wartos$ci energetycznej lub
bez dodatku cukru

350 mg/1 (a)

350 mg/1 (a)

350 mg/kg (a)

350 mg/kg (a)

350 mg/kg (a)

350 mg/kg (a)

350 mg/kg (a)

350 mg/kg (a)
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Projekt wstepny

- wyroby typu sneksy: niektore rodzaje
aromatycznych, gotowych do spozycia,
pakowanych, suchych, smakowych
produktow skrobiowych i orzechow w
polewie

Wyroby cukiernicze
- wyroby cukiernicze bez dodatku cukru

- wyroby cukiernicze oparte na kakao
lub owocach suszonych, o obnizonej
wartosci energetycznej lub bez dodatku
cukru

- wyroby cukiernicze oparte na skrobi, o
obnizonej wartosSci energetycznej lub
bez dodatku cukru

- Essoblaten

- produkty do smarowania pieczywa
oparte na kakao, mleku, suszonych
owocach lub tluszczach, o obnizonej
wartosci energetycznej lub bez dodatku
cukru

- $niadaniowe przetwory zbozowe
preparowane do bezposredniego
spozycia z zawarto$cia btonnika wyzsza
niz 15 % i zawierajace co najmniej 20 %
otrab, o obnizonej warto$ci
energetycznej lub bez dodatku cukru

- pastylki, drazetki odSwiezajace
oddech, bez dodatku cukru

- guma do zucia bez dodatku cukru
- cider i perry

- napoje zawierajace mieszaning napoju
bezalkoholowego oraz: piwa lub wina,
Iub cider, lub perry, lub napoju
spirytusowego

- napoje spirytusowe o zawartosci
alkoholu mniej niz 15 % obj.

- piwo bezalkoholowe lub o zawartos$ci
alkoholu nie wigkszej niz 1,2 % ob.

- piwo "Biére de table/ Tafelbier/Table
beer" (zawarto$¢ brzeczki mniej niz

6 %), z wyjatkiem "Obergériges
Einfachbier"

- piwo o kwasowo$ci minimum 30
milieckwiwalentow w przeliczeniu na
NaOH

500 mg/kg (b)

500 mg/kg (a)

500 mg/kg (a)

1000 mg/kg (a)

1000 mg/kg (b)

1000 mg/kg (b)

1000 mg/kg (b)

2500 mg/kg (a)

2000 mg/kg (a)
350 mg/1 (a)

350 mg/l (a)

350 mg/1 (a)

350 mg/1 (a)

350 mg/l (a)

350 mg/1 (a)
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Projekt wstepny

- piwo brazowe typu "oud bruin"

- piwo o obnizonej wartosci
energetycznej

- lody o obnizonej warto$ci
energetycznej lub bez dodatku cukru

- owoce w puszkach lub w
opakowaniach szklanych, o obnizonej
warto$ci energetycznej lub bez dodatku
cukru

- dzemy, galaretki owocowe i
marmolady, o obnizonej warto$ci
energetycznej

- preparaty owocowe i warzywne, o
obnizonej wartos$ci energetycznej

- stodko-kwasne marynaty owocowe i
warzywne

- Feinkostsalat

- stodko-kwasne konserwy i prezerwy
rybne, marynaty rybne, skorupiaki i
migczaki

- Zupy o obnizonej wartosci
energetycznej

- sosy
- musztardy

- pieczywo cukiernicze i wyroby
ciastkarskie specjalnego zywieniowego
przeznaczenia

- §rodki spozywcze stosowane w dietach
0 ograniczonej zawartosci energii, w
celu redukcji masy ciata, okreslone w
przepisach o srodkach spozywczych
specjalnego przeznaczenia
zywieniowego

- dietetyczne $rodki spozywcze
specjalnego przeznaczenia medycznego,
okreslone w przepisach o srodkach
spozywczych specjalnego przeznaczenia
zZywieniowego

- suplementy diety w postaci plynnej,
okreslone w przepisach o suplementach
diety

- suplementy diety w postaci statej,
okreslone w przepisach o suplementach

350 mg/1 (a)

25 mg/1 (b)

800 mg/kg (b)

350 mg/kg (a)

1000 mg/kg (b)

350 mg/kg (a)

200 mg/kg (a)

350 mg/kg (b)

200 mg/kg (a)

110 mg/1 (b)

350 mg/kg (b)
350 mg/kg (b)

1000 mg/kg (a)

450 mg/kg (a)

450 mg/kg (a)

350 mg/l (a)

500 mg/kg (a)
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diety

- suplementy diety okreslone w 2000 mg/kg (a)
przepisach o suplementach diety, oparte
na witaminach lub sktadnikach
mineralnych; w formie syropu lub
nadajace si¢ do zucia

" Okreslone maksymalne dawki soli aspartamu i acesulfamu sa pochodna okre§lonych maksymalnych dawek
jej czesci sktadowych: aspartamu (E 951) i acesulfamu K (E 950). Maksymalne dawki okreslone dla
aspartamu (E 951) i acesulfamu K (E 950) nie moga by¢ przekroczone w wyniku uzycia soli aspartamu i
acesulfamu, pojedynczo lub tacznie z E 950 lub z E 951. Maksymalne dawki soli aspartamu i acesulfamu
sa wyrazone w przeliczeniu na (a) acesulfam K Iub (b) aspartam.

Projekt wstepny Strona 49 z 49



Zalacznik nr 3

Barwniki dozwolone i warunki ich stosowania w zywnosSci

Tabela 1. Wykaz barwnikéw dozwolonych do stosowania w zywnoSci

Lp. Numer wg systemu Numer wg Colour
oznaczen Unii Nazwa wlasna Index" lub opis
Europejskiej

1) E 100 Kurkumina 75300

2) E 101 (i) Ryboflawina

(i1) Ryboflawiny-5'-fosforan

3) E 102 Tartrazyna 19140

4) E 104 Zbkcien chinolinowa 47005

5) E 110 Z6lcieh pomaranczowa FCF 15985

Zbkcien pomaranczowa S

6) E 120 Koszenila, kwas karminowy, karminy 75470

7) E 122 Azorubina, karmoizyna 14720

8) E 123 Amarant 16185

9) E 124 Czerwien koszenilowa A, Pas 4R 16255

10) E 127 Erytrozyna 45430

11) E 129 Czerwien Allura AC 16035

12) E 131 Blekit patentowy V 42051

13) E 132 Indygotyna, indygokarmin 73015

14) E 133 Btekit brylantowy FCF 42090

15) E 140 Chlorofile i chlorofiliny:

(1) Chlorofile 75810
(i) Chlorofiliny 75815
16) E 141 Kompleksy miedziowe chlorofili i chlorofilin | 75815
(i) Kompleksy miedziowe chlorofili
(i1) Kompleksy miedziowe chlorofilin
17) E 142 Zielen S 44090
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18) E 150a Karmel”
19) E 150b Karmel siarczynowy
20) E 150c Karmel amoniakalny
21) E 150d Karmel amoniakalno-siarczynowy
22) E 151 Czern brylantowa BN, Czern PN 28440
23) E 153 Wegiel roslinny
24) E 154 Braz FK
25) E 155 Braz HT 20285
26) E 160a Karoteny:
(i) Mieszanina karotenéw 75130
(i1) Beta-karoten 40800
27) E 160b Annato, biksyna, norbiksyna 75120
28) E 160c Ekstrakt z papryki, kapsantyna, kapsorubina
29) E 160d Likopen
30) E 160e Beta-apo-8'-karotenal (C 30) 40820
31) E 160f Ester etylowy kwasu beta-apo-8'- 40825
karotenowego (C 30)
32) E 161b Luteina
33) E 161g Kantaksantyna
34) E 162 Czerwien buraczana, betanina
35) E 163 Antocyjany otrzymywane
metodami fizycznymi
Z OWOoCcOW 1 warzyw
36) E 170 Weglan wapnia 77220
37) E 171 Dwutlenek tytanu 77891
38) E 172 Tlenki zelaza i wodorotlenki zelaza 77491
77492
77499
39) E 173 Glin
40) E 174 Srebro
41) E 175 Zoto
42) E 180 Czerwien litolowa BK

Projekt wstepny
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! Numery Colour Index pochodza z trzeciego wydania Colour Index z 1982 r., tomy 1 do 7, 1315. Takze
poprawki 37 do 40 (125), 41 do 44 (127-50), 45 do 48 (130), 49 do 52 (132-50), 53 do 56 (135).

? Okreslenie karmel odnosi si¢ do produktow o bardziej lub mniej intensywnej barwie brazowe;j, ktore
przeznaczone sa do barwienia. Nie dotyczy to cukrowego produktu aromatycznego, otrzymanego przez
ogrzewanie cukrow, ktory jest stosowany do aromatyzowania $rodkdéw spozywczych (np. wyrobow
cukierniczych, pasztecikow, napojow alkoholowych).

Tabela 2. Barwniki dozwolone, ktore moga by¢ stosowane na zasadzie quantum satis

do Srodkéw spozywczych okreslonych w tabeli 4 oraz do pozostalych

srodkow spozywcezych, z wyjatkiem Srodkéw spozywczych okreslonych w

paragrafie 17 oraz w tabeli S niniejszego zalacznika

Lp.

Numer wg systemu oznaczen Unii Europejskiej oraz nazwa
barwnika

)]

E 101(i) Ryboflawina
(i1) Ryboflawiny-5'-fosforan

2)

E 140 Chlorofile i chlorofiliny

3)

E 141 Kompleksy miedziowe chlorofili i chlorofilin

4)

E 150a Karmel

5)

E 150b Karmel siarczynowy

6)

E 150c Karmel amoniakalny

7)

E 150d Karmel amoniakalno-siarczynowy

8)

E 153 Wegiel roslinny

9)

E 160a Karoteny

10)

E 160c Ekstrakt z papryki, kapsantyna, kapsorubina

11)

E 162 Czerwien buraczana, betanina

12)

E 163 Antocyjany

13)

E 170 Weglan wapnia

14)

E 171 Dwutlenek tytanu

15)

E 172 Tlenki 1 wodorotlenki zelaza

Tabela 3. Barwniki, ktore moga by¢ uzyte pojedynczo lub lacznie do Srodkow

spozywczych okreslonych w tabeli 4

Projekt wstepny
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Lp. Numer wg systemu oznaczen Unii Europejskiej oraz nazwa barwnika
1) E 100 Kurkumina

2) E 102 Tartrazyna

3) E 104 Zétcien chinolinowa

4) E 110 Zétcien pomaranczowa FCF, Zélcien pomaranczowa S
5) E 120 Koszenila, Kwas karminowy, Karminy

6) E 122 Azorubina, Karmoizyna

7) E 124 Czerwien koszenilowa A, Pas 4R

8) E 129 Czerwien Allura AC

9) E 131 Bfekit patentowy V

10) E 132 Indygotyna, Indygokarmin

11) E 133 Blekit brylantowy FCF

12) E 142 Zielen S

13) E 151 Czern brylantowa BN, Czern PN

14) E 155 Braz HT

15) E 160d Likopen

16) E 160e Beta-apo-8'-karotenal (C 30)

17) E 160f Ester etylowy kwasu beta-apo-8'-karotenowego (C 30)
18) E 161b Luteina

Tabela 4. Srodki spozywcze, do ktorych moga byé stosowane barwniki okrelone

w tabeli 3 oraz maksymalne dawki tych barwnikow

Lp. Srodek spozywezy Maksymalna dawka
1) Aromatyzowane napoje bezalkoholowe 100 mg/1

2) Kandyzowane owoce i warzywa. Mostarda di frutta 200 mg/kg

3) Konserwy z czerwonych owocow 200 mg/kg

4) Wyroby cukiernicze 300 mg/kg

5) Dekoracje i powloki 500 mg/kg

6) Pieczywo cukiernicze, wyroby ciastkarskie (np. viennoiserie, herbatniki, | 200 mg/kg

ciasteczka i wafle)
7) Lody spozywcze 150 mg/kg
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8) Aromatyzowane sery topione 100 mg/kg
9) Desery, tacznie z aromatyzowanymi przetworami mlecznymi 150 mg/kg
10) Sosy, przyprawy (np. curry sproszkowane, tandoori), pikle, ostry sos 500 mg/kg
korzenny i korniszony z jarzynami w occie (konserwa)
11) Musztarda 300 mg/kg
12) Pasty rybne i pasty ze skorupiakow 100 mg/kg
13) Wstepnie obgotowane skorupiaki 250 mg/kg
14) Zamienniki tososia 500 mg/kg
15) Surimi 500 mg/kg
16) Ikra ryb 300 mg/kg
17) Wedzone ryby 100 mg/kg
18) Suche, smakowe, ziemniaczane, zbozowe lub skrobiowe wyroby typu
sneksy:
- ekstrudowane lub ekspandowane smakowe wyroby typu sneksy 200 mg/kg
- inne smakowe wyroby typu sneksy i orzechy w polewach smakowych 100 mg/kg
19) Jadalne skorki seréw i jadalne ostonki quantum satis
20) Produkty dietetyczne zastepujace positek lub catkowite dzienne positki 50 mg/kg
stosowane w dietach przeznaczonych do kontrolowania masy ciata
21) Produkty dietetyczne i uzupehiajace diete, przeznaczone do uzycia pod | 50 mg/kg
kontrolg lekarza
22) Suplementy diety w postaci ptynnej, okreslone w przepisach o 100 mg/1
suplementach diety
23) Suplementy diety w postaci stalej, okre§lone w przepisach o 300 mg/kg
suplementach diety
24) Zupy 50 mg/kg
25) Analogi przetworow migsnych i rybnych produkowane na bazie biatek 100 mg/kg
roslinnych
26) Napoje spirytusowe (w tym napoje spirytusowe o zawartosci alkoholu 200 mg/1
mniej niz 15 % obj.), z wyjatkiem tych, ktore podano w paragrafie 17
oraz w tabeli 5 niniejszego zatacznika
27) Aromatyzowane wino gronowe, aromatyzowane napoje winopochodne 200 mg/1
gronowe i aromatyzowane koktajle na bazie wina gronowego, okreslone
w przepisach ustanawiajacych ogolne zasady definicji, opisu i prezentacji
win aromatyzowanych, aromatyzowanych napojow winopochodnych i
aromatyzowanych koktajli winopodobnych, z wyjatkiem tych, ktore
podano w paragrafie 17 oraz w tabeli 5 niniejszego zalacznika
28) Wino owocowe (spokojne lub musujace), cider (z wyjatkiem cidre 200 mg/1
bouché), perry, aromatyzowane: wino owocowe, cider i perry
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dozwolone barwniki oraz warunki stosowania tych barwnikow

Tabela 5. Srodki spozywcze, do ktérych moga byé stosowane tylko niektére

Srodek spozywezy Dozwolony barwnik Maksymalna dawka

1) Chleb stodowy (chleb z E 150a Karmel quantum satis
dodatkiem minimum 7 % | E 150b Karmel siarczynowy
ekstraktu stodowego w E 150c Karmel amoniakalny
przeliczeniu na masg E 150d Karmel amoniakalno-siarczynowy
maki)

2) Piwo E 150a Karmel quantum satis
Cidre bouché E 150b Karmel siarczynowy

E 150c Karmel amoniakalny
E 150d Karmel amoniakalno-siarczynowy

3) Masto (facznie z mastem | E 160a Karoteny quantum satis
o0 obnizonej zawartosci
thuszczu 1 koncentratem
masta)

4) Margaryna, minarina, E 160a Karoteny quantum satis
inne emulsje ttuszczowe i | E 100 Kurkumina quantum satis
thuszcze bezwodne E 160b Annato, biksyna, norbiksyna 10 mg/kg

5) Sage Derby ser E 140 Chlorofile i chlorofiliny quantum satis

E 141 Kompleksy miedziowe chlorofili i
chlorofilin

6) Ser dojrzewajacy E 160a Karoteny quantum satis
Pomaranczowy, Zétty oraz | E 160c Ekstrakt z papryki
lekko dobarwiany, sery
topione niearomatyzowane | E 160b Annato, biksyna, norbiksyna 15 mg/kg
lub bez dodatkow
smakowych

7) Red Leicester ser E 160b Annato, biksyna, norbiksyna 50 mg/kg
Mimolette ser E 160b Annato, biksyna, norbiksyna 35 mg/kg

8) Morbier ser E 153 Wegiel roslinny quantum satis

9) Red marbled ser E 120 Koszenila, kwas karminowy, karminy | 125 mg/kg

E 163 Antocyjany quantum satis

10) Ocet E 150a Karmel quantum satis

E 150b Karmel siarczynowy
E 150c Karmel amoniakalny
E 150d Karmel amoniakalno-siarczynowy
11) Whisky, whiskey, okowita | E 150a Karmel quantum satis

zbozowa (z wyjatkiem
Korn lub Kornbrand albo
Eau de vie de seigle
(okowita zbozowa)
marque nationale
luxembourgeoise),okowita

E 150b Karmel siarczynowy
E 150c Karmel amoniakalny
E 150d Karmel amoniakalno-siarczynowy
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Z wina gronowego, rum,
Brandy, Weinbrand,
wytloki z winogron (grape
marc), okowita z
wytlokoéw z winogron (z
wyjatkiem Tsikoudia,
Tsipouro i Eau de vie de
marc marque nationale
luxembourgeoise), Grappa
invecchiata, Bagaceira
velha, okreslonych w
przepisach
ustanawiajacych ogolne
zasady definicji, opisu i
prezentacji napojow

spirytusowych
12) Aromatyzowane napoje | E 150a Karmel quantum satis
winopochodne gronowe E 150b Karmel siarczynowy
(z wyjatkiem bitter soda), | E 150c Karmel amoniakalny
aromatyzowane wino E 150d Karmel amoniakalno-siarczynowy
gronowe, okreslone w
przepisach
ustanawiajacych ogolne
zasady definicji, opisu i
prezentacji win
aromatyzowanych,
aromatyzowanych
napojow winopochodnych
i aromatyzowanych
koktajli winopodobnych
13) Americano E 150a Karmel quantum satis
E 150b Karmel siarczynowy
E 150c Karmel amoniakalny
E 150d Karmel amoniakalno-siarczynowy
E 163 Antocyjany
E 100 Kurkumina 100 mg/1
E 101(i)Ryboflawina (pojedynczo lub tacznie)
(i1) Ryboflawiny-5'-fosforan
E 102 Tartrazyna
E 104 Zotcien chinolinowa
E 120 Koszenila, kwas karminowy, karminy
E 122 Azorubina, karmoizyna
E 123 Amarant
E 124 Czerwien koszenilowa A, Pas 4R
14) Aromatyzowany napdj E 150a Karmel quantum satis

winopochodny gronowy
uzyskany z gorzkiego
wina (bitter soda),
aromatyzowane gorzkie
wino gronowe (bitter
vino), okreslone w
przepisach
ustanawiajacych ogolne
zasady definicji, opisu i
prezentacji win

Projekt wstepny
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E 150c Karmel amoniakalny
E 150d Karmel amoniakalno-siarczynowy
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aromatyzowanych,
aromatyzowanych
napojéw winopochodnych
i aromatyzowanych
koktajli winopodobnych

E 100 Kurkumina
E 101(i) Ryboflawina
(i1) Ryboflawiny-5'-fosforan
E 102 Tartrazyna
E 104 Zétcien chinolinowa
E 110 Zokcien pomaranczowa S,
Zbkcien pomaranczowa FCF
E 120 Koszenila, kwas karminowy, karminy
E 122 Azorubina, karmoizyna
E 123 Amarant
E 124 Czerwien koszenilowa A, Pas 4R
E 129 Czerwien Allura AC

100 mg/1
(pojedynczo lub tacznie)

15) Wina likierowe i E 150a Karmel quantum satis
gatunkowe wina likierowe | E 150b Karmel siarczynowy
produkowane w E 150c Karmel amoniakalny
specyficznych regionach | E 150d Karmel amoniakalno-siarczynowy
16) Warzywa w occie, E 101 (i) Ryboflawina quantum satis
solance lub oleju (z (i1) Ryboflawiny-5'-fosforan
wyjatkiem oliwek) E 140 Chlorofile i chlorofiliny
E 150a Karmel
E 150b Karmel siarczynowy
E 150c Karmel amoniakalny
E 150d Karmel amoniakalno-siarczynowy
E 141 Kompleksy miedziowe chlorofili i
chlorofilin
E 160a Karoteny:
(i) Mieszanina karotenéw
(i1) Beta-karoten
E 162 Czerwien buraczana, betanina
E 163 Antocyjany
17) Ekstrudowane, E 150c Karmel amoniakalny quantum satis
napowietrzane lub E 160a Karoteny quantum satis
owocowo aromatyzowane | E 160b Annato, biksyna, norbiksyna 25 mg/kg
$niadaniowe przetwory E 160c Ekstrakt z papryki, kapsantyna, quantum satis
zbozowe kapsorubina
18) Sniadaniowe przetwory E 120 Koszenila, kwas karminowy, karminy | 200 mg/kg
zZb0ZOWe OWOCOWO E 162 Czerwien buraczana, betanina (pojedynczo lub tacznie)
aromatyzowane E 163 Antocyjany
19) Dzemy, galaretki, E 100 Kurkumina quantum satis

marmolady, okreslonych
w przepisach dotyczacych
szczegotowych wymagan
w zakresie jakos$ci
handlowej dzemow,
konfitur, galaretek,
marmolad, powidet
sliwkowych oraz
stodzonego przecieru z
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kasztanow jadalnych, i
inne podobne produkty
owocowe tacznie z
produktami
niskokalorycznymi

(i1) Beta-karoten
E 160c Ekstrakt z papryki, kapsantyna,
kapsorubina
E 162 Czerwien buraczana, betanina
E 163 Antocyjany

E 104 Zokcien chinolinowa

E 110 Zokcien pomaraniczowa S

E 120 Koszenila, kwas karminowy, karminy
E 124 Czerwien koszenilowa A, Pas 4R

E 142 Zielen S

E 160d Likopen

E 161b Luteina

100 mg/kg
(pojedynczo lub tacznie)

20) Kietbasy, pasztety E 100 Kurkumina 20 mg/kg
E 120 Koszenila, kwas karminowy, karminy | 100 mg/kg
E 150a Karmel quantum satis
E 150b Karmel siarczynowy quantum satis
E 150c Karmel amoniakalny quantum satis
E 150d Karmel amoniakalno-siarczynowy quantum satis
E 160a Karoteny 20 mg/kg
E 160c Ekstrakt z papryki, kapsantyna, 10 mg/kg
kapsorubina
E 162 Czerwien buraczana, betanina quantum satis
21) Luncheon meat E 129 Czerwien Allura AC 25 mg/kg
22) Breakfast sausages o E 129 Czerwien Allura AC 25 mg/kg
zawartos$ci przetworow
zbozowych nie mniej niz
6 %
Burger meat z dodatkiem | E 120 Koszenila, kwas karminowy, karminy | 100 mg/kg
warzyw lub przetworow E 150a Karmel quantum satis
zbozowych w iloci nie E 150b Karmel siarczynowy quantum satis
mniej niz 4 % E 150c Karmel amoniakalny quantum satis
E 150d Karmel amoniakalno-siarczynowy quantum satis
23) Kietbasa Chorizo E 120 Koszenila, kwas karminowy, karminy | 200 mg/kg
Salchichon E 124 Czerwien koszenilowa A, Pas 4R 250 mg/kg
24) Sobrasada E 110 Zoékcien pomaranczowa FCF 135 mg/kg
E 124 Czerwien koszenilowa A, Pas 4R 200 mg/kg
25) Pasturmas (jadalna E 100 Kurkumina quantum satis
zewngtrzna powtoka) E 101(i)Ryboflawina,
(i1) Ryboflawiny-5'-fosforan
E 120 Koszenila, kwas karminowy, karminy
26) Suszone ziemniaki w E 100 Kurkumina quantum satis
postaci granulatu i ptatkow
27) Przetworzony (purée) E 102 Tartrazyna 100 mg/kg
groszek i ogrodowy E 133 Bfekit brylantowy FCF 20 mg/kg
groszek (w puszkach) E 142 Zielen S 10 mg/kg
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Tabela 6. Barwniki dozwolone tylko do niektorych zastosowan

Barwnik Srodek spozywezy Maksymalna dawka

1) E 123 Amarant Aperitify na bazie wina gronowego lub 30 mg/l
OWOCOWego, napoje spirytusowe o
zawartosci alkoholu mniej niz 15 % ob.
Ikra ryb 30 mg/kg

2) E 127 Erytrozyna Wisnie koktajlowe i wisnie kandyzowane 200 mg/kg
Wisnie Bigarreaux w syropie i w koktajlach | 150 mg/kg

3) E 154 Braz FK Sledzie wedzone 20 mg/kg

4) E 161g Kantaksantyna Saucisses de Strasbourg 15 mg/kg

5) E 173 Glin Zewngtrzne powloki wyrobow quantum satis
cukierniczych do dekoracji ciast i
pasztecikow

6) E 174 Srebro Zewngtrzne powloki wyrobow quantum satis
cukierniczych
Dekoracje czekolad
Likiery

7 E 175 Ztoto Zewnetrzne powloki wyrobow quantum satis
cukierniczych
Dekoracje czekolad
Likiery

8) E 180 Czerwien litolowa | Jadalne skorki serow quantum satis

BK
9) E 160b Annato, biksyna, | Margaryny, minarina, inne emulsje 10 mg/kg
norbiksyna thuszczowe, thuszcz bezwodny

Dekoracje i powtoki 20 mg/kg
Pieczywo cukiernicze i wyroby ciastkarskie | 10 mg/kg
Lody spozywcze 20 mg/kg
Likiery acznie z napojami wzmocnionymi o | 10 mg/l
zawarto$ci alkoholu mniej niz 15 % obj.
Sery topione aromatyzowane lub z 15 mg/kg
dodatkami smakowymi
Ser dojrzewajacy Pomaranczowy, Zotty 15 mg/kg
oraz lekko dobarwiany, sery topione
niearomatyzowane lub bez dodatkéw
smakowych
Desery 10 mg/kg
Suche, smakowe, ziemniaczane, zbozowe
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lub skrobiowe wyroby typu sneksy:

- ekstrudowane lub ekspandowane smakowe | 20 mg/kg
wyroby typu sneksy
- inne smakowe wyroby typu sneksy i 10 mg/kg
orzechy w polewach smakowych
Ryby wedzone 10 mg/kg
Jadalne skorki seréw i jadalne ostonki 20 mg/kg
Red Leicester ser 50 mg/kg
Mimolette ser 35 mg/kg
Ekstrudowane, napowietrzane lub owocowo | 25 mg/kg
aromatyzowane $niadaniowe przetwory
zbozowe
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Zalacznik nr 4

Dozwolone substancje dodatkowe, inne niz substancje stodzace i barwniki

oraz warunki ich stosowania w Zywnosci

Tabela 1. Substancje dodatkowe, inne niz substancje stodzace i barwniki, ogdlnie

dozwolone do stosowania w zywnosci zgodnie z zasadg quantum satis

Lp. Numer wg systemu oznaczen Unii
Europejskiej Nazwa

1) E 170 Weglan wapnia

2) E 260 Kwas octowy

3) E 261 Octan potasu

4) E 262 Octany sodu
(1) Octan sodu
(i1) Wodorooctan sodu

(dioctan sodu)

5) E 263 Octan wapnia

6) E 270 Kwas mlekowy

7) E 290 Dwutlenek wegla”

8) E 296 Kwas jabtkowy

9) E 300 Kwas askorbinowy

10) E 301 Askorbinian sodu

11) E 302 Askorbinian wapnia

12) E 304 Estry kwasow thuszczowych i
kwasu askorbinowego
(i) Palmitynian askorbylu
(i) Stearynian askorbylu

13) E 306 Mieszanina tokoferoli

14) E 307 Alfa-tokoferol

15) E 308 Gamma-tokoferol
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16) E 309 Delta-tokoferol

17) E 322 Lecytyny

18) E 325 Mleczan sodu
19) E 326 Mleczan potasu
20) E 327 Mleczan wapnia
21) E 330 Kwas cytrynowy
22) E 331 Cytryniany sodu

(i) Cytrynian monosodowy
(i1) Cytrynian disodowy

(iii) Cytrynian trisodowy

23) E 332 Cytryniany potasu
(i) Cytrynian monopotasowy

(i1) Cytrynian tripotasowy

24) E 333 Cytryniany wapnia
(i) Cytrynian monowapniowy
(il) Cytrynian diwapniowy

(iii) Cytrynian triwapniowy

25) E 334 Kwas winowy L(+)

26) E 335 Winiany sodu
(i) Winian monosodowy

(i) Winian disodowy

27) E 336 Winiany potasu

(i) Winian monopotasowy

(i) Winian dipotasowy
28) E 337 Winian potasowo-sodowy
29) E 350 Jablczany sodu

(i) Jabtczan sodu

(il) Wodorojabtczan sodu

30) E 351 Jablczan potasu
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31) E 352 Jabtczany wapnia
(i) Jabtczan wapnia

(i) Wodorojabtczan wapnia

32) E 354 Winian wapnia
33) E 380 Cytrynian triamonowy
34) E 400 Kwas alginowy”)
35) E 401 Alginian sodu”
36) E 402 Alginian potasu”
37) E 403 Alginian amonu®
38) E 404 Alginian wapnia”
39) E 406 Agar”
40) E 407 Karagen®” ”)
41) E 407a Przetworzone wodorosty morskie
z gatunku Eucheuma?®
42) E 410 Maczka chleba $wigtojanskiego® ¥
43) E 412 Guma guar®?
44) E 413 Tragakanta®
45) E414 Guma akacjowa (guma arabska)®
46) E 415 Guma ksantanowa” ¥
47) E 417 Guma tara® ¥
48) E 418 Guma gellan”
49) E 422 Glicerol
50) E 440 Pektyny”
(i) Pektyna

(i1) Pektyna amidowana

51) E 460 Celuloza
(i) Celuloza mikrokrystaliczna

(ii) Celuloza sproszkowana

52) E 461 Metyloceluloza

53) E 462 Etyloceluloza
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54) E 463 Hydroksypropyloceluloza

55) E 464 Hydroksypropylometyloceluloza
56) E 465 Etylometyloceluloza
57) E 466 Karboksymetyloceluloza

Sél sodowa

karboksymetylocelulozy

Guma celulozowa

58) E 469 Enzymatycznie zhydrolizowana
karboksymetyloceluloza

Enzymatycznie zhydrolizowana
guma celulozowa

59) E 470a Sole sodowe, potasowe i
wapniowe kwasow thuszczowych

60) E 470b Sole magnezowe kwasow
thuszczowych

61) E 471 Mono- i diglicerydy kwasow
thuszczowych

62) E 472a Mono- i diglicerydy kwasow

thuszczowych estryfikowane
kwasem octowym

63) E 472b Mono- i diglicerydy kwasow
thuszczowych estryfikowane
kwasem mlekowym

64) E 472c Mono- i diglicerydy kwasow
thuszczowych estryfikowane
kwasem cytrynowym

65) E 472d Mono- i diglicerydy kwasow
thuszczowych estryfikowane
kwasem winowym

66) E 472e Mono- i diglicerydy kwasow
thuszczowych estryfikowane
kwasem mono- i
diacetylowinowym

67) E 472f Mono- i diglicerydy kwasow
thuszczowych estryfikowane
mieszaning kwasu octowego i
winowego

68) E 500 Weglany sodu

(i) Weglan sodu
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(i1) Wodoroweglan sodu

(iii) Pottoraweglan sodu
69) E 501 Weglany potasu

(i) Weglan potasu

(i1)) Wodorowgglan potasu
70) E 503 Weglany amonu

(i) Weglan amonu

(i) Wodoroweglan amonu
71) E 504 Weglany magnezu

(i) Weglan magnezu

(i1)) Wodorowgglan magnezu
72) E 507 Kwas chlorowodorowy
73) E 508 Chlorek potasu
74) E 509 Chlorek wapnia
75) E 511 Chlorek magnezu
76) E 513 Kwas siarkowy
77) E 514 Siarczany sodu

(i) Siarczan sodu

(i) Wodorosiarczan sodu
78) E 515 Siarczany potasu

(i) Siarczan potasu

(i1) Wodorosiarczan potasu
79) ES5l16 Siarczan wapnia
80 E 524 Wodorotlenek sodu
81) E 525 Wodorotlenek potasu
82) E 526 Wodorotlenek wapnia
83) E 527 Wodorotlenek amonu
84) E 528 Wodorotlenek magnezu
85) E 529 Tlenek wapnia
86) E 530 Tlenek magnezu
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87) E 570 Kwasy thuszczowe

88) E 574 Kwas glukonowy

89) E 575 Lakton kwasu glukonowego

90) E 576 Glukonian sodu

91) E 577 Glukonian potasu

92) E 578 Glukonian wapnia

93) E 640 Glicyna i jej s61 sodowa

94) E 920 L-Cysteina”

95) E 938 Argon"

96) E 939 Hel"

97) E 941 Azot"

98) E 942 Podtlenek azotu"

99) E 948 Tlen"

100) E 949 Wodor"

101) E 1103 Inwertaza

102) E 1200 Polidekstroza

103) E 1404 Skrobia utleniona

104) E 1410 Fosforan monoskrobiowy

105) E 1412 Fosforan diskrobiowy

106) E 1413 Fosforanowany fosforan
diskrobiowy

107) E 1414 Acetylowany fosforan
diskrobiowy

108) E 1420 Skrobia acetylowana

109) E 1422 Acetylowany adypinian
diskrobiowy

110) E 1440 Hydroksypropyloskrobia

111) E 1442 Hydroksypropylofosforan
diskrobiowy

112) E 1450 S6l sodowa oktenylobursztynianu
skrobiowego
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113)

E 1451 Acetylowana skrobia utleniona

2)

3)

4)

5)

Tabela 2. Srodki

Substancje E 290, E 938, E 939, E 941, E 942, E 948 i E 949 moga by¢ takze uzyte do srodkow
spozywczych okreslonych w § 28 ust. 3, § 29 lub § 39 ust. 1.

Substancje wymienione pod numerami E 400, E 401, E 402, E 403, E 404, E 406, E 407, E 407a,
E 410, E 412, E 413, E 414, E 415, E 417, E 418 i E 440 nie moga by¢ uzywane w zelowych
minikubeczkach zdefiniowanych do celow niniejszego rozporzadzenia jako wyroby cukiernicze
zelowe o zwartej konsystencji, zawarte w potsztywnych minikubeczkach lub minikapsutkach,
przeznaczone do spozycia pojedynczym kesem przez wywarcie nacisku na minikubeczek lub
minikapsutke, aby wyrzuci¢ zawarto$¢ do jamy ustne;j.

Substancje okreslone numerami E 407, E 407a i E 440 moga by¢ standaryzowane cukrami, pod
warunkiem, ze taka informacja bgdzie dodana do ich numeru i ich okreslenia

Substancje E 410, E 412, E 415 i E 417 nie moga by¢ uzyte do produkcji odwodnionych
srodkow spozywczych, przeznaczonych do ponownego uwodnienia w trakcie spozycia.
Wylacznie jako dodatek do maki.

Projekt wstepny

spozywcze, do ktorych wolno stosowa¢ ograniczona liczbe
dozwolonych substancji dodatkowych wymienionych w tabeli 1
Srodek spozywczy Substancja dodatkowa Maksymalny poziom
1) Wyroby kakaowe i E 330 Kwas cytrynowy 0,5 %
czekoladowe, okreslone w
przepisach dotyczacych
szczegOlowych wymagan
w zakresie jako$ci
handlowej wyrobow
kakaowych i
czekoladowych
E 322 Lecytyny quantum satis
E 334 Kwas winowy 0,5 %
E 422 Glicerol quantum satis
E 471 Mono- i diglicerydy quantum satis
kwasow ttuszczowych
E 472¢ Mono- i diglicerydy quantum satis
kwasow thuszczowych
estryfikowane kwasem
cytrynowym
E 170 Weglan wapnia
E 500 Weglany sodu 7 % w przeliczeniu na
suchg mase
E 501 Weglany potasu beztluszczowa, wyrazone
jako weglany potasu
E 503 Weglany amonu
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E 504 Weglany magnezu
E 524 Wodorotlenek sodu
E 525 Wodorotlenek potasu
E 526 Wodorotlenek wapnia
E 527 Wodorotlenek amonu
E 528 Wodorotlenek magnezu
E 530 Tlenek magnezu
wylacznie jako
substancje glazurujace
E 414 Guma arabska quantum satis
E 440 Pektyny quantum satis
2) Soki owocowe i nektary E 300 Kwas askorbinowy quantum satis
owocowe, okreslone w
przepisach dotyczacych
szczegOlowych wymagan
w zakresie jakos$ci
handlowej sokow i
nektar6w owocowych
3) Sok ananasowy, okreslony | E 296 Kwas jablkowy 3¢/l
w przepisach dotyczacych
szczegotowych wymagan
w zakresie jako$ci
handlowej sokow i
nektaréw owocowych
4) Nektary owocowe, E 330 Kwas cytrynowy 5¢/l
okreslone w przepisach
dotyczacych
szczegOlowych wymagan
w zakresie jakos$ci
handlowej sokow i
nektardéw owocowych
E 270 Kwas mlekowy S5¢g/l
5) Sok winogronowy, E 170 Weglan wapnia quantum satis
okreslony w przepisach
dotyczacych
szczegOlowych wymagan
w zakresie jako$ci
handlowej sokow i
nektar6w owocowych
E 336 Winiany potasu quantum satis
6) Soki owocowe, okreslone | E 330 Kwas cytrynowy 3¢/l
w przepisach dotyczacych
szczegblowych wymagan
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w zakresie jako$ci
handlowej sokow i
nektarow owocowych

7)

Dzemy ekstra i galaretki
ekstra, okreslone w
przepisach dotyczacych
szczegotowych wymagan
w zakresie jako$ci
handlowej dzemow,
konfitur, galaretek,
marmolad, powidet
sliwkowych oraz
stodzonego przecieru z
kasztanow jadalnych

E 440 Pektyny quantum satis
E 270 Kwas mlekowy quantum satis
E 296 Kwas jabtkowy

E 300 Kwas askorbinowy
E 327 Mleczan wapnia

E 330 Kwas cytrynowy

E 331 Cytryniany sodu

E 333 Cytryniany wapnia
E 334 Kwas winowy

E 335 Winiany sodu

E 350 Jablczany sodu

E 471 Mono- i diglicerydy
kwasow thuszczowych

quantum satis

8)

Dzemy, galaretki i
marmolady, okreslone w
przepisach dotyczacych
szczegotowych wymagan
w zakresie jako$ci
handlowej dzemow,
konfitur, galaretek,
marmolad, powidet
sliwkowych oraz
stodzonego przecieru z
kasztanow jadalnych, i
inne podobne owocowe
produkty do smarowania,
tacznie z produktami
niskokalorycznymi
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E 440 Pektyny quantum satis
E 270 Kwas mlekowy quantum satis
E 296 Kwas jabtkowy

E 300 Kwas askorbinowy
E 327 Mleczan wapnia

E 330 Kwas cytrynowy

E 331 Cytryniany sodu

E 333 Cytryniany wapnia
E 334 Kwas winowy

E 335 Winiany sodu

Strona 69 z 69



E 350 Jablczany sodu

E 471 Mono- i diglicerydy
kwasow ttuszczowych

E 400 Kwas alginowy

E 401 Alginian sodu

E 402 Alginian potasu

E 403 Alginian amonu
E 404 Alginian wapnia
E 406 Agar

E 407 Karagen

E 410 Maczka chleba
$wigtojanskiego

E 412 Guma guar
E 415 Guma ksantanowa

E 418 Guma gellan

10 g/kg

(pojedynczo lub tacznie)

E 509 Chlorek wapnia

E 524 Wodorotlenek sodu

quantum satis

9

Mleko w proszku i mleko
zaggszczone, okreslone w
przepisach dotyczacych
szczegOlowych wymagan
w zakresie jako$ci
handlowej oraz metod
analiz niektorych rodzajow
mleka zaggszczonego i
mleka w proszku,
przeznaczonego do
spozycia przez ludzi

E 300 Kwas askorbinowy

E 301 Askorbinian sodu

E 304 Estry kwasow
thuszczowych i kwasu
askorbinowego

E 322 Lecytyny

E 331 Cytryniany sodu

E 332 Cytryniany potasu

E 407 Karagen

E 500(ii) Wodorowgglan sodu

E 501(ii) Wodorowgglan potasu

E 509 Chlorek wapnia

quantum satis

10)

Smietanka pasteryzowana

Projekt wstepny

E 401 Alginian sodu
E 402 Alginian potasu

E 407 Karagen

quantum satis
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E 466 Karboksymetyloceluloza,
so6l sodowa
karboksymetylocelulozy

E 471 Mono- i diglicerydy
kwasow ttuszczowych

1)

Mrozone i glgboko
mrozone nieprzetworzone
owoce i warzywa;
pakowane, chlodzone
nieprzetworzone owoce i
warzywa gotowe do
spozycia oraz pakowane
nieprzetworzone i obrane
ziemniaki

E 300 Kwas askorbinowy
E 301 Askorbinian sodu

E 302 Askorbinian wapnia
E 330 Kwas cytrynowy

E 331 Cytryniany sodu

E 332 Cytryniany potasu

E 333 Cytryniany wapnia

quantum satis

E 296 Kwas jabtkowy

quantum satis
(wytacznie do obranych
ziemniakow)

12)

Kompoty owocowe

Nieprzetworzone ryby,
skorupiaki i migczaki,
tacznie z takimi
produktami mrozonymi i
gleboko mrozonymi

E 300 Kwas askorbinowy
E 301 Askorbinian sodu

E 302 Askorbinian wapnia
E 330 Kwas cytrynowy

E 331 Cytryniany sodu

E 332 Cytryniany potasu

E 333 Cytryniany wapnia

quantum satis

E 440 Pektyny

E 509 Chlorek wapnia

quantum satis (wylacznie
do kompotow
owocowych innych niz
jabtkowe)

13)

Ryz blyskawiczny
(szybko gotujacy sig)

E 471 Mono- i diglicerydy
kwasow ttuszczowych

E 472a Mono- i diglicerydy
kwasow ttuszczowych
estryfikowane kwasem
octowym

quantum satis

14)

Niezemulgowane oleje i
thuszcze pochodzenia
zwierzecego lub roslinnego
(z wyjatkiem oliwy z
oliwek, w tym oliwy
Virgin)

Projekt wstepny

E 304 Estry kwasow
thuszczowych i kwasu
askorbinowego

E 306 Mieszanina tokoferoli

quantum satis
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E 307 Alfa-tokoferol

E 308 Gamma-tokoferol

E 309 Delta-tokoferol
E 322 Lecytyny 30 g/l
E 471 Mono- i diglicerydy 10 g/l

kwasow tluszczowych

E 330 Kwas cytrynowy
E 331 Cytryniany sodu
E 332 Cytryniany potasu

E 333 Cytryniany wapnia

quantum satis

15)

Niezemulgowane oleje i
thuszcze pochodzenia
zwierzgcego lub roslinnego
(z wyjatkiem oliwy z
oliwek, w tym oliwy
Virgin) szczego6lnie
przeznaczone do
gotowania lub smazenia,
lub przygotowania
zasmazek

E 270 Kwas mlekowy

E 300 Kwas askorbinowy

E 304 Estry kwasow
thuszczowych i kwasu
askorbinowego

E 306 Mieszanina tokoferoli

E 307 Alfa-tokoferol

E 308 Gamma-tokoferol

quantum satis

E 309 Delta-tokoferol
E 322 Lecytyny 30 g/l
E 471 Mono- i diglicerydy 10 g/l

kwasow ttuszczowych

E 472¢ Mono- i diglicerydy
kwasow tluszczowych
estryfikowane kwasem
cytrynowym

E 330 Kwas cytrynowy

E 331 Cytryniany sodu

E 332 Cytryniany potasu

E 333 Cytryniany wapnia

quantum satis

16)

Rafinowana oliwa z
oliwek tacznie z olejem z
wytloczyn z oliwek

E 307 Alfa-tokoferol

200 mg/1

17)

Sery dojrzewajace

Projekt wstepny

E 170 Weglan wapnia

quantum satis
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E 504 Weglany magnezu
E 509 Chlorek wapnia

E 575 Lakton kwasu
glukonowego

E 500ii Wodoroweglan sodu

quantum satis (dotyczy
wylqcznie sera z
ukwaszonego mleka)

18)

Mozzarella 1 ser
serwatkowy

E 260 Kwas octowy

E 270 Kwas mlekowy
E 330 Kwas cytrynowy

E 575 Lakton kwasu
glukonowego

quantum satis

E 460(ii) Celuloza sproszkowana

quantum satis (wylacznie
do plasterkowanych i
utartych seréw)

19)

Owoce 1 warzywa w
puszkach lub w
opakowaniach szklanych

Projekt wstepny

E 260 Kwas octowy

E 261 Octan potasu

E 262 Octany sodu

E 263 Octan wapnia

E 270 Kwas mlekowy

E 296 Kwas jabtkowy

E 300 Kwas askorbinowy
E 301 Askorbinian sodu
E 302 Askorbinian wapnia
E 325 Mleczan sodu

E 326 Mleczan potasu

E 327 Mleczan wapnia

E 330 Kwas cytrynowy

E 331 Cytryniany sodu

E 332 Cytryniany potasu
E 333 Cytryniany wapnia

E 334 Kwas winowy

quantum satis
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E 335 Winiany sodu

E 336 Winiany potasu

E 337 Winian potasowo-sodowy

E 509 Chlorek wapnia

E 575 Lakton kwasu
glukonowego

wylacznie z nast¢pujacych
sktadnikéw: maka
pszenna, woda, drozdze
lub zakwas, s6l spozywcza

Projekt wstepny

E 261 Octan potasu

E 262 Octany sodu

E 263 Octan wapnia

E 270 Kwas mlekowy

E 300 Kwas askorbinowy
E 301 Askorbinian sodu

E 302 Askorbinian wapnia

E 304 Estry kwaséw

20) Gehakt E 300 Kwas askorbinowy quantum satis
E 301 Askorbinian sodu
E 302 Askorbinian wapnia
E 330 Kwas cytrynowy
E 331 Cytryniany sodu
E 332 Cytryniany potasu
E 333 Cytryniany wapnia
21) | Wyroby migsne, okreslone | E 300 Kwas askorbinowy quantum satis
w przepisach
ustanawiajacych szczegoélne | E 301 Askorbinian sodu
przepisy dotyczace higieny
w odniesieniu do zywnosci | E 302 Askorbinian wapnia
pochodzenia zwierzgcego,
ze $wiezego zmielonego E 330 Kwas cytrynowy
migsa, paczkowane
E 331 Cytryniany sodu
E 332 Cytryniany potasu
E 333 Cytryniany wapnia
22) Soki i nektary z ananasa i | E 440 Pektyny 3¢/l
owocow passiflory
23) Chleb wyprodukowany E 260 Kwas octowy quantum satis
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thuszczowych i kwasu
askorbinowego

E 322 Lecytyny

E 325 Mleczan sodu

E 326 Mleczan potasu
E 327 Mleczan wapnia

E 471 Mono- i diglicerydy
kwasow ttuszczowych

E 472a Mono- i diglicerydy
kwasow thuszczowych
estryfikowane kwasem octowym

E 472d Mono- i diglicerydy
kwasow thuszczowych
estryfikowane kwasem winowym

E 472e Mono- i diglicerydy
kwaséw thuszezowych
estryfikowane kwasem mono-
i diacetylowinowym

E 472f Mono- i diglicerydy
kwasow ttuszczowych
estryfikowane mieszanina kwasu
octowego i winowego

24) | Pain courant frangais, E 260 Kwas octowy quantum satis
Friss buzakenyér, fehér és
félbarna kenyerek E 261 Octan potasu
E 262 Octany sodu

E 263 Octan wapnia

E 270 Kwas mlekowy

E 300 Kwas askorbinowy
E 301 Askorbinian sodu

E 302 Askorbinian wapnia
E 304 Estry kwasow
thuszczowych i kwasu
askorbinowego

E 322 Lecytyny

E 325 Mleczan sodu

E 326 Mleczan potasu
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E 327 Mleczan wapnia

E 471 Mono- i diglicerydy
kwasow ttuszczowych

25)

Swieze makarony

E 270 Kwas mlekowy

E 300 Kwas askorbinowy
E 301 Askorbinian sodu
E 322 Lecytyny

E 330 Kwas cytrynowy

E 334 Kwas winowy

E 471 Mono- i diglicerydy
kwasow ttuszczowych

E 575 Lakton kwasu
glukonowego

quantum satis

26)

Wino gronowe, musujace
wino gronowe i czg§ciowo
sfermentowany moszcz
gronowy

Przewidziane substancje
dodatkowe, zgodnie z przepisami
Wspolnoty Europejskiej
dotyczacymi wspolnej organizacji
rynku wina

pro memoria

27)

Piwo

E 270 Kwas mlekowy

E 300 Kwas askorbinowy
E 301 Askorbinian sodu
E 330 Kwas cytrynowy

E 414 Guma arabska

quantum satis

28)

Foie gras, foie gras entier,
blocs de foie gras,
Libamayj, libamdj egészben,
libamdj tombben

E 300 Kwas askorbinowy

E 301 Askorbinian sodu

quantum satis

29)

Plasterkowane i utarte
sery dojrzewajace

E 170 Weglan wapnia

E 460 Celulozy

E 504 Weglany magnezu
E 509 Chlorek wapnia

E 575 Lakton kwasu
glukonowego

quantum satis

30)

Masto ze $mietanki
ukwaszonej ($mietany)

E 500 Weglany sodu

quantum satis
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31) Kozie mleko UHT E 331 Cytryniany sodu 4 g/l

32) Jadalne kasztany w E 410 Maczka chleba quantum satis
zalewie Swigtojanskiego
E 412 Guma guar

E 415 Guma ksantanowa

Tabela 3. Sorbiniany, benzoesany i para-hydroksybenzoesany warunkowo dozwolone do

stosowania w zywnosci

Lp. Numer wg systemu
oznaczen Unii Nazwa Skrot
Europejskiej
1) E 200 Kwas sorbowy
E 202 Sorbinian potasu Sa
E 203 Sorbinian wapnia
2) E210 Kwas benzoesowy
E 211 Benzoesan sodu Ba"
E 212 Benzoesan potasu
E 213 Benzoesan wapnia
3) E 214 p-Hydroksybenzoesan etylu
E 215 Sél sodowa p-hydroksybenzoesanu etylu
PHB
E 218 p-Hydroksybenzoesan metylu
E219 S6l sodowa p-hydroksybenzoesanu metylu

Y Kwas benzoesowy moze by¢ obecny w niektorych produktach fermentowanych, co jest rezultatem

procesow fermentacji wynikajacych z dobrej praktyki produkcyjne;.
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Tabela 4. Srodki spozywcze, do ktérych moga by¢ stosowane sorbiniany, benzoesany

i para-hydroksybenzoesany okreslone w tabeli 3

Lp. Srodek Spozywczy Maksymalny poziom
(mg/kg lub mg/l odpowiednio)

Sa Ba PHB | Sa+Ba
SA+PHB |SA+Ba+PHB

1) Aromatyzowane napoje | 200
winopochodne gronowe
tacznie z produktami
objetymi przepisami
ustanawiajacymi ogolne
zasady definicji, opisu i
prezentacji win
aromatyzowanych,
aromatyzowanych
napojow
winopochodnych i
aromatyzowanych
koktajli winopodobnych.
Wino gronowe, zgodnie
z przepisami Wspolnoty
Europejskiej
dotyczacymi wspdlnej
organizacji rynku wina.
Wino bezalkoholowe
gronowe, wino owocowe
(tacznie z winem
bezalkoholowym), Made
wine, cider i perry
(tacznie z tymi
produktami
bezalkoholowymi)

2) Aromatyzowane napoje | 300 150 250 Sa+
bezalkoholowe" 150 Ba

3) Ptynne koncentraty 600
herbaty, ptynne
koncentraty naparow
owocowych i ziotowych

4) Sok winogronowy, 2000
niefermentowany do
sakralnego uzycia

5) Sod ... Saft 500 200
lub Sedet ... Saft

6) Piwo bezalkoholowe w 200
beczce

7) | Miod pitny 200
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8)

Napoje spirytusowe o
zawarto$ci alkoholu
mniej niz 15 % ob;j.

200

200

400

9)

Farsz do pierozkow
ravioli i produktow
podobnych

1000

10)

Niskocukrowe dzemy,
galaretki, marmolady i
podobne produkty
niskokaloryczne lub bez
dodatku cukru, i inne
produkty smarowne na
bazie owocow,
Mermeladas

500

1000

1)

Kandyzowane,
krystalizowane i
lukrowane owoce i
warzywa

1000

12)

Suszone owoce

1000

13)

Frugtgrod i Rote Griitze

1000

500

14)

Produkty owocowe i
warzywne tacznie z
sosami na bazie
owocow, z wyjatkiem
przecierow, musow,
kompotow, salatek i
produktéw podobnych,
w puszkach lub w
opakowaniach szklanych

1000

15)

Warzywa w occie,
solance lub oleju (z
wyjatkiem oliwek)

2000

16)

Ciasto ziemniaczane i
wstepnie obsmazone
ziemniaki plasterkowane

2000

17)

Gnocchi

1000

18)

Polenta

200

19)

Oliwki i produkty na
bazie oliwek

1000

500

1000

20)

Zelowe powtoki
produktéw migsnych
(parzonych,
peklowanych lub
suszonych); pasztety

1000

21)

Na powierzchnig
suszonych produktow

quantum satis

Projekt wstepny

Strona 79 z 79



migsnych

22)

Czeséciowo utrwalone
przetwory rybne acznie
z produktami ikry rybiej,
W tym prezerwy rybne i
marynaty

2000

23)

Ryby solone, suszone

200

24)

Crangon crangon i
Crangon vulgaris,
gotowane

6000

25)

Paczkowane,
plasterkowane sery
dojrzewajace

1000

26)

Sery niedojrzewajace

1000

27)

Sery topione

2000

28)

Sery dojrzewajace
przektadane i sery
dojrzewajace z
dodatkiem srodkow
spozywczych

1000

29)

Desery na bazie mleka,
niepoddawane obrébce
termicznej

300

30)

Koagulat mleczny

1000

31)

Jaja kurze ptynne
(biatko, zottko lub jaja
cale)

5000

32)

Odwodnione,
zageszczone, mrozone i
gleboko mrozone
produkty jajeczne

1000

33)

Chleb opakowany
krojony i chleb zytni

2000

34)

CzgSciowo upieczone
opakowane wyroby
piekarskie przeznaczone
do sprzedazy detalicznej
i chleb o zredukowane;j
warto$ci energetycznej
przeznaczony do
sprzedazy detalicznej

2000

35)

Pieczywo cukiernicze i
wyroby ciastkarskie o
aktywnosci wody
wigkszej niz 0,65

2000
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36)

Sneksy zbozowe i
ziemniaczane i orzechy
w polewach

1000
(maks. 300
PHB)

37)

Ciasta o luznej
konsystencji

2000

38)

Wyroby cukiernicze (z
wyjatkiem czekolady)

1500 (maks.
300 PHB)

39)

Guma do zucia

1500

40)

Polewy (syropy do
nalesnikow,
aromatyzowane syropy
do koktajli mlecznych i
lodow; produkty
podobne)

1000

41)

Emulsje tluszczowe (z
wyjatkiem masta) o
zawartosci thuszczu 60
% lub wigcej

1000

42)

Emulsje tluszczowe o
zawartosci thuszezu
mniej niz 60 %

2000

43)

Zemulgowane sosy o
zawartosci thuszezu 60
% lub wigcej

1000

500

1000

44)

Zemulgowane sosy o
zawartosci thuszezu
mniej niz 60 %

2000

1000

2000

45)

Sosy niezemulgowane

1000

46)

Satatki gotowe do
spozycia

1500

47)

Musztardy

1000

48)

Przyprawy kulinarne i
dodatki do potraw

1000

49)

Plynne zupy i buliony (z
wyjatkiem tych
produktow w puszkach)

500

50)

Auszpik (galareta)

1000

500

51)

Suplementy diety
okreslone w przepisach
o suplementach diety, w
postaci ptynnej

2000
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52)

Dietetyczne $rodki
spozywcze specjalnego
przeznaczenia
medycznego,
zdefiniowane w
przepisach o $rodkach
spozywczych
specjalnego
przeznaczenia
zywieniowego, z
wyjatkiem zywnosci dla
niemowlat i matych
dzieci, okreslonej w ww.
przepisach, dietetyczne
produkty dla
kontrolowania masy
ciata, przeznaczone do
catkowitego, dziennego
zastapienia wszystkich
positkow lub jako
indywidualny positek

1500

53)

...Mehu and Makeutettu
..Mehu

500

200

54)

Bialkowe analogi migsa,
ryb, skorupiakow,
glowonogdw i serow
dojrzewajacych

2000

55)

Dulce de membrillo

1000

56)

Marmelada

1500

57)

Ostkaka

2000

58)

Pasha

1000

59)

Semmelknddelteig

2000

60)

Sery dojrzewajace i
analogi ser6w
dojrzewajacych
(wylacznie na
powierzchnig)

quantum
satis

61)

Buraki ¢wiklowe
gotowane

2000

62)

Ostonki kolagenowe o
aktywnosci wody
wigkszej niz 0,6

quantum
satis

63)

Skorupiaki i migczaki,
gotowane

1000

2000

64)

Aromaty

1500
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1))

Z wylaczeniem napojow z udziatem mleka.

Uwagi:

1

poziomy wszystkich okreslonych powyzej substancji sa

podane w przeliczeniu na wolny kwas;

2)

skroty uzyte w tej tabeli oznaczaja:

a) Sa +
Ba: Sa i Ba uzyte pojedynczo lub tacznie,

b) Sa +
PHB: Sa i PHB uzyte pojedynczo lub lacznie,

c) Sa +

Ba + PHB: Sa, Ba i PHB uzyte pojedynczo lub lacznie;

3) maksymalne poziomy wskazanego zastosowania odnosza si¢ do gotowych do spozycia Srodkow

spozywczych przygotowanych zgodnie z instrukcjami producentow.

Tabela 5. Dwutlenek siarki i siarczyny warunkowo dozwolone do stosowania w zywnosci
Numer wg systemu oznaczen Nazwa
Unii Europejskiej
1) E 220 Bezwodnik kwasu siarkawego (dwutlenek siarki)
E 221 Siarczyn sodu
E 222 Wodorosiarczyn sodu
E 223 Pirosiarczyn sodu
E 224 Pirosiarczyn potasu
E 226 Siarczyn wapnia
E 227 Wodorosiarczyn wapnia
E 228 Wodorosiarczyn potasu

Tabela

6. Srodki spozywcze, do ktérych moga byé¢ stosowane dwutlenek siarki i
siarczyny okreslone w tabeli 5

Srodek spozywezy Maksymalny poziom

(mg/kg lub mg/1
odpowiednio) w przeliczeniu
na SO,

1) Burger meat z dodatkiem warzyw lub przetworow 450

zbozowych w ilo$ci nie mniej niz 4 %
2) Breakfast sausages 450
3) Longaniza fresca 1 Butifarra fresca 450
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4) Suszone solone ryby gatunkéw "Gadidae" 200
5) Skorupiaki i glowonogi:
- $wieze, mrozone i glgboko mrozone 150"
- gotowane 50"
- skorupiaki z rodzin Penaeidae, Solenoceridae i
Aristaeidae:
- do 80 jednostek 150"
- od 80 do 120 jednostek 200"
- powyzej 120 jednostek 300"
- gotowane skorupiaki z rodzin Penaeidae, Solenoceridae
i Aristaeidae:
- do 80 jednostek 135"
- od 80 do 120 jednostek 180"
- powyzej 120 jednostek 270"
6) Suche herbatniki 50
7) Skrobia (wylaczajac skrobig w preparatach do 50
poczatkowego zywienia niemowlat, preparatach do
dalszego zywienia niemowlat oraz w $rodkach
spozywczych uzupehiajacych obejmujacych produkty
zbozowe przetworzone i inne $rodki spozywcze dla
niemowlat i malych dzieci)
8) Sago 30
9) Kasza perlowa (z jeczmienia) 30
10) Odwodnione ziemniaki (susz ziemniaczany) 400
11) Sneksy zbozowe i ziemniaczane 50
12) Obrane ziemniaki 50
13) Przetworzone ziemniaki (facznie z ziemniakami 100
mrozonymi i glgboko mrozonymi)
14) Ciasto ziemniaczane 100
15) Biale warzywa wysuszone 400
16) Biate warzywa przetworzone (facznie z mrozonymi i 50
gleboko mrozonymi biatymi warzywami)
17) Suszony imbir 150
18) Suszone pomidory 200
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19) Pulpa chrzanu 800
20) Pulpa cebuli, czosnku i szalotek 300
21) Warzywa i owoce w occie, oleju lub solance (z wyjatkiem | 100
oliwek i ztotej papryki w solance)
22) Ztota papryka w solance 500
23) Przetwory grzybowe (facznie z grzybami mrozonymi) 50
24) Grzyby suszone 100
25) Owoce suszone:
- morele, brzoskwinie, winogrona, $liwki i figi 2000
- banany 1000
- jablka i gruszki 600
- inne (tacznie z orzechami w tupinach) 500
26) Wysuszony orzech kokosowy 50
27) Kandyzowane, krystalizowane lub lukrowane owoce, 100
warzywa, dziggiel i skorka cytrusow
28) Dzemy, galaretki i marmolady, zgodnie z przepisami 50
dotyczacymi szczegétowych wymagan w zakresie jakosci
handlowej dzemow, konfitur, galaretek, marmolad,
powidet §liwkowych oraz stodzonego przecieru z
kasztanow jadalnych (z wyjatkiem dzemow ekstra i
galaretek ekstra), i inne podobne produkty smarowne,
tacznie z produktami niskokalorycznymi
29) Dzemy, galaretki i marmelades wyprodukowane z 100
owocow sulfitowanych
30) Owocowe nadzienia do ciastek - pajow 100
31) Przyprawy na bazie sokow cytrusowych 200
32) Zageszczony sok winogronowy przeznaczony do 2000
domowego wyrobu wina
33) Mostarda di frutta 100
34) Zelujace ekstrakty owocowe, ptynna pektyna 800
przeznaczona do sprzedazy konsumentowi finalnemu
35) Czeresénie o biatym miazszu w opakowaniach szklanych, | 100
uwodnione suszone owoce i owoce liczi
36) Plasterkowane cytryny w opakowaniach szklanych 250
37) Cukry, zgodnie z przepisami przepisami sprawie 10
szczegotowych wymagan w zakresie jakosci handlowej
niektorych potproduktéw i produktow przemyshu
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cukrowniczego
38) Syrop glukozowy, syrop glukozowy w proszku 20
39) Syropy i melasy 70
40) Inne cukry 40
41) Polewy (syropy do nale$nikow, aromatyzowane syropy 40
do koktajli mlecznych i lodéw; produkty podobne)
42) Sok pomaranczowy, grejpfrutowy, jabtkowy i ananasowy | 50
w duzych opakowaniach z przeznaczeniem do cateringu
43) Sok cytrynowy i z limonek 350
44) Koncentraty na bazie soku owocowego zawierajace nie 350
mniej niz 2,5 % jeczmienia (kleik jgczmienny)
45) Inne koncentraty na bazie soku owocowego lub 250
rozdrobnionych owocow; capilé groselha
46) Aromatyzowane napoje bezalkoholowe zawierajace sok | 20
OWOCOWY (tylko jako pozostatosé¢ z
koncentratow)
47) Aromatyzowane napoje bezalkoholowe zawierajace syrop | 50
glukozowy w ilosci nie mniejszej niz 235 g/l
48) Sok winogronowy niefermentowany do uzycia sakralnego | 70
49) Wyroby cukiernicze na bazie syropu glukozowego 50
(tylko jako pozostatos¢ z
syropu glukozowego)
50) Piwo lacznie z niskoalkoholowym i bezalkoholowym 20
51) Piwo drugiej fermentacji w beczce 50
52) | Wina gronowe Zgodnie z przepisami
Wspolnoty Europejskiej
dotyczacymi wspoélne;j
organizacji rynku wina
53) Wino bezalkoholowe gronowe 200
54) Made wine 260
55) Cider, perry, wino owocowe, musujace wino owocowe 200
(tacznie z produktami bezalkoholowymi), midd pitny
56) Ocet fermentacyjny 170
57) Musztarda, z wyjatkiem musztardy Dijon 250
58) Musztarda Dijon 500
59) | Zelatyna 50
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60) Bialkowe analogi migsa, ryb i skorupiakow 200

61) Marynowane orzechy 50

62) Stodka kukurydza pakowana prézniowo 100

63) Destylowane napoje alkoholowe zawierajace cate gruszki | 50

64) | Salsicha fresca 450
65) | Winogrona deserowe 10
66) | Swieze owoce liczi 10 (pomiar w czg$ciach
jadalnych)
D" W cze$ciach jadalnych.
Uwagi:

1) maksymalne poziomy sa podane w przeliczeniu na SO, w mg/kg lub w mg/l odpowiednio i odnosza
si¢ do catkowitej ilo$ci, pochodzacej ze wszystkich zrodet;
2) zawartos¢ SO, nie wigksza niz 10 mg/kg lub 10 mg/l nie jest rozwazana jako istotna technologicznie.

Tabela 7. Inne konserwanty, dla ktorych okresla si¢ maksymalny poziom w Srodku

spozywczym
Lp. Numer wg Nazwa Srodek spozywezy Maksymalny poziom
systemu
oznaczen Unii
Europejskiej
1) E 231 Ortofenylofenol Na powierzchni¢ owocoéw | 12 mg/kg
cytrusowych
E 232 S6l sodowa pojedynczo lub w
ortofenylofenolu mieszaninie w
przeliczeniu na
ortofenylofenol
2) E 234 Nizyna" Puddingi z semoliny i 3 mg/kg
tapioki i produkty
podobne
Sery dojrzewajace i sery | 12,5 mg/kg
topione
Clotted cream 10 mg/kg
Mascarpone 10 mg/kg
3) E 235 Natamycyna Na powierzchnig: 1 mg/dm’ powierzchni
- twardych, pottwardych i | (nieobecne w
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poimigkkich serow

powierzchniowej 5 mm

dojrzewajacych warstwie produktu)
- suszonych,
peklowanych kietbas
4) E 239 Ser Provolone 25 mg/kg
Heksametylenoczteroa jako pozostatose¢, w
mina przeliczeniu na
formaldehyd
5) E 242 Dimetylodiweglan Aromatyzowane napoje 250 mg/1
bezalkoholowe ilo§¢ wprowadzona,
pozostatosé
Wino bezalkoholowe niewykrywalna
gronowe
Plynny koncentrat
herbaty
6) E 284 Kwas borowy Kawior 4 g/kg
7) E 285 Czteroboran sodu (jajeczka jesiotra) w przeliczeniu na kwas
(boraks) borny
8) E 280 Kwas propionowy” Chleb opakowany 3000 mg/kg
krojony i chleb zytni w przeliczeniu na kwas
propionowy
E 281 Propionian sodu®
E 282 Propionian wapnia® | Chleb o zredukowanej 2000 mg/kg
wartosci energetycznej,
E 283 Propionian potasu” Czg$ciowo upieczony, w przeliczeniu na kwas

opakowany chleb propionowy
Opakowane pieczywo
cukiernicze i wyroby
ciastkarskie (tacznie z
macznymi wyrobami
cukierniczymi) o
aktywnosci wody
wigkszej niz 0,65
Opakowane Rolls, buns i
pitta
Bozonarodzeniowy 1000 mg/kg
pudding
Chleb opakowany w przeliczeniu na kwas
propionowy
Paczkowane polsebrad, 2000 mg/kg
boller i dansk flutes w przeliczeniu na kwas
propionowy

Sery i analogi serow
dojrzewajacych

quantum satis
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(wylacznie na
powierzchnig)

9)

E 1105

Lizozym

Sery dojrzewajace

quantum satis

Wino gronowe, zgodnie z
przepisami Wspolnoty
Europejskiej dotyczacymi
wspolnej organizacji
rynku wina

pro memoria

D
2)

Nizyna moze wystgpowac naturalnie w niektorych serach jako wynik procesow fermentacji.
Kwas propionowy i jego sole moga byé obecne w niektorych fermentowanych produktach w wyniku
procesow fermentacyjnych prowadzonych zgodnie z dobra praktyka produkcyjna.

Tabela 8. Inne konserwanty, dla ktorych okresla si¢ iloSci wprowadzone w trakcie

produkcji oraz ich pozostalosci w $Srodku spozywczym

Numer wg Nazwa Srodek spozywczy Maksymalna Maksymalna
systemu ilos¢, ktéra pozostatos¢
oznaczen Unii mozna doda¢ w | (wyrazona jako
Europejskiej trakcie produkcji | NaNO, dla
(wyrazona jako | azotynow i
NaNO, dla NaNO; dla
azotynow i azotanow)
NaNO; dla
azotanow)
1) | E 249 Azotyn potasu” | Produkty migsne 150 mg/kg
Sterylizowane produkty migne 100 mg/kg
E 250 Azotyn sodu” | (Fo > 3,00)”
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Tradycyjne produkty migsne
peklowane zalewowo'":

Wiltshire bacon"™;
Entremeada, entrecosto,
chispe, orelheira e cabega
(salgados),

Toucinho fumado"?;

i podobne produkty

Wiltshire ham"";

i podobne produkty
Rohschinken, nassgepokelt"®;
i podobne produkty

Cured tongue '

Tradycyjne produkty migsne

peklowane na sucho®:

Dry cured bacon™",
i podobne produkty
Dry cured ham™",

Jamon curado, paleta curada,
lomo embuchado y cecina®?;
Presunto, presunto da pa i paio
do lombo*?;

i podobne produkty

Rohschinken, trockengepokelt®™;
i podobne produkty

175 mg/kg

100 mg/kg

50 mg/kg

50 mg/kg

175 mg/kg

100 mg/kg

50 mg/kg

Inne tradycyjne produkty migsne

peklowane™:

Vysocina

Selsky salam

Turisticky trvanlivy salam
Polican

Herkules

Lovecky salam

Dunajska klobdsa
Paprikds®;

i podobne produkty

Rohschinken, trocken -
/nassgepokelt®;

i podobne produkty
Jellied veal and brisket*?

180 mg/kg

50 mg/kg

2)

E 251

E 252

Azotan sodu®

Azotan potasu®

Produkty migsne niepoddawane
obrébcee cieplnej

150 mg/kg
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Tradycyjne produkty migsne
peklowane zalewowo'":

Kylmdsavustettu
poronliha/Kallrékt renkott"?;

Wiltshire bacon i Wiltshire

hamD;

Entremeada, entrecosto,
chispe, orelheira e cabega
(salgados),

Toucinho fumado"?;
Rohschinken,
nassgepokel™;

i podobne produkty

Bacon, Filet de bacon";

i podobne produkty

Cured tongue''

Tradycyjne produkty migsne
peklowane na sucho®:

Dry cured bacon i Dry cured
ham®Y;
Jamon curado, paleta curada,

lomo embuchado y cecina®?;

Presunto, presunto da pa i paio
do lombo™?);

Rohschinken, trockengepdkel
i podobne produkty

t(zAs);

Jambon sec, jambon sel sec et
autres piéces maturées séchées
similaires;

300 mg/kg

250 mg/kg

250 mg/kg
bez dodatku
E 249 lub E 250

10 mg/kg

250 mg/kg

250 mg/kg

bez dodatku
E 249 1ub E 250

Inne produkty migsne peklowane
w tradycyjny sposob®:

Rohwiirste (Salami i
Kantwurst)®,

Rohschinken, trocken -
/nassgepokelt®";
i podobne produkty

Salchichon y chorizo
tradicionales de larga
curacién®¥;
Saucissons secs
i podobne produkty

(3.6).

Jellied veal and brisket>?;

300 mg/kg (bez
dodatku E 249
lub E 250)

250 mg/kg (bez
dodatku E 249
lub E 250)

250 mg/kg

10 mg/kg
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Sery twarde, pottwarde i 150 mg/kg mleka
potmigkkie do produkc;ji sera
lub poziom
Analogi seréw bazujace na réwnowazny w
produktach mlecznych przypadku
dodatku po
usunigciu
serwatki i
dodaniu wody
Marynowany $ledz i szprot 500 mg/kg

2)

3)

(O]

(L.1)

(1.2)

(1.3)

(1.4)

(1.5)

(1.6)

@

@.1)

.2

@2.3)

(2.4)

(2.5)

(©)

3.1

(3.2)

(323)

(3.4)
(3.5)

Azotyn oznaczony ,,do zastosowan spozywczych” moze by¢ sprzedawany jedynie w postaci mieszaniny z
sola lub substytutem soli.

Warto$¢ Fo 3 jest rOwnowazna ogrzewaniu przez 3 min. w temperaturze 121 °C (redukcja obciazenia
bakteryjnego z miliarda przetrwalnikow na kazdy 1000 puszek do jednego przetrwalnika na tysiac puszek).
Azotany moga by¢ obecne w niektdrych produktach migsnych poddanych obrobee cieplnej w wyniku
naturalnej przemiany azotyndw w azotany w §rodowisku o niskiej kwasowosci.

Produkty migsne zanurzane sa w roztworze peklujacym zawierajacym azotyny lub azotany, sél i inne
sktadniki. Produkty migsne moga by¢ poddawane dalszej obrobce, np. wedzeniu.

Migso jest nastrzykiwane roztworem peklujacym, a nastgpnie zanurzane w zalewie peklujacej na 3-10 dni.
Solanka peklujaca zawiera takze mikrobiologiczna kulturg startowa.

Peklowane w zalewie przez 3-5 dni. Produkt nie jest poddawany obrobce cieplnej i charakteryzuje si¢
duza aktywnos$cia wody.

Peklowane w zalewie przez przynajmniej 4 dni i obgotowane.

Migso jest nastrzykiwane roztworem peklujacym, a nastgpnie zanurzane w zalewie peklujacej. Czas
peklowania wynosi 14-21 dni, po czym nastgpuje dojrzewanie poprzez wegdzenie na zimno przez 4-5
tygodni.

Peklowane w zalewie przez 4-5 dni w 5-7 °C, dojrzewa zwykle 24-40 godzin w 22 °C, moga by¢
wedzone przez 24 godziny w 20-25 °C i przechowywane przez 3-6 tygodni w 12-14 °C.

Czas peklowania zalezy od ksztattu i wagi kawalkow migsa i wynosi okoto 2 dni/kg, po czym nastgpuje
stabilizacja/dojrzewanie.

Peklowanie na sucho polega na zastosowaniu mieszanki peklujacej na sucho, zawierajacej azotyny lub
azotany, sol i inne sktadniki, na powierzchni migsa, po czym migso poddaje si¢ stabilizacji/dojrzewaniu.
Produkty migsne moga by¢ poddawane dalszej obrobcee, np. wedzeniu.

Peklowanie na sucho i nastgpnie dojrzewanie przez co najmniej 4 dni.

Peklowanie na sucho z okresem stabilizacji wynoszacym co najmniej 10 dni i okresem dojrzewania
przekraczajacym 45 dni.

Peklowane na sucho przez 10-15 dni, nastgpnie poddawane procesowi stabilizacji przez 30-45 dni i
procesowi dojrzewania przez co najmniej 2 miesiace.

Peklowane na sucho przez 3 dni + 1 dziefivkg, a nastgpnie 1 tydzien okresu po soleniu i okres
dojrzewania od 45 dni do 18 miesigcy.

Czas peklowania zalezy od ksztaltu i wagi kawalkow migsa i wynosi okoto 10-14 dni, po czym
nastgpuje stabilizacja/dojrzewanie.

Peklowanie w zalewie i na sucho stosowane tacznie lub gdy azotyn lub azotan jest zawarty w produkcie
ztozonym lub gdy produkt jest nastrzykiwany roztworem peklujacym przed gotowaniem. Produkty moga
by¢ poddawane dalszej obrobcee, np. wedzeniu.

Peklowanie na sucho i w zalewie stosowane tacznie (bez nastrzykiwania roztworem peklujacym). Czas
peklowania zalezy od ksztattu i wagi kawatkow migsa i wynosi okoto 14-35 dni, po czym nastgpuje
stabilizacja/dojrzewanie.

Nastrzykiwanie roztworem peklujacym, a nastgpnie, po co najmniej 2 dniach, gotowanie we wrzatku do 3
godzin.

Produkt poddawany procesowi dojrzewania przez minimum 4 tygodnie i ma stosunek wody do biatka
nizszy niz 1,7.

Okres dojrzewania wynoszacy przynajmniej 30 dni.

Suszony produkt gotowany w 70 °C, a nastepnie poddawany przez 8-12 dni procesowi suszenia i
wedzenia. Fermentowany produkt jest poddawany 14-30-dniowemu, trzyetapowemu procesowi
fermentacji, a nastgpnie procesowi wedzenia.
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©.6) Surowe, fermentowane, suszone kietbasy bez dodatku azotynéw. Produkt jest poddawany fermentacji w

temperaturze w zakresie 18-22 °C lub nizszej (10-12 °C), a nastepnie co najmniej trzytygodniowemu
okresowi dojrzewania. Produkt ma stosunek wody do biatka nizszy niz 1,7.

Tabela 9. Inne przeciwutleniacze oraz ich zastosowanie w Srodkach spozywczych

Projekt wstepny

Numer wg
systemu Nazwa Srodek spozywezy Maksymalna dawka
oznaczen (mg/kg)
Unii
Europejskiej
2 3 4 5
1) E 310 Galusan propylu Thuszcze i oleje do 200* (galusany, TBHQ
produkcji przemystowej i BHA, pojedynczo lub
E 311 Galusan oktylu produktow spozywczych | tacznie)
poddawanych obréobcee
E 312 Galusan dodecylu termicznej 100* (BHT)
E 319 Tert- Olej i thuszcz do smazenia, | (Wyrazone jako
butylohydrochinon z wylaczeniem oliwy z zawarto$¢ thuszezu)
(TBHQ) wyttokéw oliwnych
E 320 Butylohydroksyanizol
(BHA)
E 321 Butylohydroksytoluen | Smalec; olej rybi; thuszcz
(BHT) wolowy, drobiowy i owczy

Ciasta w proszku

Wyroby typu sneksy na Tacznie)
bazie zboz
(wyrazone jako
Mleko w proszku do zawarto$¢ tluszczu)
automatow
Zupy i buliony w proszku
Sosy

Migso suszone
Przetworzone orzechy
Produkty zbozowe

poddane wstepnej obrobcee
termicznej

200 (galusany, TBHQ i
BHA, pojedynczo lub

Przyprawy

200 (galusany i BHA,
pojedynczo lub
Tacznie) wyrazone jako
zawarto$¢ w ttuszczu

Susze ziemniaczane

25 (galusany, TBHQ i
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BHA, pojedynczo lub
tacznie)

Guma do zucia

Suplementy diety
okreslone w przepisach o
suplementach diety

400 (galusany, TBHQ,
BHT i BHA,
pojedynczo lub
acznie)

Olejki eteryczne

1000 (galusany, TBHQ
i BHA, pojedynczo lub
acznie)

Aromaty inne niz olejki
eteryczne

100* (galusany,
pojedynczo lub
lacznie)

200* (TBHQ i BHA,
pojedynczo lub

tacznie)
2) E 315 Kwas erytrobowy Produkty migsne 500
(Kwas peklowane i produkty w przeliczeniu na kwas
izoaskorbinowy) migsne utrwalone izoaskorbinowy
E 316 [zoaskorbinian sodu
Utrwalone i cze$ciowo 1500
urwalone przetwory rybne, | w przeliczeniu na kwas
w tym konserwy, prezerwy | izoaskorbinowy
i marynaty rybne
Mrozone i gleboko
mrozone ryby o czerwonej
skorze
3) E 586 4-heksylorezorcynol | Skorupiaki §wieze, 2 mg/kg jako
mrozone i gigboko pozostato$¢ w migsie
mrozone skorupiaka
Uwaga:

Gwiazdka (*) w tabeli odnosi si¢ do zasady proporcjonalnosci: w przypadku stosowania kombinacji
galusanéw, TBHQ, BHA 1 BHT nalezy proporcjonalnie zmniejszy¢ indywidualne poziomy.

Projekt wstepny
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Tabela 10. Inne dozwolone substancje dodatkowe i ich zastosowanie w Srodkach

spozywczych

Numer
wg
systemu
oznacze
n Unii
Europe
jskiej

Nazwa

Srodek spozywezy

Maksymalna dawka

2

3

4

1)

E 297

Kwas fumarowy

(pro memoria)

Wino gronowe, zgodnie z
przepisami Wspolnoty
Europejskiej dotyczacymi
wspolnej organizacji rynku
wina

Nadzienia i polewy do
drobnych wyrobow
piekarskich

2,5 g/kg

Wyroby cukiernicze

1 g/kg

Desery podobne do deserow
zelujacych

Desery z dodatkiem
aromatow owocowych

Mieszaniny suchych
sproszkowanych deserow

4 g/kg

Koncentraty w proszku
instant do napojow na bazie
OWOCOW

1 g1

Produkty instant do
przygotowania
aromatyzowanej herbaty i
napar6w ziotowych

1 g/kg

Guma do zucia

2 g/kg

Przy nastepujacych zastosowaniach wskazane
maksymalne ilo$ci kwasu fosforowego i fosforanow
E 338, E 339, E 340, E 341, E 343,

E 450, E 451 i E 452 moga by¢ dodane pojedynczo
lub w mieszaninie w przeliczeniu na P,0Os:

2)

E 338

E 339

Projekt wstepny

Kwas fosforowy

Fosforany sodu

Aromatyzowane napoje
bezalkoholowe

Mileko sterylizowane i UHT

700 mg/l

1 g1
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E 340

E 341

E 343

E 450

Projekt wstepny

(i) Fosforan
monosodowy

(i1) Fosforan disodowy
(iii) Fosforan
trisodowy

Fosforany potasu

(i) Fosforan
monopotasowy

(i1) Fosforan
dipotasowy

(iii) Fosforan
tripotasowy
Fosforany wapnia
(i) Fosforan
monowapniowy

(i1) Fosforan
diwapniowy

(iii) Fosforan

triwapniowy

Fosforany magnezu

(1) Fosforan
monomagnezowy

(i1) Fosforan
dimagnezowy

Difosforany

(i) Difosforan
disodowy

(i) Difosforan
trisodowy

(ii1) Difosforan
tetrasodowy

(v) Difosforan
tetrapotasowy

Mleko zaggszczone o
zawartosci suchej masy
nizszej niz 28 %

Mleko zaggszczone o
zawarto$ci suchej masy
wyzszej niz 28 %

Mleko w proszku i mleko w
proszku odttuszczone
Owoce kandyzowane
Preparaty owocowe

Smietanka pasteryzowana,
sterylizowana i UHT

Analogi ubitej $mietanki i
thuszczu roslinnego

Sery niedojrzewajace
(z wyjatkiem Mozzarella)

Sery topione i analogi seréw
topionych

Produkty migsne

Napoje dla sportowcow i
preparowane wody stotowe

Suplementy diety okres§lone
w przepisach o suplementach
diety

S6l i jej zamienniki

Napoje na biatkach
roslinnych

Zabielacze do napojow
Zabielacze do napojow
przeznaczone do maszyn -

automatow

Lody spozywcze

Desery

Suszone sproszkowane
mieszanki deseréw

1 g/kg

1,5 g/kg

2,5 g/kg

800 mg/kg

800 mg/kg

5 g/kg

5 g/kg

2 g/kg

20 g/kg

5 g/kg

0,5 g/l

quantum satis

10 g/kg

20 g/l

30 g/kg

50 g/kg

1 g/kg

3 kg

7 g/kg
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E 451

E 452

Projekt wstepny

(vi) Difosforan
diwapniowy

(vii) Diwodoro-
difosforan wapnia

Trifosforany

(1) Trifosforan
pentasodowy

(i1) Trifosforan
pentapotasowy

Polifosforany

(1) Polifosforan sodu
(i1) Polifosforan potasu
(iii) Polifosforan
sodowo-wapniowy

(iv) Polifosforan
wapnia

Pieczywo cukiernicze i
wyroby ciastkarskie

Maka

Maka, rosnaca bez drozdzy
Soda bread

Ptynna masa jaja kurzego
(biatka, zottka lub cale jaja)
Sosy

Zupy i buliony

Napary ziotowe instant i
herbata instant

Guma do zucia

Srodki spozywcze
wysuszone sproszkowane

Napoje na bazie mleka
czekoladowe i stodowe

Napoje alkoholowe (z
wyjatkiem wina gronowego i
piwa)

Sniadaniowe przetwory
zbozowe preparowane do
bezposredniego spozycia

Sneksy
Surimi

Pasty rybne i pasty ze
skorupiakow

Polewy (syropy do
nale$nikoéw, aromatyzowane
syropy do koktajli mlecznych
i lodow; produkty podobne)

Srodki spozywcze
specjalnego zywieniowego
przeznaczenia o recepturach
specjalnych

Glazury do produktow
migsnych i warzywnych

Wyroby cukiernicze

20 g/kg

2,5 g/kg

20 g/kg

20 g/kg

10 g/kg

5 g/kg
3 g/kg

2 g/kg

quantum satis

10 g/kg

2 ¢/l

1 g1l

5 g/kg

5 g/kg

1 g/kg

5 g/kg

3 kg

5 g/kg

4 g/kg

5 g/kg

Strona 97 z 97



Cukier puder
Kluski
Ciasta o luznej konsystencji

Filety z nieprzetworzonych
ryb mrozone i gigboko
mrozone

Nieprzetworzone i
przetworzone migczaki i
skorupiaki mrozone i
gleboko mrozone

Przetworzone produkty
ziemniaczane (tacznie z
mrozonymi, gigboko
mrozonymi, ozigbionymi i
wysuszonymi produktami
przetworzonymi) i wstepnie
smazone, mrozone i glgboko
mrozone ziemniaki

Smarowne tluszcze, z
wyjatkiem masta

Masto ze $mietanki
ukwaszonej ($mietany)

Przetwory ze skorupiakow
(w puszkach)

Emulsje wodne w aerozolu
do powlekania form
piekarskich

Napoje na bazie naturalnej
kawy przeznaczone do

maszyn - automatow

Aromaty

10 g/kg
2 g/ kg
12 g/kg

5 g/kg

5 g/kg

5 g/kg

5 g/kg

2 g/kg

1 g/kg

30 g/kg

2 g/l

40 g/kg

3)

E 431

Stearynian
polioksyetylenu (40)

(pro memoria)

Wino gronowe, zgodnie z
przepisami Wspolnoty
Europejskiej dotyczacymi
wspolnej organizacji rynku
wina

4)

E 353

Projekt wstepny

Kwas metawinowy

(pro memoria)

Wino gronowe, zgodnie z
przepisami Wspolnoty
Europejskiej dotyczacymi
wspdlnej organizacji rynku
wina

Made wine

100 mg/1
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Projekt wstepny

5) E 355 Kwas adypinowy Nadzienia i polewy 2 g/kg
drobnych wyrobow
E 356 | Adypinian sodu piekarskich
E 357 | Adypinian potasu Mieszanki suszonych 1 g/kg
sproszkowanych deserow
Desery podobne do 6 g/kg
zelujacych
Desery o aromatach 1 g/kg
owocowych
Proszki do domowego 10 g/l
przygotowania napojow
w przeliczeniu na kwas
adypinowy
6) E 363 Kwas bursztynowy Desery 6 g/kg
Zupy i buliony 5 g/kg
Proszki do domowego 3¢/l
przygotowania napojow
7 E 385 S6l wapniowo- Sosy zemulgowane 75 mg/kg
disodowa kwasu
etylenodiamino- Nasiona roslin 250 mg/kg
tetraoctowego (Sol straczkowych, straczki,
wapniowo-disodowa | grzyby i karczochy, w
EDTA) puszkach i w stoikach
Skorupiaki i migczaki w 75 mg/kg
puszkach i stoikach
Ryby w puszkach i stoikach | 75 mg/kg
Thuszcze do smarowania, 100 mg/kg
zgodne z przepisami
okreslajacymi normy dla
thuszczow do smarowania (z
wyjatkiem ttuszczow
mlecznych), o zawarto$ci
thuszczu 41% lub mniej
Skorupiaki mrozone i 75 mg/kg
gleboko mrozone
Libamayj, egészben és 250 mg/kg
tombben
8) E 468 S6l sodowa Suplementy diety okre$lone |30 g/kg
karboksymetyloceluloz | w przepisach o suplementach
y usieciowana diety, w postaci statej
9) E 405 | Alginian glikolu Emulsje tluszczowe 3 g/kg
propylenowego
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Pieczywo cukiernicze i
wyroby ciastkarskie

Nadzienia, polewy i powtoki
do pieczywa cukierniczego,
wyrobow ciastkarskich i
deserow

Wyroby cukiernicze
Lody spozywcze wodne

Sneksy zbozowe i
ziemniaczane

Sosy
Piwo
Guma do zucia

Preparaty owocowe i
warzywne

Napoje bezalkoholowe
aromatyzowane (cider)

Zemulgowane likiery

Dietetyczne $rodki
spozywcze specjalnego
przeznaczenia medycznego
okreslone w przepisach o
srodkach spozywczych
specjalnego przeznaczenia
zywieniowego - produkty
dietetyczne zastgpujace
positek lub catkowite
dzienne positki, stosowane w
dietach przeznaczonych do
kontrolowania masy ciala

Suplementy diety okreslone
w przepisach o suplementach
diety

2 g/kg

5 g/kg

1,5 g/kg
3 g/kg

3 g/kg

8 g/kg
100 mg/1
5 g/kg

5 g/kg

300 mg/l

10 g/l

1,2 g/kg

1 g/kg

Projekt wstepny

do pieczywa cukierniczego i
wyrobow ciastkarskich

Napoj niskoalkoholowy 100 mg/1
jablkowy, z wyjatkiem cidre
bouché
10) E 416 | Guma karaya Sneksy zbozowe i 5 g/kg
ziemniaczane
Powloki orzechow 10 g/kg
Nadzienia, polewy i powtoki | 5 g/kg
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Desery

Zemulgowane sosy

Likiery na bazie jaj
Suplementy diety okres§lone
w przepisach o suplementach
diety

Guma do zucia

Aromaty

6 g/kg
10 g/kg
10 g/l

quantum satis

5 g/kg

50 g/kg

11) | E425

Konjac"
(1) Guma Konjac

(i1) Glukomannan
Konjac

Srodki spozywcze ogbtem
(z wyjatkiem tych
okreslonych w

§28ust.3,§ 29 lubw § 39
ust. 1 oraz z wyjatkiem
wyrobow cukierniczych
zelowych, w tym zelowych
minikubeczkéw,
zdefiniowanych w przypisie
2 do tabeli 1 w zalaczniku nr
4 do niniejszego
rozporzadzenia)

10 g/kg
pojedynczo lub
tacznie

12) |E426

Projekt wstepny

Hemiceluloza sojowa

Napoje na bazie produktow
mleczarskich przeznaczone
do sprzedazy detalicznej

Suplementy diety okreslone
w przepisach o suplementach
diety

Sosy zemulgowane

Pakowane pieczywo
cukiernicze i wyroby
cistkarskie przeznaczone do
sprzedazy detalicznej

Pakowane wschodnie kluski
(,»oriental noodles”) gotowe
do spozycia, przeznaczone
do sprzedazy detalicznej

Pakowany, gotowy do
spozycia ryz przeznaczony
do sprzedazy detalicznej

Pakowane, przetworzone
produkty z ziemniakow i
ryzu (tacznie z mrozonymi,
gleboko mrozonymi,
schtodzonymi oraz
suszonymi produktami
przetworzonymi),
przeznaczone do sprzedazy

5¢g/l

1,5 g/l

30 g/l

10 g/kg

10 g/kg

10 g/kg

10 g/kg
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detalicznej

Projekt wstepny

Suplementy diety okreslone
w przepisach o suplementach
diety

Dietetyczne srodki
spozywcze specjalnego
przeznaczenia medycznego
okreslone w przepisach o
srodkach spozywczych
specjalnego przeznaczenia
Zywieniowego - preparaty
dietetyczne zastgpujace
positek lub catkowite
dzienne positki, stosowane w
dietach przeznaczonych do
kontrolowania masy ciata

Aromaty z wyjatkiem
aromatow dymu
wedzarniczego w postaci
plynnej i aromatéw na bazie

Suszone, skoncentrowane, 10 g/kg
mrozone i glgboko mrozone
produkty jajeczne
Wyroby cukiernicze zelowe, |10 g/kg
z wyjatkiem zelowych
minikubeczkow
13) E 432 Monolaurynian Pieczywo cukiernicze i 3 gkg
polioksyetylenosorbitol | wyroby ciastkarskie
u (polisorbat 20)
E 433 | Monooleinian Emulsje tluszczowe do 10 g/kg
polioksyetylenosorbitol | celow piekarskich
u (polisorbat 80)
E 434 | Monopalmitynian Analogi mleka i $mietanki 5 g/kg
polioksyetylenosorbitol
u (polisorbat 40)
E 435 Monostearynian Lody spozywcze 1 g/kg
polioksyetylenosorbitol
u (polisorbat 60)
E 436 | Tristearynian Desery 3 g/kg
polioksyetylenosorbitol
u (polisorbat 65)
Wyroby cukiernicze 1 g/kg
Zemulgowane sosy 5 g/kg
Zupy 1 g/kg
Guma do zucia 5 g/kg

quantum satis

1 g/kg

10 g/kg
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oleozywic z przypraw?”
Srodki spozywcze
zawierajace aromaty dymu
wedzarniczego w postaci
ptynnej i aromaty na bazie
oleozywic z przypraw

1 g/kg

pojedynczo lub tacznie

14)

E 420

E 421

E 953

E 965

E 966

E 967

E 968

Sorbitol
(i) Sorbitol
(ii) Syrop sorbitolowy

Mannitol

Izomalt

Maltitol
(1) Maltitol
(1) Syrop maltitolowy

Laktitol
Ksylitol

Erytrytol

Srodki spozywcze (z
wyjatkiem napojow i
srodkow spozywczych
okreslonych w § 28 ust. 3, §
29 Iub § 39 ust. 1)

Mrozone i glgboko mrozone
nieprzetworzone ryby,
skorupiaki, migczaki i
glowonogi

Likiery

quantum satis

(w celach innych
niz stodzenie)

15)

E 442

Fosfatydy amonu

Wyroby kakaowe 1 wyroby
czekoladowe tacznie z
wyrobami nadziewanymi,
okreslone w przepisach
dotyczacych szczegotowych
wymagan w zakresie jako$ci
handlowej wyrobow
kakaowych i czekoladowych

Wyroby cukiernicze oparte
na tych produktach

10 g/kg

10 g/kg

16)

E 444

Octan izomaslanu
sacharozy

Napoje bezalkoholowe
aromatyzowane nieklarowne
(zmgtnione)

Napoje spirytusowe
aromatyzowane nieklarowne
(zmetnione) o zawarto$ci
alkoholu mniej niz 15 % ob;.

300 mg/l

300 mg/l

17)

E 445

Projekt wstepny

Estry glicerolu i
zywicy rolinne;j

Napoje bezalkoholowe
aromatyzowane nieklarowne
(zmetnione)

100 mg/1
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Napoje spirytusowe
nieklarowne (zmetnione):
likiery i kremy

Napoje spirytusowe
nieklarowne (zmgtnione),
okreslone w przepisach
ustanawiajacych ogodlne
zasady definicji, opisu i
prezentacji napojow
spirytusowych

Na powierzchni¢ owocow
cytrusowych

100 mg/1

100 mg/1

50 mg/kg

Projekt wstepny

18) E 459 Beta-cyklodekstryna Srodki spozywcze w postaci | quantum satis
tabletek i tabletek
powlekanych
Aromaty w kapsutkach
przeznaczone do:
- herbaty aromatyzowanej 500 mg/1
i koncentratow
aromatyzowanych napojow
W proszku typu instant
- aromatyzowanych sneksow | 1 g/kg ze wszystkich
zrodet w $rodkach
spozywczych gotowych
do spozycia lub
przygotowanych do
spozycia zgodnie z
instrukcja producenta
19) |E473 Estry sacharozy i Naturalna ptynna kawa w 1 g/l
kwasow thuszczowych | puszkach
E 474 Sacharoglicerydy
Produkty migsne poddane 5 g/kg
obrobce cieplnej (na ttuszcz)
Emulsje tluszczowe do 10 g/kg
celow piekarskich
Pieczywo cukiernicze i 10 g/kg
wyroby ciastkarskie
Zabielacze do napojow 20 g/kg
Lody spozywcze 5 g/kg
Wyroby cukiernicze 5 g/kg
Desery 5 g/kg
Sosy 10 g/kg
Zupy i buliony 2 g/kg
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Na powierzchnig owocow
$wiezych

Napoje bezalkoholowe na
bazie nasion anyzku

Napoje bezalkoholowe
kokosowe i migdatowe

Napoje alkoholowe (z
wyjatkiem wina gronowego i
piwa)

Proszki do sporzadzania
goracych napojow

Napoje na bazie mleka

Suplementy diety okreslone
w przepisach o suplementach
diety

Dietetyczne $rodki
spozywcze specjalnego
przeznaczenia medycznego
okreslone w przepisach o
$rodkach spozywczych
specjalnego przeznaczenia
zywieniowego - produkty
dietetyczne zastgpujace
positek lub catkowite
dzienne positki, stosowane w
dietach przeznaczonych do
kontrolowania masy ciala

Guma do zucia

Analogi $mietanki
Smietanka sterylizowana i
$mietanka sterylizowana o

obnizonej zawartosci
thuszezu

quantum satis

5¢g/l

S5¢g/l

5¢g/l

10 g/l

S5¢g/l

quantum satis

5 g/kg

10 g/kg
5 g/kg
5 glkg

pojedynczo lub tacznie

20)

E 475

Projekt wstepny

Estry kwasow
thuszczowych i
poliglicerolu

Pieczywo cukiernicze i
wyroby ciastkarskie
Zemulgowane likiery
Produkty jajeczne
Zabielacze do napojow
Guma do zucia
Emulsje ttuszczowe

Analogi mleka i $mietanki

10 g/kg

5¢g/l

1 g/kg
0,5 g/kg
5 g/kg
5 g/kg

5 g/kg
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Wyroby cukiernicze
Desery

Suplementy diety okres§lone
w przepisach o suplementach
diety

Dietetyczne srodki
spozywcze specjalnego
przeznaczenia medycznego
okreslone w przepisach o
$rodkach spozywczych
specjalnego przeznaczenia
zywieniowego - produkty
dietetyczne zastgpujace
positek lub catkowite
dzienne positki, stosowane w
dietach przeznaczonych do
kontrolowania masy ciata

Sniadaniowe przetwory
zbozowe typu Granola

2 g/kg
2 g/kg

quantum satis

5 g/kg

10 g/kg

21)

E 476

Polirycynooleinian
poliglicerolu

Thuszcze do smarowania,
zgodne z przepisami
okreslajacymi normy dla
thuszczow do smarowania, o
zawartosci thuszczu 41% lub
mniej

Podobne produkty do
smarowania o zawartosci
thuszezu 10 % lub mniej

Sosy satatkowe
Wyroby cukiernicze na

bazie kakao, tacznie z
czekolada

4 g/kg

4 g/kg

4 g/kg

5 g/kg

22)

E 477

Projekt wstepny

Estry kwasow
thuszezowych i glikolu
propylenowego

Pieczywo cukiernicze i
wyroby ciastkarskie

Emulsje tluszczowe do
celow piekarskich

Analogi mleka i $§mietanki
Zabielacze do napojow
Lody spozywcze
Wyroby cukiernicze
Desery

Ubite deserowe polewy inne
niz $mietanka

5 g/kg

10 g/kg

5 g/kg
1 g/kg
3 g/kg
5 g/kg

5 g/kg
30 g/kg
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Dietetyczne $rodki
spozywcze specjalnego
przeznaczenia medycznego
okreslone w przepisach o
srodkach spozywczych
specjalnego przeznaczenia
zywieniowego - produkty
dietetyczne zastgpujace
positek lub catkowite
dzienne positki, stosowane w
dietach przeznaczonych do
kontrolowania masy ciala

1 g/kg

23)

E 479b

Termoutleniony olej
S0jOwWy Z mono- i
diglicerydami kwasow
thuszczowych

Emulsje tluszczowe
przeznaczone do smazenia

5 g/kg

24)

E 481

E 482

Projekt wstepny

Stearoilomleczan sodu

Stearoilomleczan
wapnia

Pieczywo cukiernicze i
wyroby ciastkarskie

Ryz btyskawiczny (szybko
gotujacy sie)

Sniadaniowe przetwory
zbozowe preparowane do
bezposredniego spozycia

Zemulgowane likiery
Napoje spirytusowe o
zawartosci alkoholu mniej
niz 15 % obj.

Sneksy zbozowe

Guma do Zucia

Emulsje tluszczowe

Desery

Wyroby cukiernicze

Zabielacze do napojow

Sneksy zbozowe i
ziemniaczane

Konserwy migsne w
puszkach, z migsa
zmielonego i pokrojonego w
kostke

Proszki do sporzadzania
goracych napojow

5 g/kg

4 g/kg

5 g/kg

8 g/l

8 g/l

2 g/kg
2 g/kg
10 g/kg
5 gkg
5 g/kg
3 g/kg

5 g/kg

4 g/kg

2 g/
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Dietetyczne $rodki
spozywcze specjalnego
przeznaczenia medycznego
okreslone w przepisach o
srodkach spozywczych
specjalnego przeznaczenia
zywieniowego - produkty
dietetyczne zastgpujace
positek lub catkowite
dzienne positki, stosowane w
dietach przeznaczonych do
kontrolowania masy ciala

Chleb (z wyjatkiem
wyszczegolnionego w tabeli

2 niniejszego zatacznika)

Mostarda di frutta

2 g/kg

3 g/kg

2 g/kg

pojedynczo lub tacznie

25)

E 483

Winian stearylu

Wyroby piekarskie (z
wyjatkiem chlebow
wyszczegblnionych w tabeli
2 niniejszego zatacznika)

Desery

4 g/kg

5 g/kg

26)

E 491

E 492

E 493

E 494

E 495

Projekt wstepny

Monostearynian
sorbitolu

Tristearynian sorbitolu

Monolaurynian
sorbitolu
Monooleinian
sorbitolu
Monopalmitynian
sorbitolu

Pieczywo cukiernicze i
wyroby ciastkarskie

Polewy i powtoki do
pieczywa cukierniczego i
wyrobow ciastkarskich

Marmolada galaretkowa

Emulsje tluszczowe

Analogi mleka i $mietanki
Zabielacze do napojow
Koncentraty ptynnej herbaty
i koncentraty naparow
owocowych i ziotowych w

plynie
Lody spozywcze
Desery
Wyroby cukiernicze
Wyroby cukiernicze na

bazie kakao, tacznie z
czekolada

10 g/kg

5 g/kg

25 mg/kg”

10 g/kg

5 g/kg
5 g/kg

0,5 g/l

0,5 g/kg
5 g/kg
5 glkg

10 g/kg?
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Zemulgowane sosy

Suplementy diety okreslone
w przepisach o suplementach
diety

Drozdze piekarskie
Guma do zucia

Dietetyczne $rodki
spozywcze specjalnego
przeznaczenia medycznego
okreslone w przepisach o
srodkach spozywczych
specjalnego przeznaczenia
zywieniowego - produkty
dietetyczne zastgpujace
positek lub catkowite
dzienne positki, stosowane w
dietach przeznaczonych do
kontrolowania masy ciala

(pro memoria)

5 g/kg

quantum satis

quantum satis
5 g/kg

5 g/kg

pojedynczo lub tacznie

Indywidualnie lub lider

Projekt wstepny

Dotyczy tylko E 491 mieszaninie
Wino, zgodnie z przepisami
Wspdlnoty Europejskiej
dotyczacymi wspolne;j
organizacji rynku wina
27) E 512 Chlorek cyny (chlorek | Biate szparagi w puszkachi |25 mg/kg
cynawy) w opakowaniach szklanych | jako Sn
28) E 520 Siarczan glinu Bialko jaja kurzego 30 mg/kg
E 521 Siarczan glinowo- Kandyzowane, 200 mg/kg
sodowy krystalizowane i lukrowane
owoce 1 warzywa
E 522 Siarczan glinowo-
potasowy
E 523 Siarczan amonowo- pojedynczo lub tacznie
glinowy w przeliczeniu na glin
29) E 541 Fosforan glinowo- Scones i wyroby 1 g/kg
sodowy, kwasny biszkoptowe w przeliczeniu na glin
30) E 535 Zelazocyjanek sodu So6l i jej zamienniki pojedynczo lub
lacznie
E 536 | Zelazocyjanek potasu 20 mg/kg
jako bezwodny
E 538 | Zelazocyjanek wapnia zelazocyjanek potasu
31) E 551 Dwutlenek krzemu Aromaty 50 g/kg
32) E 551 Dwutlenek krzemu Srodki spozywcze w postaci | 10 g/kg
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Projekt wstepny

wysuszonej, sproszkowane;j
(tacznie z cukrami)
E 552 | Krzemian wapnia Sol spozywceza i jej 10 g/kg
zamienniki
E 553a | (i) Krzemian magnezu | Suplementy diety okre$lone | quantum satis
w przepisach o suplementach
diety
(i1) Trikrzemian Srodki spozywcze w postaci | quantum satis
magnezu’) tabletek i tabletek
powlekanych
E 553b | Talk” Przyprawy do potraw 30 g/kg
E 554 | Krzemian glinowo- Produkty nattuszczajace 30 g/kg
sodowy blachy
E 555 Krzemian glinowo- Plasterkowane lub utarte sery | 10 g/kg
potasowy twarde, pottwarde i topione
E 556 Krzemian glinowo- Plasterkowane lub utarte 10 g/kg
wapniowy analogi dojrzewajacych i
seréw topionych
E 559 | Krzemian glinu Wyroby cukiernicze z quantum satis
(Kaolin) wyjatkiem czekolady (tylko
na powierzchnig)
pojedynczo lub tacznie
Guma do Zucia quantum satis®
Ryz
Kielbasy (tylko na
powierzchnig)
33) |E579 | Glukonian zelazawy Oliwki ciemniejace przez 150 mg/kg
utlenianie wyrazone jako Fe
E 585 Mleczan zelazawy
34) E 620 | Kwas glutaminowy Srodki spozywcze (z 10 g/kg
wyjatkiem tych pojedynczo lub
wyszczeg6lnionych w § 28 | Lacznie
E 621 Glutaminian ust. 3, § 29 lub § 39 ust. 1)
monosodowy
E 622 Glutaminian
monopotasowy
E 623 Diglutaminian wapnia
E 624 Glutaminian
monoamonowy
E 625 Diglutaminian
magnezu
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Dodatki do potraw i
przyprawy kulinarne

quantum satis

Projekt wstepny

35) E 626 | Kwas guanylowy Srodki spozywcze (z 500 mg/kg
wyjatkiem tych pojedynczo lub
E 627 Guanylan disodowy wyszczegblnionych w § 28 | tacznie
ust. 3, § 29 Iub § 39 ust. 1) w przeliczeniu na kwas
guanylowy
E 628 Guanylan dipotasowy
E 629 Guanylan wapnia
E 630 | Kwas inozynowy
E 631 Inozynian disodowy
E 632 Inozynian dipotasowy
E 633 | Inozynian wapnia
E 634 5’-Rybonukleotydy
wapnia
E 635 5’-Rybonukleotydy
disodowe
Dodatki do potraw i quantum satis
przyprawy kulinarne
36) E 650 | Octan cynku Guma do zucia 1000 mg/kg
37) E 900 | Dimetylopolisiloksan Dzemy, galaretki, 10 mg/kg
marmolady, zgodnie z
przepisami dotyczacymi
szczegblowych wymagan w
zakresie jako$ci handlowej
dzemoéw, konfitur, galaretek,
marmolad, powidet
sliwkowych oraz stodzonego
przecieru z kasztanow
jadalnych, i podobne
owocowe produkty
smarowne, facznie z
produktami
niskokalorycznymi
Zupy 1 buliony 10 mg/kg
Oleje i thuszcze do smazenia | 10 mg/kg
Wyroby cukiernicze (z 10 mg/kg
wyjatkiem czekolady)
Aromatyzowane napoje 10 mg/1
bezalkoholowe
Sok ananasowy 10 mg/1
Owoce i warzywa w 10 mg/kg
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puszkach i w opakowaniach
szklanych

Guma do Zucia

(pro memoria)

Wino gronowe, zgodnie z
przepisami Wspolnoty
Europejskiej dotyczacymi
wspdlnej organizacji rynku
wina

Sad ... Saft

Ciasto o luznej konsystencji
Napdj niskoalkoholowy
jabtkowy (cider), z

wyjatkiem cidre bouché

Aromaty

100 mg/kg

10 mg/1
10 mg/kg

10 mg/1

10 mg/kg

38)

E 901

E 902

E 904

Wosk pszczeli biaty i
z0tty

Wosk candelilla

Szelak

Wylacznie jako substancja
glazurujaca do:

- wyrobow cukierniczych

(tacznie z czekolada)

- matych form pieczywa
cukierniczego i wyrobow
ciastkarskich oblewanych
czekolada

- sneksow

- orzechow

- ziarna kawy

Suplementy diety okreslone
w przepisach o suplementach
diety

Swieze owoce cytrusowe,
melony, jabtka i gruszki
(wylacznie na powierzchnig)

Brzoskwinie i ananasy
(wylacznie na powierzchnig)

quantum satis

quantum satis

quantum satis

quantum satis

39)

E 903

Projekt wstepny

Wosk carnauba

Wylacznie jako substancja
glazurujaca do:

- wyrobow cukierniczych
(tacznie z czekolada)

- matych form pieczywa
cukierniczego i wyrobow
ciastkarskich oblewanych
czekolada

500 mg/kg
1200 mg/kg (wylacznie
do gumy do zucia)

200 mg/kg
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Projekt wstepny

- sneksow 200 mg/kg
- orzechow 200 mg/kg
- ziarna kawy 200 mg/kg
- suplementow diety 200 mg/kg
okreslonych w przepisach o
suplementach diety
- §wiezych owocow 200 mg/kg
cytrusowych, melonow,
jabtek, gruszek, brzoskwin i
ananasow (wylacznie na
powierzchnig)
40) E 905 Wosk Wylacznie na powierzchnig: | quantum satis
mikrokrystaliczny - wyrobow cukierniczych, z
wyjatkiem czekolady
- gum do Zucia
- melondw, papai, mango i
awokado
41) E912 Estry kwasu Wylacznie na powierzchnig: | quantum satis
montanowego -$wiezych owocow
cytrusowych
E914 | Wosk polietylenowy | -$wiezych melonéw, mango,
utleniony papai, awokado, ananasow
42) E 927b | Karbamid Guma do zucia bez dodatku |30 g/kg
cukrow
43) E 943a | Butan Olej roslinny do quantum satis
nattuszczania form do
E 943b | Izobutan pieczenia, w aerozolu
(wylacznie do
E 944 | Propan profesjonalnego uzycia)
Emulsje oparte na wodzie, w
aerozolu
44) E 950 | Acesulfam K Guma do zucia z dodatkiem | 800 mg/kg
cukru
E 951 Aspartam 2500 mg/kg
wylacznie jako
wzmacniacz aromatu’’
45) E 957 Taumatyna Guma do zucia z dodatkiem | 10 mg/kg
cukru wylacznie jako
wzmacniacz aromatu’’
Aromatyzowane oparte na 0,5 mg/l
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Projekt wstepny

wodzie napoje wylacznie jako
bezalkoholowe wzmacniacz aromatu
Desery mleczne i 5 mg/kg
bezmleczne wylacznie jako
wzmacniacz aromatu
46) E 959 | Neohesperydyna DC Guma do zucia z dodatkiem | 150 mg/kg”
cukru
Thuszcze do smarowania, 5 mg/kg
zgodne z przepisami
okreslajacymi normy dla
thuszczow do smarowania (z
wyjatkiem thuszczow
mlecznych)
Galaretki owocowe
5 mg/kg
Biatka roslinne wylacznie jako
wzmacniacz aromatu
Produkty migsne
47) E 999 Ekstrakt Quillaia Aromatyzowane oparte na
wodzie napoje
bezalkoholowe 200 mg/1
w przeliczeniu na
Napoj niskoalkoholowy bezwodny ekstrakt
jabltkowy (cider), z
wyjatkiem cidre bouché
48) E 1201 | Poliwinylopirolidon Suplementy diety okreslone | quantum satis
w przepisach o suplementach
E 1202 | Poliwinylopolipirolido |diety, w postaci tabletek i
n tabletek powlekanych
49) E 1505 | Cytrynian trietylowy Wysuszone bialka jaja quantum satis
kurzego
50) E 1518 | Trioctan glicerolu Guma do Zucia quantum satis
(triacetyna)
51) E 907 | Uwodorniony poli-1- | Jako substancja glazurujaca
deken do:
- wyrobow cukierniczych 2 g/kg
- suszonych owocow 2 g/kg
52) E 1505 | Cytrynian trietylowy Aromaty 3 g/kg ze wszystkich
zrodet w srodkach
E 1517 | Dioctan glicerolu spozywczych gotowych
(diacetyna) do spozycia lub
przygotowanych do
E 1518 | Trioctan glicerolu spozycia zgodnie z
(triacetyna) instrukcjami
producentow;
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E 1520 | Glikol 1,2- pojedynczo lub tacznie.
propylenowy (glikol W przypadku napojow,
propylenowy) z wyjatkiem likierow

kremowych,
maksymalny poziom E
1520 wynosi
1g/1
53) E 1519 | Alkohol benzylowy Aromaty przeznaczone do:
- likierow, wina 100 mg/1
aromatyzowanego, napojow
na bazie wina
aromatyzowanego i koktajli
na bazie wina
aromatyzowanego
- wyrobow cukierniczych 250 mg/kg
tacznie z czekolada oraz ze wszystkich zrodet w
pieczywa cukierniczego i srodkach spozywczych
wyrobow ciastkarskich gotowych do spozycia
lub przygotowanych do
spozycia zgodnie z
instrukcja producenta
54) | E 1204 | Pullulan Suplementy diety okreslone | quantum satis
w przepisach o suplementach
diety, w postaci kapsutek i
tabletek
Drobne wyroby cukiernicze | quantum satis
odswiezajace oddech, w
postaci listkow
55) | E 1452 |Sdl glinowa Preparaty witaminowe w 35 g/kg suplementu
oktenylobursztynianu | kapsutkach zawarte w diety
skrobiowego suplementach diety
okreslonych w przepisach o
suplementach diety

2)

3)
4)
5)
0)
7

Nie stosuje si¢ w produkcji odwodnionych $rodkéw spozywczych przeznaczonych do ponownego
uwodnienia w trakcie spozycia.

Oleozywice z przypraw sa to ekstrakty z przypraw, z ktorych w wyniku odparowania zostal usunigty
rozpuszczalnik ekstrakcyjny; ekstrakt ten jest mieszaning lotnych olejkow i sktadnikow zywicznych
pochodzacych z przypraw.

tylko E 493.

tylko E 492.

wolny od azbestu.

tylko E 553b.

Jezeli E 950, E 951, E 957 i E 959 sa stosowane tacznie do gumy do zucia, maksymalny poziom
kazdego z nich jest proporcjonalnie zredukowany

Uwaga:
Wskazane maksymalne poziomy uzycia odnosza si¢ do srodkow spozywczych gotowych do spozycia
przygotowanych zgodnie z instrukcjami producentow.

Projekt wstepny
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Tabela 11. Nosniki stosowane do dozwolonych substancji dodatkowych

Projekt wstepny

Lp. Nazwa substancji Nr wg Dozwolone substancje Maksymalna
systemu dodatkowe dawka g/kg lub g/l
oznaczen
Unii
Europejskiej

1 2 3 4 5

1) Weglan wapnia E 170 - -

2) Octan wapnia E 263 - -

3) Lecytyny E 322 Wytacznie do: -

- barwnikow,

- przeciwutleniaczy
rozpuszczalnych w
tluszczach,

- substancji glazurujacych
do owocow

4) Cytryniany sodu E 331 - -

5) Cytryniany potasu E 332 - -

6) Fosforany wapnia E 341 - -

7 Kwas alginowy i jego E400do E | - -

sole: sodowa, potasowa, 404
amonowa i wapniowa

8) Alginian glikolu E 405 - -

propylenowego

9) Agar E 406 - -

10) Karagen E 407 - -

11) Maczka chleba E 410 - -

$wigtojanskiego

12) Guma guar E 412 - -

13) Tragakanta E 413 - -

14) Guma arabska E 414 - -

(guma akacjowa)

15) Guma ksantanowa E 415 - -

16) Sorbitol E 420 - -

17) Mannitol E 421 - -

18) Glicerol E 422 - -

19) Konjac E 425 -
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(1)Guma Konjac
(ii) Glukomannan
Konjac
20) Monolaurynian E 432 Wytacznie do: -
polioksyetylenosorbitolu - substancji
(polisorbat 20) zapobiegajacych pienieniu,
- barwnikow,
- przeciwutleniaczy
rozpuszczalnych w
thuszczach,
- substancji glazurujacych
do owocodw
21) Monooleinian E 433
polioksyetylenosorbitolu
(polisorbat 80)
22) Monopalmitynian E 434
polioksyetylenosorbitolu
(polisorbat 40)
23) Monostearynian E 435
polioksyetylenosorbitolu
(polisorbat 60)
24) Tristearynian E 436
polioksyetylenosorbitolu
(polisorbat 65)
25) Pektyny E 440 - -
26) Fosfatydy amonu E 442 Wytacznie do -
przeciwutleniaczy
27) Beta-cyklodekstryna E 459 - 1 g/kg
28) Celuloza E 460 - -
(mikrokrystaliczna lub
sproszkowana)
29) Metyloceluloza E 461 - -
30) Etyloceluloza E 462 - -
31) | Hydroksypropyloceluloza | E 463 - -
32) | Hydroksypropylometylocel | E 464 - -
uloza
33) Etylometyloceluloza E 465 - -
34) | Karboksymetyloceluloza, E 466 - -
Sél sodowa
karboksymetylocelulozy,
Guma celulozowa
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35) S6l sodowa E 468 Wytacznie do substancji
karboksymetylocelulozy stodzacych
usieciowana,
Guma celulozowa
usieciowana
36) Enzymatycznie E 469 -
zhydrolizowana
karboksymetyloceluloza,
Enzymatycznie
zhydrolizowana guma
celulozowa
37) Sole sodowe, potasowe i E 470a Wytacznie do substancji
wapniowe kwasow glazurujacych do owocow
thuszczowych
38) Sole magnezowe kwaséow | E 470b Wylacznie do:
thuszczowych - barwnikow,
- rozpuszczalnych w
thuszczach
przeciwutleniaczy
39) Mono- i diglicerydy E 471 Wylacznie do:
kwasow thuszczowych - barwnikow i
rozpuszczalnych w
thuszczach
przeciwutleniaczy,
- substancji glazurujacych
do owocodw
40) Mono- i diglicerydy E 472a Wylacznie do:
kwasow ttuszczowych - barwnikow,
estryfikowane kwasem - rozpuszczalnych w
octowym thuszczach
przeciwutleniaczy
41) Mono- i diglicerydy E 472¢c
kwasow thuszczowych
estryfikowane kwasem
cytrynowym
42) Mono- i diglicerydy E 472¢
kwasow ttuszczowych
estryfikowane kwasem
mono- i diacetylowinowym
43) Estry sacharozy i kwasow | E 473
thuszczowych
44) Estry kwasow E 475
thuszczowych i
poliglicerolu
45) Monostearynian sorbitolu | E 491 Wylacznie do:
- barwnikow,
- substancji
zapobiegajacych pienieniu,
- substancji glazurujacych
do owocodw
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46) Tristearynian sorbitolu E 492
47) Monolaurynian sorbitolu | E 493
48) Monooleinian sorbitolu E 494
49) Monopalmitynian E 495
sorbitolu
50) Weglany potasu E 501 - -
51) Weglany magnezu E 504 - -
52) Chlorek potasu E 508 - -
53) Chlorek wapnia E 509 - -
54) Chlorek magnezu ES5I1 - -
55) Siarczany sodu E514 - -
56) Siarczany potasu E 515 - -
57) Siarczan wapnia ES516 - -
58) Siarczan amonu E 517 - -
59) Dwautlenek krzemu E 551 Wylacznie do 50,0
emulgatorow i barwnikéw | Maksymalna
zawarto$¢ E 551 w
dwutlenku tytanu E
171 i tlenkach oraz
wodorotlenkach
zelaza E 172
wynosi 900g/kg
barwnika
60) Krzemian wapnia E 552
61) Krzemian glinowo- E 555 Wylacznie do dwutlenku | 900g/kg barwnika
potasowy tytanu E 171 i tlenkow i
wodorotlenkow zelaza
E 172
62) Talk E 553b Wytacznie do barwnikéw | 50,0
63) Bentonit E 558
64) Krzemian glinu (Kaolin) E 559
65) Kwasy tluszczowe E 570 Wylacznie do substancji -
glazurujacych do owocow
66) Glukonian potasu E 577 - -
67) Glicyna i jej s61 sodowa E 640 - -
68) Dimetylopolisiloksan E 900 Wylacznie do substancji -

glazurujacych do owocow
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69) Wosk pszczeli biaty i z6tty | E 901 Wytacznie do barwnikow | -

70) Izomalt E 953 - -

71) Maltitol E 965 - -

72) Laktitol E 966 - -

73) Ksylitol E 967 - -

74) Erytrytol E 968 - -

75) Polidekstroza E 1200 - -

76) Poliwinylopirolidon E 1201 Wytacznie do substancji -
stodzacych

77) Poliwinylopolipirolidon E 1202

78) Skrobie modyfikowane E 1404 do - -

E 1451
79) Cytrynian trietylowy E 1505 - -
80) Trioctan glicerolu, E 1518 - -
Triacetyna
81) Glikol 1,2-propylenowy E 1520 Wylacznie do: 1 g/kg
Glikol propylenowy - barwnikow, maksymalna

- emulgatorow, pozostato$¢ w
- przeciwutleniaczy, srodku
- enzymow Spozywczym

82) Glikol polietylenowy 6000 Wytacznie do substancji -
stodzacych

UWAGA: Wykaz nie obejmuje:

1) substancji ogdlnie uznanych za srodki spozywcze;
2) substancji posiadajacych przede wszystkim funkcje kwasu lub regulatora kwasowosci, takich jak
kwas cytrynowy i wodorotlenek amonu;
3) no$nikow do aromatow.
4) sktadnikow zywnosci okreslonych w § 3 niniejszego rozporzadzenia
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Zalacznik nr 5

Dozwolone substancje dodatkowe i warunki ich stosowania do zywnosci dla

niemowlat i malych dzieci

Tabela 1. Maksymalne dawki dozwolonych substancji dodatkowych stosowanych
w produkcji preparatow przeznaczonych do poczatkowego zywienia

zdrowych niemowlat

Numer wg systemu oznaczen | Nazwa Maksymalna dawka
Unii Europejskiej
1 2 3 4
1) E 304 Palmitynian L-askorbylu 10 mg/1
2) E 331 Cytryniany sodu 2 g/l
E 332 Cytryniany potasu Pojedynczo lub tacznie oraz

zgodnie z warto$ciami
okreslonymi w przepisach o

srodkach spozywczych
specjalnego przeznaczenia
zywieniowego
3) E 339 Fosforany sodu 1 g/l w przeliczeniu na P,O5
E 340 Fosforany potasu Pojedynczo lub tacznie oraz

zgodnie z warto$ciami
okreslonymi w przepisach o
srodkach spozywczych
specjalnego przeznaczenia
Zywieniowego

4) E 412 Guma guar 1 g/l w produktach ptynnych
zawierajacych czgsciowo
zhydrolizowane biatka oraz
zgodnie z warunkami
okreslonymi w przepisach o
srodkach spozywczych
specjalnego przeznaczenia

zZywieniowego
5) E472 ¢ Mono- i diglicerydy kwasow | 7,5 g/l sprzedawane w formie
thuszczowych estryfikowane | sproszkowanej
kwasem cytrynowym 9 g/l sprzedawane w formie
ptynnej, w ktorej produkty
zawieraja czgSciowo

zhydrolizowane bialka,
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peptydy lub aminokwasy i sa
zgodne z warunkami
okreslonymi w przepisach o
srodkach spozywczych
specjalnego przeznaczenia
Zywieniowego
6) E 473 Estry sacharozy i kwasow 120 mg/l w produktach
thuszczowych zawierajacych zhydrolizowane
biatka, peptydy lub
aminokwasy
7 E 270 Kwas mlekowy quantum satis
(tylko forma L(+))
E 330 Kwas cytrynowy quantum satis
E 338 Kwas fosforowy Zgodnie z warto§ciami
okreslonymi w przepisach o
srodkach spozywczych
specjalnego przeznaczenia
zZywieniowego
8) E 306 Mieszanina tokoferoli 10 mg/1
pojedynczo lub tacznie
E 307 Alfa-tokoferol
E 308 Gamma-tokoferol
E 309 Delta-tokoferol
9) E 322 Lecytyny 1 gl
E 471 Mono- i diglicerydy kwasow | 4 g/l
thuszczowych

Tabela 2. Maksymalne dawki dozwolonych substancji dodatkowych stosowanych w

produkcji preparatow przeznaczonych do dalszego zywienia zdrowych

niemowlat

Numer wg systemu
oznaczen Unii

Nazwa

Maksymalna dawka

Europejskiej
2 3 4
1) E 270 Kwas mlekowy quantum satis
(tylko forma L(+))
E 330 Kwas cytrynowy quantum satis
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2) E 306 Mieszanina tokoferoli 10 mg/1
pojedynczo lub tacznie
E 307 Alfa-tokoferol
E 308 Gamma-tokoferol
E 309 Delta-tokoferol
E 338 Kwas fosforowy Zgodnie z warto$ciami
okreslonymi w przepisach o
srodkach spozywczych
specjalnego przeznaczenia
zZywieniowego
3) E 440 Pektyny 5g/l
tylko w zakwaszonych
preparatach do dalszego
zywienia niemowlat
4) E 322 Lecytyny 1 gl
E 471 Mono- i diglicerydy kwasow 4 g/l
thuszczowych
5) E 407 Karagen 0,3 g/1
E 410 Maczka chleba §wigtojanskiego 1 gl
E 412 Guma guar 1 gl
6) E 304 Palmitynian L-askorbylu 10 mg/1
7) E 331 Cytryniany sodu 2 g/l
E 332 Cytryniany potasu Pojedynczo lub facznie
oraz zgodnie z warto§ciami
okreslonymi w przepisach o
srodkach spozywczych
specjalnego przeznaczenia
zZywieniowego
8) E 339 Fosforany sodu 1 g/l w przeliczeniu na
P205
E 340 Fosforany potasu Pojedynczo lub tacznie
oraz zgodnie z warto§ciami
okreslonymi w przepisach o
srodkach spozywczych
specjalnego przeznaczenia
zZywieniowego
9) E 472c Mono- i diglicerydy kwasow 7,5 g/l sprzedawane w
thuszczowych estryfikowane formie sproszkowane;j
kwasem cytrynowym 9 g/l sprzedawane w formie
plynnej, w ktérej produkty
zawieraja czg$ciowo
zhydrolizowane biatka,
peptydy lub aminokwasy i
sa zgodne z warunkami
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okreslonymi w przepisach o
srodkach spozywczych
specjalnego przeznaczenia
zywieniowego

10) E 473

Estry sacharozy i kwasow
thuszczowych

120 mg/l w produktach
zawierajacych
zhydrolizowane biatka,
peptydy lub aminokwasy

Tabela 3. Maksymalne dawki dozwolonych substancji dodatkowych, stosowanych

w produkcji

srodkow

spozywczych

uzupelniajacych

obejmujacych

produkty zbozowe przetworzone i inne $rodki spozywcze przeznaczone dla

zdrowych niemowlat i malych dzieci

Numer wg Nazwa Srodek spozywezy Maksymalna dawka
systemu
oznaczen Unii
Europejskiej
1 2 3 4 5
1) E 170 Weglan wapnia Srodki spozywcze quantum satis
uzupetniajace obejmujace | (tylko jako regulator pH)
E 260 Kwas octowy produkty zbozowe
przetworzone i inne $rodki
SpOZywcze przeznaczone
dla niemowlat i matych
dzieci
E 261 Octan potasu
E 262 Octany sodu
E 263 Octan wapnia
E 270 Kwas mlekowy"
E 296 Kwas jabtkowy"
E 325 Mileczan sodu"
E 326 Mleczan potasu"
E 327 Mileczan wapnia”
E 330 Kwas cytrynowy
E 331 Cytryniany sodu
E 332 Cytryniany potasu
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E 333

Cytryniany wapnia

E 507 Kwas chlorowodorowy
E 524 Wodorotlenek sodu
E 525 Wodorotlenek potasu
E 526 Wodorotlenek wapnia
2) E 500 Weglany sodu Srodki spozywcze quantum satis
uzupelniajace obejmujace | (tylko jako substancje
E 501 Weglany potasu produkty zbozowe spulchniajace)
przetworzone i inne srodki
E 503 Weglany amonu SpOZywcze przeznaczone
dla niemowlat i matych
dzieci
3) E 300 L-kwas askorbinowy Napoje oparte na owocach | 0,3 g/kg
i warzywach, soki i
E 301 L-askorbinian sodu zywno$¢ dla niemowlat i
matych dzieci
E 302 L-askorbinian wapnia
Zywno$¢ zawierajaca 0,2 g/kg
thuszcze oparta na zbozach
lacznie z herbatnikami i
sucharkami
Pojedynczo lub tacznie,
wyrazone jako kwas
askorbinowy
4) E 304 L-palmitynian Zawierajace tluszcze 0,1 g/kg
askorbylu przetwory zbozowe, pojedynczo lub tacznie
herbatniki, sucharki i
E 306 Mieszanina tokoferoli | zywnos¢ dla niemowlat i
matych dzieci
E 307 Alfa-tokoferol
E 308 Gamma-tokoferol
E 309 Delta-tokoferol
5) E 338 Kwas fosforowy Srodki spozywcze 1 g/kg
uzupelniajace obejmujace |jako P,Os (tylko jako
produkty zbozowe regulator pH)
przetworzone i inne $rodki
SpOZywcze przeznaczone
dla niemowlat i matych
dzieci
6) E 339 Fosforany sodu Przetwory zbozowe 1 g/kg
pojedynczo lub lacznie,
E 340 Fosforany potasu wyrazone jako P,Os
E 341 Fosforany wapnia
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7 E 322 Lecytyny Herbatniki i sucharki 10 g/kg
Zywno$¢ oparta na
zbozach
Zywnos$¢ dla niemowlat i
matych dzieci
8) E 333 Cytryniany wapnia Produkty niskocukrowe quantum satis
oparte na owocach
9) E 341 Fosforan trojwapniowy | Desery oparte na owocach | 1 g/kg
w przeliczeniu na P,Os
10) E 471 Mono- i diglicerydy Herbatniki i sucharki 5 g/kg
kwasow thuszczowych | Zywno$¢ oparta na pojedynczo lub lacznie
zbozach
E 472a Mono- i diglicerydy Zywno$¢ dla niemowlat i
kwasow thuszczowych | matych dzieci
estryfikowane kwasem
octowym
E 472b Mono- i diglicerydy
kwasow thuszczowych
estryfikowane kwasem
mlekowym
E 472¢ Mono- i diglicerydy
kwasow thuszczowych
estryfikowane kwasem
cytrynowym
11) E 400 Kwas alginowy Desery 0,5 g/kg
Puddingi pojedynczo lub tacznie
E 401 Alginian sodu
E 402 Alginian potasu
E 404 Alginian wapnia
12) E 410 Maczka chleba Srodki spozywcze 10 g/kg
$wigtojanskiego uzupeltniajace obejmujace | pojedynczo lub tacznie
produkty zbozowe
E 412 Guma guar przetworzone i inne $rodki
SpOZywcze przeznaczone
E 414 Guma akacjowa (guma | dla niemowlat i matych
arabska) dzieci
E 415 Guma ksantanowa Zywnos$¢ bezglutenowa 20 g/kg
oparta na zbozach pojedynczo lub lacznie
E 440 Pektyny
13) E 551 Dwutlenek krzemu Suche przetwory zbozowe | 2 g/kg
14) E 334 Kwas winowy'" Herbatniki i sucharki 5 g/kg
jako pozostatosé
E 335 Winian sodu”
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E 336 Winian potasu"
E 354 Winian wapnia
E 450(i) Difosforan disodowy
E 575 Lakton kwasu
glukonowego
15) E 1404 Skrobia utleniona Srodki spozywcze 50 g/kg
uzupetniajace obejmujace
E 1410 Fosforan produkty zbozowe
monoskrobiowy przetworzone i inne $rodki
SpOZywcze przeznaczone
E 1412 Fosforan diskrobiowy | dla niemowlat i matych
dzieci
E 1413 Fosforanowany fosforan
diskrobiowy
E 1414 Acetylowany fosforan
diskrobiowy
E 1420 Skrobia acetylowana
E 1422 Acetylowany adypinian
diskrobiowy
E 1450 Sél sodowa
oktenylobursztynianu
skrobiowego
E 1451 Acetylowana skrobia
utleniona
Y Tylko forma L(+).

Tabela 4. Maksymalne dawki dozwolonych substancji dodatkowych stosowanych do

zywnosci dla niemowlat i malych dzieci, przeznaczonej do specjalnych celow

medycznych oraz uwarunkowania szczegolowe

Numer wg Nazwa Maksymalna | Szczegélne uwarunkowania

systemu dawka

oznaczen Unii

Europejskiej

2 3 4 5
1) E 401 Alginian sodu 1 gl Od 4 miesiaca zycia, w

specjalnych produktach
zywno$ciowych o okreslonym
sktadzie wymaganym przy
zaburzeniach metabolicznych i do
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karmienia sonda
2) E 405 Alginian glikolu | 200 mg/1 Od 12 miesiaca zycia w
propylenowego specjalnych dietach
przeznaczonych dla matych dzieci,
ktore nie toleruja mleka krowiego
lub maja wrodzone wady
metabolizmu
3) E 410 Maczka chleba 10 g/l Od urodzenia wzwyz, w
Swigtojanskiego produktach przeznaczonych do
redukcji refluksu z zotadka do
przetyku
4) E 412 Guma guar 10 g/l Od urodzenia wzwyz, w
produktach w postaci ptynnej
zawierajacych zhydrolizowane
biatka, peptydy lub aminokwasy,
zgodnie z warunkami okreslonymi
w przepisach o §rodkach
spozywczych specjalnego
przeznaczenia zywieniowego
5) E 415 Guma 1,2 g/l Od urodzenia wzwyz, do
ksantanowa produktow opartych na
aminokwasach lub peptydach
przeznaczonych dla pacjentow z
problemami ostabienia przewodu
zotadkowo-jelitowego,
nieprawidtowej absorbcji biatek
lub wrodzonymi wadami
metabolizmu
6) E 440 Pektyny 10 g/l Od urodzenia wzwyz, do
produktow przeznaczonych do
zastosowania w przypadkach
zaburzen zotadkowo-jelitowych
7 E 466 Karboksymetyloc | 10 g/l(kg) Od urodzenia wzwyz, do
eluloza, produktéw przeznaczonych do
S6l sodowa dietetycznego zywienia w
karboksymetyloce przypadku zaburzen metabolizmu
lulozy, (CMC),
Guma celulozowa
8) E 471 Mono- i S5gl Od urodzenia wzwyz, w
diglicerydy specjalnych dietach, szczegolnie
kwasow bezbiatkowych
thuszczowych
9) E 472c¢ Mono- i 7,5g/1 dla Od urodzenia wzwyz
diglicerydy substancji w
kwasow formie proszku
thuszczowych 9g/l dla
estryfikowane substancji w
kwasem formie pltynnej
cytrynowym
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anu skrobiowego

10) E 473 Estry sacharozy i | 120 mg/1 Produkty zawierajace hydrolizaty
kwasow biatkowe, peptydy i aminokwasy
thuszczowych

11) E 1450 S6l sodowa 20 g/l W preparatach do poczatkowego
oktenylobursztyni zywienia niemowlat i do dalszego

zywienia niemowlat
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Uzasadnienie

Projekt rozporzadzenia jest wykonaniem upowaznienia zawartego art. 10 pkt 1 — 4
ustawy z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia (Dz. U. Nr 171,
poz. 1225, z pdzn. zm.).

Projekt rozporzadzenia wdraza postanowienia nastgpujacych dyrektyw wraz z ich
Zmianami:

- dyrektywy Parlamentu Europejskiego i Rady 94/35/WE z dnia 30 czerwca 1994 r.
w sprawie substancji stodzacych uzywanych w §rodkach spozywczych (Dz. Urz. WE L 237
7 10.09.1994, str. 3, z pozn. zm.; Dz. Urz. UE Polskie wydanie specjalne, rozdz. 13, t. 13,
str. 288),

- dyrektywy 94/36/WE Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 30 czerwca 1994 r.
w sprawie barwnikéw uzywanych w $rodkach spozywczych (Dz. Urz. WE L 237
7 10.09.1994, str. 13; Dz. Urz. UE Polskie wydanie specjalne, rozdz. 13, t. 13, str. 298),

- dyrektywy Parlamentu Europejskiego i1 Rady 95/2/WE z dnia 20 lutego 1995 r. w sprawie
dodatkow do zywnosci innych niz barwniki i substancje stodzace (Dz. Urz. WE L 61
z 18.03.1995, str. 1, z p6zn. zm.; Dz. Urz. UE Polskie wydanie specjalne, rozdz. 13, t. 15,
str. 50).

Projekt rozporzadzenia okre§la wykaz substancji dodatkowych (dozwolonych
substancji dodatkowych), ktéore moga by¢ wprowadzane do obrotu i stosowane w zywnosci
zgodnie z ich funkcjami technologicznymi, oraz szczegdétowe warunki ich stosowania, w tym
rodzaj $rodkéw spozywczych, do ktéorych moga by¢ stosowane, oraz dopuszczalne
maksymalne poziomy.

Niniejsze rozporzadzenie zastapi rozporzadzenie Ministra Zdrowia z dnia 18 wrzes$nia
2008 r. w sprawie dozwolonych substancji dodatkowych (Dz. U. Nr 177, poz. 1094).

Projektowane rozporzadzenie nie podlega procedurze notyfikacji w rozumieniu
przepisow rozporzadzenia Rady Ministrow z dnia 23 grudnia 2002 r. w sprawie sposobu
funkcjonowania krajowego systemu notyfikacji norm i aktéw prawnych (Dz. U. Nr 239,
poz. 2039 oraz z 2004 r. Nr 65, poz. 597).

Projektowane rozporzadzenie nie spowoduje skutkow finansowych dla budzetu

panstwa. Projekt rozporzadzenia jest zgodny z prawem Unii Europejskie;.
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Ocena Skutkow Regulacji

1. Podmioty, na ktore oddzialujg projektowane regulacje

Projektowane rozporzadzenie obejmuje zakresem regulacji producentéw zywnosci
i podmioty wprowadzajace do obrotu zywnos$¢. Projektowane rozporzadzenie umozliwi
polskim przedsigbiorcom stosowanie substancji dodatkowych w takim zakresie, w jakim sa

one dopuszczone do stosowania na terenie Wspolnoty.

2. Wyniki przeprowadzonych konsultacji spolecznych

W ramach konsultacji projekt zostanie przekazany zwiazkom 1 zrzeszeniom
przedsigbiorcow branzy spozywczej zajmujacych si¢ produkcja i obrotem zywnoscia, w tym
Radzie Gospodarki Zywno$ciowej oraz organizacjom konsumentéw — Radzie Krajowej
Federacji Konsumentdéw, Stowarzyszeniu Konsumentéw Polskich i Stowarzyszeniu Ochrony
Zdrowia Konsumentow. Wyniki konsultacji zostang omdwionej w niniejszej ocenie po ich
zakonczeniu.

Projekt zostanie rowniez opublikowany na stronach Biuletynu Informacji Publicznej
Ministerstwa Zdrowia, zgodnie z przepisami ustawy z dnia 7 lipca 2005 r. o dzialalnosci
lobbingowej w procesie stanowienia prawa (Dz. U. Nr 169, poz. 1414 oraz z 2009 r. Nr 42,
poz. 337).

3. Wplyw regulacji na sektor finanséw publicznych, w tym budzet panstwa i budzety
jednostek samorzadu terytorialnego
Projektowane regulacje nie beda miaty wptywu na budzet panstwa i budzety jednostek

samorzadu terytorialnego.
4. Wplyw regulacji na rynek pracy
Regulacje zaproponowane w projekcie rozporzadzenia nie bgda miaty wptywu na rynek

pracy.

5. Wplyw regulacji na konkurencyjno$¢ gospodarki i przedsigbiorczo$¢, w tym na

funkcjonowanie przedsi¢biorstw
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Mozna zaktada¢, ze projektowane regulacje przyczynia si¢ do zwigkszenia
konkurencyjnosci polskich produktow oraz do rozwoju przedsigbiorczo$ci dzigki
dostosowaniu przepisow krajowych dotyczacych dozwolonych substancji dodatkowych do
regulacji wspolnotowych. Projektowane rozporzadzenie nie bedzie mialo wptywu na koszty
funkcjonowania przedsigbiorstw, natomiast rozszerza wykaz substancji dodatkowych, ktore

przedsigbiorcy beda mogli stosowac¢ w produkcji Zywnos$ci na zasadzie dobrowolnosci.

6. Wplyw regulacji na sytuacje i rozwdj regionalny
Regulacje zaproponowane w projekcie rozporzadzenia nie bgda miaty wplywu na

sytuacje i rozwdj regionalny.
7. Wplyw regulacji na zdrowie ludzi
Projektowane regulacje zapewnia odpowiednie wymagania zdrowotne dotyczace

stosowania substancji dodatkowych w produkcji zywno$ci. Tym samym pozytywnie wptyna

na stan zdrowia spoteczenstwa.

09 23zb
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ROZPORZADZENIE
MINISTRA ZDROWIA

w sprawie specyfikacji i kryteriow czystosci substancji dodatkowych”

Na podstawie art. 10 pkt 2 ustawy z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczenstwie
zywnosci 1 zywienia (Dz. U. Nr 171, poz. 1225, z 2008 r. Nr 214, poz. 1346, Nr 223, poz.
1463 1 Nr 234, poz. 1570 oraz z 2009 r. Nr 98, poz. 817 i Nr... , poz...) zarzadza sig, co

nastepuje:
§ 1. Rozporzadzenie okresla specyfikacje i kryteria czystosci substancji dodatkowych.

§ 2. Specyfikacje i1 kryteria czystos$ci substancji dodatkowych okresla zatacznik do

rozporzadzenia.

§ 3. Traci moc rozporzadzenie Ministra Zdrowia z dnia 12 pazdziernika 2007 r. w
sprawie specyfikacji 1 kryteridéw czystosci substancji dodatkowych (Dz. U. z 2007 r. Nr, 199,
poz. 1441).

§ 4. Rozporzadzenie wchodzi w zycie z dniem 20 stycznia 2010 r.

Minister Zdrowia

Y Minister Zdrowia kieruje dziatlem administracji rzadowej - zdrowie, na podstawie § 1 ust. 2 rozporzadzenia
Prezesa Rady Ministrow z dnia 16 listopada 2007 r. w sprawie szczegdlowego zakresu dzialania Ministra
Zdrowia (Dz. U. Nr 216, poz. 1607).
? Rozporzadzenie wdraza nastepujace dyrektywy:
1) dyrektywe Komisji 2008/60/WE z dnia 17 czerwca 2008 r. ustanawiajaca szczegolne kryteria czystosci
dotyczace substancji stodzacych stosowanych w $rodkach spozywczych (Dz. Urz. UE L 158 z 18.06.2008,
str. 17),
2) dyrektywe Komisji 2008/84/WE z dnia 27 sierpnia 2008 r. ustanawiajaca szczegblne kryteria czystosci
dla dodatkéw do srodkow spozywczych innych niz barwniki i substancje stodzace (Dz. Urz. UE L 253 z
20.09.2008, str. 1),
3) dyrektywe¢ Komisji 2008/128/WE z dnia 22 grudnia 2008 r. ustanawiajaca szczegolne kryteria czystosci
dotyczace barwnikow stosowanych w srodkach spozywczych (Dz. Urz. UE L 6 z 10.01.2009, str. 20),
4) dyrektywe Komisji 2009/10/WE z dnia 13 lutego 2009 r. zmieniajaca dyrektywe 2008/84/WE ustanawiajaca
szczegOlne kryteria czysto$ci dla dodatkow do $rodkow spozywcezych innych niz barwniki i substancje stodzace
(Dz. Urz. UE L 44 z 14.02.20009, str. 62).
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Zalacznik

do rozporzadzenia
Ministra Zdrowia

z dnia ....... (poz

)

Specyfikacje i kryteria czystosci substancji dodatkowych

CZESC 1

Specyfikacje, kryteria czystoSci dla substancji stodzacych

1. E 420 (i) SORBITOL

Nazwy synonimowe

Definicja

Nazwa chemiczna

Numer wg Europejskiego
Spisu Substancji Chemicznych

Numer "E"
Wzér chemiczny
Masa czasteczkowa

Analiza

Opis

Identyfikacja

A. Rozpuszczalnosé
B. Zakres temperatur topnienia

C. Sorbitolowa pochodna monobenzylidenu

Czystosé

Zawarto$¢ wody
Popidt siarczanowy
Cukry redukujace

Cukry ogétem

Projekt wstepny

D-glucitol, D-sorbitol

D-glucitol

200-061-5

E 420(i)

C6H,1404

182,17

Zawiera nie mniej niz 97% glucitoli ogdtem i nie mniej niz 91% D-sorbitolu w
suchej masie. Glicitole sq sktadnikami o wzorze strukturalnym CH,OH-(CHOH)
n-CH,OH, gdzie "n" jest liczba catkowita

Bialy higroskopijny proszek, krystaliczny proszek, ptatki albo granulki o stodkim
smaku

Dobrze rozpuszczalny w wodzie, stabo rozpuszczalny w etanolu

0d 88 °C do 102 °C

Do 5 g probki doda¢ 7 ml metanolu, 1 ml benzaldehydu i 1 ml kwasu
chlorowodorowego. Miesza¢ i wytrzasa¢ w wytrzasarce mechanicznej do
pojawienia si¢ krysztatow. Przesaczy¢ przy uzyciu pompy ssacej, rozpuscic
krysztaty w 20 ml wrzacej wody zawierajacej 1 g wodorowgglanu sodu,
przesaczy¢ goracy roztwor. Schtodzony przesacz odsaczy¢ przy pomocy pompy
ssacej, przemy¢ przy uzyciu 5 ml roztworu metanolu w wodzie (1:2) i wysuszy¢

na powietrzu. Otrzymane w ten sposob krysztaty topia si¢ w temperaturze od 173
°Cdo 179 °C

Nie wigcej niz 1% (metoda Karla Fischera)
Nie wigcej niz 0,1% w przeliczeniu na sucha masg
Nie wigcej niz 0,3% wyrazone jako glukoza w przeliczeniu na sucha masg

Nie wigcej niz 1% wyrazone jako glukoza w przeliczeniu na sucha masg
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Chlorki
Siarczany
Nikiel
Arsen
Otow

Metale cigzkie

2. E 420 (ii) SYROP SORBITOLOWY

Nazwy synonimowe
Definicja

Nazwa chemiczna

Numer wg Europejskiego Spisu Substancji Chemicznych
Numer "E"

Analiza

Opis
Identyfikacja
A. Rozpuszczalno$é

B. Sorbitolowa pochodna monobenzylidenu

Czystosé
Zawarto$¢ wody
Popiot siarczanowy
Cukry redukujace
Chlorki

Siarczany

Nikiel

Arsen

Otow

Metale ciezkie

3. E 421 MANNITOL

Projekt wstepny

Nie wigcej niz 50 mg/kg w przeliczeniu na sucha masg
Nie wigeej niz 100 mg/kg w przeliczeniu na suchg masg
Nie wigcej niz 2 mg/kg w przeliczeniu na sucha masg
Nie wigcej niz 3 mg/kg w przeliczeniu na sucha masg
Nie wigcej niz 1 mg/kg w przeliczeniu na suchq masg

Nie wigcej niz 10 mg/kg wyrazone jako otdéw w przeliczeniu na sucha masg

Syrop D-glucitolowy

Syrop sorbitolowy otrzymany w wyniku uwodornienia syropu glukozowego,
sktada si¢ z D-sorbitolu, D-mannitolu i uwodornionych sacharydéw. Ta czg§¢
produktu, ktora nie jest D-sorbitolem, sktada si¢ gtéwnie z uwodornionych
oligosacharydow otrzymanych przez uwodornienie syropu glukozowego uzytego
jako surowiec (w tym przypadku syrop nie jest krystalizujacy) lub mannitolu.
Moga by¢ obecne niewielkie ilosci glicytoli, gdzie n < 4. Glicitole sa zwiazkami o
wzorze strukturalnym CH,OH-(CHOH),-CH,OH, gdzie "n" jest liczba catkowita
270-337-8

E 420(ii)

Zawiera nie mniej niz 69% czgsci statych ogotem i nie mniej niz 50% D-sorbitolu
w bezwodnej masie

Klarowny, bezbarwny roztwor wodny o stodkim smaku

Miesza si¢ z woda, glicerolem i propan-1,2-diolem

Do 5 g probki doda¢ 7 ml metanolu, 1 ml benzaldehydu i 1 ml kwasu
chlorowodorowego. Miesza¢ i wytrzasa¢ w wytrzasarce mechanicznej do
pojawienia si¢ krysztatlow. Przesaczy¢ przy uzyciu pompy ssacej, rozpuscic
krysztaty w 20 ml wrzacej wody zawierajacej 1 g wodorowgglanu sodu,
przesaczy¢ goracy roztwor. Schlodzony przesacz odsaczy¢ przy pomocy pompy
ssacej, przemy¢ przy uzyciu 5 ml roztworu metanolu w wodzie (1:2) i wysuszy¢

na powietrzu. Otrzymane w ten sposob krysztaty topia si¢ w temperaturze od 173
do 179 °C

Nie wigcej niz 31% (metoda Karla Fischera)

Nie wigeej niz 0,1% w przeliczeniu na suchg masg

Nie wigcej niz 0,3% wyrazone jako glukoza w przeliczeniu na sucha masg
Nie wigeej niz 50 mg/kg w przeliczeniu na suchg masg

Nie wigeej niz 100 mg/kg w przeliczeniu na suchg masg

Nie wigcej niz 2 mg/kg w przeliczeniu na sucha masg

Nie wigcej niz 3 mg/kg w przeliczeniu na sucha masg

Nie wigcej niz 1 mg/kg w przeliczeniu na suchq masg

Nie wigcej niz 10 mg/kg wyrazone jako otdéw w przeliczeniu na sucha masg
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1) Mannitol

Nazwy synonimowe

Definicja

Nazwa chemiczna

Numer wg Europejskiego Spisu Substancji Chemicznych
Wz6ér chemiczny

Masa czasteczkowa

Analiza

Opis

Identyfikacja

A. Rozpuszczalno$é

B. Zakres temperatur topnienia
C. Chromatografia cienkowarstwowa
D. Skrecalno$¢ wlasciwa

E. pH

Czystosé¢

Ubytek po suszeniu
Cukry redukujace
Cukry ogdtem
Popiot siarczanowy
Chlorki

Siarczany

Nikiel

Otow

D-mannitol

Mannitol jest produkowany przez katalityczne uwodornienie roztworow
zawierajacych glukozg i/albo fruktoze

D-mannitol

200-711-8

CeH 1405

182,2

Zawiera nie mniej niz 96% D-mannitolu i nie wigcej niz 102% w suchej masie

Biaty, bezwonny, krystaliczny proszek

Rozpuszczalny w wodzie, bardzo stabo rozpuszczalny w etanolu, praktycznie
nierozpuszczalny w eterze

Pomigdzy 164 °C a 169 °C

Wynik pozytywny

[a]p® : + 23° do + 25° (roztw6r boranu)
Pomigdzy 5,0 a 8,0

Doda¢ 0,5 ml nasyconego roztworu chlorku potasu do 10 ml 10% w/v roztworu
probki, nastgpnie zmierzy¢ pH

Nie wigeej niz 0,3% (105 °C, 4 godziny)
Nie wigcej niz 0,3% (jako glukoza)

Nie wigcej niz 1% (jako glukoza)

Nie wigeej niz 0,1%

Nie wigcej niz 70 mg/kg

Nie wigcej niz 100 mg/kg

Nie wigcej niz 2 mg/kg

Nie wigeej niz 1 mg/kg

2) Mannitol otrzymywany w wyniku fermentacji

Nazwy synonimowe

Definicja

Nazwa chemiczna

Numer wg Europejskiego Spisu Substancji Chemicznych
Wzér chemiczny

Masa czasteczkowa

Analiza

Opis

Identyfikacja

Projekt wstepny

D-mannitol

Otrzymywany w wyniku przerywanej fermentacji standardowego szczepu
drozdzy Zygosaccharomyces Rouxii w warunkach tlenowych

D-mannitol

200-711-8

CsH 1405

182,2

Nie mniej niz 99% w suchej masie

Biaty, bezwonny, krystaliczny proszek
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A. Rozpuszczalno$é

B. Zakres temperatur topnienia
C. Chromatografia cienkowarstwowa
D. Skrecalnos¢ whasciwa

E.pH

Czystosé

Arabitol

Ubytek po suszeniu
Cukry redukujace

Cukry ogdtem

Popiot siarczanowy
Chlorki

Siarczany

Otow

Bakterie tlenowe mezofilne
Bakterie z grupy coli
Salmonella

E. Coli

Staphylococcus aureus
Pseudomonas aeruginosa
Plesnie

Drozdze

4. E 950 ACESULFAM K

Nazwy synonimowe
Definicja

Nazwa chemiczna

Numer wg Europejskiego Spisu Substancji Chemicznych
Wz6ér chemiczny

Masa czasteczkowa
Analiza

Opis

Identyfikacja

A. Rozpuszczalnosé

B. Absorpcja w ultrafiolecie

C. Dodatni wynik proby na obecno$é¢ potasu

Projekt wstepny

Rozpuszczalny w wodzie, bardzo stabo rozpuszczalny w etanolu, praktycznie
nierozpuszczalny w eterze

Pomigdzy 164 °C a 169 °C

Wynik pozytywny

[o]p™ : +23° do + 25° (roztwor boranu)
Pomigdzy 5,0 a 8,0

Dodac¢ 0,5 ml nasyconego roztworu chlorku potasu do 10 ml 10% w/v roztworu
probki, nastgpnie zmierzy¢ pH

Nie wigcej niz 0,3%

Nie wigeej niz 0,3% (105 °C, 4 godziny)
Nie wigcej niz 0,3% (jako glukoza)
Nie wigcej niz 1% (jako glukoza)
Nie wigeej niz 0,1%

Nie wigcej niz 70 mg/kg

Nie wigeej niz 100 mg/kg

Nie wigcej niz 1 mg/kg

Nie wiecej niz 10%/g

Nieobecne w 10g

Nieobecne w 10g

Nieobecne w 10g

Nieobecne w 10g

Nieobecne w 10g

Nie wigcej niz 100/g

Nie wigcej niz 100/g

Acesulfam potasu, sol potasowa 2,2 ditlenku 3,4-dihydro-6-metylo-1,2,3-
oksatiazyno-4-onu

Sol potasowa 6-metylo-1,2,3-oksatiazyno-4(3H)-on-2,2-ditlenku
259-715-3

C,H:KNO,S

201,24

Zawiera nie mniej niz 99% C,H,KNO4S w bezwodnej masie

Bezwonny, biaty, krystaliczny proszek. Okoto 200 razy stodszy od sacharozy

Dobrze rozpuszczalny w wodzie, stabo rozpuszczalny w etanolu

Maksimum 227 + 2 nm dla roztworu 10 mg w 1.000 ml wody

Wynik pozytywny (badanie pozostatosci otrzymanej przez spalanie 2 g probki)
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D. Proba straceniowa

Czystosé

Ubytek po suszeniu
Zanieczyszczenia organiczne
Fluorki

Otow

5. E 951 ASPARTAM

Nazwy synonimowe
Definicja

Nazwy chemiczne

Numer wg Europejskiego Spisu Substancji Chemicznych
Numer "E"

Wzér chemiczny

Masa czasteczkowa

Analiza

Opis

Identyfikacja

A. Rozpuszczalno$é
Czystos¢

Ubytek po suszeniu
Popidt siarczanowy
pH

Przepuszczalnosé

Skrecalno$¢ wlasciwa

Arsen
Otow
Metale ciezkie

Kwas 5-benzylo-3,6-diokso-2-piperazynooctowy (diketopiperazyna)

6. E 952 KWAS CYKLAMINOWY

Projekt wstepny

Do roztworu zawierajacego 0,2 g probki w 2 ml kwasu octowego i 2 ml wody
doda¢ kilka kropli 10% roztworu heksaazotynokobaltanu sodu. Wytraca sig zolty
osad.

Nie wigcej niz 1% (105°C, 2 godziny)
Wynik pozytywny dla 20 mg/kg sktadnikoéw aktywnych w UV
Nie wigcej niz 3 mg/kg

Nie wigeej niz 1 mg/kg

Ester metylowy aspartylo-fenyloalaniny

Ester N-L-o-(Aspartylo-L-fenyloalanino-1-metylowy);
Ester N-metylowy kwasu 3-amino-N-(a-karbometoksyfenetylo)-bursztynowego

245-261-3

E 951

C14HsN,Os

294,31

Nie mniej niz 98% i nie wigcej niz 102% C,4H;sN,Os w bezwodnej masie

Biaty, bezwonny, krystaliczny proszek posiadajacy stodki smak. Okoto 200 razy
stodszy od sacharozy

Stabo rozpuszczalny w wodzie i w etanolu

Nie wigcej niz 4,5% (105 °C, 4 godziny)

Nie wigcej niz 0,2% w przeliczeniu na sucha masg

Pomigdzy 4,5 a 6,0 (roztwor 1:125)

Przepuszczalno$¢ 1% roztworu w 2N kwasie chlorowodorowym, mierzona w 1-
cm kuwetach przy 430 nm z wykorzystaniem odpowiedniego spektrofotometru,
stosujac 2N kwas chlorowodorowy jako probke referencyjna, jest nie mniejsza
niz 0,95, co jest rtOwnoznaczne z absorbancja nie wigksza niz okoto 0,022

[a]p™: +14,5° do +16,5°

Mierzona w roztworze 4:100/15 N kwasu mrowkowego, w ciagu 30 min po
przygotowaniu roztworu probki.

Nie wigcej niz 3 mg/kg w przeliczeniu na suchg masg
Nie wigcej niz 1 mg/kg w przeliczeniu na sucha masg
Nie wigcej niz 10 mg/kg wyrazone jako otow w przeliczeniu na sucha masg

Nie wigeej niz 1,5% w przeliczeniu na sucha masg
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Nazwy synonimowe
Definicja

Nazwy chemiczne

Numer wg Europejskiego Spisu Substancji Chemicznych
Numer "E"

Wzér chemiczny

Masa czasteczkowa

Analiza
Opis

Identyfikacja
A. Rozpuszczalno$é

B. Proba straceniowa

Czystos¢

Ubytek po suszeniu
Selen

Otow

Metale cigzkie

Arsen
Cykloheksyloamina
Dicykloheksyloamina

Anilina

7. E 952 CYKLAMINIAN SODU

Nazwy synonimowe

Definicja

Nazwy chemiczne

Numer wg Europejskiego Spisu Substancji Chemicznych
Numer "E"

Wz6ér chemiczny

Masa czasteczkowa
Analiza
Opis

Identyfikacja

Projekt wstepny

Kwas cykloheksylosulfaminowy, cyklaminian

Kwas cykloheksanosulfamowy,
kwas cykloheksyloaminosulfonowy

202-898-1
E 952
CsHi3NOsS
179,24

Kwas cykloheksylosulfaminowy zawiera nie mniej niz 98% i nie wigcej niz
ekwiwalent 102% C¢H3NO;S, w przeliczeniu na bezwodna masg

Praktycznie bezbarwny, biaty, krystaliczny proszek o stodko-kwasnym smaku.
Okoto 40 razy stodszy od sacharozy

Rozpuszczalny w wodzie i etanolu

2% roztwor zakwasi¢ kwasem chlorowodorowym, doda¢ 1 ml okoto 1 molowego

wodnego roztworu chlorku baru i przesaczy¢ w przypadku zmegtnienia lub

wytracenia si¢ osadu. Do klarownego roztworu doda¢ 1 ml 10% roztworu azotynu

sodu. Powstaje biaty osad

Nie wigeej niz 1% (105 °C, 1 godzina)

Nie wigcej niz 30mg/kg wyrazone jako selen w przeliczeniu na suchg mas¢
Nie wigcej niz 1 mg/kg w przeliczeniu na suchg masg

Nie wigcej niz 10 mg/kg wyrazone jako oléw w przeliczeniu na sucha masg
Nie wigcej niz 3 mg/kg w przeliczeniu na sucha masg

Nie wigeej niz 10 mg/kg w przeliczeniu na suchg masg

Nie wigcej niz 1 mg/kg w przeliczeniu na suchg masg

Nie wigcej niz 1 mg/kg w przeliczeniu na sucha masg

Cyklaminian, s6l sodowa kwasu cyklaminowego

Cykloheksanosulfaminian sodu, Cykloheksylosulfaminian sodu
205-348-9

E 952

CsH,NNaO;S i diwodzian: C¢H;,NNaOsS x 2H,0

201,22 w przeliczeniu na formg bezwodna
237,22 w przeliczeniu na form¢ uwodniona

Nie mniej niz 98% i nie wigcej niz 102% w suchej masie, dla diwodzianu: nie
mniej niz 84% w suchej masie

Biate, bezwonne krysztaty lub krystaliczny proszek. Okoto 30 razy stodszy od
sacharozy
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A. Rozpuszczalnosé
Czystos¢

Ubytek po suszeniu

Selen

Arsen

Otow

Metale cigzkie
Cykloheksyloamina
Dicykloheksyloamina

Anilina

8. E 952 CYKLAMINIAN WAPNIA

Nazwy synonimowe

Definicja

Nazwy chemiczne

Numer wg Europejskiego Spisu Substancji Chemicznych
Numer "E"

Wzér chemiczny

Masa czasteczkowa

Analiza

Opis

Identyfikacja
A. Rozpuszczalno$é
Czystos¢

Ubytek po suszeniu

Selen

Arsen

Otow

Metale cigzkie
Cykloheksyloamina
Dicykloheksyloamina

Anilina

9. E 953 IZOMALT

Nazwy synonimowe

Projekt wstepny

Rozpuszczalny w wodzie, praktycznie nierozpuszczalny w etanolu

Nie wigeej niz 1% (105 °C, 1 godzina)
Nie wigeej niz 15,2% (105 °C, 2 godziny) dla diwodzianu

Nie wigcej niz 30 mg/kg wyrazone jako selen w przeliczeniu na suchg masg
Nie wigcej niz 3 mg/kg w przeliczeniu na sucha masg

Nie wigcej niz 1 mg/kg w przeliczeniu na sucha masg

Nie wigcej niz 10 mg/kg wyrazone jako otéw w przeliczeniu na sucha masg
Nie wigcej niz 10 mg/kg w przeliczeniu na suchg masg

Nie wigcej niz 1 mg/kg w przeliczeniu na sucha masg

Nie wigcej niz 1 mg/kg w przeliczeniu na suchq masg

Cyklaminian, s61 wapniowa kwasu cyklaminowego

Cykloheksanosulfaminian wapnia, Cykloheksylosulfaminian wapnia
205-349-4

E 952

C,H,4CaN,04S, x 2H,0

432,57

Nie mniej niz 98% i nie wigcej niz 102% w suchej masie

Biate, bezbarwne krysztaty lub krystaliczny proszek. Okoto 30 razy stodszy od
sacharozy

Rozpuszczalny w wodzie, trudno rozpuszczalny w etanolu

Nie wigeej niz 1% (105 °C, 1 godzina)
Nie wigcej niz 8,5% (140 °C, 4 godziny) dla diwodzianu

Nie wigcej niz 30 mg/kg wyrazone jako selen w przeliczeniu na sucha masg
Nie wigcej niz 3 mg/kg w przeliczeniu na sucha masg

Nie wigcej niz 1 mg/kg w przeliczeniu na suchg masg

Nie wigcej niz 10 mg/kg wyrazone jako otéw w przeliczeniu na sucha masg
Nie wigcej niz 10 mg/kg w przeliczeniu na sucha masg

Nie wigcej niz 1 mg/kg w przeliczeniu na suchg masg

Nie wigcej niz 1 mg/kg w przeliczeniu na sucha masg

| Uwodorniona izomaltuloza, uwodorniona palatynoza
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Definicja

Nazwa chemiczna

Wzér chemiczny
Masa czasteczkowa

Analiza

Opis
Identyfikacja
A. Rozpuszczalnosé

B. Chromatografia cienkowarstwowa

Czystosé
Zawarto$¢ wody
Popiot siarczanowy
D-Mannitol
D-Sorbitol

Cukry redukujace
Nikiel

Arsen

Otow

Metale cigzkie (jako Pb)

10. E 954 SACHARYNA
Definicja

Nazwa chemiczna

Numer wg Europejskiego Spisu Substancji Chemicznych
Wzér chemiczny

Masa czasteczkowa

Analiza

Opis

Identyfikacja

A. Rozpuszczalno$é

Czystos¢

Projekt wstepny

Izomalt jest mieszanina mono- i disacharydéw, ktorych glownymi sktadnikami sa
disacharydy:

6-0-0-D-Glukopiranozylo-D-sorbitol (1,6-GPS) i 1-O-a-D-Glukopiranozylo-D-
mannitol, diwodzian (1,1-GPM)

6-0-0-D-Glukopiranozylo-D-sorbitol: Ci,H,40;; 1-O-a-D-Glukopiranozylo-D-
mannitol, diwodzian: C,H»,0;, x 2H,O

6-0-0-D-Glukopiranozylo-D-sorbitol: 344,32
1-O-a-D-Glukopiranozylo-D-mannitol, diwodzian: 380,32

Zawiera nie mniej niz 98% uwodornionych mono- i disacharydéw i nie mniej niz
86% mieszaniny 6-O-o-D-glukopiranozylo-D-sorbitolu i 1-O-a-D-

glukopiranozylo-D-mannitolu, diwodzianu oznaczonych w bezwodnej masie

Bezwonna, biata, lekko higroskopijna krystaliczna masa

Rozpuszczalny w wodzie, bardzo stabo rozpuszczalny w etanolu
Wykona¢ badanie technika chromatografii cienkowarstwowej, przy uzyciu ptytki

pokrytej odpowiednio 0,2 mm warstwa zelu krzemionkowego do chromatografii.
Podstawowymi plamami na chromatogramie sa: 1,1-GPM i 1,6-GPS.

Nie wigcej niz 7% (metoda Karla Fischera)

Nie wigcej niz 0,05% w przeliczeniu na suchg masg

Nie wigcej niz 3%

Nie wigcej niz 6%

Nie wigcej niz 0,3% wyrazone jako glukoza w przeliczeniu na suchg masg
Nie wigcej niz 2 mg/kg w przeliczeniu na sucha masg

Nie wigcej niz 3 mg/kg w przeliczeniu na sucha masg

Nie wigcej niz 1 mg/kg w przeliczeniu na suchg masg

Nie wigcej niz 10 mg/kg w przeliczeniu na suchg masg

3-oksy-2,3-dihydrobenzo-(d)-izotiazolo-1,1-ditlenek

201-321-0

C;HsNO;S

183,18

Nie mniej niz 99% i nie wigcej niz 101,0% C;HsNOsS w postaci bezwodnej
Biate krysztaty albo biaty krystaliczny proszek, bezwonny lub o delikatnym

aromatycznym zapachu, posiadajacy stodki smak nawet w bardzo rozcienczonych
roztworach. Okoto 300 do 500 razy stodszy od sacharozy

Stabo rozpuszczalny w wodzie, rozpuszczalny w roztworach zasadowych, trudno
rozpuszczalny w etanolu
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Ubytek po suszeniu
Zakres temperatur topnienia
Popiot siarczanowy

Kwas benzoesowy i salicylowy

o-Toluenosulfonamid
p-Toluenosulfonamid

p-Sulfonamid kwasu benzoesowego
Substancje tatwo ulegajace zweglaniu
Arsen

Selen

Otow

11. E 954 SACHARYNIAN SODU

Nazwy synonimowe
Definicja

Nazwy chemiczne

Numer wg Europejskiego Spisu Substancji Chemicznych
Wz6ér chemiczny

Masa czasteczkowa

Analiza

Opis

Identyfikacja

A. Rozpuszczalno$é
Czystosé

Ubytek po suszeniu

Kwas benzoesowy i salicylowy

o-Toluenosulfonamid
p-Toluenosulfonamid

p-Sulfonamid kwasu benzoesowego
Substancje tatwo ulegajace zweglaniu

Aresen

Selen

Projekt wstepny

Nie wigcej niz 1% (105 °C, 2 godziny)

0d 226 °C do 230 °C

Nie wigcej niz 0,2% w przeliczeniu na suchg masg

Do 10 ml roztworu w stosunku 1:20, wcze$niej zakwaszonego 5 kroplami kwasu
octowego, doda¢ 3 krople okoto 1 molowego wodnego roztworu chlorku
zelazowego. Nie pojawia sig osad ani fioletowe zabarwienie.

Nie wigcej niz 10 mg/kg w przeliczeniu na suchgq masg

Nie wigcej niz 10 mg/kg w przeliczeniu na suchg masg

Nie wigcej niz 25 mg/kg w przeliczeniu na sucha masg

Nieobecne

Nie wigcej niz 3 mg/kg w przeliczeniu na sucha masg

Nie wigcej niz 30 mg/kg w przeliczeniu na sucha masg

Nie wigcej niz 1 mg/kg w przeliczeniu na suchg masg

Sacharyna, sl sodowa sacharyny

O-Benzosulfimid sodowy,

s0l sodowa 2,3-dihydro-3-oksybenzisosulfonazolu, oksybenzisosulfonazol,
dihydrat soli sodowej 1,2-benzizotiozolin-3-on-1,1-dioksydu

204-886-1

C7H4NNa035 X 2H20

241,19

Nie mniej niz 99% i nie wigcej niz 101,0% bezwodnego C;HsNNaO;S

Biate krysztaty albo biaty drobny krystaliczny proszek, bezwonny lub o mdtym,
aromatycznym zapachu, posiadajacy intensywny stodki smak nawet w bardzo

rozcienczonych roztworach. Okoto 300 do 500 razy stodszy od sacharozy w
rozcienczonych roztworach

Latwo rozpuszczalny w wodzie, trudno rozpuszczalny w etanolu

Nie wigeej niz 15% (120 °C, 4 godziny)

Do 10 ml roztworu w stosunku 1:20, wcze$niej zakwaszonego 5 kroplami kwasu
octowego, doda¢ 3 krople okoto 1 molowego wodnego roztworu chlorku
zelazowego. Nie pojawia sig osad ani fioletowe zabarwienie.

Nie wigcej niz 10 mg/kg w przeliczeniu na sucha masg

Nie wigcej niz 10 mg/kg w przeliczeniu na suchg masg

Nie wigcej niz 25 mg/kg w przeliczeniu na suchg masg
Nieobecne

Nie wigcej niz 3 mg/kg w przeliczeniu na sucha masg

Nie wigcej niz 30 mg/kg w przeliczeniu na sucha masg
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Otow

12. E 954 SACHARYNIAN WAPNIA

Nazwy synonimowe
Definicja

Nazwy chemiczne

Numer wg Europejskiego Spisu Substancji Chemicznych
Wz6r chemiczny

Masa czasteczkowa

Analiza

Opis

Identyfikacja

A. Rozpuszczalnosé
Czystosé

Ubytek po suszeniu

Kwas benzoesowy i salicylowy

o-Toluenosulfonamid
p-Toluenosulfonamid

p-Sulfonamid kwasu benzoesowego
Substancje tatwo ulegajace zweglaniu
Arsen

Selen

Otow

13. E 954 SACHARYNIAN POTASU

Nazwy synonimowe
Definicja

Nazwy chemiczne

Numer wg Europejskiego Spisu Substancji Chemicznych

Wzér chemiczny

Projekt wstepny

Nie wigcej niz 1 mg/kg w przeliczeniu na sucha masg

Sacharyna, s61 wapniowa sacharyny

O-Benzosulfimid wapnia, s61 wapniowa 2,3-dihydro-3-oksybenzisosulfonazolu,
Uwodniona (2:7) s61 wapniowa 1,2-benzizotiazolin-3-on-1,1-dioksydu

229-349-9

C14HsCaN206S; x 3'2H,0

467,48

Nie mniej niz 95% bezwodnego C;;HsCaN,OgS,

Biate krysztaly albo biaty, krystaliczny, drobny proszek, bezwonny lub o mdtym,
aromatycznym zapachu, posiadajacy intensywny stodki smak nawet w bardzo

rozcienczonych roztworach. Okoto 300 do 500 razy stodszy od sacharozy w
rozcienczonych roztworach

Latwo rozpuszczalny w wodzie, rozpuszczalny w etanolu

Nie wigeej niz 13,5% (120 °C, 4 godziny)

Do 10 ml roztworu w stosunku 1:20, wcze$niej zakwaszonego 5 kroplami kwasu
octowego, dodac 3 krople okoto 1 molowego wodnego roztworu chlorku
zelazowego. Nie pojawia sig osad ani fioletowe zabarwienie.

Nie wigeej niz 10 mg/kg w przeliczeniu na suchg masg

Nie wigcej niz 10 mg/kg w przeliczeniu na suchg masg

Nie wigcej niz 25 mg/kg w przeliczeniu na suchg masg

Nieobecne

Nie wigcej niz 3 mg/kg w przeliczeniu na suchg masg

Nie wigcej niz 30 mg/kg w przeliczeniu na sucha masg

Nie wigcej niz 1 mg/kg w przeliczeniu na suchg masg

Sacharyna, sol potasowa sacharyny

O-Benzosulfimid potasu,
s6l potasowa 2,3-dihydro-3-oksybenzizosulfonazolu,
monohydrat soli potasowej 1,2-beznizotiazolin-3-on-1,1-dioksydu

C7H4KNO3S X Hzo

Strona 11 z 11



Masa czasteczkowa
Analiza

Opis

Identyfikacja

A. Rozpuszczalno$é
Czystosé

Ubytek po suszeniu

Kwas benzoesowy i salicylowy

o-Toluenosulfonamid
p-Toluenosulfonamid

p-Sulfonamid kwasu benzoesowego
Substancje tatwo ulegajace zwegglaniu
Arsen

Selen

Otow

14. E 955 SUKRALOZA

Nazwy synonimowe
Definicja

Nazwa chemiczna

Numer wg Europejskiego Spisu Substancji Chemicznych
Wzér chemiczny
Masa czasteczkowa

Analiza

Opis
Identyfikacja

A. Rozpuszczalnosé

B. Absorpcja w podczerwieni

C. Chromatografia cienkowarstwowa

D. Skrecalnos¢ whasciwa

Czystos¢

Projekt wstepny

239,77
Nie mniej niz 99% i nie wigcej niz 101,0% bezwodnego C;H4;KNO;S
Biate krysztaty albo bialy, krystaliczny, drobny proszek, bezwonny lub o mdtym

zapachu, posiadajacy intensywny stodki smak nawet w bardzo rozcienczonych
roztworach. Okoto 300 do 500 razy stodszy od sacharozy

Latwo rozpuszczalny w wodzie, trudno rozpuszczalny w etanolu

Nie wigcej niz 8% (120 °C, 4 godziny)

Do 10 ml roztworu w stosunku 1:20, wcze$niej zakwaszonego 5 kroplami kwasu
octowego, doda¢ 3 krople okoto 1 molowego wodnego roztworu chlorku
zelazowego. Nie pojawia sig osad ani fioletowe zabarwienie.

Nie wigcej niz 10 mg/kg w przeliczeniu na sucha masg

Nie wigcej niz 10 mg/kg w przeliczeniu na suchg masg

Nie wigcej niz 25 mg/kg w przeliczeniu na suchg masg

Nieobecne

Nie wigcej niz 3 mg/kg w przeliczeniu na suchg masg

Nie wigcej niz 30 mg/kg w przeliczeniu na suchg masg

Nie wigcej niz 1 mg/kg w przeliczeniu na suchg masg

4,1',6'-Trichlorogalaktosacharoza

1,6-Dichloro-1,6-dideoksy-B-D-fruktofuranozylo-4-chloro-4-deoksy-
a-D-galaktopiranozyd

259-952-2
Ci2 Hyy CL30g
397,64

Zawiera nie mniej niz 98 % i nie wigcej niz 102 % C,,H,4Cl;0s, w przeliczeniu na
bezwodna masg

Praktycznie bezwonny, krystaliczny proszek o barwie biatej lub prawie biatej

Latwo rozpuszczalny w wodzie, metanolu i etanolu
Stabo rozpuszczalny w octanie etylu

Widmo w podczerwieni probki zdyspergowanej w bromku potasu wykazuje
wzgledne maksimum przy podobnych dtugosciach fali jak w widmie odniesienia
otrzymanym przy uzyciu sukralozy jako wzorca odniesienia.

Glowna plama roztworu badanego posiada t¢ sama wartos¢ Rf co gtéwna plama
roztworu standardowego A przywotanego w tescie na inne chlorowane
disacharydy. Roztwor standardowy A otrzymuje sig przez rozpuszczenie 1,0 g

wzorca odniesienia sukralozy w 10 ml metanolu.

[a]?p: +84,0° do +87,5° w przeliczeniu na bezwodna mase (10% w/v roztwor)
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Zawarto$¢ wody

Popidt siarczanowy

Inne chlorowane disacharydy
Chlorowane monosacharydy
Tlenek trifenylofosfanu
Metanol

Otow

15. E 957 TAUMATYNA
Nazwy synonimowe
Definicja

Nazwa chemiczna

Numer wg Europejskiego Spisu Substancji Chemicznych
Numer "E"
Wzér chemiczny

Masa czasteczkowa

Analiza

Opis

Identyfikacja

A. Rozpuszczalno$é
Czystosé

Ubytek po suszeniu
Weglowodany
Popidt siarczanowy
Glin

Arsen

Otow

Wymagania mikrobiologiczne

Nie wigcej niz 2,0 % (metoda Karla Fischera)
Nie wigcej niz 0,7 %

Nie wigcej niz 0,5 %

Nie wigeej niz 0,1 %

Nie wigcej niz 150 mg/kg

Nie wigcej niz 0,1 %

Nie wigeej niz 1 mg/kg

Taumatyna jest otrzymywana przez wodna ekstrakcjg (pH 2,5-4) ostonek owocu
naturalnej odmiany Thaumatococcus daniellii (Benth) i sktada sig gtownie z
bialek taumatyny I i taumatyny Il razem z niewielka iloscia sktadnikow
ro$linnych, pochodzacych z surowca

258-822-2

E 957

Polipeptyd sktadajacy sig z 207 aminokwasoéw

Taumatyna I 22209
Taumatyna II 22293

Nie mniej niz 16% azotu w suchej masie, co odpowiada nie mniej niz 94% biatek
(Nx5,8)

Bezwonny, kremowy proszek o intensywnie stodkim smaku. Okoto 2.000 do
3.000 razy stodszy od sacharozy

Dobrze rozpuszczalny w wodzie, nierozpuszczalny w acetonie

Nie wigeej niz 9% (105 °C do stalej masy)

Nie wigcej niz 3% w przeliczeniu na suchg masg

Nie wigcej niz 2% w przeliczeniu na suchg masg¢

Nie wigcej niz 100 mg/kg w przeliczeniu na suchg masg
Nie wigcej niz 3 mg/kg w przeliczeniu na sucha masg
Nie wigcej niz 3 mg/kg w przeliczeniu na sucha masg

Ogolna liczba drobnoustrojow tlenowych: maksymalnie 1.000/g
E. coli: nieobecne w 1 g

16. E 959 NEOHESPERYDYNA DIWODOROCHALKONU

Nazwy synonimowe

Definicja

Projekt wstepny

Neohesperydyny dihydrochalkon, NHDC, hesperetyny dihydrochalkon-4',
neohesperydozyd, neohesperydyna DC
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Nazwa chemiczna

Numer wg Europejskiego Spisu Substancji Chemicznych

Numer "E"

Wzér chemiczny
Masa czasteczkowa
Analiza

Opis

Identyfikacja

A. Rozpuszczalnosé

B. Maksimum absorpcji w ultrafiolecie

C. Test Neu

Czystos¢

Ubytek po suszeniu
Popidt siarczanowy
Arsen

Otow

Metale cigzkie

2-0O-a-L-ramnopiranozylo-4'-B-D-glukopiranozylo-hesperytyny dihydrochalkon
otrzymana przez katalityczne uwodornienie neohesperydyny

243-978-6

E 959

CasH36015

612,6

Nie mniej niz 96% w bezwodnej masie

Szarawobiaty, bezwonny, krystaliczny proszek o charakterystycznym,
intensywnym stodkim zapachu. Okoto 1.000 do 1.800 razy stodszy od sacharozy

Latwo rozpuszczalny w goracej wodzie, stabo rozpuszczalny w zimnej wodzie,
praktycznie nierozpuszczalny w eterze i benzenie

0Od 282 do 283 nm dla roztworu 2 mg w 100 ml metanolu

Rozpusci¢ okoto 10 mg neohesperydyny DC w 1 ml metanolu, doda¢ 1 ml 1%
metanolowego roztworu boranu 2-aminoetylodifenylu. Powstaje jasnozotty kolor

Nie wigeej niz 11% (105 °C, 3 godziny)

Nie wigcej niz 0,2% w przeliczeniu na suchg masg
Nie wigcej niz 3 mg/kg w przeliczeniu na sucha masg
Nie wigcej niz 2 mg/kg w przeliczeniu na suchg masg

Nie wigcej niz 10 mg/kg wyrazone jako otéw w przeliczeniu na sucha masg

17. E 962 SOL ASPARTAMU I ACESULFAMU

Nazwy synonimowe

Definicja

Nazwa chemiczna

Wzér chemiczny
Masa czasteczkowa

Analiza

Opis
Identyfikacja
A. Rozpuszczalnosé

B. Transmitancja

C. Skrecalnos¢ whasciwa

Projekt wstepny

Aspartam-acesulfam, sol aspartamowo-acesulfamowa

S0l otrzymuje sig przez ogrzewanie aspartamu i acesulfamu K, w stosunku
okoto 2:1 (w/w) w roztworze o odczynie kwasnym, a nastgpnie krystalizacjg.
Potas oraz woda sa eliminowane. Produkt jest bardziej stabilny niz sam
aspartam.

S6l 6-metylo-1,2,3-oksatiazyno-4(3H)-on-2,2-ditlenkowa kwasu L-
fenyloalanylo-2-metylo-L-a-asparaginowego

CisH2309N3S
457,46

63,0 % do 66,0 % aspartamu (w suchej masie) i 34,0 % do 37,0 % acesulfamu
(forma kwasna w suchej masie)

Bialy, bezwonny, krystaliczny proszek

Trudno rozpuszczalny w wodzie; stabo rozpuszczalny w etanolu

Transmitancja 1 % roztworu w wodzie oznaczona w 1 cm kuwecie przy 430
nm za pomoca odpowiedniego spektrofotometru, stosujac wodg jako probke
odniesienia, wynosi nie mniej niz 0,95, co odpowiada absorbancji nie wigkszej
niz okoto 0,022

[0]®p: +14,5° do +16,5°
Oznaczy¢ przy stezeniu 6,2 g w 100 ml kwasu mrowkowego (15N) w ciagu 30
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Czystosé

Ubytek po suszeniu

Kwas 5-benzylo-3,6-diokso-2-piperazynooctowy

Otow

18. E 965 (i) MALTITOL

Nazwy synonimowe
Definicja

Nazwa chemiczna

Numer wg Europejskiego Spisu Substancji Chemicznych

Wzér chemiczny

Masa czasteczkowa
Analiza

Opis

Identyfikacja

A. Rozpuszczalno$é

B. Zakres temperatur topnienia
C. Skrecalno$¢ wlasciwa
Czystos¢

Zawarto$¢ wody

Popidt siarczanowy
Cukry redukujace
Chlorki

Siarczany

Nikiel

Arsen

Otow

19. E 965 (ii) SYROP MALTITOLOWY

Nazwy synonimowe

Definicja

Projekt wstepny

minut od przygotowania roztworu. Otrzymana skrecalnos¢ whasciwa podzieli¢
przez 0,646 w celu skorygowania o zawarto$¢ aspartamu w soli aspartamu i
acesulfamu.

Nie wigcej niz 0,5 % (105 °C, 4 godziny)
Nie wigcej niz 0,5 %

Nie wigcej niz 1 mg/kg

D-maltitol, uwodorniona maltoza

(a)-D-glukopiranozylo-1,4-D-glucitol

209-567-0

C12H401,

344,31

Zawiera nie mniej niz 98% D-maltitolu C;,H»40,; w bezwodnej masie

Bialy, krystaliczny proszek o stodkim smaku

Bardzo dobrze rozpuszczalny w wodzie, stabo rozpuszczalny w etanolu
0Od 148 °C do 151 °C

[a]p™ : +105,5° do +108,5° (5% w/v roztwor)

Nie wigcej niz 1% (metoda Karla Fischera)

Nie wigcej niz 0,1% w przeliczeniu na sucha masg

Nie wigcej niz 0,1% wyrazone jako glukoza w przeliczeniu na sucha masg
Nie wigcej niz 50 mg/kg w przeliczeniu na suchg masg

Nie wigcej niz 100 mg/kg w przeliczeniu na suchg masg

Nie wigcej niz 2 mg/kg w przeliczeniu na suchg masg

Nie wigcej niz 3 mg/kg w przeliczeniu na sucha masg

Nie wigcej niz 1 mg/kg w przeliczeniu na sucha masg

Uwodorniony syrop glukozowy o wysokiej zawartosci maltozy, uwodorniony
syrop glukozowy

Mieszanina sktadajaca sig glownie z maltitolu, sorbitolu i uwodornionych oligo- i
polisacharydéw. Jest produkowany przez katalityczne uwodornienie syropu
glukozowego o duzej zawarto$ci maltozy lub przez uwodornienie jego
poszczegolnych sktadnikow, a nastgpnie ich zmieszanie. Produkt handlowy jest
dostarczany zar6wno w postaci syropu, jak i w formie stalej

Strona 15z 15



Analiza

Opis

Identyfikacja

A. Rozpuszczalnosé
B. Chromatografia cienkowarstwowa
Czystosé
Zawarto$¢ wody
Cukry redukujace
Popiot siarczanowy
Chlorki

Siarczany

Nikiel

Otow

20. E 966 LAKTITOL

Nazwy synonimowe
Definicja
Nazwa chemiczna

Numer wg Europejskiego
Spisu Substancji Chemicznych

Wzér chemiczny
Masa czasteczkowa
Analiza

Opis

Identyfikacja

A. Rozpuszczalno$é
B. Skrecalno$¢ wlasciwa
Czystos¢
Zawarto$¢ wody
Inne poliole

Cukry redukujace
Chlorki

Siarczany

Popidt siarczanowy
Nikiel

Arsen

Otow

Projekt wstepny

Zawiera nie mniej niz 99% uwodornionych sacharydéw ogdtem w bezwodnej
masie i nie mniej niz 50% maltitolu w bezwodnej masie

Bezbarwne i bezwonne, klarowne, lepkie ptyny lub biate, krystaliczne masy

Bardzo dobrze rozpuszczalny w wodzie, stabo rozpuszczalny w etanolu

Wynik pozytywny

Nie wigcej niz 31% (metoda Karla Fischera)
Nie wigcej niz 0,3% (jako glukoza)

Nie wigeej niz 0,1%

Nie wigcej niz 50 mg/kg

Nie wigcej niz 100 mg/kg

Nie wigcej niz 2 mg/kg

Nie wigeej niz 1 mg/kg

Laktyt, laktozytol, laktobiozyt

4-0O-B-D-galaktopiranozylo-D-glucitol

209-566-5

Ci2Hx40n
344,32
Nie mniej niz 95% w suchej masie

Krystaliczny proszek o stodkim smaku lub bezbarwne roztwory. Produkty
krystaliczne wystgpuja w formie bezwodnej, monowodzianow i diwodzianéw

Bardzo dobrze rozpuszczalny w wodzie

[o]p™ : +13° do +16° w przeliczeniu na bezwodna mase (10% w/v roztwor)

Krystaliczne produkty; nie wigcej niz 10,5% (metoda Karla Fischera)

Nie wigcej niz 2,5% w bezwodnej masie

Nie wigcej niz 0,2% wyrazone jako glukoza w przeliczeniu na sucha masg
Nie wigcej niz 100 mg/kg w przeliczeniu na suchg masg

Nie wigcej niz 200 mg/kg w przeliczeniu na suchg masg

Nie wigeej niz 0,1% w przeliczeniu na suchg masg

Nie wigcej niz 2 mg/kg w przeliczeniu na sucha masg

Nie wigcej niz 3 mg/kg w przeliczeniu na sucha masg

Nie wigcej niz 1 mg/kg w przeliczeniu na sucha masg
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21. E 967 KSYLITOL

Nazwy synonimowe
Definicja

Nazwa chemiczna

Numer wg Europejskiego Spisu Substancji Chemicznych
Numer "E"

Wzér chemiczny

Masa czasteczkowa

Analiza

Opis

Identyfikacja

A. Rozpuszczalno$é

B. Zakres temperatur topnienia
C.pH

Czystos¢

Ubytek po suszeniu

Popiot siarczanowy

Cukry redukujace

Inne alkohole wielowodorotlenowe
Nikiel

Arsen

Otow

Metale cigzkie

Chlorki

Siarczany

22. E968 ERYTRYTOL

Nazwy synonimowe

Definicja

Nazwa chemiczna
Numer wg Europejskiego Spisu Substancji Chemicznych

Wzér chemiczny

Projekt wstepny

Ksylitol

D-ksylitol

201-788-0

E 967

CsH,,0s

152,15

Nie mniej niz 98,5% jako ksylitol w bezwodnej masie

Bialy, krystaliczny proszek, praktycznie bezwonny, o bardzo stodkim smaku

Dobrze rozpuszczalny w wodzie, trudno rozpuszczalny w etanolu
0d 92 °C do 96 °C

0d 5 do 7 (10% w/v roztwor wodny)

Nie wigeej niz 0,5%. Wysuszy¢ 0,5 g probki w prozni nad fosforem w
temperaturze 60 °C przez 4 godziny

Nie wigcej niz 0,1% w przeliczeniu na suchg masg

Nie wigcej niz 0,2% wyrazone jako glukoza w przeliczeniu na sucha masg
Nie wigcej niz 1% w przeliczeniu na suchg masg

Nie wigcej niz 2 mg/kg w przeliczeniu na suchg masg

Nie wigcej niz 3 mg/kg w przeliczeniu na sucha masg

Nie wigcej niz 1 mg/kg w przeliczeniu na suchg masg

Nie wigcej niz 10 mg/kg wyrazone jako oléw w przeliczeniu na sucha masg
Nie wigcej niz 100 mg/kg w przeliczeniu na suchg masg

Nie wigcej niz 200 mg/kg w przeliczeniu na sucha masg

Mezo-erytrytol, tetrahydroksybutan, erytryt

Uzyskany w wyniku fermentacji surowcow weglowodanowych przy
zastosowaniu bezpiecznych i stosowanych do celow spozywczych drozdzy
osmofilnych, jak Moniliella pollinis lub Trichosporonoides megachilensis, a
nastgpnie oczyszczony i wysuszony

1,2,3,4-Butanetetrol

205-737-3

C41—110C)4
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Masa czasteczkowa
Analiza

Opis

Identyfikacja

A. Rozpuszczalnosé

B. Zakres temperatur topnienia
Czystosé¢

Ubytek po suszeniu

Popidt siarczanowy
Substancje redukujace

Rybitol i glicerol

Otow

122,12
Nie mniej niz 99 % po wysuszeniu

Biata, bezwonna, niehigroskopijna, termostabilna substancja krystaliczna o
stodyczy okoto 60-80 % sacharozy

Latwo rozpuszczalny w wodzie, stabo w etanolu, nierozpuszczalny w eterze
dietylowym

119-123 °C

Nie wigeej niz 0,2 % (70 °C, 6 godzin, w suszarce prozniowe;j)
Nie wigeej niz 0,1 %

Nie wigcej niz 0,3 % w przeliczeniu na D-glukoze

Nie wigeej niz 0,1 %

Nie wigcej niz 0,5 mg/kg

CZESC II

Specyfikacje i kryteria czystosci dla barwnikow

I. Ogolne specyfikacje dla lakow glinowych barwnikow

Definicja

Substancje nierozpuszczalne w HCI

Substancje ulegajace wyekstrahowaniu eterem

Laki glinowe sa otrzymywane w wyniku reakcji barwnikow spehiajacych
kryteria czystosci okreslone w odpowiedniej specyfikacji, z tlenkiem glinu w
srodowisku wodnym. Tlenek glinu jest zazwyczaj §wiezo przygotowywanym,
niewysuszonym surowcem otrzymywanym w wyniku reakcji siarczanu lub
chlorku glinu z weglanem lub z wodorowgglanem sodu lub wapnia lub z
amoniakiem. Po uzyskaniu laku, produkt jest filtrowany, przemywany woda i
suszony. W koncowym produkcie moze by¢ rowniez obecny nieprzereagowany
tlenek glinu

Nie wigcej niz 0,5%
Nie wigcej niz 0,2% (w warunkach neutralnych)

Znajduja zastosowanie szczegotowe kryteria czystosci dla odpowiednich
barwnikow

I1. Szczegoélowe kryteria czystosci barwnikow

1. E 100 KURKUMINA

Nazwy synonimowe

Definicja

Projekt wstepny

CI Zokcien Naturalna 3, Zotcien Kurkumowa, Diferoil Metanu

Kurkumina jest otrzymywana w wyniku ekstrakcji rozpuszczalnikami kurkumy, tj.
ziemnych ktaczy naturalnych odmian Curcuma longa L. W celu otrzymania
skoncentrowanej kurkuminy w proszku ekstrakt jest oczyszczany przez krystalizacjg.
Produkt sktada si¢ glownie z kurkumin; tj. barwiacego sktadnika (1,7-bis(4-hydroksy-
3-metoksyfenylo) hepta-1,6-dien-3,5-dionu) i jego dwoch dezmetoksy pochodnych w
roznych proporcjach. Moga by¢ obecne niewielkie ilosci olejkow i zywic naturalnie
wystepujacych w kurkumie. Do ekstrakcji moga by¢ uzyte tylko nastgpujace
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Klasa

Numer wg Colour Index

Numer wg Europejskiego Spisu Substancji Chemicznych

Nazwa chemiczna

Wz6ér chemiczny

Masa czasteczkowa

Analiza

Opis

Identyfikacja

A. Spektrometria

B. Zakres temperatur topnienia
Czystos¢

Pozostatosci rozpuszczalnikow

Arsen
Otow
Rtge

Kadm

Metale cigzkie (wyrazone jako otow)

2. E 101(i)) RYBOFLAWINA

Nazwy synonimowe

Klasa

Numer wg Europejskiego Spisu Substancji

Chemicznych

Nazwa chemiczna

Wz6ér chemiczny
Masa czasteczkowa

Analiza

Opis

Projekt wstepny

rozpuszczalniki: octan etylu, aceton, dwutlenek wegla, dichlorometan, n-butanol,
metanol, etanol, heksan

Dicynamoilometanowe

75300

207-280-5

1 1,7-Bis(4-hydroksy-3-metoksyfenylo)- hepta-1,6-dien-3,5-dion

1I 1-(4-Hydroksyfenylo)-7-(4-hydroksy-3-metoksyfenylo) hepta-1,6-dien-3,5-dion
III 1,7-Bis(4-hydroksyfenylo)hepta-1,6-dien-3,5-dion

1 C21H2006

1T C5H,5305

III C19H 1604

1. 368,39 1I. 338,39 III. 308,39

Zawiera nie mniej niz 90 % substancji barwiacych ogotem E'*,., 1.607 przy okoto 426
nm w etanolu

Pomaranczowozotty proszek

Maksimum w etanolu przy okoto 426 nm

179-182 °C

Octan etylu

Aceton

n-butanol Nie wigcej niz 50 mg/kg,
Metanol pojedynczo lub tacznie
Etanol

Heksan

Dichlorometan: nie wigcej niz 10 mg/kg
Nie wigcej niz 3 mg/kg

Nie wigcej niz 10 mg/kg

Nie wigcej niz 1 mg/kg

Nie wigcej niz 1 mg/kg

Nie wigcej niz 40 mg/kg

Laktoflawina

1zoalloksazyna

201-507-1

7,8-Dimetylo-10-(D-rybo-2,3,4,5-tetrahydroksypentylo)-benzo(g)pterydyno-2,4(3H, 10H)-dion
7,8-dimetylo-10-(1'-D-rybitylo)izoalloksazyna

C17H20N4O¢

376,37

Zawiera nie mniej niz 98% w bezwodnej masie
E"m 328 przy okoto 444 nm w roztworze wodnym

Krystaliczny proszek zo6ity do pomaranczowozottego o stabym zapachu
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Identyfikacja

A. Spektrometria

B. Skrecalno$¢ wlasciwa

Czystos¢

Ubytek po suszeniu

Popidt siarczanowy
Pierwszorzgdowe aminy aromatyczne
Arsen

Otow

Rtec

Kadm

Metale cigzkie (wyrazone jako otow)

Stosunek Aj7s/Aqe7 jest pomigdzy 0,311 0,33 } W roztworze
Stosunek Ayus/Asgr jest pomigdzy 0,36 1 0,39 wodnym

Maksimum w wodzie przy okoto 375 nm

[0]*p pomiedzy -115° i -140° w 0,05 N roztworze wodorotlenku sodu

Nie wigcej niz 1,5% po suszeniu przez 4 godz. w 105 °C
Nie wigeej niz 0,1 %

Nie wigcej niz 100 mg/kg (w przeliczeniu na aniling)
Nie wigcej niz 3 mg/kg

Nie wigeej niz 10 mg/kg

Nie wigcej niz 1 mg/kg

Nie wigcej niz 1 mg/kg

Nie wigcej niz 40 mg/kg

3. E 101(ii) RYBOFLAWINY-5'-FOSFORAN

Nazwy synonimowe

Definicja

Klasa

Numer wg Europejskiego Spisu Substancji
Chemicznych

Nazwa chemiczna
Wzor chemiczny
Masa czasteczkowa
Analiza

Opis

Identyfikacja

A. Spektrometria

B. Skrecalnos$¢ wiasciwa
Czystosé

Ubytek po suszeniu
Popiot siarczanowy

Fosfor nieorganiczny

Projekt wstepny

Ryboflawiny-5 fosforan sodu

Niniejsza specyfikacja znajduje zastosowanie do ryboflawiny -5 fosforanu tacznie z niewielkimi
ilosciami wolnej ryboflawiny i difosforanu ryboflawiny

Izoalloksazyna

204-988-6

Monosodowy fosforan (2R,3R,4S)-5-(3")10'-dihydro-7',8'-dimetylo-2',4"-diokso-10'-
benzo[g]pterydynylo)2,3,4-trihydroksypentylu

monosodowa sol 5'-monofosforanowego estru ryboflawiny

Diwodzian: C17H20N4N309P X 2H20
Bezwodny: C;7H,0N4NaOyP

541,36
Zawiera nie mniej niz 95% substancji barwiacych ogdtem w przeliczeniu na C,7H,N4NaOoP x
2H,0

E"\cm 250 przy okoto 375 nm w roztworze wodnym

Z6lty do pomaranczowego krystaliczny, higroskopijny proszek o stabym zapachu i gorzkim
smaku

Stosunek As7s/Ax; jest pomigdzy 0,30 1 0,34 }v roztworze
Stosunek Asq4/As67 jest pomigdzy 0,35 1 0,40 wodnym

Maksimum w wodzie przy okoto 375 nm

[0]®, pomiedzy +38° i +42° w 5 molowym roztworze HC1
Nie wigcej niz 8% (100 °C, 5 godz. w prozni nad P,0s) dla diwodzianu

Nie wigcej niz 25 %

Nie wigcej niz 1,0% (w przeliczeniu na PO, w bezwodnej masie)
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Dodatkowe substancje barwiace

Pierwszorzgdowe aminy aromatyczne

Wolna ryboflawina: Nie wigcej niz 6%
Difosforan ryboflawiny: Nie wigcej niz 6%

Nie wigcej niz 70 mg/kg (w przeliczeniu na aniling)

Arsen Nie wigcej niz 3 mg/kg
Otow Nie wigcej niz 10 mg/kg
Rteé Nie wigcej niz 1 mg/kg
Kadm Nie wigeej niz 1 mg/kg

Metale cigzkie (wyrazone jako otow)

4. E 102 TARTRAZYNA

Nazwy synonimowe

Definicja

Klasa
Numer wg Colour Index
Numer wg Europejskiego Spisu Substancji Chemicznych

Nazwa chemiczna

Wzér chemiczny
Masa czasteczkowa

Analiza

Opis

Identyfikacja

A. Spektrometria

B. Roztwor wodny - z6tty

Czystosé

Substancje nierozpuszczalne w wodzie
Dodatkowe substancje barwiace

Zwiazki organiczne inne niz substancje barwiace:
kwas 4-hydrazynobenzenosulfonowy

kwas 4-aminobenzeno-1-sulfonowy

kwas 5-okso-1-(4-sulfofenylo)-2-pirazolino-3-karboksylowy

4,4'-diazoaminodi(benzenosulfonowy kwas)
kwas tetrahydroksybursztynowy

Niesulfonowane pierwszorzedowe aminy aromatyczne
Substancje ulegajace wyekstrahowaniu eterem

Arsen

Projekt wstepny

Nie wigcej niz 40 mg/kg

CI Zblkcien spozywcza 4

Tartrazyna sktada si¢ gtdwnie z 5-hydroksy-1(4-sulfonianofenylo)-4-(4-
sulfonianofenylazo)-H-pirazolo-3-karboksylanu trisodowego i dodatkowych

substancji barwiacych, tacznie z chlorkiem sodu lub siarczanem sodu jako gtéwnymi
sktadnikami niebarwnymi. Tartrazyna jest opisana jako s6l sodowa. Dozwolone sa

réwniez jej sole: wapniowa i potasowa
Monoazowe

19140

217-699-5

5-Hydroksy-1(4-sulfonianofenylo)-4-(4-sulfonianofenylazo)-H-pirazolo-3-
karboksylan trisodowy

C15H9N4Na30982

534,37

Zawiera nie mniej niz 85 % substancji barwiacych ogoétem w przeliczeniu na sol
sodowa

B\ em 530 przy okoto 426 nm w roztworze wodnym

Jasnopomaranczowy proszek lub granulki

Maksimum w wodzie przy okoto 426 nm

Nie wigcej niz 0,2%

Nie wigcej niz 1,0%

Ogotem nie wigeej niz 0,5%

Nie wigcej niz 0,01% (w przeliczeniu na aniling)
Nie wigcej niz 0,2% w warunkach neutralnych

Nie wigcej niz 3 mg/kg
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Otoéw
Rteé
Kadm

Metale cigzkie (wyrazone jako otow)

5. E 104 ZOLCIEN CHINOLINOWA

Nazwy synonimowe

Definicja

Klasa

Numer wg Colour Index

Numer wg Europejskiego Spisu Substancji Chemicznych
Nazwa chemiczna

Wz6ér chemiczny

Masa czasteczkowa

Analiza

Opis

Identyfikacja

A. Spektrometria

B. Roztwor wodny - z6tty

Czystosé

Substancje nierozpuszczalne w wodzie
Dodatkowe substancje barwiace

Zwiazki organiczne inne niz substancje barwiace:
2-metylochinolina

kwas 2-metylochinolinosulfonowy kwas ftalowy
2,6-dimetylochinolina

kwas 2,6-dimetylochinolinosulfonowy
2-(2-chinolilo)indan-1,3-dion

Niesulfonowane pierwszorzgdowe aminy aromatyczne

Substancje ulegajace wyekstrahowaniu eterem

Projekt wstepny

Nie wigcej niz 10 mg/kg
Nie wigeej niz 1 mg/kg
Nie wigeej niz 1 mg/kg

Nie wigcej niz 40 mg/kg

CI Zéblcien spozywcza 13

Zblcien chinolinowa jest otrzymywana w wyniku sulfonowania 2-(2-chinolilo)
indan-1,3-dionu. Zétcien chinolinowa sktada sig zasadniczo z soli sodowych
mieszaniny disulfonianow (gtéwnie), monosulfonianéw i trisulfonianéw ww.
zwiazku i dodatkowych substancji barwiacych, tacznie z chlorkiem sodu lub
siarczanem sodu jako gtéwnymi sktadnikami niebarwnymi.

Zobkcien chinolinowa jest opisana jako sol sodowa.

Dozwolone sa roOwniez sole: wapniowa i potasowa

Chinoftalon

47005

305-897-5

Sol disodowa disulfonianow 2-(2-chinolilo) indan-1,3-dionu (gtéwny sktadnik)

C]gHgN Nazogsz (gléwny skiadnlk)

477,38 (gtéwny sktadnik)

Zawiera nie mniej niz 70 % substancji barwiacych ogétem w przeliczeniu na sol
sodowa
Zdlcien chinolinowa powinna mie¢ nastepujacy sktad w odniesieniu do
wszystkich obecnych substancji barwiacych:

-powinno by¢ nie mniej niz 80% soli disodowe;j disulfonianéw 2-(2-chinolilo)
indan-1,3-dionu

-powinno by¢ nie wigcej niz 15% soli sodowej monosulfonianéw 2-(2-chinolilo)
indan-1,3-dionu

-powinno by¢ nie wigcej niz 7% soli trisodowe;j trisulfonianu 2-(2-chinolilo)
indan-1,3-dionu E'*,,, 865 (gtéwnego sktadnika) przy okoto 411 nm w wodnym
roztworze kwasu octowego

Z6lty proszek lub granulki

Maksimum w wodnym roztworze kwasu octowego o pH 5, przy okoto 411 nm

Nie wigcej niz 0,2%

Nie wigcej niz 4,0%

Ogodtem nie wigcej niz 0,5%

Nie wigcej niz 4 mg/kg

Nie wigcej niz 0,01% (w przeliczeniu na aniling)

Nie wigcej niz 0,2% w warunkach neutralnych
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Arsen
Otow
Rteé

Kadm

Metale cigzkie (wyrazone jako otow)

Nie wigcej niz 3 mg/kg
Nie wigcej niz 10 mg/kg
Nie wigeej niz 1 mg/kg
Nie wigcej niz 1 mg/kg

Nie wigcej niz 40 mg/kg

6. E 110 ZOLCIEN POMARANCZOWA FCF

Nazwy synonimowe

Definicja

Klasa

Numer wg Colour Index

Numer wg Europejskiego Spisu Substancji Chemicznych
Nazwa chemiczna

Wzér chemiczny

Masa czasteczkowa

Analiza

Opis

Identyfikacja

A. Spektrometria

B. Roztwor wodny - pomaranczowy
Czystos¢

Substancje nierozpuszczalne w wodzie
Dodatkowe substancje barwiace
1-(fenylazo)-2-naftol (Sudan I)

Sktadniki organiczne inne niz substancje barwiace:
kwas 4-aminobenzeno-1-sulfonowy

kwas 3-hydroksynaftaleno-2,7-disulfonowy
kwas 6-hydroksynaftaleno-2-sulfonowy
kwas 7-hydroksynaftaleno-1,3-disulfonowy

4,4'-diazoaminodi(benzenosulfonowy kwas)
6,6'-oksydi(naftaleno-2-sulfonowy kwas)

Niesulfonowane pierwszorzedowe aminy aromatyczne
Substancje ulegajace wyekstrahowaniu eterem

Arsen

Otow

Rtge

Projekt wstepny

CI Zokcien spozywcza 3, Zokcien pomarafnczowa S

Zbkcien pomaranczowa FCF zawiera gtéwnie 2-hydroksy-1-(4-
sulfonianofenylazo)naftaleno-6-sulfonian disodowy i dodatkowe substancje
barwiace, lacznie z chlorkiem sodu i/albo siarczanem sodu jako glownymi
sktadnikami niebarwnymi.

Zblkcien pomaranczowa FCF opisana jest jako sol sodowa. Dozwolone sg takze
sole: wapniowa i potasowa

Monoazowe

15985

220-491-7

2-Hydroksy-1-(4-sulfonianofenylazo)naftaleno-6-sulfonian disodowy
Ci6H10N2Na,O;S,

452,37

Zawiera nie mniej niz 85% substancji barwiacych ogoétem w przeliczeniu na sol
sodowa

E"* e 555 przy okoto 485 nm w wodnym roztworze o pH 7

Pomaranczowoczerwony proszek lub granulki

Maksimum w wodzie przy okoto 485 nmi pH 7

Nie wigcej niz 0,2%
Nie wigcej niz 5,0%

Nie wigcej niz 0,5 mg/kg

Ogodtem nie wigcej niz 0,5%

Nie wigcej niz 0,01% (w przeliczeniu na aniling)
Nie wigcej niz 0,2% w warunkach neutralnych
Nie wigcej niz 3 mg/kg

Nie wigcej niz 2 mg/kg

Nie wigcej niz 1 mg/kg
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Kadm

Nie wigeej niz 1 mg/kg

7. E 120 KOSZENILA, KWAS KARMINOWY, KARMINY

Definicja

Klasa
Numer wg Colour Index
Numer wg Europejskiego Spisu Substancji Chemicznych

Nazwa chemiczna

Wz6ér chemiczny
Masa czasteczkowa

Analiza

Opis

Identyfikacja

A. Spektrometria

Czystosé
Arsen
Otow
Rteé
Kadm

Metale cigzkie (wyrazone jako otow)

8. E 122 AZORUBINA, KARMOIZYNA

Nazwy synonimowe

Definicja

Klasa

Projekt wstepny

Karminy i kwas karminowy sa otrzymywane w wyniku wodnej, wodno-
alkoholowej lub alkoholowej ekstrakcji Koszenili, tj. wysuszonych zenskich
osobnikéw owadow Dactylopius coccus Costa. Glownym sktadnikiem barwiacym
jest kwas karminowy. Mozna uzyska¢ rowniez laki glinowe kwasu karminowego
(karminow), w ktorych stosunek molowy glinu i kwasu karminowego bedzie
wynosit 1:2.

W produktach handlowych sktadniki barwiace wystgpuja w potaczeniach z
kationami amonowymi, wapniowymi, potasowymi lub sodowymi, pojedynczo lub
Iacznie, te kationy moga rowniez wystgpowa¢ w nadmiarze.

Produkty handlowe moga rowniez zawiera¢ materiat biatkowy pochodzacy z
owadow, moga rowniez zawiera¢ wolne karminiany lub niewielkie ilo$ci
niezwigzanych kationéw glinu

Antrachinonowe

75470

Koszenila: 215-680-6; kwas karminowy: 215-023-3; karminy: 215-724-4
Kwas 7-b-D-glukopiranozylo-3,5,6,8-tetrahydroksy-1-metylo-9,10-
dioksoantraceno-2-karboksylowy (kwas karminowy);

karmin jest wodzianem chelatu glinowego tego kwasu

C22H20013 (kwas karminowy)

492,39 (kwas karminowy)

Zawiera nie mniej niz 2,0% kwasu karminowego w ekstraktach zawierajacych
kwas karminowy, nie mniej niz 50% kwasu karminowego w zwiazkach
chelatowych

Czerwone do ciemnoczerwonego, kruche ciato state lub sypki proszek. Ekstrakty

koszenili sg zazwyczaj ciemnoczerwonymi cieczami, ale moga tez wystgpowac w
formie wysuszonej w postaci proszku

Maksimum w wodnym roztworze amoniaku przy okoto 518 nm
Maksimum w rozcienczonym roztworze kwasu chlorowodorowego przy okoto 494
nm dla kwasu karminowego

Nie wigcej niz 3 mg/kg
Nie wigcej niz 10 mg/kg
Nie wigeej niz 1 mg/kg
Nie wigcej niz 1 mg/kg

Nie wigcej niz 40 mg/kg

CI Czerwien spozywcza 3

Azorubina zawiera glownie 4-hydroksy-3-(4-sulfoniano-1-naftylazo)naftaleno-1-
sulfonian disodowy i dodatkowe substancje barwiace, tacznie z chlorkiem sodu
i/albo siarczanem sodu jako glownymi sktadnikami niebarwnymi.

Azorubina jest opisana jako s6l sodowa. Dozwolone sa takze sole: wapniowa i
potasowa

Monoazowe
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Numer wg Colour Index

Numer wg Europejskiego Spisu Substancji Chemicznych
Nazwa chemiczna

Wz6ér chemiczny

Masa czasteczkowa

Analiza

Opis

Identyfikacja

A. Spektrometria

B. Roztwoér wodny - czerwony

Czystosé

Substancje nierozpuszczalne w wodzie
Dodatkowe substancje barwigce

Zwiazki organiczne inne niz substancje barwiace:

kwas 4-aminonaftaleno-1-sulfonowy
kwas 4-hydroksynaftaleno-1-sulfonowy }

Niesulfonowane pierwszorzedowe aminy aromatyczne
Substancje ulegajace wyekstrahowaniu Eterem

Arsen

Otow

Rtge

Kadm

Metale cigzkie (wyrazone jako otow)

9. E 123 AMARANT

Nazwy synonimowe

Definicja

Klasa

Numer wg Colour Index

Numer wg Europejskiego Spisu Substancji Chemicznych
Nazwa chemiczna

Wzér chemiczny

Masa czasteczkowa

Analiza

Projekt wstepny

14720

222-657-4

4-Hydroksy-3-(4-sulfoniano-1-naftylazo)naftaleno-1-sulfonian disodowy
C2oH12N>Na,04S,

502,44

Zawiera nie mniej niz 85% substancji barwiacych ogolem w przeliczeniu na sél
sodowa

E™ on 510 przy okoto 516 nm w roztworze wodnym

Czerwony do kasztanowatego proszek lub granulki

Maksimum w wodzie przy okoto 516 nm

Nie wigcej niz 0,2%

Nie wigcej niz 2,0%

Ogotem nie wigeej niz 0,5%

Nie wigcej niz 0,01% (w przeliczeniu na aniling)
Nie wigcej niz 0,2% w warunkach neutralnych
Nie wigeej niz 3 mg/kg

Nie wigcej niz 10 mg/kg

Nie wigcej niz 1 mg/kg

Nie wigeej niz 1 mg/kg

Nie wigcej niz 40 mg/kg

CI Czerwien spozywcza 9

Amarant zawiera gtownie 2-hydroksy-1-(4-sulfoniano-1-naftylazo)naftaleno-3,6-
disulfonian trisodowy i dodatkowe substancje barwiace, facznie z chlorkiem sodu
i/albo siarczanem sodu jako glownymi sktadnikami niebarwnymi.

Amarant jest opisany jako s6l sodowa. Dozwolone sg takze sole: wapniowa i
potasowa

Monoazowe

16185

213-022-2

2-Hydroksy-1-(4-sulfoniano-1-naftylazo)naftaleno-3,6-disulfonian trisodowy
Ca0H11N2Na;O40S3

604,48

Zawiera nie mniej niz 85% substancji barwiacych ogoélem w przeliczeniu na sél

sodowa
E" . 440 przy okoto 520 nm w roztworze wodnym
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Opis

Identyfikacja

A. Spektrometria

B. Roztwor wodny - czerwony

Czystos¢

Substancje nierozpuszczalne w wodzie
Dodatkowe substancje barwigce

Zwiazki organiczne inne niz substancje barwiace:
kwas 4-aminonaftaleno-1-sulfonowy

kwas 3-hydroksynaftaleno-2,7-disulfonowy
kwas 6-hydroksynaftaleno-2-sulfonowy

kwas 7-hydroksynaftaleno-1,3-disulfonowy
kwas 7-hydroksynaftaleno-1,3,6-trisulfonowy

Niesulfonowane pierwszorzedowe aminy aromatyczne
Substancje ulegajace wyekstrahowaniu eterem

Arsen

Otow

Rtec

Kadm

Metale cigzkie (wyrazone jako otow)

Czerwonawo-brazowy proszek lub granulki

Maksimum w wodzie przy okoto 520 nm

Nie wigcej niz 0,2%

Nie wigcej niz 3,0%

Ogotem nie wigeej niz 0,5%

Nie wigcej niz 0,01% (w przeliczeniu na aniling)
Nie wigcej niz 0,2% w warunkach neutralnych
Nie wigcej niz 3 mg/kg

Nie wigcej niz 10 mg/kg

Nie wigcej niz 1 mg/kg

Nie wigcej niz 1 mg/kg

Nie wigcej niz 40 mg/kg

10. E 124 CZERWIEN KOSZENILOWA A, (PAS 4R)

Nazwy synonimowe

Definicja

Klasa

Numer wg Colour Index

Numer wg Europejskiego Spisu Substancji Chemicznych
Nazwa chemiczna

Wzér chemiczny

Masa czasteczkowa

Analiza

Opis

Identyfikacja

A. Spektrometria

B. Roztwor wodny - czerwony

Czystosé¢

Projekt wstepny

CI Czerwien spozywcza 7, Nowa Kokcyna

Czerwien koszenilowa zawiera gtownie 2-hydroksy-1-(4-sulfoniano-1-
naftylazo)naftaleno-6,8-disulfonian trisodowy i dodatkowe substancje barwiace,
facznie z chlorkiem sodu i/albo siarczanem sodu jako gléwnymi sktadnikami
niebarwnymi.

Czerwien koszenilowa jest opisana jako sol sodowa. Dozwolone sg takze sole:
wapniowa i potasowa

Monoazowe

16255

220-036-2

2-Hydroksy-1-(4-sulfoniano-1-naftylazo)naftaleno-6,8-disulfonian trisodowy
Ca0H11N2Na;O40S3

604,48

Zawiera nie mniej niz 80% substancji barwiacych ogoétem w przeliczeniu na sol
sodowa.

E" e 430 przy okoto 505 nm w roztworze wodnym

Czerwonawy proszek lub granulki

Maksimum w wodzie przy okoto 505 nm
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Substancje nierozpuszczalne w wodzie
Dodatkowe substancje barwiace

Zwiazki organiczne inne niz substancje barwiace:
kwas 4-aminonaftaleno-1-sulfonowy

kwas 7-hydroksynaftaleno-1,3-disulfonowy

kwas 3-hydroksynaftaleno-2,7-disulfonowy

kwas 6-hydroksynaftaleno-2-sulfonowy
kwas 7-hydroksynaftaleno-1,3,6-trisulfonowy

Niesulfonowane pierwszorzedowe aminy aromatyczne
Substancje ulegajace wyekstrahowaniu eterem

Arsen

Otow

Rtec

Kadm

Metale cigzkie (wyrazone jako otow)

11. E 127 ERYTROZYNA

Nazwy synonimowe

Definicja

Klasa
Numer wg Colour Index
Numer wg Europejskiego Spisu Substancji Chemicznych

Nazwa chemiczna

Wzér chemiczny
Masa czasteczkowa

Analiza

Opis

Identyfikacja

A. Spektrometria

B. Roztwor wodny - czerwony

Czystosé

Nieorganiczne jodki w przeliczeniu na jodek sodu
Substancje nierozpuszczalne w wodzie

Dodatkowe substancje barwiace (z wyjatkiem fluoresceiny)

Projekt wstepny

Nie wigcej niz 0,2%

Nie wigcej niz 1,0%

Ogotem nie wigeej niz 0,5%

Nie wigcej niz 0,01% (w przeliczeniu na aniling)
Nie wigcej niz 0,2% w warunkach neutralnych
Nie wigcej niz 3 mg/kg

Nie wigcej niz 10 mg/kg

Nie wigcej niz 1 mg/kg

Nie wigcej niz 1 mg/kg

Nie wigcej niz 40 mg/kg

CI Czerwien spozywcza 14

Erytrozyna zawiera gtdwnie monowodzian 2-(2,4,5,7-tetrajodo-3-oksydo-6-
oksoksanten-9-yl)benzoesanu disodowego i dodatkowe substancje barwiace,
tacznie z woda, chlorkiem sodu i/albo siarczanem sodu jako gtéwnymi sktadnikami
niebarwnymi.

Erytrozyna jest opisana jako s6l sodowa. Dozwolone sa takze sole: wapniowa i
potasowa

Ksantenowe

45430

240-474-8

Monowodzian 2-(2,4,5,7-tetrajodo-3-oksydo-6-oksoksanten-9-yl)benzoesanu
disodowego

C20H614N3205H20
897,88
Zawiera nie mniej niz 87% substancji barwiacych ogdtem w przeliczeniu na

bezwodna s6l sodowa
E"\cm 1.100 przy okoto 526 nm w wodnym roztworze o pH 7

Czerwony proszek lub granulki

Maksimum w wodzie przy okoto 526 nm i pH 7

Nie wigcej niz 0,1%
Nie wigcej niz 0,2%

Nie wigcej niz 4,0%
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Fluoresceina
Zwiazki organiczne inne niz substancje barwiace:

Trijodorezorcynol

kwas 2-(2,4-dihydroksy-3,5- dijodobenzoilo) benzoesowy

Substancje ulegajace wyekstrahowaniu eterem
Arsen

Otow

Rteé

Kadm

Metale cigzkie (wyrazone jako otow)

Laki glinowe

12. E 129 CZERWIEN ALLURA AC

Nazwy synonimowe

Definicja

Klasa

Numer wg Colour Index

Numer wg Europejskiego Spisu Substancji Chemicznych

Nazwa chemiczna

Wz6ér chemiczny
Masa czasteczkowa

Analiza

Opis

Identyfikacja

A. Spektrometria

B. Roztwoér wodny - czerwony

Czystosé

Substancje nierozpuszczalne w wodzie

Dodatkowe substancje barwigce

Zwiazki organiczne inne niz substancje barwiace:

86l sodowa kwasu 6-hydroksy-2-naftalenosulfonowego

kwas 4-amino-5-metoksy-2-metylo-benzenosulfonowy

Projekt wstepny

Nie wigcej niz 20 mg/kg

Nie wigcej niz 0,2%

Nie wigcej niz 0,2%

Z roztworu o pH 7-8 nie wigcej niz 0,2%

Nie wigeej niz 3 mg/kg

Nie wigcej niz 10 mg/kg

Nie wigcej niz 1 mg/kg

Nie wigeej niz 1 mg/kg

Nie wigcej niz 40 mg/kg

Metoda dla substancji nierozpuszczalnych w kwasie chlorowodorowym nie
znajduje zastosowania. Ten parametr zastapiono wymaganiami odnosnie substancji

nierozpuszczalnych w wodorotlenku sodu, ktérych nie moze by¢ wigcej niz 0,5%,
tylko dla tego barwnika

CI Czerwien spozywcza 17

Czerwien Allura AC zawiera glownie 2-hydroksy-1-(2-metoksy-5-metylo-4-
sulfonianofenylazo)naftaleno-6-sulfonian disodowy i dodatkowe substancje
barwiace, tacznie z chlorkiem sodu i/albo siarczanem sodu jako gtéwnymi
sktadnikami niebarwnymi. Czerwien Allura AC jest opisana jako s6l sodowa.
Dozwolone sa takze sole: wapniowa i potasowa

Monoazowe

16035

247-368-0

2-Hydroksy-1-(2-metoksy-5-metylo-4-sulfonianofenylazo)naftaleno-6-sulfonian
disodowy

Ci5H14N2NayOsS,

496,42

Zawiera nie mniej niz 85% substancji barwiacych ogoétem w przeliczeniu na sél
sodowa

E'|m 540 przy okoto 504 nm w roztworze wodnym o pH 7

Ciemnoczerwony proszek lub granulki

Maksimum w wodzie przy okoto 504 nm

Nie wigcej niz 0,2%

Nie wigcej niz 3,0%

Nie wigeej niz 0,3 %

Nie wigcej niz 0,2 %
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50l disodowa 6,6-oksybis(2-naftalenosulfonowego kwasu)
Niesulfonowane pierwszorzedowe aminy aromatyczne
Substancje ulegajace wyekstrahowaniu eterem

Arsen

Otow

Rteé

Kadm

Metale cigzkie (wyrazone jako otow)

13. E 131 BLEKIT PATENTOWY V

Nazwy synonimowe

Definicja

Klasa
Numer wg Colour Index
Numer wg Europejskiego Spisu Substancji Chemicznych

Nazwa chemiczna

Wzér chemiczny
Masa czasteczkowa

Analiza

Opis

Identyfikacja

A. Spektrometria

B. Roztwor wodny - niebieski

Czystos¢

Substancje nierozpuszczalne w wodzie
Substancje barwiace dodatkowe

Sktadniki organiczne inne niz substancje barwiace:
3-hydroksybenzaldehyd

kwas 3-hydroksybenzoesowy

kwas 3-hydroksy-4-sulfobenzoesowy

kwas N,N-dietyloaminobenzeno-sulfonowy

Leukozwiazek

Niesulfonowane pierwszorzgdowe aminy aromatyczne

Projekt wstepny

Nie wigeej niz 1,0 %

Nie wigcej niz 0,01% (w przeliczeniu na aniling)
Z roztworu o pH 7, nie wigcej niz 0,2%

Nie wigcej niz 3 mg/kg

Nie wigcej niz 10 mg/kg

Nie wigcej niz 1 mg/kg

Nie wigeej niz 1 mg/kg

Nie wigcej niz 40 mg/kg

CI Biekit spozywezy 5

Blgkit Patentowy V zawiera glownie wapniowy lub sodowy zwiazek [4-(o-(4-
dietyloaminofenylo)-5-hydroksy-2,4-disulfofenylo-metylideno)-2,5-
cykloheksadien-1-yliden] dietyloamoniowego wodorotlenku soli inertnej i
dodatkowe substancje barwiace, tacznie z chlorkiem sodu i/albo siarczanem sodu
i/albo siarczanem wapnia jako gtéwnymi sktadnikami niebarwnymi.
Dozwolona jest takze s6l potasowa.

Triarylometanowe

42051

222-573-8

Wapniowy lub sodowy zwiazek [4-(o-(4-dietylo-aminofenylo)-5-hydroksy-2,4-
disulfofenylo-metylideno)-2,5-cykloheksadien-1-yliden] dietyloamoniowego

wodorotlenku soli wewngtrznej

Zwiazek wapniowy: C,;Hz, N, 0;S,Ca'/,
Zwiagek SOdOWyZ C27H31 Nz O7Sz Na

Zwiazek wapniowy: 579,72
Zwiazek sodowy: 582,67

Zawiera nie mniej niz 85% substancji barwiacych ogdtem, w przeliczeniu na sol
sodowa
E'em 2.000 przy okoto 638 nm w wodnym roztworze o pH 5

Ciemnoniebieski proszek lub granulki

Maksimum w wodzie przy 638 nm i pH 5

Nie wigcej niz 0,2%

Nie wigcej niz 2,0%

Ogotem nie wigeej niz 0,5%

Nie wigcej niz 4,0%

Nie wigeej niz 0,01% (wyrazone jako anilina)
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Substancje ulegajace wyekstrahowaniu eterem
Arsen

Otow

Rtec

Kadm

Metale cigzkie (wyrazone jako otow)

Z roztworu o pH 5 nie wigcej niz 0,2%
Nie wigcej niz 3 mg/kg

Nie wigcej niz 10 mg/kg

Nie wigcej niz 1 mg/kg

Nie wigeej niz 1 mg/kg

Nie wigcej niz 40 mg/kg

14. E 132 INDYGOTYNA, INDYGOKARMIN

Nazwy synonimowe

Definicja

Klasa

Numer wg Colour Index

Numer wg Europejskiego Spisu Substancji Chemicznych
Nazwa chemiczna

Wzér chemiczny

Masa czasteczkowa

Analiza

Opis

Identyfikacja

A. Spektrometria

B. Roztwor wodny - niebieski

Czystosé¢

Substancje nierozpuszczalne w wodzie
Dodatkowe substancje barwiace

Sktadniki organiczne inne niz substancje barwiace:
kwas izatyno-5-sulfonowy

kwas S-sulfoantranilowy

kwas antranilowy

Niesulfonowane pierwszorzedowe aminy aromatyczne
Substancje ulegajace wyekstrahowaniu eterem
Arsen

Otow

Rteé

Kadm

Projekt wstepny

CI Biekit spozywezy 1

Indygotyna zawiera gtéwnie mieszaning 3,3'-diokso-2,2'-bi-indolylideno-5,5'-
disulfonianu disodowego i 3,3'-diokso-2,2'-bi-indolylideno-5,7'-disulfonianu
disodowego i dodatkowe substancje barwiace, tacznie z chlorkiem sodu i/albo
siarczanem sodu jako gtownymi sktadnikami niebarwnymi.

Indygotyna jest opisana jako sol sodowa. Dozwolone sa takze sole: wapniowa i
potasowa

Indygoidowe

73015

212-728-8

3,3'-Diokso-2,2'-bi-indolylideno-5,5'-disulfonianu disodowy,

CmHgNzN&zOgSz

466,36

Zawiera nie mniej niz 85% substancji barwiacych ogdtem, w przeliczeniu na sol
sodowa 3,3'-diokso-2,2'-bi-indolylideno-5,7'-disulfonianu disodowego: nie wigcej
niz 18 %

E" . 480 przy okoto 610 nm w roztworze wodnym

Ciemnoniebieski proszek lub granulki

Maksimum w wodzie przy okoto 610 nm

Nie wigcej niz 0,2%

Oprocz 3,3'-diokso-2,2'-bi-indolylideno-5,7'-disulfonianu: nie wigcej niz 1,0%

Ogodtem nie wigeej niz 0,5%

Nie wigcej niz 0,01% (w przeliczeniu na aniling)
Nie wigcej niz 0,2% w warunkach neutralnych
Nie wigcej niz 3 mg/kg

Nie wigcej niz 10 mg/kg

Nie wigeej niz 1 mg/kg

Nie wigeej niz 1 mg/kg
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Metale cigzkie (wyrazone jako otow)

15. E 133 BLEKIT BRYLANTOWY FCF

Nazwy synonimowe

Definicja

Klasa
Numer wg Colour Index
Numer wg Europejskiego Spisu Substancji Chemicznych

Nazwa chemiczna

Wz6ér chemiczny
Masa czasteczkowa

Analiza

Opis
Identyfikacja
A. Spektrometria
B. Roztwor wodny - bigkitny
Czystosé
Substancje nierozpuszczalne w wodzie
Dodatkowe substancje barwiace
Sktadniki organiczne inne niz substancje barwiace:
Lacznie kwasy 2-,3- i 4-formylobenzenosulfonowe
Kwas 3-((etylo)(4sulfofenylo)amino)-metylobenzenosulfonowy
Leukozwiazek
Niesulfonowane pierwszorzedowe aminy aromatyczne
Substancje ulegajace wyekstrahowaniu Eterem
Arsen
Otow
Rteé
Kadm

Metale cigzkie (wyrazone jako otow)

16. E 140 (i) CHLOROFILE

Projekt wstepny

Nie wigcej niz 40 mg/kg

CI Bigkit spozywczy 2

Bfekit brylantowy FCF zawiera gtownie a-(4-(N-etylo-3-
sulfonianobenzylamino)fenylo)-o-(4-N-etylo-3-
sulfonianobenzylamino)cykloheksa-2,5-dienylideno) tolueno-2-sulfonian

disodowy oraz jego izomery i dodatkowe substancje barwiace, tacznie z chlorkiem

sodu i/albo siarczanem sodu jako gtéwnymi sktadnikami niebarwnymi.

Blgkit brylantowy FCF jest opisany jako s6l sodowa. Dozwolone sa takze sole:
wapniowa i potasowa

Triarylometanowe

42090

223-339-8

a~(4-(N-Etylo-3-sulfonianobenzylamino)fenylo)-a-(4-N-etylo-3-
sulfonianobenzylamino)cykloheksa-2,5-dienylideno)tolueno-2-sulfonian
disodowy

C37H34N2Nay00S;3

792,84

Zawiera nie mniej niz 85% substancji barwiacych ogoélem w przeliczeniu na sél
sodowa

E")em 1.630 przy okoto 630 nm w roztworze wodnym

Czerwonawo-niebieski proszek lub granulki

Maksimum w wodzie przy okoto 630 nm

Nie wigcej niz 0,2%

Nie wigeej niz 6,0%

Nie wigcej niz 1,5%

Nie wigcej niz 0,3%

Nie wigeej niz 5,0%

Nie wigcej niz 0,01% (w przeliczeniu na aniling)
Nie wigcej niz 0,2% przy pH 7

Nie wigeej niz 3 mg/kg

Nie wigcej niz 10 mg/kg

Nie wigcej niz 1 mg/kg

Nie wigeej niz 1 mg/kg

Nie wigcej niz 40 mg/kg
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Nazwy synonimowe

Definicja

Klasa
Numer wg Colour Index
Numer wg Europejskiego Spisu Substancji Chemicznych

Nazwa chemiczna

Wzér chemiczny

Masa czasteczkowa

Analiza

Opis

Identyfikacja
Spektrometria
Czystos¢

Pozostatosci rozpuszczalnikow

Arsen
Otow
Rtge
Kadm

Metale cigzkie (wyrazone jako otow)

17. E 140 (i) CHLOROFILINY

Projekt wstepny

CI Zielen naturalna 3, Chlorofil magnezowy, Feofityna magnezowa

Chlorofile otrzymywane sa w wyniku ekstrakcji rozpuszczalnikami naturalnych,
jadalnych surowcow roslinnych, trawy, lucerny i pokrzywy. Podczas usuwania
rozpuszczalnikow naturalnie wystgpujacy magnez koordynacyjny we wlasciwym
uktadzie moze by¢ catkowicie lub czg$ciowo usunigty z chlorofili i utworzy¢
odpowiednio feofityny. Chlorofile magnezowe i feofityny sa gtownymi
sktadnikami barwiacymi. Produkt otrzymany w wyniku ekstrakcji, z ktoérego
zostaly usunigte rozpuszczalniki, zawiera zar6wno inne pigmenty takie jak
karotenoidy, jak tez olejki, thuszcze i woski pochodzace z surowca. Do ekstrakcji
moga by¢ uzyte tylko nastgpujace rozpuszczalniki: aceton, keton metyloetylowy,
dichlorometan, dwutlenek wegla, metanol, etanol, propan-2-ol i heksan

Porfiryny
75810
Chlorofile: 215-800-7, chlorofil a: 207-536-6, chlorofil b: 208-272-4

Gléwnymi sktadnikami barwiacymi sa: fityl(13°R,178,188S,)-3-(8-etylo-13%-
metoksykarbonylo-2,7,12,18-tetrametylo-13'-okso-3-winylo-13'-13%17,18-
tetrahydrocyklopenta[at]-porfiryn-17-ylo)propionian, (Feofityna a), lub jako
kompleks magnezowy (Chlorofil a) fityl(13°R, 178,18S,)-3-(8-etylo-7-formylo-
13%-metoksykarbonylo-2,12,18-trimetylo- 13'-okso-3-winylo- 13'-13%-17,18-
tetrahydrocyklopenta[at]-porfiryn-17-ylo)propionian, (Feofityna b), lub jako
kompleks magnezowy (Chlorofil b)

Chlorofil a (kompleks magnezowy): CssH,,MgN4Os
Chlorofil a: C55H74N405
Chlorofil b (kompleks magnezowy): CssH7iMgN4O¢
Chlorofil b: CssH7,N4O4

Chlorofil a (kompleks magnezowy): 893,51

Chlorofil a: 871,22

Chlorofil b (kompleks magnezowy): 907,49

Chlorofil b: 885,20

Laczna zawarto$¢ chlorofili i ich komplekséw magnezowych wynosi nie mniej
niz 10%

E"\cm 700 przy okoto 409 nm w chloroformie

Woskowe ciato state o barwie od oliwkowozielonej do ciemnozielonej, w
zalezno$ci od zawarto$ci magnezu koordynacyjnego

Maksimum w chloroformie przy okoto 409 nm

Aceton

Keton metyloetylowy

Metanol Nie wigcej niz 50 mg/kg,
Etanol pojedynczo lub tacznie
Propan-2-ol

Heksan

Dichlorometan nie wigcej niz 10 mg/kg

Nie wigcej niz 3 mg/kg

Nie wigcej niz 10 mg/kg

Nie wigcej niz 1 mg/kg

Nie wigcej niz 1 mg/kg

Nie wigcej niz 40 mg/kg
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Nazwy synonimowe

Definicja

Klasa

Numer wg Colour Index

Numer wg Europejskiego Spisu Substancji Chemicznych

Nazwa chemiczna

Wz6r chemiczny

Masa czasteczkowa

Analiza

Opis
Identyfikacja

Spektrometria

Czystosé¢

Pozostatosci rozpuszczalnikow

Arsen
Otow
Rtec

Kadm

Metale cigzkie (wyrazone jako otow)

CI Zielen naturalna 5, Chlorofilina sodowa, Chlorofilina potasowa

Sole zasadowe chlorofilin sa otrzymywane w wyniku zmydlania ekstraktow
naturalnych odmian jadalnych surowcow roslinnych, trawy, lucerny i pokrzywy.
W wyniku zmydlania zostajg usunigte grupy estrowe metylowe i fitolowe i moga
ulec czgsciowemu rozszczepieniu pierscienie cyklopentenylowe. Grupy kwasowe
ulegaja neutralizacji tworzac sole potasowe i/albo sodowe.

Do ekstrakceji moga by¢ uzyte tylko nastgpujace rozpuszczalniki: aceton, keton
metyloetylowy, dichlorometan, dwutlenek wegla, metanol, etanol, propan-2-ol i
heksan

Porfiryny
75815
287-483-3

Glownymi sktadnikami barwigcymi w formach kwasowych sa:

- 3-(10-karboksylano-4-etylo-1,3,5,8-tetrametylo-9-okso-2- winyloforbin-7-
ylo)propionian (chlorofilina a)
i

- 3-(10-karboksylano-4-etylo-3-formylo-1,5,8-trimetylo-9- okso-2-winyloforbin-
7-ylo)propionian (chlorofilina b).
W zaleznosci od stopnia hydrolizy pierscien cyklopentenylowy moze zosta¢
rozszczepiony, prowadzac do utworzenia trzeciej funkcji karboksylowe;.

Chlorofilina a (forma kwasowa): C;4H34N4O5 Chlorofilina b (forma kwasowa):
C34H32N406

Chlorofilina a: 578,68
Chlorofilina b: 592,66

Kazda z ww. warto$ci moze ulec powigkszeniu o 18 Daltonow, jezeli nastapi
rozszczepienie pier§cienia cyklopentenylowego

Zawarto$¢ chlorofilin ogotem wynosi nie mniej niz 95% probki wysuszonej w
okoto 100 °C przez 1 godzing.

E" e 700 przy okoto 405 nm w roztworze wodnym o pH 9

E'm 140 przy okoto 653 nm w roztworze wodnym o pH 9

Ciemnozielony do niebiesko-czarnego proszek

Maksimum w wodnym buforze fosforanowym o pH 9 przy okoto 405 nm i przy
okoto 653 nm

Aceton

Keton metyloetylowy

Metanol Nie wigcej niz 50 mg/kg,
Etanol pojedynczo lub tacznie
Propan-2-ol

Heksan

Dichlorometan: nie wigcej niz 10 mg/kg

Nie wigcej niz 3 mg/kg

Nie wigeej niz 10 mg/kg

Nie wigcej niz 1 mg/kg

Nie wigcej niz 1 mg/kg

Nie wigcej niz 40 mg/kg

18. E 141 (i) KOMPLEKSY MIEDZIOWE CHLOROFILI

Nazwy synonimowe

Definicja

Projekt wstepny

CI Naturalna Zielen 3, Chlorofil miedziowy, Feofityna miedziowa

Chlorofile miedziowe sg otrzymywane w wyniku dodatku soli miedzi do
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Klasa

Numer wg Colour Index

Numer wg Europejskiego Spisu

Substancji Chemicznych

Nazwa chemiczna

Wz6ér chemiczny

Masa czasteczkowa

Analiza

Opis

Identyfikacja
Spektrometria
Czystosé

Pozostatosci rozpuszczalnikow

Arsen

Otow

Rteé

Kadm

Jony miedziowe

Miedz ogdtem

substancji otrzymanych przez ekstrakcjg rozpuszczalnikami naturalnych odmian
jadalnych surowcow roslinnych, trawy, lucerny i pokrzywy. Produkt, z ktérego
zostal usunigty rozpuszczalnik, zawiera zardwno inne pigmenty takie jak
karotenoidy, jak rowniez ttuszcze i woski pochodzace z surowca. Gtownymi
sktadnikami barwiacymi sa feofityny miedziowe. Do ekstrakcji moga by¢ uzyte
tylko nastgpujace rozpuszczalniki: aceton, keton metyloetylowy, dichlorometan,
dwutlenek wegla, metanol, etanol, propan-2-ol i heksan

Porfiryny

75815

Chlorofil miedziowy a: 239-830-5,

Chlorofil miedziowy b: 246-020-5

[Fityl(1 3R, 178, 1 8S)-3-(8-etylo-1 32-metoksykarbonylo-2,7, 12,18-tetrametylo-
13'-0kso-3-winylo-13'-13%-17,18-tetrahydrocyklopenta[at]-porfiryn-17-
ylo)propionian] miedzi (II) (Chlorofil miedziowy a)

[Fityl(13°R, 178, 18S)-3-(8-etylo-7-formylo-13%-metoksykarbonylo-2,12,18-
trimetylo-13'-okso-3-winylo-13'-13%17,18-tetrahydrocyklopenta[at]-porfiryn-17-
ylo)propionian] miedzi (II) (Chlorofil miedziowy b)

Chlorofil miedziowy a: CssH7,CuN4Os
Chlorofil miedziowy b: CssH7oCuN4Og

Chlorofil miedziowy a: 932,75
Chlorofil miedziowy b: 946,73

Zawarto$¢ chlorofili miedziowych ogétem wynosi nie mniej niz 10%.
E'" em 540 przy okoto 422 nm w chloroformie

E" em 300 przy okoto 652 nm w chloroformie

Woskowe ciato state o barwie od niebiesko-zielonej do ciemnozielonej, w
zaleznosci od surowca.

Maksimum w chloroformie przy okoto 422 nm i przy okoto 652 nm

Aceton

Keton metyloetylowy

Metanol Nie wigcej niz 50 mg/kg,
Etanol pojedynczo lub tacznie
Propan-2-ol

Heksan

Dichlorometan: nie wigcej niz 10 mg/kg

Nie wigcej niz 3 mg/kg

Nie wigcej niz 10 mg/kg

Nie wigcej niz 1 mg/kg

Nie wigeej niz 1 mg/kg

Nie wigcej niz 200 mg/kg

Nie wigcej niz 8,0% feofityn miedziowych ogotem

19. E 141 (ii) KOMPLEKSY MIEDZIOWE CHLOROFILIN

Nazwy synonimowe

Definicja

Projekt wstepny

Chlorofilina sodowo- miedziowa, Chlorofilina potasowo-miedziowa, CI
Naturalna zielen 5

Sole zasadowe chlorofilin miedziowych sg otrzymywane w wyniku dodatku

miedzi do produktu otrzymanego przez zmydlanie ekstraktow naturalnych
odmian jadalnych surowcow roslinnych, trawy, lucerny i pokrzywy. W wyniku
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Klasa
Numer wg Colour Index
Numer wg Europejskiego Spisu Substancji Chemicznych

Nazwa chemiczna

Wz6r chemiczny

Masa czasteczkowa

Analiza

Opis
Identyfikacja

Spektrometria

Czystos¢

Pozostatosci rozpuszczalnikow

Arsen

Otow

Rteé

Kadm

Jony miedziowe

Miedz ogotem

20. E 142 ZIELEN S

Nazwy synonimowe

Definicja

Projekt wstepny

zmydlania zostaja usunigte grupy estrowe metylowe i fitolowe i moga ulec
czgSciowemu rozszezepieniu pierscienie cyklopentenylowe. Po dodaniu miedzi
do oczyszczonych chlorofilin, grupy kwasowe ulegaja neutralizacji, tworzac sole
potasowe i/albo sodowe. Do ekstrakcji moga by¢ uzyte tylko nastgpujace
rozpuszczalniki: aceton, keton metyloetylowy, dichlorometan, dwutlenek wegla,
metanol, etanol, propan-2-ol i heksan.

Porfiryny

75815

Gloéwnymi zwiazkami barwiacymi w formie kwasnej sa:
3-(10-Karboksylano-4-etylo-1,3,5,8-tetrametylo-9-okso-2-winyloforbin-7-
ylo)propionian, kompleks miedziowy (Chlorofilina miedziowa a)

i
3-(10-Karboksylano-4-etylo-3-formylo-1,5,8-trimetylo-9-okso-2-winyloforbin-7-
ylo)propionian, kompleks miedziowy (Chlorofilina miedziowa b)
Chlorofilina miedziowa a (forma kwasowa):

C34H3,CuN,Os

Chlorofilina miedziowa b (forma kwasowa):

C34H30CuN4O¢

Chlorofilina miedziowa a: 640,20
Chlorofilina miedziowa b: 654,18

Kazda z ww. warto$ci moze ulec powigkszeniu o 18 Daltondw, jezeli nastapi
rozszczepienie pierScienia cyklopentenylowego.

Zawartos¢ chlorofilin miedziowych ogétem wynosi nie mniej niz 95% probki
wysuszonej w okoto 100 °C przez 1 godzing.

E"\em 565 przy okoto 405 nm w wodnym buforze fosforanowym o pH 7,5
E"\cm 145 przy okoto 630 nm w wodnym buforze fosforanowym o pH 7,5

Ciemnozielony do niebieskoczarnego proszek

Maksimum w wodnym buforze fosforanowym o pH 7,5 przy okoto 405 nm i
okoto 630 nm

Aceton

Keton metyloetylowy

Metanol Nie wigcej niz 50 mg/kg,
Etanol pojedynczo lub tacznie
Propan-2-ol

Heksan

Dichlorometan: nie wigcej niz 10 mg/kg

Nie wigcej niz 3 mg/kg

Nie wigcej niz 10 mg/kg

Nie wigcej niz 1 mg/kg

Nie wigcej niz 1 mg/kg

Nie wigcej niz 200 mg/kg

Nie wigcej niz 8,0% chlorofilin miedziowych ogoétem

CI Zielen spozywcza 4, Zielen brylantowa BS
Zielen S zawiera gtéwnie N-[4-[[4-(dimetyloamino)fenylo] (2-hydroksy-3,6-

disulfo-1-naftalenylometyleno]2,5-cyklo-heksadien-1-ylideno]-N-
metylometanaminian sodowy i dodatkowe substancje barwiace, tacznie z
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Klasa
Numer wg Colour Index
Numer wg Europejskiego Spisu Substancji Chemicznych

Nazwa chemiczna

Wzér chemiczny
Masa czasteczkowa

Analiza

Opis

Identyfikacja

A. Spektrometria

B. Roztwor wodny - niebieski lub zielony
Czystosé

Substancje nierozpuszczalne w wodzie

Dodatkowe substancje barwiace

Sktadniki organiczne inne niz substancje barwiace:
alkohol 4,4'-bis(dimetyloamino)-benzhydrylowy
4,4'-bis(dimetyloamino)-benzofenon

kwas 3-hydroksynaftaleno-2,7-disulfonowy
Leukozwiazek

Niesulfonowane pierwszorzgdowe aminy aromatyczne
Substancje ulegajace wyekstrahowaniu eterem
Arsen

Otow

Rtge

Kadm

Metale cigzkie (w przeliczeniu na otow)

21. E 150a KARMEL

Definicja

Projekt wstepny

chlorkiem sodu lub siarczanem sodu jako glownymi sktadnikami niebarwnymi.
Zielen S jest opisana jako sol sodowa. Dozwolone sa takze sole: wapniowa i
potasowa

Triarylometanowe

44090

221-409-2

N-[4-[[4-(Dimetyloamino)fenylo](2-hydroksy-3,6-disulfo-1-
naftalenylometyleno]2,5-cykloheksadien-1-ylideno]-N-metylometanaminian
sodowy;
5-[4-Dimetyloamino-a-(4-dimetyloiminocykloheksa-2,5-dienylidenobenzylo]-6-
hydroksy-7-sulfonianonaftaleno-2-sulfonian sodowy (alternatywna nazwa
chemiczna)

C,7Hp5N,NaO5S,

576,63

Zawiera nie mniej niz 80% substancji barwiacych ogoétem w przeliczeniu na sol
sodowa

E'1em 1.720 przy okoto 632 nm w roztworze wodnym

Ciemnoniebieski lub ciemnozielony proszek lub granulki

Maksimum w wodzie przy okoto 632 nm

Nie wigcej niz 0,2%

Nie wigcej niz 1,0%

Nie wigeej niz 0,1%

Nie wigeej niz 0,1%

Nie wigeej niz 0,2%

Nie wigeej niz 5,0%

Nie wigcej niz 0,01% (w przeliczeniu na aniling)
Nie wigeej niz 0,2% w warunkach neutralnych
Nie wigcej niz 3 mg/kg

Nie wigcej niz 10 mg/kg

Nie wigcej niz 1 mg/kg

Nie wigeej niz 1 mg/kg

Nie wigcej niz 40 mg/kg

Karmel naturalny jest produkowany przez kontrolowana obrobke termiczna
weglowodanow (dostgpnych w handlu spozywczych produktow o wiasciwosciach
stodzacych, posiadajacych warto$¢ odzywcza i bgdacych monomerami glukozy i
fruktozy lub ich polimerami, np. syropy glukozowe, sacharoza, lub syropy
inwertowane i dekstroza). W celu utatwienia karmelizacji moga by¢ zastosowane
kwasy, zasady i sole, z wyjatkiem zwiazkéw amonu i siarczynow
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Numer wg Europejskiego Spisu Substancji Chemicznych
Opis

Czystosé

Barwnik zwiazany przez celulozg DEAE
Barwnik zwigzany przez fosforylocelulozg
Intensywno$¢ barwy

Azot ogdlem

Siarka ogotem

Arsen

Otow

Rteé

Kadm

Metale cigzkie (w przeliczeniu na otéw)

232-435-9

Ciemnobrazowa do czarnej ciecz lub ciato state

Nie wigeej niz 50%
Nie wigcej niz 50%
0,01-0,12

Nie wigcej niz 0,1%
Nie wigeej niz 0,2%
Nie wigeej niz 1 mg/kg
Nie wigcej niz 2 mg/kg
Nie wigeej niz 1 mg/kg
Nie wigeej niz 1 mg/kg

Nie wigcej niz 25 mg/kg

O Intensywnos¢ barwy jest zdefiniowana jako absorbancja 0,1 % (m/v) wodnego roztworu karmelu (barwnika w postaci ciata statego) w

kuwecie o grubosci | cm przy 610 nm.

22. E 150b KARMEL SIARCZYNOWY

Definicja

Numer wg Europejskiego Spisu Substancji Chemicznych
Opis

Czystosé

Barwnik zwiazany przez celulozg DEAE
Intensywno$¢ barwy

Azot ogdlem

Dwutlenek siarki

Siarka ogotem

Siarka zwiazana przez celuloz¢ DEAE
Stosunek absorbancji barwnika
zwigzanego przez celulozg DEAE
Stosunek absorbancji (A 280/560)

Arsen

Otow

Rteé

Kadm

Metale cigzkie (w przeliczeniu na otéw)

Projekt wstepny

Karmel siarczynowy jest produkowany przez kontrolowana obrobke termiczna
weglowodanow (dostgpnych w handlu spozywczych produktow o
wlasciwos$ciach stodzacych, posiadajacych warto$¢ odzywceza i bgdacych
monomerami glukozy i fruktozy lub ich polimerami, np. syropy glukozowe,
sacharoza, lub syropy inwertowane i dekstroza) z lub bez dodatku kwasow lub
zasad, w obecnosci zwiazkow siarczynowych (kwas siarkawy, siarczyn potasu,
wodorosiarczyn potasu, siarczyn sodu i wodorosiarczyn sodu); nie sa uzywane
zwiazki amonu

232-435-9

Ciemnobrazowa do czarnej ciecz lub ciato state

Wigcej niz 50%
0,05-0,13

Nie wigcej niz 0,3% @
Nie wigcej niz 0,2% @

0,3-3,5% @

Wigcej niz 40%

19-34

Wigkszy niz 50

Nie wigcej niz 1 mg/kg
Nie wigcej niz 2 mg/kg
Nie wigeej niz 1 mg/kg
Nie wigcej niz 1 mg/kg

Nie wigcej niz 25 mg/kg
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O Intensywnos¢ barwy jest zdefiniowana jako absorbancja 0,1 % (m/v) wodnego roztworu karmelu (barwnika w postaci ciata statego) w

kuwecie o grubosci 1 cm przy 610 nm.

@ Wyrazone w odniesieniu do ekwiwalentu bazy barwnika, tj. jest wyrazone w warunkach produktu o intensywnosci barwy 0,1 jednostki

absorbancji.

23. E 150c KARMEL AMONIAKALNY

Definicja

Numer wg Europejskiego Spisu Substancji Chemicznych
Opis

Czystosé

Barwnik zwiazany przez celulozg DEAE

Barwnik zwigzany przez fosforylocelulozg

Intensywno$¢ barwy

Azot amoniakalny

4-metyloimidazol

2-acetylo-4-tetrahydroksy-butyloimidazol

Siarka ogétem

Azot ogotem

Stosunek absorbancji barwnika zwiazanego przez fosforylocelulozg

Arsen
Otow
Rteé

Kadm

Metale cigzkie (w przeliczeniu na otéw)

Karmel amoniakalny jest produkowany przez kontrolowang obrobke termiczna
weglowodanéw (dostgpnych w handlu spozywczych produktéw o
wiasciwosciach stodzacych, posiadajacych warto$¢ odzyweza i bgdacych
monomerami glukozy i fruktozy lub ich polimerami, np. syropy glukozowe,
sacharoza, lub syropy inwertowane i dekstroza) z lub bez dodatku kwasow lub
zasad, w obecnosci zwiazkow amonu (wodorotlenek amonu, weglan amonu,
wodorowegglan amonu i fosforan amonu); nie sa uzywane zwiazki siarczynowe
232-435-9

Ciemnobrazowa do czarnej ciecz lub ciato state

Nie wigcej niz 50%
Nie wigcej niz 50%
0,08-0,36

Nie wiecej niz 0,3% @

Nie wigcej niz 250 mg/kg @
Nie wiecej niz 10 mg/kg @
Nie wigcej niz 0,2% @
0,7-3,3% @

13-35

Nie wigcej niz 1 mg/kg
Nie wigcej niz 2 mg/kg
Nie wigeej niz 1 mg/kg
Nie wigcej niz 1 mg/kg

Nie wigcej niz 25 mg/kg

D Intensywno$é barwy jest zdefiniowana jako absorbancja 0,1 % (m/v) wodnego roztworu karmelu (barwnika w postaci ciata statego) w

kuwecie o grubosci 1 cm przy 610 nm.

@ Wyrazone w odniesieniu do ekwiwalentu bazy barwnika, tj. jest wyrazone w warunkach produktu o intensywnoéci barwy 0,1 jednostki

absorbancji.

24. E 150d KARMEL AMONIAKALNO - SIARCZYNOWY

Definicja

Numer wg Europejskiego Spisu Substancji Chemicznych

Opis

Projekt wstepny

Karmel amoniakalno-siarczynowy jest produkowany przez kontrolowana
obrobke termiczna weglowodanow (dostgpnych w handlu spozywczych
produktow o wlasciwosciach stodzacych, posiadajacych wartos¢ odzywceza i
bedacych monomerami glukozy i fruktozy lub ich polimerami, np. syropy
glukozowe, sacharoza, lub syropy inwertowane i dekstroza) z lub bez dodatku
kwasow lub zasad, w obecnosci zwiazkdéw zarowno siarczynowych, jak i
amonowych (kwas siarkawy, siarczyn potasu, wodorosiarczyn potasu,
siarczyn sodu i wodorosiarczyn sodu, wodorotlenek amonu, wgglan amonu,
wodoroweglan amonu, fosforan amonu, siarczan amonu, siarczyn amonu i
wodorosiarczyn amonu)

232-435-9

Ciemnobrazowa do czarnej ciecz lub ciato state
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Czystosé

Barwnik zwiazany przez celulozg DEAE
Intensywno$¢ barwy

Azot amoniakalny

Dwutlenek siarki

4-metyloimidazol

Azot ogdlem

Siarka ogotem

Stosunek azot/siarka w osadzie alkoholowym
Stosunek absorbancji osadu alkoholowego®
Stosunek absorbancji (A 280/560)

Arsen

Otow

Rtge

Kadm

Metale cigzkie (w przeliczeniu na otow)

Wigceej niz 50%
0,10-0,60

Nie wigcej niz 0,6% @
Nie wigcej niz 0,2% @

Nie wigcej niz 250 mg/kg @
0,3-1,7% @

0,8-2,5% @

0,7-2,7

8-14

Nie wigcej niz 50

Nie wigcej niz 1 mg/kg

Nie wigcej niz 2 mg/kg

Nie wigcej niz 1 mg/kg

Nie wigcej niz 1 mg/kg

Nie wigcej niz 25 mg/kg

™ Intensywnos$¢ barwy jest zdefiniowana jako absorbancja 0,1 % (m/v) wodnego roztworu karmelu (barwnika w postaci ciata statego) w

kuwecie o grubosci 1 cm przy 610 nm.

@ Wyrazone w odniesieniu do ekwiwalentu bazy barwnika, tj. jest wyrazone w warunkach produktu o intensywnosci barwy 0,1 jednostki

absorbancji.

@ Stosunek absorbancji osadu alkoholowego jest zdefiniowany jako absorbancja osadu przy 280 nm podzielona przez absorbancje przy 560

nm (kuweta o grubosci | cm).

25. E 151 CZERN BRYLANTOWA BN, CZERN PN

Nazwy synonimowe

Definicja

Klasa
Numer wg Colour Index
Numer wg Europejskiego Spisu Substancji Chemicznych

Nazwa chemiczna

Wzér chemiczny
Masa czasteczkowa

Analiza
Opis

Identyfikacja

A. Spektrometria

Projekt wstepny

CI Czern spozywcza 1

Czern brylantowa BN zawiera gtéwnie 4-acetamido-5-hydroksy-6-[7-
sulfoniano-4-(4-sulfonianofenylazo)-1-naftylazo] naftaleno-1,7-disulfonian
tetrasodowy i dodatkowe substancje barwiace, facznie z chlorkiem sodu i/albo
siarczanem sodu jako gtéwnymi sktadnikami niebarwnymi.

Czern brylantowa BN jest opisana jako s6l sodowa. Dozwolone sg takze sole
wapniowa i potasowa

Bisazowe

28440

219-746-5

4-Acetamido-5-hydroksy-6-[ 7-sulfoniano-4-(4-sulfonianofenylazo)-1-
naftylazo] naftaleno-1,7-disulfonian tetrasodowy

CysH7NsNa 40,48,

867,69

Zawiera nie mniej niz 80% substancji barwigcych ogotem, w przeliczeniu na
sol sodowa

E"\cm 530 przy okoto 570 nm w roztworze

Czarny proszek lub granulki

Maksimum w wodzie przy okoto 570 nm
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B. Roztwor wodny — czarnoniebieskawy

Czystos¢

Substancje nierozpuszczalne w wodzie

Dodatkowe substancje barwiace

Sktadniki organiczne inne niz substancje barwiace:
Kwas 4-acetamido-5-hydroksynaftaleno-1,7-disulfonowy
Kwas 4-amino-5-hydroksynaftaleno-1,7-disulfonowy
Kwas 8-aminonaftaleno-2-sulfonowy 4,4'-diazoaminodi-
(benzenosulfonowy kwas)

Niesulfonowane pierwszorzedowe aminy aromatyczne
Substancje ulegajace wyekstrahowaniu eterem

Arsen

Otow

Rteé

Kadm

Metale cigzkie (w przeliczeniu na otéw)

26. E 153 WEGIEL ROSLINNY

Nazwy synonimowe

Nie wigeej niz 0,2%

Nie wigcej niz 10% (wyrazone w odniesieniu do zawarto$ci barwnika)

Ogotem nie wigeej niz 0,8%

Nie wigcej niz 0,01% (wyrazone jako anilina)
Nie wigcej niz 0,2% w warunkach neutralnych
Nie wigcej niz 3 mg/kg

Nie wigcej niz 10 mg/kg

Nie wigeej niz 1 mg/kg

Nie wigcej niz 1 mg/kg

Nie wigcej niz 40 mg/kg

Czern roélinna

Definicja Wegiel roslinny jest otrzymywany w wyniku zwegglania surowcow roslinnych
takich jak drewno, pozostatosci celulozy, torf, skorupki orzechow kokosowych
i innych. Surowiec jest zwgglany w wysokiej temperaturze. Wegiel ro§linny
zawiera gtdwnie drobno rozdrobniony wegiel. Moze zawiera¢ mniejsze ilosci
azotu, wodoru i tlenu. Po wytworzeniu produkt moze zaabsorbowaé pewna

Numer wg Colour Index

Numer wg Europejskiego Spisu Substancji Chemicznych
Nazwa chemiczna

Wz6ér chemiczny

Masa czasteczkowa

Analiza

Opis

Identyfikacja

A. Rozpuszczalno$é
B. Palnos$¢
Czystos¢

Popiot (ogotem)
Arsen

Otow

Rteé

Projekt wstepny

ilos¢ wilgoci
77266
215-609-9
Wegiel

C

12,01

Zawiera nie mniej niz 95% wegla w przeliczeniu na bezwodna i wolna od
popiotu masg

Czarny proszek, bezwonny i bez smaku

Nierozpuszczalny w wodzie i rozpuszczalnikach organicznych

Ogrzewany do czerwono$ci spala si¢ powoli bez ptomienia

Nie wigcej niz 4,0% (temperatura zaptonu: 625 °C)
Nie wigeej niz 3 mg/kg
Nie wigcej niz 10 mg/kg

Nie wigcej niz 1 mg/kg
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Kadm
Metale cigzkie (w przeliczeniu na otow)

Wielopierscieniowe weglowodory aromatyczne

Ubytek po suszeniu

Substancje rozpuszczalne w zasadach

27. E 154 BRAZ FK

Nazwy synonimowe

Definicja

Klasa
Numer wg Europejskiego Spisu Substancji Chemicznych

Nazwa chemiczna

Wz6ér chemiczny

Masa czasteczkowa

Analiza

Projekt wstepny

INie wigeej niz 1 mg/kg
INie wigcej niz 40 mg/kg

[Ekstrakt otrzymany w wyniku ekstrakcji 1 g produktu z 10 g czystego

cykloheksanu (przy uzyciu aparatury do ciagtej ekstrakcji) powinien by¢

bezbarwny i fluorescencja ekstraktu w ultrafiolecie nie moze by¢

intensywniejsza niz fluorescencja roztworu 0,100 mg siarczanu chininy w
1 000 ml 0,01 N kwasu siarkowego

INie wigeej niz 12 % (120 °C, 4 godziny)

IPrzesacz otrzymany w wyniku gotowania 2 g probki w 20 ml N wodorotlenku
sodu i przefiltrowania powinien by¢ bezbarwny

CI Braz spozywczy 1

Braz FK sktada si¢ zasadniczo z mieszaniny:

1 4-(2,4-diaminofenylazo)benzenosulfonianu sodowego

11 4-(4,6-diamino-m-tolilazo)benzenosulfonianu sodowego

111 4,4'-(4,6-diamino- 1,3-fenylenobisazo) di (benzenosulfonianu) disodowego
1V 4,4'-(2,4-diamino-1,3-fenylenobisazo)di (benzenosulfonianu) disodowego
V 4,4'-(2,4-diamino-5-metylo-1,3-fenylenobisazo)di(benzenosulfonianu)
disodowego

VI 4,4',4"-(2,4-diaminobenzeno-1,3,5-trisazo) tri(benzeno- sulfonianu)
trisodowego

i dodatkowych substancji barwiacych tacznie z woda, chlorkiem sodu lub
siarczanem sodu jako gtéwnymi sktadnikami niebarwnymi.

Braz FK jest opisany jako sol sodowa. Sa dopuszczone rowniez sole:
wapniowa i potasowa

Azowe (mieszanina barwnikéw mono-, bis- i trisazowych)

Mieszanina:

1 4-(2,4-diaminofenylazo)benzenosulfonianu sodowego

11 4-(4,6-diamino-m-tolilazo)benzenosulfonianu sodowego

111 4,4'-(4,6-diamino-1,3-fenylenobisazo)di(benzenosulfonianu) disodowego
1V 4,4'-(2,4-diamino-1,3-fenylenobisazo)di(benzenosulfonianu) disodowego
V 4,4'-(2,4-diamino-5-metylo1,3-fenylenobisazo)di(benzenosulfonianu)
disodowego

VI 4,4',4"-(2,4-diaminobenzeno-1,3,5-trisazo)tri(benzenosulfonianu)
trisodowego

1 C12H1 1N4N303S

11 C13H13N4N303S
111 C18H14N6Na20582
v C13H14N5N320682
V Ci9H16NeNa,06S,
VI C24H17NgNa309S3

131430
11328,33
111 520,46
1V 520,46
V 534,47
VI1726,59

Zawiera nie mniej niz 70% substancji barwiagcych ogotem.

W odniesieniu do substancji barwiacych ogdétem proporcje poszczegdlnych
sktadnikoéw nie powinny przekraczac:

126%

1I17%

11 17%

IV 16%

V 20%

VI 16%
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Opis

Identyfikacja

Roztwor pomaranczowy do czerwonawego
Czystosé

Substancje nierozpuszczalne w wodzie
Dodatkowe substancje barwigce

Zwiazki organiczne inne niz substancje barwiace:
kwas 4-aminobenzeno-1-sulfonowy
m-fenylenodiamina i 4-metylo-m-fenylenodiamina

Niesulfonowane pierwszorz¢dowe aminy aromatyczne inne niz m-
fenylenodiamina i 4-metylo-m-fenylenodiamina

Substancje ulegajace wyekstrahowaniu eterem
Arsen

Otow

Rteé

Kadm

Metale cigzkie (wyrazone jako otow)

28. E 155 BRAZ HT

Nazwy synonimowe

Definicja

Klasa
Numer wg Colour Index
Numer wg Europejskiego Spisu Substancji Chemicznych

Nazwa chemiczna

Wz6ér chemiczny
Masa czasteczkowa

Analiza

Opis

Identyfikacja

A. Spektrometria

B. Roztwor wodny - brazowy

Czystosé

Projekt wstepny

Czerwono-brazowy proszek lub granulki

Nie wigcej niz 0,2%

Nie wigcej niz 3,5%

Nie wigcej niz 0,7%
Nie wigeej niz 0,35%

Nie wigcej niz 0,007% (w przeliczeniu na aniling)

Z roztworu o pH 7, nie wigcej niz 0,2%
Nie wigcej niz 3 mg/kg

Nie wigcej niz 10 mg/kg

Nie wigeej niz 1 mg/kg

Nie wigcej niz 1 mg/kg

Nie wigcej niz 40 mg/kg

CI Braz spozywczy 3

Braz HT sktada sig glownie z 4,4'-(2,4-dihydroksy-5-hydroksymetylo-1,3-
fenylenobisazo)di(naftaleno- 1-sulfonianu) disodowego i dodatkowych
substancji barwiacych, tacznie z chlorkiem sodu lub siarczanem jako gtdwnymi
sktadnikami niebarwnymi.

Braz HT jest opisany jako sol sodowa. Sa dopuszczone rowniez sole:
wapniowa i potasowa

Bisazowe

20285

224-924-0

4,4'-(2,4-Dihydroksy-5-hydroksymetylo-1,3-fenyleno-bisazo)di(naftaleno-1-
sulfonian) disodowy

C,7H3N4Na,0oS,

652,57

Zawiera nie mniej niz 70% substancji barwiagcych ogoétem w przeliczeniu na sél
sodowa.

E'm 403 przy okoto 460 nm w roztworze wodnym o pH 7

Czerwonawo-brazowy proszek lub granulki

Maksimum w wodzie i pH 7 przy okoto 460 nm
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Substancje nierozpuszczalne w wodzie

Dodatkowe substancje barwigce

Zwiazki organiczne inne niz substancje barwiace:
kwas 4-aminonaftaleno-1-sulfonowy

Niesulfonowane pierwszorzedowe aminy aromatyczne
Substancje ulegajace wyekstrahowaniu eterem

Arsen

Otow

Rteé

Kadm

Metale cigzkie (wyrazone jako otow)

29. E 160a(i) MIESZANINA KAROTENOW

1) KAROTENY otrzymywane z roslin

Nazwy synonimowe

Definicja

Klasa

Numer wg Colour Index
Numer wg Europejskiego
Spisu Substancji Chemicznych
Wzér chemiczny

Masa czasteczkowa

Analiza

Identyfikacja
A. Spektrometria
Czystos¢

Pozostatosci rozpuszczalnikow

Otow

Projekt wstepny

Nie wigcej niz 0,2%

Nie wigcej niz 10% (metoda TLC)

Nie wigcej niz 0,7%

Nie wigcej niz 0,01% (w przeliczeniu na aniling)
Nie wigcej niz 0,2% w roztworze o pH 7

Nie wigcej niz 3 mg/kg

Nie wigcej niz 10 mg/kg

Nie wigeej niz 1 mg/kg

Nie wigcej niz 1 mg/kg

Nie wigcej niz 40 mg/kg

Cl Pomaranczowy spozywczy 5

Mieszanina karotenow jest otrzymywana w wyniku ekstrakcji
rozpuszczalnikami naturalnych odmian roslin jadalnych, marchwi, olejow
roslinnych, trawy, lucerny i pokrzywy.

Gloéwnym sktadnikiem barwigcym sa karotenoidy, z ktorych wigksza czg$¢
stanowi beta-karoten. Moga by¢ obecne rowniez alfa-, gamma-karoten oraz
inne pigmenty. Oprocz pigmentéw barwiacych, mieszanina karotenow moze
zawierac oleje, tluszcze i woski naturalnie wystgpujace w surowcach. Do
ekstrakcji moga by¢ uzywane tylko nastgpujace rozpuszczalniki: aceton, keton
metyloetylowy, metanol, etanol, propan-2-ol, heksan (*), dichlorometan i
dwutlenek wegla

Karotenoidy

75130

230-636-6
Beta-karoten: Cs0Hsg
Beta-karoten: 536,88

Zawarto$¢ karotenéw (w przeliczeniu na beta-karoten) wynosi nie mniej niz 5
%. Dla produktow otrzymanych przez ekstrakcjg olejow roslinnych: nie mniej
niz 0,2 % w ttuszczach jadalnych

E" e 2.500 przy okoto 440-457 nm w cykloheksanie

Maksimum w cykloheksanie przy 440-457 nm i 470-486 nm

Aceton

Keton metyloetylowy

Metanol Nie wigcej niz 50 mg/kg,
Propan-2-ol pojedynczo lub tacznie
Heksan

Etanol

Dichlorometan: Nie wigcej niz 10 mg/kg

Nie wigcej niz 5 mg/kg
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") benzenu nie wiecej niz 0,05 % v/v
O ecej

2) KAROTENY otrzymywane z alg

Nazwy synonimowe

Definicja

Klasa

Numer wg Colour Index
Wz6r chemiczny

Masa czasteczkowa

Analiza

Identyfikacja

A. Spektrometria

Czystosé

Naturalne tokoferole w oleju jadalnym

Otow

30. E 160a(ii) BETA-KAROTEN

1) Beta-karoten

Nazwy synonimowe

Definicja

Klasa

Numer wg Colour Index
Numer wg Europejskiego
Spisu Substancji Chemicznych
Nazwy chemiczne

Wzér chemiczny

Masa czasteczkowa

Analiza

Opis

Projekt wstepny

Cl Pomaranczowy spozywczy 5

Mieszanina karotenéw moze by¢ rowniez otrzymywana z naturalnych odmian
alg Dunaliella salina, rosnacych w duzych stonych jeziorach w okolicach
Whyalla w Potudniowej Australii. Beta-karoten jest ekstrahowany przy uzyciu
olejkow eterycznych. Preparat jest 20-30 % zawiesing w oleju spozywczym.
Stosunek izomerow trans-cis miesci si¢ w granicach 50/50-71/29.

Gltoéwnym sktadnikiem barwiacym sa karotenoidy, z ktorych wigksza czgs¢
stanowi beta-karoten. Moga by¢ obecne rowniez alfa-karoten, luteina,
zeaksantyna i beta-kryptoksantyna. Oprocz pigmentéw barwiacych,
mieszanina karotendw moze zawiera¢ oleje, thuszcze i woski naturalnie
wystgpujace w surowcach.

Karotenoidy

75130

Beta-karoten: C4Hse

Beta-karoten: 536,88

Zawarto$¢ karotenow (w przeliczeniu na beta-karoten) wynosi nie mniej niz

20 %
E™em 2.500 przy okoto 440-457 nm w cykloheksanie

Maksimum w cykloheksanie przy 440-457 nm i 474-486 nm

Nie wigcej niz 0,3 %

Nie wigcej niz 5 mg/kg

Cl Pomaranczowy spozywczy 5

Niniejsza specyfikacja odnosi si¢ gtownie do wszystkich trans izomeréw beta-
karotenu tacznie z niewielkimi ilo§ciami innych karotenoidéw. Rozcienczone i
stabilizowane preparaty moga mie¢ rézne stosunki izomerow cis/trans

Karotenoidy

40800

230-636-6

Beta-karoten, beta,beta-karoten

CaoHse

536,88

Nie mniej niz 96 % substancji barwiacych ogdtem (w przeliczeniu na beta-
karoten)

E"\cm 2.500 przy okoto 440-457 nm w cykloheksanie

Czerwone do brazowawo-czerwonych krysztaly lub krystaliczny proszek

Strona 44 z 44



Identyfikacja

A. Spektrometria
Czystosé

Popidt siarczanowy

Dodatkowe substancje barwigce

Otow

2) Beta-karoten z Blakeslea trispora

Nazwy synonimowe

Definicja

Klasa

Numer wg Colour Index
Numer wg Europejskiego
Spisu Substancji Chemicznych
Nazwy chemiczne

Wzér chemiczny

Masa czasteczkowa

Analiza

Opis

Identyfikacja
A. Spektrometria
Czystosé¢

Pozostatosci rozpuszezalnikow

Popidt siarczanowy

Dodatkowe substancje barwiace

Otow
Mikotoksyny:
Aflatoksyna B1
Trichoteceny (T2)

Ochratoksyna

Projekt wstepny

Maksimum w cykloheksanie przy 453-456 nm

Nie wigcej niz 0,2 %

Karotenoidy inne niz beta-karoten: nie wigcej niz 3,0 % substancji barwiacych
ogbtem

Nie wigcej niz 2 mg/kg

Cl Pomaranczowy spozywczy 5

Otrzymywany w procesie fermentacji przy uzyciu mieszanej kultury
fizjologicznie ré6znych osobnikdw typow (+) i (-) naturalnych szczepow
grzyba Blakeslea trispora. Beta-karoten jest ekstrahowany z biomasy octanem
etylu lub kolejno: octanem izobutylu i alkoholem izopropylowym, a nastgpnie
krystalizowany. Skrystalizowany produkt zawiera glownie trans beta-karoten.
W wyniku naturalnego procesu okoto 3 % produktu zawiera mieszaning
karotenoidow, ktora jest charakterystyczna dla produktu.

Karotenoidy

40800

230-636-6

Beta-karoten, beta,beta-karoten

CaoHse

536,88

Nie mniej niz 96 % substancji barwiacych ogdtem (w przeliczeniu na beta-
karoten)

E"" . 2.500 przy okoto 440-457 nm w cykloheksanie

Czerwone, brazowawo-czerwone, purpurowo-fioletowe krysztaty lub

krystaliczny proszek (barwa zalezy od uzytego rozpuszczalnika
ekstrakcyjnego i warunkow krystalizacji)

Maksimum w cykloheksanie przy 453-456 nm

Octan etylu }_ Nie wigcej niz 0,8 %
Etanol pojedynczo lub tacznie

Octan izobutylu: Nie wigcej niz 1,0 %
Alkohol izopropylowy: Nie wigcej niz 0,1 %

Nie wigcej niz 0,2 %

Karotenoidy inne niz beta-karoten: nie wigcej niz 3,0 % substancji barwiacych
ogbtem

Nie wigcej niz 2 mg/kg
Nieobecna

Nieobecne

Nieobecna
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Zearalenon
Mikrobiologia:
Plesnie
Drozdze
Salmonella

Escherichia coli

Nieobecny

Nie wigcej niz 100/g
Nie wigcej niz 100/g
Nieobecne w 25 g

Nieobecne w 5 g

31. E 160b ANNATO, BIKSYNA, NORBIKSYNA

Nazwy synonimowe

Definicja

Klasa

Numer wg Colour Index

Numer wg Europejskiego Spisu Substancji Chemicznych

Nazwy chemiczne

Wz6ér chemiczny
Masa czasteczkowa

Opis
Identyfikacja

Spektrometria

(i) Biksyna i norbiksyna ekstrahowane przy uzyciu
rozpuszczalnikow

Definicja

Analiza

Czystosé

Projekt wstepny

CI Naturalny pomaranczowy 4

Karotenoidy
75120
Annato: 215-735-4, ekstrakt nasion annato: 289-561-2; biksyna: 230-248-7

Biksyna: 6'-Metylohydrogeno-9'-cis-6,6'-diapokaroteno-6,6'-dionian
6'-Metylohydrogeno-9'-trans-6,6'-diapokaroteno-6,6'-dionian
Norbiksyna:

Kwas 9'-cis-6,6'-diapokaroteno-6,6'-diowy

Kwas 9'-trans-6,6'-diapokaroteno-6,6'-diowy

Biksyna: C25H3004
Norbiksyna: Cp4HpsO4

Biksyna: 394,51
Norbiksyna: 380,48

Czerwonawo-brazowy proszek, zawiesina lub roztwor

Biksyna: maksimum w chloroformie przy okoto 502 nm
Norbiksyna: maksimum w rozcienczonym roztworze KOH przy okoto 482 nm

Biksyna jest otrzymywana w wyniku ekstrakcji zewngtrznych warstw nasion
drzewa annato (Bixa orellana L.) przy uzyciu jednego lub kilku nastgpujacych
rozpuszczalnikow: acetonu, metanolu, heksanu lub dichlorometanu, dwutlenku
wegla 1 usunigciu rozpuszczalnikow. Norbiksyna jest otrzymywana w wyniku
hydrolizy biksyny wodnym roztworem zasady.

Biksyna i norbiksyna moga zawiera¢ inne substancje wyekstrahowane z nasion
annato.

Biksyna w proszku zawiera szereg sktadnikow barwnych, z ktorych gtownym
jest biksyna, ktora moze wystgpowaé¢ w formach cis-i trans-. Moga by¢ rowniez
obecne produkty cieplnej degradacji biksyny. Norbiksyna w proszku jako
glowne sktadniki barwiace zawiera produkty hydrolizy biksyny w formie soli
sodowych lub potasowych. Moga by¢ obecne formy cis- i trans-

Zawarto$¢ biksyny w proszku wynosi nie mniej niz 75 % karotenoidow
ogotem, w przeliczeniu na biksyng.

Zawartos$¢ norbiksyny w proszku wynosi nie mniej niz 25 % karotenoidow
ogbtem, w przeliczeniu na norbiksyng.

Biksyna: E™ m 2.870 przy okoto 502 nm w chloroformie

Norbiksyna: E'”., 2.870 przy okoto 482 nm w roztworze KOH
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Pozostatosci rozpuszczalnikow Aceton Nie wigcej niz 50 mg/kg
Metanol pojedynczo lub tacznie
Heksan

Dichlorometan: nie wigcej niz 10 mg/kg

Arsen Nie wigcej niz 3 mg/kg
Otow Nie wigcej niz 10 mg/kg
Rteé Nie wigcej niz 1 mg/kg
Kadm Nie wigcej niz 1 mg/kg
Metale cigzkie (wyrazone jako otow) Nie wigcej niz 40 mg/kg

(i) Annato ekstrahowane przy uzyciu zasad

Definicja Annato rozpuszczalne w wodzie jest otrzymywane w wyniku ekstrakcji
wodnym roztworem zasad (wodorotlenku sodu lub potasu) zewngtrznych
warstw nasion drzewa annato (Bixa orellana L.). Gtéwnym sktadnikiem
barwiacym annato rozpuszczalnego w wodzie jest norbiksyna, produkt
hydrolizy biksyny, w formie soli sodowej lub potasowej. Moga by¢ obecne
formy cis- i trans-

Analiza Zawiera nie mniej niz 0,1 % karotenoidow ogdétem, w przeliczeniu na
norbiksyng Norbiksyna:
E™m 2.870 przy okoto 482 nm w roztworze KOH

Czystosé

Arsen Nie wigcej niz 3 mg/kg

Otow Nie wigcej niz 10 mg/kg

Rtec Nie wigeej niz 1 mg/kg

Kadm Nie wigeej niz 1 mg/kg

Metale cigzkie (wyrazone jako otow) Nie wigcej niz 40 mg/kg

(iii) Annato ekstrahowane przy uzyciu oleju

Definicja Ekstrakty annato w oleju, w formie roztworu lub zawiesiny, sa otrzymywane w
wyniku ekstrakeji zewngtrznych warstw nasion drzewa annato (Bixa orellana
L.) przy uzyciu jadalnych olejéw roslinnych. Ekstrakt annato w oleju zawiera
szereg sktadnikow barwnych, z ktérych glownym jest biksyna wystgpujaca w
formach cis- i trans-. Moga by¢ roéwniez obecne produkty cieplnej degradacji

biksyny

Analiza Zawiera nie mniej niz 0,1 % karotenoidéw ogoétem, w przeliczeniu na biksyng
Biksyna:
E"om 2.870 przy okoto 502 nm w chloroformie

Czystos¢

Arsen Nie wigcej niz 3 mg/kg

Otow Nie wigcej niz 10 mg/kg

Rteé Nie wigcej niz 1 mg/kg

Kadm Nie wigeej niz 1 mg/kg

Metale cigzkie (wyrazone jako otow) Nie wigcej niz 40 mg/kg

32. E 160c EKSTRAKT Z PAPRYKI, KAPSANTYNA, KAPSORUBINA

Nazwy synonimowe Oleozywica z papryki

Definicja Ekstrakt z papryki jest otrzymywany w wyniku ekstrakcji rozpuszczalnikami
owocow (strakow) naturalnych odmian papryki Capsicum annuum L., bez lub
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Klasa
Numer wg Europejskiego Spisu Substancji Chemicznych

Nazwy chemiczne

Wzér chemiczny

Masa czasteczkowa

Analiza

Opis
Identyfikacja
A. Spektrometria

B. Reakcja barwna

Czystosé

Pozostatosci rozpuszczalnikow

Kapsaicyna
Arsen
Otow

Rtge

Kadm

Metale cigzkie (wyrazone jako otow)

33. E 160d LIKOPEN

Nazwy synonimowe

Definicja

Klasa

Projekt wstepny

z pestkami i zawiera gtowne sktadniki barwiace tej przyprawy. Gtéwnymi
sktadnikami barwiagcymi sa kapsantyna i kapsorubina. Jest obecnych rowniez
wiele innych sktadnikéw barwiacych

Do ekstrakceji moga by¢ uzyte tylko nastgpujace rozpuszczalniki: metanol,
etanol, aceton, heksan, dichlorometan, octan etylu i dwutlenek wegla

Karotenoidy

Kapsantyna: 207-364-1, kapsorubina: 207-425-2
Kapsantyna:
(3R,3'S,5'R)-3,3'-dihydroksy-b,k-karoten-6-on
Kapsorubina:

(3S,3'S,5R,5'R)-3,3'-dihydroksy-k,k-karoten-6,6'-dion

Kapsantyna: C4HscOs3
Kapsorubina: C4Hs604

Kapsantyna: 584,85

Kapsorubina: 600,85

Ekstrakt z papryki: zawiera nie mniej niz 7,0 % karotenoidow
Kapsantyna/kapsorubina: nie mniej niz 30 % karotenoidéw ogodtem

E'|m 2.100 przy okoto 462 nm w acetonie

Ciemnoczerwona, lepka ciecz

Maksimum w acetonie przy okoto 462 nm

Po dodaniu jednej kropli kwasu siarkowego do jednej kropli probki w 2-3
kroplach chloroformu powstaje niebieskie zabarwienie

Octan etylu

Metanol

Etanol Nie wigcej niz 50 mg/kg
Aceton pojedynczo lub tacznie
Heksan

Dichlorometan: nie wigcej niz 10 mg/kg
Nie wigcej niz 250 mg/kg

Nie wigcej niz 3 mg/kg

Nie wigcej niz 10 mg/kg

Nie wigcej niz 1 mg/kg

Nie wigcej niz 1 mg/kg

Nie wigcej niz 40 mg/kg

Naturalna zélcien 27

Likopen jest otrzymywany w wyniku ekstrakcji rozpuszczalnikami
naturalnych odmian czerwonych pomidoréw (Lycopersicon esculentum L.) 1
usunigciu rozpuszezalnikow. Do ekstrakcji moga by¢ uzyte tylko nastgpujace
rozpuszczalniki: dichlorometan, dwutlenek wegla, octan etylu, aceton,
propan-2-ol, metanol, etanol, heksan. Gtéwnym sktadnikiem barwigcym
pomidorow jest likopen, moga by¢ obecne niewielkie ilosci innych
pigmentéw karotenoidowych. Oprocz innych pigmentéw barwnych preparat
moze zawierac oleje, thuszcze, woski i sktadniki aromatyczne naturalnie
wystgpujace w pomidorach

Karotenoidy
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Numer wg Colour Index
Nazwy chemiczne
Wzér chemiczny

Masa czasteczkowa

Analiza

Opis
Identyfikacja
Spektrometria
Czystos¢

Pozostatosci rozpuszczalnikow

Popiot siarczanowy
Arsen

Otow

Rteé

Kadm

Metale cigzkie (wyrazone jako otow)

75125
Likopen, v, y-karoten
CuoHse
536,85

Zawiera nie mniej niz 5 % substancji barwiacych ogotem
E'"m 3.450 przy okoto 472 nm w heksanie

Ciemnoczerwona, lepka ciecz

Maksimum w heksanie przy okoto 472 nm

Octan etylu

Metanol

Etanol Nie wigeej niz 50 mg/kg,
Aceton pojedynczo lub tacznie
Heksan

Propan-2-ol

Dichlorometan: nie wigcej niz 10 mg/kg

Nie wigcej niz 0,1 %

Nie wigeej niz 3 mg/kg

Nie wigcej niz 10 mg/kg

Nie wigcej niz 1 mg/kg

Nie wigeej niz 1 mg/kg

Nie wigcej niz 40 mg/kg

34. E 160e BETA-APO-8'-KAROTENAL (C30)

Nazwy synonimowe

Definicja

Klasa

Numer wg Colour Index

Numer wg Europejskiego Spisu Substancji Chemicznych
Nazwy chemiczne

Wzér chemiczny

Masa czasteczkowa

Analiza

Opis

Identyfikacja

Projekt wstepny

CI Pomaranczowy spozywczy 6

Niniejsza specyfikacja odnosi si¢ glownie do wszystkich trans izomerow b-
apo-8'-karotenalu tacznie z niewielkimi ilo§ciami innych karotenoidow.
Specyfikacja obejmuje rowniez rozcienczone i stabilizowane preparaty b-apo-
8'-karotenalu, tacznie z roztworami lub zawiesinami b-apo-8'-karotenalu w
jadalnych ttuszczach lub olejach, emulsjami i proszkami ulegajacymi
dyspersji w wodzie. Preparaty te moga mie¢ roézne stosunki izomerow
cis/trans.

Karotenoidy

40820

214-171-6

B-Apo-8'-karotenal, Aldehyd trans- -apo-8'-karotenowy

C30Hi0O

416,65

Nie mniej niz 96 % substancji barwiacych ogotem
E'|m 2.640 przy 460-462 nm w cykloheksanie

Ciemnofioletowe krysztaly o metalicznym potysku lub krystaliczny proszek
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Spektrometria
Czystosé
Popidt siarczanowy

Dodatkowe substancje barwiace

Arsen
Otow
Rteé

Kadm

Metale cigzkie (wyrazone jako otow)

Maksimum w cykloheksanie przy 460-462 nm

Nie wigcej niz 0,1%

Karotenoidy inne niz b-apo-8'-karotenal: nie wigcej niz 3,0 % substancji
barwiacych ogotem

Nie wigcej niz 3 mg/kg
Nie wigceej niz 10 mg/kg
Nie wigeej niz 1 mg/kg
Nie wigcej niz 1 mg/kg

Nie wigcej niz 10 mg/kg

35. E160f ESTER ETYLOWY KWASU BETA-APO-8'-KAROTENOWEGO

(C30)

Nazwy synonimowe

Definicja

Klasa

Numer wg Colour Index

Numer wg Europejskiego Spisu Substancji Chemicznych
Nazwy chemiczne

Wzér chemiczny

Masa czasteczkowa

Analiza

Opis
Identyfikacja
Spektrometria
Czystosé

Popidt siarczanowy

Dodatkowe substancje barwigce

Arsen
Otow
Rtge

Kadm

Metale cigzkie (wyrazone jako otow)

Projekt wstepny

CI Pomaranczowy spozywczy 7, ester b-apo-8'-karotenowy

Niniejsza specyfikacja odnosi si¢ glownie do wszystkich trans izomerow estru
etylowego kwasu b-apo-8'-karotenowego, tacznie z niewielkimi ilo$ciami
innych karotenoidow. Specyfikacja obejmuje rowniez rozcienczone i
stabilizowane preparaty estru etylowego kwasu b-apo-8'-karotenowego,
Iacznie z roztworami lub zawiesinami estru etylowego kwasu b-apo-8'-
karotenowego w jadalnych ttuszczach lub olejach, emulsjami i proszkami
ulegajacymi dyspersji w wodzie. Preparaty te moga mie¢ rdzne stosunki
izomerow cis/trans

Karotenoidy

40825

214-173-7

Ester etylowy kwasu B-Apo-8'-karotenowego, 8'-apo-fB-karoten-8'-ian etylu
C3,Hys0,

460,70

Nie mniej niz 96 % substancji barwiacych ogdtem

El%lcm 2.550 przy okoto 449 nm w cykloheksanie

Czerwone do czerwono-fioletowych krysztaty lub krystaliczny proszek

Maksimum w cykloheksanie przy okoto 449 nm

Nie wigcej niz 0,1 %

Karotenoidy inne niz ester etylowy kwasu b-apo-8'-karotenowego: nie wigcej
niz 3,0 % substancji barwiacych ogdtem

Nie wigcej niz 3 mg/kg
Nie wigcej niz 10 mg/kg
Nie wigcej niz 1 mg/kg
Nie wigcej niz 1 mg/kg

Nie wigcej niz 40 mg/kg
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36. E 161b LUTEINA

Nazwy synonimowe

Definicja

Klasa

Numer wg Europejskiego Spisu Substancji Chemicznych
Nazwa chemiczna

Wzér chemiczny

Masa czasteczkowa

Analiza

Opis
Identyfikacja
Spektrometria
Czystos¢

Pozostatosci rozpuszczalnikow

Arsen
Otow
Rtge
Kadm

Metale cigzkie (wyrazone jako otow)

37. E 161g KANTAKSANTYNA

Nazwy synonimowe

Definicja

Klasa

Projekt wstepny

Mieszanina karotenoidow, Ksantofile

Luteina jest otrzymywana w wyniku ekstrakcji rozpuszczalnikami naturalnych
odmian jadalnych owocow i roélin, trawy, lucerny (alfa-alfa) i tagetes erecta.
Glownymi sktadnikami barwiacymi sa karotenoidy, ktorych wigksza czgsé
stanowiq luteina i jej estry z kwasami tluszczowymi. Moga by¢ réwniez obecne
zmienne iloéci karotenow. Luteina moze zawierac oleje, ttuszcze, woski
naturalnie wystgpujace w materiale roslinnym.

Do ekstrakcji moga by¢ uzyte tylko nastgpujace rozpuszczalniki: metanol,
etanol, propan-2-ol, heksan, aceton, keton metyloetylowy, dichlorometan i
dwutlenek wegla

Karotenoidy

204-840-0

3,3'-dihydroksy-d-karoten

C40Hs60,

568,88

Zawarto$¢ substancji barwiacych ogotem wynosi nie mniej niz 4 % w
przeliczeniu na luteing

E'" e 2.550 przy okoto 445 nm w mieszaninie chloroform/etanol (10+90) lub w

mieszaninie heksan/etanol/aceton (80+10+10)

Ciemna, zéttawo-brazowa ciecz

Maksimum w mieszaninie chloroform/etanol (10+90) przy okoto 445 nm

Aceton

Keton metyloetylowy

Metanol Nie wigcej niz 50 mg/kg,
Etanol pojedynczo lub tacznie
Propan-2-ol

Heksan

Dichlorometan: nie wigcej niz 10 mg/kg

Nie wigcej niz 3 mg/kg

Nie wigcej niz 10 mg/kg

Nie wigcej niz 1 mg/kg

Nie wigeej niz 1 mg/kg

Nie wigcej niz 40 mg/kg

CI Pomaranczowy spozywczy 8

Niniejsza specyfikacja odnosi si¢ gtownie do wszystkich trans izomeréw
kantaksantyny, tacznie z niewielkimi ilo§ciami innych karotenoidow.
Specyfikacja obejmuje rowniez rozcienczone i stabilizowane preparaty
kantaksantyny, tacznie z roztworami lub zawiesinami kantaksantyny w
jadalnych thuszczach lub olejach, emulsjami i proszkami ulegajacymi dyspersji
w wodzie. Preparaty te moga mie¢ rozne stosunki izomerow cis/trans

Karotenoidy
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Numer wg Colour Index

Numer wg Europejskiego Spisu Substancji Chemicznych
Nazwy chemiczne

Wz6ér chemiczny

Masa czasteczkowa

Analiza

Opis
Identyfikacja

Spektrometria

Czystosé
Popidt siarczanowy

Dodatkowe substancje barwiace

Arsen
Otow
Rteé

Kadm

Metale cigzkie (wyrazone jako otow)

40850
208-187-2
B-Karoten-4,4'-dion, kantaksantyna, 4,4'-diokso-b-karoten
C4Hs,0,
564,86
Nie mniej niz 96% substancji barwiacych ogotem (w przeliczeniu na
kantaksantyng)
E"™\om 2.200 przy okoto 485 nm w chloroformie
przy 468-472 nm w cykloheksanie

przy 464-467 nm w eterze naftowym

Ciemnofioletowe krysztaly lub krystaliczny proszek

Maksimum w chloroformie przy okoto 485 nm Maksimum w cykloheksanie
przy 468-472 nm Maksimum w eterze naftowym przy 464-467 nm

Nie wigcej niz 0,1%

Karotenoidy inne niz kantaksantyna: nie wigcej niz 5,0% substancji barwiacych
ogdtem

Nie wigcej niz 3 mg/kg
Nie wigcej niz 10 mg/kg
Nie wigeej niz 1 mg/kg
Nie wigcej niz 1 mg/kg

Nie wigcej niz 40 mg/kg

38. E 162 CZERWIEN BURACZANA, BETANINA

Nazwy synonimowe

Definicja

Klasa
Numer wg Europejskiego Spisu Substancji Chemicznych

Nazwy chemiczne

Wzér chemiczny
Masa czasteczkowa

Analiza

Projekt wstepny

Czerwien buraczana

Czerwien buraczana jest otrzymywana z korzeni naturalnych odmian buraka
¢wiktowego (Beta vulgaris L. var. rubra) w wyniku wyciskania soku z utartych
burakow lub przez wodna ekstrakcjg poszatkowanych korzeni buraka i
wzbogacenie w sktadniki aktywne. Barwnik sktada si¢ z roznych pigmentow,
nalezacych do klasy betalain. Gtéwnymi sktadnikami barwiacymi sa
betacyjaniny (czerwone), z ktorych betanina stanowi 75-95%. Moga by¢ obecne
niewielkie ilosci betaksantyny (z6tta) i produkty degradacji betalainy
(jasnobrazowe). Oprocz barwiacych pigmentéw, sok lub ekstrakt zawiera cukry,
sole lub biatka naturalnie wystgpujace w buraku ¢wiktowym. Roztwory moga
by¢ zaggszczone, a niektore produkty moga by¢ oczyszczane w celu usunigcia
wiekszosci cukrow, soli i biatek

Betalaina

231-628-5
Kwas(S-(R',R")-4-(2-(2-karboksy-5(B-D-glukopiranozyloksy)-2,3-dihydro-6-
hydroksy- 1H-indol-1-ylo)etenylo)-2,3-dihydro-2,6-pirydynodikarboksylowy;
1-(2-(2,6-dikarboksy- 1,2,3,4-tetrahydro-4-pirydylideno) etylideno)-5-p-D-
glukopiranozyloksy)-6-hydroksyindolo-2-karboksylan

Betanina: Cy,HpsN,O 13

550,48

Zawarto$¢ czerwonego barwnika (wyrazona jako betanina) wynosi nie mniej

niz 0,4%
E"™en 1.120 przy okoto 535 nm w roztworze wodnym o pH 5
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Opis
Identyfikacja
Spektrometria
Czystosé

Azotany

Arsen
Otow
Rteé
Kadm

Metale cigzkie (wyrazone jako otow)

39. E 163 ANTOCYJANY

Definicja

Klasa

Numer wg Europejskiego Spisu Substancji Chemicznych

Nazwy chemiczne

Wzér chemiczny

Masa czasteczkowa

Analiza

Opis

Identyfikacja

Projekt wstepny

Czerwona lub ciemnoczerwona ciecz, pasta, proszek lub ciato state

Maksimum w wodzie i pH 5 przy okoto 535 nm

Nie wigcej niz 2 g anionu azotanowego/g czerwonego barwnika (w wyniku
przeliczenia z analizy)

Nie wigcej niz 3 mg/kg
Nie wigcej niz 10 mg/kg
Nie wigeej niz 1 mg/kg
Nie wigcej niz 1 mg/kg

Nie wigcej niz 40 mg/kg

Antocyjany sg otrzymywane w wyniku ekstrakcji siarczynowang woda,
zakwaszong woda, dwutlenkiem wegla, metanolem lub etanolem jadalnych
warzyw i owocOw. Antocyjany zawieraja wspolny sktadnik surowca zwany
antocyjanem, kwasy organiczne, garbniki, cukry, sktadniki mineralne itp., lecz
niekoniecznie w tych samych proporcjach jak wystepuja w surowcu.

Antocyjany

208-438-6 (cyjanidyna); 205-125-6 (peonidyna);
208-437-0 (delfinidyna); 211-403-8 (malwidyna);
205-127-7 (pelargonidyna)

Chlorek 3,3',4',5,7-pentahydroksyflawilu (cyjanidyna)

Chlorek 3,4',5,7-tetrahydroksy-3'-metoksyflawilu (peonidyna)

Chlorek 3,4',5,7-tetrahydroksy-3',5' -dimetoksyflawilu (malwidyna)

Chlorek 3,5,7-trihydroksy-2-(3,4,5-trihydroksyfenylo)- 1-benzopirylu
(delfinidyna)

Chlorek 3,3',4',5,7-pentahydroksy-5'-metoksyflawilu (petunidyna)

Chlorek 3,5,7-trihydroksy-2-(4-hydroksyfenylo)-1-benzopirylu (pelargonidyna)

Cyjanidyna: CysH;,04Cl
Peonidyna: C;sH;304Cl
Malwidyna: C17H1507C1
Delfinidyna:C,sH;,0,Cl
Petunidyna: C16H1307C1
Pelargonidyna: C;sH;;05Cl

Cyjanidyna: 322,6
Peonidyna: 336,7
Malwidyna: 366,7
Delfinidyna: 340,6
Petunidyna: 352,7
Pelargonidyna: 306,7

E'"em 300 dla czystego pigmentu przy 515-535 nm w pH 3,0

Purpurowo-czerwona ciecz, proszek lub pasta o stabym, charakterystycznym
zapachu
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Spektrometria

Czystosé

Pozostatosci rozpuszczalnikow

Dwutlenek siarki
Arsen

Otow

Rteé

Kadm

Metale cigzkie (wyrazone jako otow)

40. E 170 WEGLAN WAPNIA

Nazwy synonimowe

Definicja

Klasa
Numer wg Colour Index

Numer wg Europejskiego Spisu Substancji Chemicznych

Nazwa chemiczna
Wzér chemiczny
Masa czasteczkowa
Analiza

Opis
Identyfikacja

Rozpuszczalnosé

Czystosé

Ubytek po suszeniu

Substancje nierozpuszczalne w kwasie
Sole magnezu i zasadowe sole magnezu
Fluorki

Antymon (jako Sb)

Miedz (jako Cu)

Chrom (jako Cr)

Cynk (jako Zn)
Bar (jako Ba)

Projekt wstepny

Maksimum w metanolu z 0,01% st¢zonego HCI
Cyjanidyna: 535 nm

Peonidyna: 532 nm

Malwidyna: 542 nm

Delfinidyna: 546 nm

Petunidyna: 543 nm

Pelargonidyna: 530 nm

Metanol Nie wigcej niz 50 mg/kg,
Etanol pojedynczo lub tacznie

Nie wigcej niz 1.000 mg/kg na procent barwnika
Nie wigcej niz 3 mg/kg

Nie wigcej niz 10 mg/kg

Nie wigeej niz 1 mg/kg

Nie wigcej niz 1 mg/kg

Nie wigcej niz 40 mg/kg

CI Biaty Pigment 18, Kreda

Weglan wapnia jest produktem otrzymanym z rozdrobnionego wapienia lub w
wyniku wytracania jonéw wapnia z jonami weglanowymi.

Nieorganiczne
77220

Weglan wapnia: 207-439-9
Wapien (kamien wapienny): 215-279-6

Weglan wapnia

CaCOs

100,1

Zawiera nie mniej niz 98% w przeliczeniu na bezwodna masg

Bialy, krystaliczny lub bezpostaciowy, bezwonny i bez smaku proszek

Praktycznie nierozpuszczalny w wodzie i w alkoholu. Rozpuszcza sig musujac w
rozcienczonym kwasie octowym, w rozcienczonym kwasie chlorowodorowym i w
rozcienczonym kwasie azotowym; powstale roztwory, po zagotowaniu, daja
dodatni wynik prob na obecno$¢ wapnia.

Nie wigcej niz 2,0% (200 °C, 4 godziny)
Nie wigcej niz 0,2%
Nie wigeej niz 1,5%

Nie wigcej niz 50 mg/kg

Nie wigcej niz 100 mg/kg, pojedynczo lub acznie
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Arsen

Otow

Kadm

41. E171 DWUTLENEK TYTANU

Nazwy synonimowe

Definicja

Klasa

Numer wg Colour Index

Numer wg Europejskiego Spisu Substancji Chemicznych

Nazwa chemiczna
Wzér chemiczny
Masa czasteczkowa
Analiza

Opis
Identyfikacja

Rozpuszczalnosé

Czystos¢

Ubytek po suszeniu

Ubytek po prazeniu

Tlenek glinu lub dwutlenek krzemu

Substancje rozpuszczalne w 0,5 N HCI

Substancje rozpuszczalne w wodzie
Kadm

Antymon

Arsen

Otow

Rtec

Cynk

Nie wigcej niz 3 mg/kg
Nie wigcej niz 10 mg/kg

Nie wigeej niz 1 mg/kg

CI Bialy Pigment 6

Dwutlenek tytanu zawiera glownie czysty anataz i/lub rutyl dwutlenku tytanu,
ktory moze by¢ pokryty niewielkimi ilo§ciami glinu i/lub krzemu w celu poprawy
technologicznych wiasciwosci produktu

Nieorganiczne

77891

236-675-5

Dwutlenek tytanu

TiO,

79,88

Zawiera nie mniej niz 99% w przeliczeniu na masg wolna od glinu i krzemu

Biaty lub lekko zabarwiony proszek

Nierozpuszczalny w wodzie i w rozpuszczalnikach organicznych. Rozpuszcza sig
powoli w kwasie fluorowodorowym i w goracym, stgzonym kwasie siarkowym.

Nie wigcej niz 0,5% (105 °C, 3 godziny)

Nie wigcej niz 1,0% w przeliczeniu na masg¢ wolna od substancji lotnych (800 °C)
Ogotem nie wigcej niz 2,0%

Nie wigcej niz 0,5% w przeliczeniu na masg¢ wolna od glinu i krzemu, dodatkowo,
dla produktow zawierajacych glin lub krzem, nie wigcej niz 1,5% w przeliczeniu
na masg¢ produktu handlowego.

Nie wigeej niz 0,5%

Nie wigeej niz 1 mg/kg

Nie wigcej niz 50 mg/kg po catkowitym roztworzeniu

Nie wigcej niz 3 mg/kg po catkowitym roztworzeniu

Nie wigcej niz 10 mg/kg po catkowitym roztworzeniu

Nie wigcej niz 1 mg/kg po catkowitym roztworzeniu

Nie wigcej niz 50 mg/kg po catkowitym roztworzeniu

42. E 172 TLENKI ZELAZA i WODOROTLENKI ZELAZA

Nazwy synonimowe Z6tty tlenek zelaza: CI Zotty Pigment 42 i 43
Czerwony tlenek zelaza: CI Czerwony Pigment 101 i 102
Czarny tlenek zelaza: CI Czarny Pigment 11
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Definicja

Klasa

Numer wg Colour Index

Numer wg Europejskiego Spisu
Substancji Chemicznych

Nazwa chemiczna

Wzér chemiczny

Masa czasteczkowa

Analiza

Opis
Identyfikacja

Rozpuszczalnosé

Czystosé

Substancje rozpuszczalne w wodzie
Arsen

Bar

Kadm

Chrom

Miedz

Otow

Rteé

Nikiel

Cynk

43. E 173 GLIN

Nazwy synonimowe

Definicja

Numer wg Colour Index
Numer wg Europejskiego

Spisu Substancji Chemicznych

Nazwa chemiczna

Projekt wstepny

Tlenki zelaza i wodorotlenki Zelaza sg otrzymywane w wyniku syntezy chemicznej i
zawierajq gloéwnie bezwodne lub uwodnione tlenki zelaza. Zakres kolorow obejmuje
z61ty, czerwony, brazowy i czarny. Tlenki zelaza o czystosci "food grade" rdznia sig od
technicznych tlenkéw Zelaza przede wszystkim stosunkowo niskim poziomem
zanieczyszczen innymi metalami. Uzyskuje sig to przez selekcjg i kontrolg zrodet zelaza
lub przez zwigkszenie stopnia oczyszczenia podczas procesu wytwarzania.

Nieorganiczne

761ty tlenek zelaza: 77492
Czerwony tlenek zelaza: 77491
Czarny tlenek zelaza: 77499

Zotty tlenek zelaza: 257-098-5
Czerwony tlenek zelaza: 215-168-2
Czarny tlenek zelaza: 235-442-5

761ty tlenek zelaza: uwodniony tlenek Zzelaza, uwodniony tlenek zelaza (I1I)
Czerwony tlenek zelaza: bezwodny tlenek zelaza, bezwodny tlenek zelaza (III)
Czarny tlenek zelaza: tlenek zelazawo-zelazowy, tlenek zelaza (11, IIT)

Z6tty tlenek zelaza: FeO(OH) x xH,0O
Czerwony tlenek zelaza: Fe,0;
Czarny tlenek zelaza: FeO x Fe,O5

88,85: FeO(OH)
159,70: Fe,0;
231,55: FeO x Fe,04

Z6Mty zawiera nie mniej niz 60%, czerwony i czarny nie mniej niz 68% zelaza ogotem, w
przeliczeniu na zelazo

Proszek; o barwie z6ttej, czerwonej, brazowej lub czarnej

Nierozpuszczalny w wodzie i w rozpuszczalnikach organicznych. Rozpuszczalny w
stgzonych kwasach mineralnych

\

Nie wigcej niz 1,0%
Nie wigcej niz 5 mg/kg
Nie wigcej niz 50 mg/kg
Nie wigcej niz 5 mg/kg
Nie wiecej niz 100 mg/kg >
Nie wigcej niz 50 mg/kg Po catkowitym
Nie wigcej niz 20 mg/kg roztworzeniu
Nie wigeej niz 1 mg/kg

Nie wigcej niz 200 mg/kg

Nie wigcej niz 100 mg/kg <

CI Pigment Metaliczny, Al

Proszek glinowy otrzymuje si¢ w wyniku rozdrobnienia drobnych kawatkéw
glinu. Rozdrabnianie moze (ale nie musi) by¢ wykonywane w obecnosci jadalnych
thuszczow roslinnych lub kwasoéw thuszczowych spetniajacych kryteria stawiane
substancjom dodatkowym do zywnosci. Jest wolny od domieszek substancji
innych niz jadalne ttuszcze roslinne lub kwasy tluszczowe spetiajace kryteria
stawiane substancjom dodatkowym do zywno$ci

77000

231-072-3

Glin
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Wz6ér chemiczny
Masa atomowa
Analiza

Opis
Identyfikacja

Rozpuszczalnosé

Czystosé

Ubytek po suszeniu
Arsen

Otow

Rteé

Kadm

Metale cigzkie (wyrazone jako otow)

44. E 174 SREBRO

Nazwy synonimowe
Klasa

Numer wg Colour Index
Numer wg Europejskiego

Spisu Substancji Chemicznych
Nazwa chemiczna

Wzér chemiczny

Masa atomowa

Analiza

Opis

45. E1757ZL0TO

Nazwy synonimowe
Klasa
Numer wg Colour Index
Numer wg Europejskiego
Spisu Substancji Chemicznych
Nazwa chemiczna
Wzér chemiczny

Masa atomowa

Projekt wstepny

Al
26,98
Zawiera nie mniej niz 99% w przeliczeniu na Al i na masg wolna od thuszczow

Srebrnoszary proszek lub drobne listki

Nierozpuszczalny w wodzie i w rozpuszczalnikach organicznych. Rozpuszczalny
w rozcienczonym kwasie chlorowodorowym. Powstaty roztwor daje dodatni
wynik proby na obecnos¢ glinu

Nie wigcej niz 0,5% (105 °C, do stalej masy)
Nie wigcej niz 3 mg/kg

Nie wigcej niz 10 mg/kg

Nie wigeej niz 1 mg/kg

Nie wigcej niz 1 mg/kg

Nie wigcej niz 40 mg/kg

Argentum, Ag
Nieorganiczne

77820

231-131-3

Srebro

Ag

107,87

Zawiera nie mniej niz 99,5 % Ag

Srebrny proszek lub drobne listki

Pigment Metaliczny 3, Aurum, Au
Nieorganiczne

77480

231-165-9
Ztoto
Au

197,0
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Analiza
Opis
Czystosé

Srebro
Miedz

46. E 180 CZERWIEN LITOLOWA BK

Nazwy synonimowe

Definicja

Klasa

Numer wg Colour Index

Numer wg Europejskiego Spisu Substancji Chemicznych
Nazwa chemiczna

Wzér chemiczny

Masa czasteczkowa

Analiza

Opis
Identyfikacja
Spektrometria
Czystos¢

Dodatkowe substancje barwiace Zwiazki organiczne inne niz
substancje barwiace:

Kwas 2-amino-5-metylobenzenosulfonowy, s61 wapniowa
Kwas 3-hydroksy-2-naftalenokarboksylowy, s6l wapniowa
Niesulfonowane pierwszorzedowe aminy aromatyczne
Substancje ulegajace wyekstrahowaniu eterem

Arsen

Otow

Rteé

Kadm

Metale cigzkie (wyrazone jako otow)

Zawiera nie mniej niz 90 % Au

Zloty proszek lub drobne listki

Nie wigcej niz 7 %

Po catkowitym roztworzeniu
Nie wigcej niz 4 %

CI Czerwony Pigment 57, Pigment rubinowy, Karmin 6B

Czerwien litolowa BK zawiera gtownie 3-hydroksy-4-(4-metylo-2-
sulfonianofenylazo)-2-naftalenokarboksylan wapnia i dodatkowe substancje
barwiace tacznie z woda, chlorkiem wapnia lub siarczanem wapnia jako gtownymi
sktadnikami niebarwnymi.

Monoazowe

15850:1

226-109-5
3-Hydroksy-4-(4-metylo-2-sulfonianofenylazo)-2-naftalenokarboksylan wapnia
C]ngzcaNzof,S

424,45

Zawiera nie mniej niz 90 % substancji barwiacych ogdtem
E'"™em 200 przy okoto 442 nm w dimetyloformamidzie

Czerwony proszek
Maksimum w dimetyloformamidzie przy okoto 442 nm

Nie wigeej niz 0,5%

Nie wigeej niz 0,2%

Nie wigcej niz 0,4%

Nie wigcej niz 0,01% (w przeliczeniu na aniling)
Z roztworu o pH 7, nie wigcej niz 0,2%

Nie wigeej niz 3 mg/kg

Nie wigcej niz 10 mg/kg

Nie wigcej niz 1 mg/kg

Nie wigeej niz 1 mg/kg

Nie wigcej niz 40 mg/kg

CZESC 11

Specyfikacje, kryteria czystosci dla dozwolonych substancji dodatkowych innych niz
substancje stodzace i barwniki

Projekt wstepny
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1. E 170(i)) WEGLAN WAPNIA

Kryteria czystosci dla tej substancji, w przypadku jej stosowania innego niz jako barwnik,
okreslone sa w czgsci Il zatacznika nr 1 do rozporzadzenia.

2. E 200 KWAS SORBOWY

Definicja
Nazwa chemiczna
Numer wg Europejskiego Spisu
Substancji Chemicznych
Wzér chemiczny
Masa czasteczkowa
Analiza

Opis

Identyfikacja

A. Zakres temperatur topnienia
B. Spektrometria

C. Dodatni wynik proby na obecno$¢ podwojnych wiazan
D. Punkt sublimacji
Czystosé¢
Zawartos¢ wody
Popiot siarczanowy
Aldehydy
Arsen
Otow
Rtec

Metale cigzkie (wyrazone jako otow)

3. E 202 SORBINIAN POTASU

Definicja

Nazwa chemiczna

Numer wg Europejskiego Spisu
Substancji Chemicznych

Wzér chemiczny

Masa czasteczkowa

Projekt wstepny

Kwas sorbowy

Kwas trans, trans-2,4-heksadienowy

203-768-7

CsH30,

112,12

Zawiera nie mniej niz 99 % w przeliczeniu na bezwodna masg

Bezbarwne igietki lub biaty, sypki proszek o lekkim, charakterystycznym zapachu,
niezmieniajacy barwy po ogrzewaniu w 105 °C przez 90 minut

Pomigdzy 133 °C a 135 °C, po suszeniu w prozni przez 4 godziny w eksykatorze z
kwasem siarkowym

Roztwor w izopropanolu (1 do 4.000.000) wykazuje maksimum absorbancji przy
dhugosci fali 254 + 2 nm

80 °C

Nie wigcej niz 0,5 % (metoda Karla Fischera)
Nie wigcej niz 0,2 %

Nie wigeej niz 0,1 % (jako formaldehyd)

Nie wigcej niz 3 mg/kg

Nie wigcej niz 5 mg/kg

Nie wigcej niz 1 mg/kg

Nie wigcej niz 10 mg/kg

Sorbinian potasu

(E,E)-2,4-heksadienian potasu

Sol potasowa kwasu trans, trans-2,4-heksadienowego
246-376-1

C¢H,0,K

150,22
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Analiza

Opis

Identyfikacja
A. Zakres temperatur topnienia kwasu sorbowego otrzymanego w
wyniku zakwaszenia i niepoddanego rekrystalizacji wynosi od
133 °C do 135 °C, po suszeniu w prozni w eksykatorze z kwasem
siarkowym
B. Dodatni wynik proby na obecno$¢ potasu i podwdjnych wigzan
Czystosé¢
Ubytek po suszeniu
Kwasowos¢ lub alkaliczno$¢
Aldehydy
Arsen
Otow
Rtec

Metale cigzkie (wyrazone jako otow)

4. E 203 SORBINTAN WAPNIA

Definicja
Nazwa chemiczna
Numer wg Europejskiego Spisu
Substancji Chemicznych
Wzér chemiczny
Masa czasteczkowa
Analiza

Opis

Identyfikacja
B. Zakres temperatur topnienia kwasu sorbowego otrzymanego w
wyniku zakwaszenia i niepoddanego rekrystalizacji wynosi od
133 °C do 135 °C, po suszeniu w prozni w eksykatorze z kwasem
siarkowym

B. Dodatni wynik proby na obecno$é¢ wapnia i podwojnych
wigzan

Czystosé¢
Ubytek po suszeniu
Aldehydy
Fluorki

Arsen

Otoéw

Projekt wstepny

Zawiera nie mniej niz 99 % w przeliczeniu na sucha masg

Bialy, krystaliczny proszek niezmieniajacy barwy po ogrzewaniu w 105 °C przez

90 minut

Nie wigeej niz 1,0 % (105 °C, 3 godziny)

Nie wigcej niz okoto 1,0 % (jako kwas sorbowy lub K,COs)
Nie wigeej niz 0,1 % (wyrazone jako formaldehyd)

Nie wigcej niz 3 mg/kg

Nie wigcej niz 5 mg/kg

Nie wigcej niz 1 mg/kg

Nie wigcej niz 10 mg/kg

Sorbinian wapnia

Sol wapniowa kwasu trans, trans-2,4-heksadienowego
231-321-6

CoH404Ca

262,32

Zawiera nie mniej niz 98 % w przeliczeniu na sucha masg

Drobny, bialy, krystaliczny proszek niezmieniajacy barwy po ogrzewaniu
w 105 °C przez 90 minut

Nie wigeej niz 2,0 %, oznaczony po prézniowym suszeniu przez 4 godziny w
eksykatorze z kwasem siarkowym

Nie wigeej niz 0,1 % (jako formaldehyd)
Nie wigceej niz 10 mg/kg
Nie wigcej niz 3 mg/kg

Nie wigcej niz 5 mg/kg

Strona 60 z 60



Rteé

Metale cigzkie (wyrazone jako otow)

5. E 210 KWAS BENZOESOWY

Definicja

Nazwa chemiczna

Numer wg Europejskiego Spisu
Substancji Chemicznych

Wzér chemiczny

Masa czasteczkowa

Analiza

Opis
Identyfikacja

A. Zakres temperatur topnienia

B. Dodatni wynik proby na zdolnos¢ sublimacji i obecno$¢

benzoesanu
Czystosé
Ubytek po suszeniu
pH
Popidt siarczanowy

Chlorowane zwiazki organiczne

Substancje tatwo ulegajace utlenieniu

Substancje tatwo ulegajace zwegleniu

Kwasy wielopierscieniowe

Arsen
Otoéw
Rtec

Metale cigzkie (wyrazone jako otow)

[}

Nie wigcej niz 1 mg/kg

Nie wigcej niz 10 mg/kg

Kwas benzoesowy

Kwas benzenokarboksylowy
Kwas fenylokarboksylowy
200-618-2

C7H602

122,12

Zawiera nie mniej niz 99,5 % w przeliczeniu na bezwodna masg

Biaty, krystaliczny proszek

0Od 121,5°C do 123,5 °C

Nie wigeej niz 0,5 % po suszeniu przez 3 godziny nad kwasem siarkowym
Okoto 4 (roztwér wodny)
Nie wigcej niz 0,05 %

Nie wigcej niz 0,07 % wyrazone jako chlorki, co odpowiada wartosci 0,3 %
wyrazonej jako kwas monochlorobenzoesowy

Do 100 ml wody doda¢ 1,5 ml kwasu siarkowego, ogrza¢ do wrzenia i dodawaé
kroplami 0,1 N KMnO,, dopdki rézowy kolor nie bgdzie utrzymywat si¢ przez 30
sekund. 1 g probki odwazonej z doktadnos$cia do mg rozpusci¢ w ogrzewanym
roztworze i miareczkowac¢ 0,1 N KMnO, do momentu, az r6zowy kolor bedzie sig
utrzymywat przez 15 sekund. Ilo$¢ zuzytego KMnO, nie powinna by¢ wigksza niz
0,5 ml

Barwa chlodnego roztworu 0,5 g kwasu benzoesowego w 5 ml 94,5-95,5 % kwasu
siarkowego nie moze by¢ intensywniejsza niz barwa wzorca zawierajacego 0,2 ml
chlorku kobaltu TSC®, 0,3 ml chlorku zelazowego TSC?®, 0,1 ml siarczanu
miedziowego TSC® i 4,4 ml wody

Temperatura topnienia pierwszego osadu uzyskanego w wyniku frakcyjnego
zakwaszania zobojgtnionego roztworu kwasu benzoesowego nie moze sig¢ réznic¢
od temperatury topnienia kwasu benzoesowego

Nie wigcej niz 3 mg/kg

Nie wigcej niz 5 mg/kg

Nie wigcej niz 1 mg/kg

Nie wigcej niz 10 mg/kg

Chlorek kobaltu TSC: rozpusci¢ okoto 65 g chlorku kobaltu CoCl, x 6H,O w dostatecznej ilo$ci mieszaniny 25 ml kwasu

chlorowodorowego i 975 ml wody, aby catkowita objgtos¢ wynosita 1 litr. Przenies¢ doktadnie 5 ml tego roztworu do kolby
okraglodennej zawierajacej 250 ml roztworu jodu, doda¢ 5 ml 3 % nadtlenku wodoru, nastgpnie 15 ml 20 % roztworu wodorotlenku
sodu. Utrzymywaé¢ w stanie wrzenia przez 10 minut, ochtodzi¢, doda¢ 2 g jodku potasu i 20 ml 25 % kwasu siarkowego. Gdy osad
catkowicie sie rozpusci, miareczkowaé uwolniony jod, tiosiarczanem sodu (0,1 N) w obecnosci skrobi TS . 1 ml tiosiarczanu sodu

Projekt wstepny
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(0,1 N) odpowiada 23,80 mg CoCl, x 6H,0. Do roztworu doda¢ odpowiednia ilo$¢ mieszaniny kwasu chlorowodorowego i wody tak,
aby roztwor zawierat 59,5 mg CoCl, x 6H,O w 1 ml.

Chlorek zelazowy TSC: rozpusci¢ okoto 55 g chlorku zelazowego w dostateczne;j ilosci mieszaniny 25 ml kwasu chlorowodorowego i
975 ml wody, aby catkowita objgtos¢ wynosita 1 litr. Przenie$¢ 10 ml tego roztworu do kolby okragtodennej zawierajacej 250 ml
roztworu jodu, doda¢ 15 ml wody i 3 g jodku potasu; pozostawi¢ mieszaning na 15 minut. Rozciefnczy¢ 100 ml wody i miareczkowac
uwolniony jod tiosiarczanem sodu (0,1 N) w obecnosci skrobi TS ©. 1 ml tiosiarczanu sodu (0,1 N) odpowiada 27,03 mg FeCls x
6H,0. Do roztworu doda¢ odpowiednig ilo§¢ mieszaniny kwasu chlorowodorowego i wody tak, aby roztwor zawierat 45,0 mg FeCl; x
6H,O w 1 ml.

Siarczan miedziowy TSC: rozpusci¢ okoto 65 g siarczanu miedziowego CuSO, x SH,O w dostatecznej ilo$ci mieszaniny 25 ml kwasu
chlorowodorowego i 975 ml wody, aby catkowita objgtos¢ wynosita 1 litr. Przenies¢ 10 ml tego roztworu do kolby okragtodenne;j
zawierajacej 250 ml roztworu jodu, doda¢ 40 ml wody, 4 ml kwasu octowego i 3 g jodku potasu. Miareczkowaé¢ uwolniony jod
tiosiarczanem sodu (0,1 N) w obecnosci skrobi TS . 1 ml tiosiarczanu sodu (0,1 N) odpowiada 24,97 mg CuSO, x 5H,0. Do
roztworu doda¢ odpowiednia ilo§¢ mieszaniny kwasu chlorowodorowego i wody tak, aby roztwor zawierat 62,4 mg CuSO,4 x SH,O w
1 ml

Skrobia TS: rozetrze¢ 0,5 g skrobi (rozpuszczalna skrobia ziemniaczana, kukurydziana) z 5 ml wody; do otrzymanej pasty doda¢
odpowiednia ilo$¢ wody tak, aby calkowita objetos¢ wynosita 100 ml, caty czas mieszajac. Utrzymywac w stanie wrzenia przez kilka

minut, ochtodzié, przefiltrowaé¢. Skrobia musi by¢ §wiezo przygotowana.

6. E 211 BENZOESAN SODU

Definicja

Nazwa chemiczna

Numer wg Europejskiego Spisu
Substancji Chemicznych

Wzér chemiczny
Masa czasteczkowa
Analiza

Opis

Identyfikacja
A. Rozpuszczalno$é

B. Zakres temperatur topnienia dla kwasu benzoesowego
C. Dodatni wynik proby na obecno$¢ benzoesanu i sodu
Czystosé

Ubytek po suszeniu

Substancje tatwo ulegajace utlenieniu

Kwasy wielopierscieniowe

Chlorowane zwiazki organiczne

Stopien kwasowosci lub alkaliczno$ci

Projekt wstepny

Benzoesan sodu

S6l sodowa kwasu benzenokarboksylowego

S6l sodowa kwasu fenylokarboksylowego

208-534-8

C7H502Na

144,11

Nie mniej niz 99 % C;HsO,Na, po suszeniu w 105 °C przez 4 godziny

Bialy, prawie bezwonny, krystaliczny proszek lub granulki

Dobrze rozpuszczalny w wodzie, srednio rozpuszczalny w etanolu

Zakres temperatur topnienia dla kwasu benzoesowego otrzymanego w wyniku
zakwaszenia i niepoddanego rekrystalizacji wynosi od 121,5 °C do 123,5 °C, po
suszeniu w eksykatorze z kwasem siarkowym

Nie wigeej niz 1,5 % po suszeniu w 105 °C przez 4 godziny

Do 100 ml wody doda¢ 1,5 ml kwasu siarkowego, ogrza¢ do wrzenia i dodawac
kroplami 0,1 N KMnO4, dopoki ré6zowy kolor nie bgdzie utrzymywat sig przez 30
sekund. 1 g probki odwazonej z doktadnoscia do mg rozpusci¢ w ogrzewanym
roztworze i miareczkowa¢ 0,1 N KMnO4 do momentu, az rézowy kolor bgdzie si¢
utrzymywat przez 15 sekund. Ilo$¢ zuzytego KMnO, nie powinna by¢ wigksza niz
0,5 ml

Zakres temperatur topnienia pierwszego osadu uzyskanego w wyniku frakcyjnego
zakwaszania (zobojgtnionego) roztworu benzoesanu sodu nie moze si¢ rézni¢ od

zakresu temperatur topnienia kwasu benzoesowego

Nie wigcej niz 0,06 % wyrazone jako chlorki, co odpowiada wartosci 0,25 %
wyrazonej jako kwas monochlorobenzoesowy

Tlo$¢ 0,1 N NaOH Iub 0,1 N HCI potrzebna do zobojgtnienia 1 g benzoesanu sodu
w obecnosci fenoloftaleiny nie moze by¢ wigksza niz 0,25 ml
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Arsen
Otoéw
Rteé

Metale cigzkie (wyrazone jako otow)

7. E 212 BENZOESAN POTASU

Definicja

Nazwa chemiczna

Numer wg Europejskiego Spisu
Substancji Chemicznych

Wzér chemiczny
Masa czasteczkowa
Analiza
Opis
Identyfikacja
A. Zakres temperatur topnienia dla kwasu benzoesowego
otrzymanego w wyniku zakwaszenia i niepoddanego
rekrystalizacji wynosi od 121,5 °C do 123,5 °C, po suszeniu w
eksykatorze z kwasem siarkowym
B. Dodatni wynik proby na obecno$é benzoesanu i potasu
Czystosé
Ubytek po suszeniu

Chlorowane zwiazki organiczne

Substancje fatwo ulegajace utlenieniu

Substancje tatwo ulegajace zwegleniu

Kwasy wielopierscieniowe

Stopien kwasowosci lub alkalicznosci

Arsen
Otoéw
Rteé

Metale cigzkie (wyrazone jako otow)

Projekt wstepny

Nie wigcej niz 3 mg/kg
Nie wigcej niz 5 mg/kg
Nie wigeej niz 1 mg/kg

Nie wigcej niz 10 mg/kg

Benzoesan potasu

Sol potasowa kwasu benzenokarboksylowego
S6l potasowa kwasu fenylokarboksylowego
209-481-3

C7H5K02 X 3H20

214,27

Zawiera nie mniej niz 99 % C;Hs0,K, po suszeniu w 105 °C do stalej masy

Biaty, krystaliczny proszek

Nie wigeej niz 26,5 % oznaczony po suszeniu w 105 °C

Nie wigcej niz 0,06 % wyrazone jako chlorki, co odpowiada wartosci 0,25 %
wyrazonej jako kwas monochlorobenzoesowy

Do 100 ml wody dodac¢ 1,5 ml kwasu siarkowego, ogrza¢ do wrzenia i dodawac
kroplami 0,1 N KMnO,, dopdki rézowy kolor nie bedzie utrzymywat si¢ przez 30

sekund. 1 g probki odwazonej z doktadnoscia do mg rozpusci¢ w ogrzewanym

roztworze i miareczkowaé¢ 0,1 N KMnO4 do momentu, az rézowy kolor bgdzie sig
utrzymywat przez 15 sekund. Ilo§¢ zuzytego KMnO, nie powinna by¢ wigksza niz

0,5 ml

Barwa chtodnego roztworu 0,5 g kwasu benzoesowego w 5 ml 94,5-95,5 % kwasu
siarkowego nie moze by¢ intensywniejsza niz barwa wzorca zawierajacego 0,2 ml

chlorku kobaltu TSC, 0,3 ml chlorku zelazowego TSC, 0,1 ml siarczanu
miedziowego TSC i 4,4 ml wody

Zakres temperatur topnienia pierwszego osadu uzyskanego w wyniku frakcyjnego
zakwaszania (zobojgtnionego) roztworu benzoesanu potasu nie moze si¢ r6zni¢ od

zakresu temperatur topnienia kwasu benzoesowego

Ilos¢ 0,1 N NaOH lub 0,1 N HCI potrzebna do zobojgtnienia 1 g benzoesanu
potasu w obecnosci fenoloftaleiny nie moze by¢ wigksza niz 0,25 ml

Nie wigcej niz 3 mg/kg
Nie wigcej niz 5 mg/kg
Nie wigeej niz 1 mg/kg

Nie wigcej niz 10 mg/kg
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8. E 213 BENZOESAN WAPNIA

Nazwy synonimowe

Definicja
Nazwa chemiczna
Numer wg Europejskiego Spisu
Substancji Chemicznych

Wzér chemiczny

Masa czasteczkowa

Analiza
Opis
Identyfikacja
A. Zakres temperatur topnienia dla kwasu benzoesowego
otrzymanego w wyniku zakwaszenia i niepoddanego
rekrystalizacji wynosi od 121,5 °C do 123,5 °C, po suszeniu w
eksykatorze z kwasem siarkowym
B. Dodatni wynik proby na obecno$é¢ benzoesanu i wapnia
Czystosé
Ubytek po suszeniu

Substancje nierozpuszczalne w wodzie

Chlorowane zwiazki organiczne

Substancje tatwo ulegajace utlenieniu

Substancje tatwo ulegajace zwegleniu

Kwasy wielopierscieniowe

Stopien kwasowosci lub alkaliczno$ci

Fluorki
Arsen
Otow
Rtec

Metale cigzkie (wyrazone jako otow)

Benzoesan monowapniowy

Benzoesan wapnia

Dibenzoesan wapnia

218-235-4

Bezwodny: C;4H;004Ca
Monowodzian: C;4H;004Ca x H,O
Triwodzian: C14H1004Ca X 3H20
Bezwodny: 282,31

Monowodzian: 300,32
Triwodzian: 336,36

Zawartos$¢ nie mniej niz 99 % po suszeniu w 105 °C

Biate lub bezbarwne krysztaty lub biaty proszek

Nie wigcej niz 17,5 % oznaczony po suszeniu w 105 °C do stalej masy
Nie wigeej niz 0,3 %

Nie wigcej niz 0,06 % wyrazone jako chlorki, co odpowiada wartosci 0,25 %
wyrazonej jako kwas monochlorobenzoesowy

Do 100 ml wody doda¢ 1,5 ml kwasu siarkowego, ogrza¢ do wrzenia i dodawa¢
kroplami 0,1 N KMnO,, dopdki rézowy kolor nie bedzie utrzymywat si¢ przez 30
sekund. 1 g probki odwazonej z doktadnos$cia do mg rozpusci¢ w ogrzewanym
roztworze i miareczkowa¢ 0,1 N KMnO4 do momentu, az rézowy kolor bedzie si¢
utrzymywat przez 15 sekund. Ilo$¢ zuzytego KMnO, nie powinna by¢ wigksza niz
0,5 ml

Barwa chtodnego roztworu 0,5 g kwasu benzoesowego w 5 ml 94,5-95,5 % kwasu
siarkowego nie moze by¢ intensywniejsza niz barwa wzorca zawierajacego 0,2 ml
chlorku kobaltu TSC, 0,3 ml chlorku zelazowego TSC, 0,1 ml siarczanu
miedziowego TSC i 4,4 ml wody

Zakres temperatur topnienia pierwszego osadu uzyskanego w wyniku frakcyjnego
zakwaszania (zobojgtnionego) roztworu benzoesanu wapnia nie moze si¢ r6znic

od zakresu temperatur topnienia kwasu benzoesowego

Tlos¢ 0,1 N NaOH lub 0,1 N HCI potrzebna do zobojgtnienia 1 g benzoesanu
wapnia w obecnosci fenoloftaleiny nie moze by¢ wigksza niz 0,25 ml

Nie wigcej niz 10 mg/kg
Nie wigcej niz 3 mg/kg
Nie wigcej niz 5 mg/kg
Nie wigcej niz 1 mg/kg

Nie wigcej niz 10 mg/kg

9. E 214 p-HYDROKSYBENZOESAN ETYLU

Projekt wstepny
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Nazwy synonimowe

Definicja
Nazwa chemiczna
Numer wg Europejskiego Spisu
Substancji Chemicznych
Wzbr chemiczny
Masa czasteczkowa
Analiza
Opis
Identyfikacja
A. Zakres temperatur topnienia

B. Dodatni wynik proby na obecno$¢ p-hydroksybenzoesanu

C. Dodatni wynik proby na obecno$¢ alkoholu
Czystosé

Ubytek po suszeniu

Popiot siarczanowy

Kwas p-hydroksybenzoesowy i kwas salicylowy

Arsen

Otow

Rteé

Metale cigzkie (wyrazone jako otow)

Etyloparaben
p-Oksybenzoesan etylu

p-Hydroksybenzoesan etylu

Ester etylowy kwasu p-hydroksybenzoesowego

204-399-4

CoH,40;

166,8

Zawiera nie mniej niz 99,5 % po suszeniu w 80 °C przez 2 godziny

Prawie bezwonne, drobne, bezbarwne krysztaty lub biaty, krystaliczny proszek

Od 115°C do 118°C
Zakres temperatur topnienia dla kwasu p-hydroksybenzoesowego otrzymanego w

wyniku zakwaszenia i niepoddanego rekrystalizacji wynosi od 213 °C do 217 °C,
po suszeniu w eksykatorze z kwasem siarkowym

Nie wigcej niz 0,5 %, po suszeniu w 80 °C przez 2 godziny

Nie wigeej niz 0,05 %

Nie wigeej niz 0,35 % wyrazone jako kwas p-hydroksybenzoesowy
Nie wigcej niz 3 mg/kg

Nie wigcej niz 5 mg/kg

Nie wigcej niz 1 mg/kg

Nie wigeej niz 10 mg/kg

10. E 215 SOL SODOWA p-HYDROKSYBENZOESANU ETYLU

Definicja
Nazwa chemiczna
Numer wg Europejskiego Spisu
Substancji Chemicznych

Wz6ér chemiczny

Masa czasteczkowa

Analiza

Opis
Identyfikacja

A. Zakres temperatur topnienia

B. Dodatni wynik proby na obecno$é¢ p-hydroksybenzoesanu

Projekt wstepny

S6l sodowa p-hydroksybenzoesanu etylu

Sol sodowa estru etylowego kwasu p-hydroksybenzoesowego
252-487-6

C9H903Na

188,8

Zawartos¢ estru etylowego kwasu p-hydroksybenzoesowego nie mniej niz 83 % w
przeliczeniu na bezwodna masg

Bialy, krystaliczny, higroskopijny proszek

Od 115 °C do 118 °C, po prozniowym suszeniu w eksykatorze z kwasem
siarkowym

Zakres temperatur topnienia dla kwasu p-hydroksybenzoesowego otrzymanego z
probki wynosi od 213°C do 217°C
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C. Dodatni wynik proby na obecno$é¢ sodu

D. pH 0,1 % roztworu wodnego miesci si¢ w granicach od 9,9 do

10,3
Czystos¢

Ubytek po suszeniu

Popidt siarczanowy

Kwas p-hydroksybenzoesowy i kwas salicylowy
Arsen

Otow

Rteé

Metale cigzkie (wyrazone jako otow)

Nie wigcej niz 5 % oznaczony po prozniowym suszeniu w eksykatorze z kwasem
siarkowym

0d 37 do 39 %

Nie wigcej niz 0,35 % wyrazone jako kwas p-hydroksybenzoesowy
Nie wigcej niz 3 mg/kg

Nie wigcej niz 5 mg/kg

Nie wigeej niz 1 mg/kg

Nie wigcej niz 10 mg/kg

11. E 218 p-HYDROKSYBENZOESAN METYLU

Nazwy synonimowe

Definicja
Nazwa chemiczna
Numer wg Europejskiego Spisu
Substancji Chemicznych
Wzér chemiczny
Masa czasteczkowa
Analiza
Opis
Identyfikacja

A. Zakres temperatur topnienia

B. Dodatni wynik proby na obecno$é¢ p-hydroksybenzoesanu

Czystosé¢
Ubytek po suszeniu
Popidt siarczanowy
Kwas p-hydroksybenzoesowy i kwas salicylowy
Arsen
Otow
Rtec

Metale cigzkie (wyrazone jako otow)

Projekt wstepny

Metyloparaben
p-Oksybenzoesan metylu

p-Hydroksybenzoesan metylu

Ester metylowy kwasu p-hydroksybenzoesowego

243-171-5

CsH3O5

152,15

Zawiera nie mniej niz 99 % po suszeniu przez 2 godziny w 80 °C

Prawie bezwonne, drobne, bezbarwne krysztaty lub biaty, krystaliczny proszek

0d 125°Cdo 128 °C

Zakres temperatur topnienia dla kwasu p-hydroksybenzoesowego otrzymanego z
probki wynosi od 213 °C do 217°C, po suszeniu przez 2 godziny w 80 °C

Nie wigcej niz 0,5 % po suszeniu przez 2 godziny w 80 °C

Nie wigcej niz 0,05 %

Nie wigcej niz 0,35 % wyrazone jako kwas p-hydroksybenzoesowy
Nie wigcej niz 3 mg/kg

Nie wigcej niz 5 mg/kg

Nie wigcej niz 1 mg/kg

Nie wigcej niz 10 mg/kg
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12. E 219 SOL SODOWA p-HYDROKSYBENZOESANU METYLU

Definicja

Nazwa chemiczna

Wzér chemiczny
Masa czasteczkowa
Analiza
Opis
Identyfikacja
A. Zakres temperatur topnienia biatego osadu otrzymanego w
wyniku zakwaszenia kwasem chlorowodorowym 10 % (m/v)
wodnego roztworu sodowej pochodnej p-hydroksybenzoesanu
metylu (przy uzyciu papierka lakmusowego jako wskaznika),
przemytego woda i wysuszonego w 80 °C przez 2 godziny,
wynosi od 125 °C do 128 °C

B. Dodatni wynik proby na obecno$é¢ sodu

C. pH 0,1 % roztworu wodnego wolnego od dwutlenku wegla
wynosi nie mniej niz 9,7 i nie wigcej niz 10,3

Czystosé
Zawarto$¢ wody
Popiét siarczanowy
Kwas p-hydroksybenzoesowy i kwas salicylowy
Arsen
Otow
Rteé

Metale cigzkie (wyrazone jako otow)

13. E 220 DWUTLENEK SIARKI

Definicja
Nazwa chemiczna
Numer wg Europejskiego Spisu
Substancji Chemicznych
Wzér chemiczny
Masa czasteczkowa
Analiza
Opis
Identyfikacja
A. Dodatni wynik proby na obecno$¢ zwigzkow siarkawych
Czystosé¢

Zawarto$¢ wody

Projekt wstepny

Sol sodowa p-hydroksybenzoesanu metylu
S6l sodowa estru metylowego kwasu p-hydroksybenzoesowego

C3H703Na
174,15
Zawiera nie mniej niz 99,5 % w przeliczeniu na bezwodna masg

Bialy, higroskopijny proszek

Nie wigcej niz 5 % (metoda Karla Fishera)

0d 40 % do 44,5 % w przeliczeniu na bezwodng masg

Nie wigcej niz 0,35 % wyrazone jako kwas p-hydroksybenzoesowy

Nie wigcej niz 3 mg/kg
Nie wigcej niz 5 mg/kg
Nie wigeej niz 1 mg/kg

Nie wigcej niz 10 mg/kg

Dwautlenek siarki
Bezwodnik kwasu siarkawego

231-195-2

SO,

64,07

Zawartos¢ nie mniej niz 99 %

Bezbarwny, niepalny gaz o silnym, ostrym, duszacym zapachu

Nie wigeej niz 0,05 %
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Nielotna pozostatos¢

Tréjtlenek siarki

Selen

Inne gazy, ktore nie sa normalnie obecne w powietrzu
Arsen

Otow

Rtec

Metale cigzkie (wyrazone jako otow)

14. E 221 SIARCZYN SODU

Definicja
Nazwa chemiczna

Numer wg Europejskiego Spisu
Substancji Chemicznych

Wzbr chemiczny

Masa czasteczkowa

Nie wigeej niz 0,01 %
Nie wigeej niz 0,1 %
Nie wigcej niz 10 mg/kg
Brak $ladow

Nie wigcej niz 3 mg/kg
Nie wigcej niz 5 mg/kg
Nie wigcej niz 1 mg/kg

Nie wigcej niz 10 mg/kg

Siarczyn sodu (bezwodny lub heptawodzian)

231-821-4

Bezwodny: Na,SOs
Heptawodzian: Na,SO; x 7H,O

Bezwodny: 126,04
Heptawodzian : 252,16

Analiza Bezwodny: nie mniej niz 95 % Na,SOj; i nie mniej niz 48 % SO,
Heptawodzian: nie mniej niz 48 % Na,SO; i nie mniej niz 24 % SO,
Opis Biaty, krystaliczny proszek lub bezbarwne krysztaty
Identyfikacja

A. Dodatni wynik proby na obecnos¢ siarczynoéw oraz sodu

B. pH 10 % roztworu (zwiazku bezwodnego) lub 20 % roztworu
(heptawodzianu) miesci si¢ w granicach od

8,5do 11,5
Czystosé¢

Tiosiarczan Nie wigeej niz 0,1 % w przeliczeniu na zawartos¢ SO,
Zelazo Nie wigcej niz 50 mg/kg w przeliczeniu na zawartos¢ SO,
Selen Nie wigcej niz 10 mg/kg w przeliczeniu na zawartos¢ SO,
Arsen Nie wigcej niz 3 mg/kg

Otoéw Nie wigcej niz 5 mg/kg

Rteé Nie wigcej niz 1 mg/kg

Metale cigzkie (wyrazone jako otow) Nie wigcej niz 10 mg/kg

15. E 222 WODOROSIARCZYN SODU

Definicja |
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Nazwa chemiczna
Numer wg Europejskiego Spisu
Substancji Chemicznych
Wz6r chemiczny
Masa czasteczkowa
Analiza
Opis
Identyfikacja
A. Dodatni wynik proby na obecno$¢ siarczynéw oraz sodu

B. pH 10% roztworu wodnego miesci si¢ w granicach od 2,5 do
5,5

Czystosé
Zelazo
Selen
Arsen
Otow
Rteé

Metale cigzkie (wyrazone jako otow)

16. E 223 PIROSIARCZYN SODU

Nazwy synonimowe
Definicja
Nazwa chemiczna
Numer wg Europejskiego Spisu
Substancji Chemicznych
Wzér chemiczny
Masa czasteczkowa
Analiza
Opis
Identyfikacja
A. Dodatni wynik proby na obecno$¢ siarczynéw oraz sodu

B. pH 10 % roztworu wodnego miesci si¢ w granicach od 4,0 do
5,5

Czystosé¢
Tiosiarczan
Zelazo
Selen

Arsen

Projekt wstepny

Kwasny siarczyn sodu
Wodorosiarczyn sodu

231-921-4

NaHSO; w roztworze wodnym
104,06

Nie mniej niz 32 % m/m NaHSO;

Klarowny roztwor, bezbarwny do zéttego

Nie wigcej niz 50 mg/kg Na,SO; w przeliczeniu na zawarto$¢ SO,

Nie wigcej niz 10 mg/kg w przeliczeniu na zawartos¢ SO,
Nie wigcej niz 3 mg/kg
Nie wigcej niz 5 mg/kg
Nie wigcej niz 1 mg/kg

Nie wigcej niz 10 mg/kg

Pirosiarczyn

Disiarczyn sodu

Pentaoksodisiarczan disodowy

231-673-0

Na,S,0s

190,11

Zawiera nie mniej niz 95 % Na,S,0s i nie mniej niz 64 % SO,

Biale krysztaty lub krystaliczny proszek

Nie wigcej niz 0,1 % w przeliczeniu na zawartos¢ SO,
Nie wigcej niz 50 mg/kg w przeliczeniu na zawarto§¢ SO,
Nie wigcej niz 10 mg/kg w przeliczeniu na zawartos¢ SO,

Nie wigcej niz 3 mg/kg
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Otow
Rtec

Metale cigzkie (wyrazone jako otow)

17. E 224 PIROSIARCZYN POTASU

Definicja

Nazwa chemiczna

Numer wg Europejskiego Spisu
Substancji Chemicznych

Wzbr chemiczny
Masa czasteczkowa

Analiza

Opis

Identyfikacja

A. Dodatni wynik proby na obecno$¢ siarczyndw oraz potasu

Czystos¢
Tiosiarczan
Zelazo
Selen
Arsen
Otow
Rtec

Metale cigzkie (wyrazone jako otow)

18. E 226 SIARCZYN WAPNIA

Definicja
Nazwa chemiczna

Numer wg Europejskiego Spisu
Substancji Chemicznych

Wzér chemiczny
Masa czasteczkowa
Analiza

Opis

Identyfikacja

A. Dodatni wynik proby na obecno$¢ siarczyndow oraz wapnia

Czystos¢

Projekt wstepny

Nie wigcej niz 5 mg/kg
Nie wigcej niz 1 mg/kg

Nie wigceej niz 10 mg/kg

Disiarczyn potasu
Pentaoksodisiarczan potasu

240-795-3
K5S,05

222,33

Zawiera nie mniej niz 90 % K,S,0s i nie mniej niz 51,8 % SO,, pozostatos¢ sktada

si¢ prawie catkowicie z siarczanu potasu

Bezbarwne krysztaly lub biaty, krystaliczny proszek

Nie wigeej niz 0,1 % w przeliczeniu na zawarto$¢ SO,
Nie wigcej niz 50 mg/kg w przeliczeniu na zawarto§¢ SO,
Nie wigcej niz 10 mg/kg w przeliczeniu na zawartos¢ SO,
Nie wigcej niz 3 mg/kg

Nie wigcej niz 5 mg/kg

Nie wigcej niz 1 mg/kg

Nie wigceej niz 10 mg/kg

Siarczyn wapnia

218-235-4

CaSO; x 2H,O

156,17

Zawartos$¢ nie mniej niz 95 % CaSO; x 2H,0 i nie mniej niz 39 % SO,

Biate krysztaty lub biaty, krystaliczny proszek
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Zelazo
Selen
Arsen
Otow
Rteé

Metale cigzkie (wyrazone jako otow)

19. E 227 WODOROSIARCZYN WAPNIA

Definicja
Nazwa chemiczna
Numer wg Europejskiego Spisu
Substancji Chemicznych
Wzbr chemiczny
Masa czasteczkowa

Analiza

Opis
Identyfikacja

A. Dodatni wynik proby na obecnos$¢ siarczynéw oraz wapnia
Czystos¢

Zelazo

Selen

Arsen

Otow

Rtec

Metale cigzkie (wyrazone jako otow)

20. E 228 WODOROSIARCZYN POTASU

Definicja
Nazwa chemiczna
Numer wg Europejskiego Spisu
Substancji Chemicznych
Wzér chemiczny
Masa czasteczkowa
Analiza

Opis

Projekt wstepny

Nie wigcej niz 50 mg/kg w przeliczeniu na zawartos¢ SO,
Nie wigcej niz 10 mg/kg w przeliczeniu na zawartos¢ SO,
Nie wigcej niz 3 mg/kg
Nie wigcej niz 5 mg/kg
Nie wigcej niz 1 mg/kg

Nie wigcej niz 10 mg/kg

Wodorosiarczyn wapnia
Kwasny siarczyn wapnia
237-423-7

Ca(HSO;)z

202,22

0Od 6 do 8 % (m/v) dwutlenku siarki i od 2,5 do 3,5 % (m/v) dwutlenku wapnia, co
odpowiada od 10 do 14 % (m/v) wodorosiarczynu wapnia [Ca(HSOs),]

Klarowny, zielonkawozolty roztwor wodny o wyraznym zapachu dwutlenku siarki

Nie wigcej niz 50 mg/kg w przeliczeniu na zawartos¢ SO,
Nie wigcej niz 10 mg/kg w przeliczeniu na zawartos¢ SO,
Nie wigcej niz 3 mg/kg
Nie wigcej niz 5 mg/kg
Nie wigcej niz 1 mg/kg

Nie wigcej niz 10 mg/kg

Wodorosiarczyn potasu
Kwasny siarczyn potasu

231-870-1

KHSO; w roztworze wodnym

120,17

Zawiera nie mniej niz 280 g KHSO; w litrze (lub 150 g SO, w litrze)

Klarowny, bezbarwny roztwor wodny
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Identyfikacja

A. Dodatni wynik proby na obecno$¢ siarczynéw oraz potasu

Czystosé
Zelazo
Selen
Arsen
Otow
Rteé

Metale cigzkie (wyrazone jako otow)

21. E 230 BIFENYL

Nazwy synonimowe
Definicja
Nazwa chemiczna
Numer wg Europejskiego Spisu
Substancji Chemicznych
Wzér chemiczny
Masa czasteczkowa
Analiza

Opis

Identyfikacja
A. Zakres temperatur topnienia
B. Zakres temperatur destylacji
Czystosé¢
Benzen
Aminy aromatyczne
Pochodne fenolu

Substancje fatwo ulegajace zwegleniu

Pochodne terfenylu i wyzszych polifenoli
Wielopierscieniowe weglowodory aromatyczne
Arsen

Otow

Rtec

Metale cigzkie (wyrazone jako otow)

Projekt wstepny

Nie wigcej niz 50 mg/kg w przeliczeniu na zawartos¢ SO,
Nie wigcej niz 10 mg/kg w przeliczeniu na zawartos¢ SO,
Nie wigcej niz 3 mg/kg
Nie wigcej niz 5 mg/kg
Nie wigcej niz 1 mg/kg

Nie wigcej niz 10 mg/kg

Difenyl

1,1'-bifenyl

Fenylobenzen

202-163-5

Ci2Hyo

154,20

Zawiera nie mniej niz 99,8 %

Biate lub bladozotte do bursztynowego, krystaliczne ciato state o
charakterystycznym zapachu

0d 68,5 °C do 70,5 °C

Oddestylowuje catkowicie w przedziale 2,5 °C pomigdzy 252,5 °C a 257,5 °C

Nie wigcej niz 10 mg/kg

Nie wigcej niz 2 mg/kg (wyrazone jako anilina)

Nie wigcej niz 5 mg/kg (wyrazone jako fenol)

Barwa chtodnego roztworu 0,5 g bifenylu w 5 ml 94,5 - 95,5 % kwasu siarkowego
nie moze by¢ intensywniejsza niz barwa wzorca zawierajacego 0,2 ml chlorku
kobaltu TSC, 0,3 ml chlorku zelazowego TSC, 0,1 ml siarczanu miedziowego
TSC i 4,4 ml wody

Nie wigcej niz 0,2 %

Nieobecne

Nie wigcej niz 3 mg/kg

Nie wigcej niz 5 mg/kg

Nie wigcej niz 1 mg/kg

Nie wigcej niz 10 mg/kg
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22. E 231 ORTOFENYLOFENOL

Nazwy synonimowe
Definicja

Nazwa chemiczna

Numer wg Europejskiego Spisu
Substancji Chemicznych

Wzér chemiczny
Masa czasteczkowa
Analiza
Opis
Identyfikacja
A. Zakres temperatur topnienia

B. Dodatni wynik proby na obecnosé fenolanu

Czystos¢
Popidt siarczanowy
Eter difenylu
p-Fenylofenol
1-Naftol
Arsen
Otow
Rteé

Metale cigzkie (wyrazone jako otow)

Ortoheksenol

(1,1'-Bifenylo)-2-ol
2-Hydroksydifenyl
o-Hydroksydifenyl
201-993-5

CIZHIOO

170,20

Zawiera nie mniej niz 99 %

Bialy lub lekko zottawy, krystaliczny proszek

0d 56 °C do 58 °C

Dodanie 10 % roztworu chlorku zelazowego do etanolowego roztworu probki (1g

w 10 ml) powoduje powstanie zielonej barwy

Nie wigeej niz 0,05 %
Nie wigeej niz 0,3 %
Nie wigeej niz 0,1 %
Nie wigeej niz 0,01 %
Nie wigcej niz 3 mg/kg
Nie wigcej niz 5 mg/kg
Nie wigcej niz 1 mg/kg

Nie wigcej niz 10 mg/kg

23. E 232 SOL SODOWA ORTOFENYLOFENOLU

Nazwy synonimowe

Definicja
Nazwa chemiczna

Numer wg Europejskiego Spisu
Substancji Chemicznych

Wzér chemiczny
Masa czasteczkowa
Analiza

Opis

Identyfikacja

Ortofenylofenolan sodu
So6l sodowa o-fenylofenolu

Ortofenylofenol sodu

205-055-6

C,HyONa x 4H,0

264,26

Zawiera nie mniej niz 97 % C;,HysONa x 4H,0

Bialy lub lekko zottawy, krystaliczny proszek

A. Dodatni wynik proby na obecno$¢ fenolanu i sodu

B. Zakres temperatur topnienia ortofenylofenolu otrzymanego z
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probki w wyniku zakwaszenia i niepoddanego rekrystalizacji

wynosi od 56 °C do 58 °C, po suszeniu w eksykatorze z kwasem

siarkowym
C. pH 2 % roztworu wodnego musi miesci¢ si¢ w granicach od

11,1do 11,8

Czystosé

Eter difenylu Nie wigeej niz 0,3 %
p-Fenylofenol Nie wigeej niz 0,1 %
1-Naftol Nie wigcej niz 0,01 %
Arsen Nie wigcej niz 3 mg/kg
Otow Nie wigcej niz 5 mg/kg
Rtegé Nie wigeej niz 1 mg/kg
Metale cigzkie (wyrazone jako otow) Nie wigcej niz 10 mg/kg

24. E 233 TIABENDAZOL

Definicja

Nazwa chemiczna 4-(2-Benzoimidazolilo)tiazol
2-(4-Tiazolilo)- 1H-benzoimidazol

Numer wg Europejskiego Spisu

Substancji Chemicznych 1205-725-8
Wzér chemiczny CoHsN;S
Masa czasteczkowa 201,26
Analiza Zawiera nie mniej niz 98 % w przeliczeniu na bezwodna masg
Opis Biaty lub prawie bialy, bezwonny proszek
Identyfikacja
A. Zakres temperatur topnienia 0d 296 °C do 303 °C
B. Spektrometria Maksima absorpcji w 0,1 N HCI (0,0005% m/v) przy dtugosciach fali 302 nm, 258

nm i 243 nm

E "/em przy 302 nm % 2 nm: okoto 1230

E "/1em przy 258 nm + 2 nm: okoto 200

E "/ 1em przy 243 nm % 2 nm: okoto 620

Stosunek absorpcji 243 nm/302 nm = od 0,47 do 0,53
Stosunek absorpcji 258 nm/302 nm = od 0,14 do 0,18

Czystos¢
Zawarto$¢ wody Nie wigcej niz 0,5 % (metoda Karla Fishera)
Popidt siarczanowy Nie wigeej niz 0,2 %
Selen Nie wigcej niz 3 mg/kg
Arsen Nie wigcej niz 3 mg/kg
Otow Nie wigcej niz 5 mg/kg
Rtgé Nie wigeej niz 1 mg/kg
Metale cigzkie (wyrazone jako otow) Nie wigcej niz 10 mg/kg
25. E 234 NIZYNA
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Definicja
Numer wg Europejskiego Spisu
Substancji Chemicznych
Wzér chemiczny
Masa czasteczkowa

Analiza

Opis
Czystosé

Ubytek po suszeniu

Arsen
Otow
Rtec

Metale cigzkie (wyrazone jako otow)

26. E 235 NATAMYCYNA

Nazwy synonimowe

Definicja

Numer wg Europejskiego Spisu
Substancji Chemicznych

Wzér chemiczny
Masa czasteczkowa
Analiza

Opis

Identyfikacja

A. Reakcje barwne

B. Spektrometria

C.pH
D. Skrgcalno$é wasciwa

Czystosé
Ubytek po suszeniu

Popidt siarczanowy

Projekt wstepny

Nizyna sktada sig z szeregu $cisle powiazanych polipeptydow wytwarzanych
przez naturalne szczepy Streptococcus lactis, grupa N Lancefielda

215-807-5

Ci43H230N42057S7

3354,12

Koncentrat nizyny zawiera nie mniej niz 900 jednostek na mg mieszaniny
sktadajacej sig z substancji statych odtluszczonego mleka w proszku i co najmniej

50% chlorku sodu

Biaty proszek

Nie wigcej niz 3 % podczas suszenia do statej masy w temperaturze od 102 °C do
103 °C

Nie wigcej niz 1 mg/kg
Nie wigcej niz 5 mg/kg
Nie wigcej niz 1 mg/kg

Nie wigcej niz 10 mg/kg

Pimarycyna
Natamycyna jest srodkiem grzybobdjczym z grupy makrolidow polienowych i
jest wytwarzana przez naturalne szczepy Streptomyces natalensis lub
Streptococcus lactis
231-683-5
C;33Hs7O13N
665,74
Zawiera nie mniej niz 95 % w przeliczeniu na bezwodna masg

Biaty do kremowobialego, krystaliczny proszek

W wyniku dodania kilku krysztaléw natamycyny na szkietko zegarkowe do kropli:
- stezonego kwasu chlorowodorowego, powstaje niebieski kolor,

- stgzonego kwasu fosforowego, powstaje zielony kolor, ktory po kilku minutach
przechodzi w bladoczerwony

0,0005% m/v roztwor w 1% metanolowym roztworze kwasu octowego wykazuje
maksima absorpcji przy dtugosciach fali okoto 290 nm, 303 nm i 318 nm, punkt

przegigcia przy okoto 280 nm i minima przy okoto 250 nm, 295,5 nmi 311 nm

0d 5,5 do 7,5 (1 % m/v roztwdr w uprzednio zobojgtnionej mieszaninie 20 czgsci
dimetyloformamidu i 80 czgsci wody)

[(x]zoD =o0d + 250°do + 295° (1 % m/v roztwor w lodowatym kwasie octowym, w
temperaturze 20 °C i w przeliczeniu na sucha masg)

Nie wigcej niz 8 % (nad P,Os, w prézni w 60 °C do stalej masy)

Nie wigeej niz 0,5 %
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Arsen

Otow

Rteé

Metale cigzkie (wyrazone jako otow)

Wymagania mikrobiologiczne:
ogolna liczba drobnoustrojow

Nie wigcej niz 3 mg/kg
Nie wigcej niz 5 mg/kg
Nie wigeej niz 1 mg/kg
Nie wigcej niz 10 mg/kg

Nie wigeej niz 100/g

27. E 239 HEKSAMETYLENOCZTEROAMINA

Nazwy synonimowe

Definicja
Nazwa chemiczna
Numer wg Europejskiego Spisu
Substancji Chemicznych
Wzér chemiczny
Masa czasteczkowa
Analiza
Opis

Identyfikacja

A. Dodatni wynik proby na obecno$¢ formaldehydu i amoniaku

B. Punkt sublimacji okoto 260 °C
Czystos¢

Ubytek po suszeniu

Popidt siarczanowy

Siarczany

Chlorki

Sole amonowe

Arsen

Otow

Rtec

Metale cigzkie (wyrazone jako otow)

28. E 242 DIMETYLODIWEGLAN

Nazwy synonimowe

Definicja

Numer wg Europejskiego Spisu

Projekt wstepny

Heksamina
Urotropina

1,3,5,7-Tetraazatricyklo [3.3.1.1*"]-dekan,
heksametylenoczteroamina

202-905-8

CeHiNy

140,19

Zawiera nie mniej niz 99 % w przeliczeniu na bezwodna masg

Bezbarwny lub biaty krystaliczny proszek

Nie wigcej niz 0,5 % po suszeniu w 105 °C w prozni nad P,Os przez 2 godziny
Nie wigeej niz 0,05 %

Nie wigeej niz 0,005 % wyrazone jako SO,

Nie wigcej niz 0,005 % wyrazone jako Cl

Niewykrywalne

Nie wigcej niz 3 mg/kg

Nie wigcej niz 5 mg/kg

Nie wigcej niz 1 mg/kg

Nie wigcej niz 10 mg/kg

DMDC
Pirowgglan dimetylowy
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Substancji Chemicznych

Nazwa chemiczna

Wzér chemiczny
Masa czasteczkowa
Analiza

Opis

Identyfikacja
B. Rozktad

B. Punkt topnienia
Punkt wrzenia

C. Gestos¢ w 20°C

D. Widmo w podczerwieni
Czystosé

Weglan dimetylu

Chlor ogodtem

Arsen

Otow

Rtec

Metale cigzkie (wyrazone jako otow)

29. E 249 AZOTYN POTASU

Definicja
Nazwa chemiczna

Numer wg Europejskiego Spisu
Substancji Chemicznych

Wzér chemiczny
Masa czasteczkowa
Analiza
Opis
Identyfikacja
A. Dodatni wynik proby na obecnos$¢ azotynow i potasu

B. pH 5 % roztworu: nie mniej niz 6,0 i nie wigcej niz
9,0

Czystosé
Ubytek po suszeniu
Arsen

Otow

Projekt wstepny

224-859-8

Diwgglan dimetylu
Ester dimetylowy kwasu pirowgglowego

C4H¢Os

134,09

Zawiera nie mniej niz 99,8 %

Bezbarwna ciecz rozktadajaca si¢ w roztworze wodnym. Wykazuje wiasciwosci

zrace w stosunku do skory i oczu oraz toksyczne w przypadku wdychania lub
spozycia

Po rozpuszczeniu dodatni wynik proby na obecno$¢ CO, i metanolu

17 °C
172 °C wraz z rozktadem

Okoto 1,25 g/em®

Maksimum w 1156 i 1832 cm’™

Nie wigeej niz 0,2 %

Nie wigcej niz 3 mg/kg
Nie wigcej niz 3 mg/kg
Nie wigcej niz 5 mg/kg
Nie wigcej niz 1 mg/kg

Nie wigcej niz 10 mg/kg

Azotyn potasu

231-832-4

KNO,

85,11

Zawiera nie mniej niz 95 % w przeliczeniu na bezwodna mase

Biate Iub lekko zolte, rozptywajace sig¢ granulki

Nie wigcej niz 3 % po suszeniu przez 4 godziny nad zelem krzemionkowym
Nie wigcej niz 3 mg/kg

Nie wigcej niz 5 mg/kg
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Rtec

Metale cigzkie (wyrazone jako otow)

1)

soli.

30. E 250 AZOTYN SODU

Definicja
Nazwa chemiczna

Numer wg Europejskiego Spisu
Substancji Chemicznych

Wzér chemiczny
Masa czasteczkowa
Analiza
Opis
Identyfikacja
A. Dodatni wynik proby na obecno$¢ azotyndw i sodu
Czystosé¢
Ubytek po suszeniu
Arsen
Otow
Rtec

Metale cigzkie (wyrazone jako otow)

O]

soli.

31. E 251 AZOTAN SODU

1. AZOTAN SODU W FORMIE STALEJ

Nazwy synonimowe

Definicja
Nazwa chemiczna

Numer wg Europejskiego Spisu
Substancji Chemicznych

Wzér chemiczny
Masa czasteczkowa
Analiza
Opis
Identyfikacja
A. Dodatni wynik proby na obecno$¢ azotanow i sodu

B. pH 5 % roztworu

Projekt wstepny

Nie wigcej niz 1 mg/kg

Nie wigcej niz 10 mg/kg

Azotyn potasu przeznaczony do zywnosci moze by¢ sprzedawany wylacznie w postaci mieszaniny z sola spozywcza lub substytutami

Azotyn sodu

231-555-9

NaNO,

69,00

Zawiera nie mniej niz 97 % w przeliczeniu na bezwodna masg

Biaty, krystaliczny proszek lub zottawe grudki

Nie wigcej niz 0,25 % po suszeniu przez 4 godziny nad zelem krzemionkowym
Nie wigcej niz 3 mg/kg
Nie wigcej niz 5 mg/kg
Nie wigcej niz 1 mg/kg

Nie wigcej niz 10 mg/kg

Azotyn sodu przeznaczony do zywno$ci moze by¢ sprzedawany wylacznie w postaci mieszaniny z sola spozywcza lub substytutami

Saletra chilijska
Saletra sodowa

Azotan sodu

231-554-3

NaNO;

85,00

Zawiera nie mniej niz 99 % po suszeniu

Biaty, krystaliczny, lekko higroskopijny proszek

Nie mniej niz 5,5 i nie wigcej niz 8,3
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Czystosé
Ubytek po suszeniu
Azotyny
Arsen
Otow

Rteé

Nie wigcej niz 2 % po suszeniu w 105 °C przez 4 godziny
Nie wigcej niz 30 mg/kg wyrazone jako NaNO,

Nie wigcej niz 3 mg/kg

Nie wigcej niz 5 mg/kg

Nie wigcej niz 1 mg/kg

2. AZOTAN SODU W FORMIE PLYNNEJ

Definicja

Nazwa chemiczna

Numer wg Europejskiego Spisu
Substancji Chemicznych

Wzér chemiczny
Masa czasteczkowa
Analiza

Opis

Identyfikacja
A. Dodatni wynik proby na obecno$¢ azotanow i sodu
B. pH

Czystos¢
Wolny kwas azotowy
Azotyny
Arsen
Otow
Rtec

Uwaga:
Niniejsza specyfikacja dotyczy 35 % roztworu wodnego

32. E 252 AZOTAN POTASU

Nazwy synonimowe

Definicja
Nazwa chemiczna

Numer wg Europejskiego Spisu
Substancji Chemicznych

Projekt wstepny

Plynny azotan sodu jest wodnym roztworem azotanu sodu otrzymanym w wyniku
reakcji chemicznej wodorotlenku sodu i kwasu azotowego w ilosciach
stechiometrycznych, bez pdzniejszej krystalizacji. Standaryzowane formy
przygotowane z ptynnego azotanu sodu spetniajace te specyfikacje moga zawiera¢
kwas azotowy w nadmiernej ilosci, jezeli jest to wyraznie zadeklarowane i
oznakowane.

Azotan sodu

231-554-3

NaNO;

85,00

Zawiera pomigdzy 33,5 % a 40,0 % NaNO;

Jasna, bezbarwna ciecz

Nie mniej niz 1,5 i nie wigcej niz 3,5

Nie wigcej niz 0,01 %

Nie wigcej niz 10 mg/kg wyrazone jako NaNO,
Nie wigcej niz 1 mg/kg

Nie wigeej niz 1 mg/kg

Nie wigcej niz 0,3 mg/kg

Saletra indyjska
Saletra potasowa
S6l potasowa kwasu azotowego

Azotan potasu

231-818-8
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Wzér chemiczny
Masa czasteczkowa
Analiza

Opis

Identyfikacja
A. Dodatni wynik proby na obecno$¢ azotanéw i potasu
B. pH 5 % roztworu
Czystosé¢
Ubytek po suszeniu
Azotyny
Arsen
Otow
Rteé

Metale cigzkie (wyrazone jako otow)

33. E 260 KWAS OCTOWY

Definicja
Nazwa chemiczna
Numer wg Europejskiego Spisu
Substancji Chemicznych
Wzér chemiczny
Masa czasteczkowa
Analiza

Opis

Identyfikacja
A. Punkt wrzenia
B. Cigzar wlasciwy

C. Roztwor trzykrotnie rozcienczony daje dodatni wynik proby na
obecnos$¢ octanu

D. Temperatura krzepnigcia
Czystosé
Nielotna pozostatos¢
Kwas mrowkowy, mrowczany i inne substancje utleniajace si¢

Substancje fatwo utleniajace si¢

Arsen

Otow

Projekt wstepny

KNO;
101,11

Zawiera nie mniej niz 99 % w przeliczeniu na bezwodna masg

Bialy, krystaliczny proszek lub przezroczyste graniastostupy o orzezwiajacym,

stonym, ostrym smaku

Nie mniej niz 4,5 i nie wigcej niz 8,5

Nie wigceej niz 1 % po suszeniu w 105 °C przez 4 godziny
Nie wigcej niz 20 mg/kg wyrazone jako KNO,

Nie wigcej niz 3 mg/kg

Nie wigcej niz 5 mg/kg

Nie wigcej niz 1 mg/kg

Nie wigcej niz 10 mg/kg

Kwas octowy
Kwas etanowy

200-580-7

C,H,0,

60,05

Zawiera nie mniej niz 99,8 %

Klarowna, bezbarwna ciecz o ostrym, charakterystycznym zapachu

118 °C przy cisnieniu 760 mm stupa rteci

Okoto 1,049

Nie nizsza niz 14,5 °C

Nie wigcej niz 100 mg/kg

Nie wigcej niz 1.000 mg/kg wyrazone jako kwas mrowkowy

W naczyniu ze szklanym korkiem rozpusci¢ 2 ml probki w 10 ml wody i doda¢
0,1 ml 0,1 N nadmanganianu potasu. R6zowy kolor nie powinien zmienic si¢ na

brazowy przez 30 minut
Nie wigcej niz 1 mg/kg

Nie wigcej niz 5 mg/kg
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Rtec

Metale cigzkie (wyrazone jako otow)

34. E 261 OCTAN POTASU

Definicja
Nazwa chemiczna

Numer wg Europejskiego Spisu
Substancji Chemicznych

Wzér chemiczny
Masa czasteczkowa
Analiza

Opis

Identyfikacja

A. pH 5 % roztworu wodnego

B. Dodatni wynik proéby na obecno$¢ octandw i potasu
Czystos¢

Ubytek po suszeniu

Kwas mrowkowy, mrowczany i inne substancje utleniajace si¢

Arsen

Otow

Rteé

Metale cigzkie (wyrazone jako otow)

35. E 262 (i) OCTAN SODU

Definicja
Nazwa chemiczna

Numer wg Europejskiego Spisu
Substancji Chemicznych

Wzér chemiczny

Masa czasteczkowa
Analiza

Opis

Identyfikacja
A. pH 1 % roztworu wodnego

B. Dodatni wynik proby na obecno$¢ octanow i sodu

Projekt wstepny

Nie wigcej niz 1 mg/kg

Nie wigcej niz 10 mg/kg

Octan potasu

204-822-2

C,H;0,.K

98,14

Zawiera nie mniej niz 99 % w przeliczeniu na bezwodna masg

Bezbarwne, rozptywajace sig krysztaty lub biaty, krystaliczny proszek, bezwonny
lub o stabym, octowym zapachu

Nie mniej niz 7,5 i nie wigcej niz 9,0

Nie wigcej niz 8 % po suszeniu w 150 °C przez 2 godziny
Nie wigcej niz 1.000 mg/kg wyrazone jako kwas mrowkowy
Nie wigcej niz 3 mg/kg

Nie wigcej niz 5 mg/kg

Nie wigcej niz 1 mg/kg

Nie wigcej niz 10 mg/kg

Octan sodu

204-823-8
C2H3N302 X nHzO (1'1 =01lub 3)

Bezwodny: 82,03
Triwodzian: 136,08

Zawiera (dla obu form: bezwodnego i triwodzianu) nie mniej niz 98,5 % w
przeliczeniu na bezwodna masg

Bezwodny: biaty, bezwonny, ziarnisty, higroskopijny proszek Triwodzian:
bezbarwne, przezroczyste krysztaty lub ziarnisty, krystaliczny proszek, bezwonny

lub o stabym, octowym zapachu. W cieptym, suchym powietrzu tworzy
krystaliczny nalot

Nie mniej niz 8,0 i nie wigcej niz 9,5
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Czystos¢

Ubytek po suszeniu

Kwas mrowkowy, mréwczany i inne substancje utleniajace si¢
Arsen

Otow

Rteé

Metale cigzkie (wyrazone jako otow)

36. E 262 (ii) DIOCTAN SODU

Definicja
Nazwa chemiczna

Numer wg Europejskiego Spisu
Substancji Chemicznych

Wzér chemiczny
Masa czasteczkowa
Analiza
Opis
Identyfikacja
A. pH 10 % roztworu wodnego
B. Dodatni wynik proby na obecno$é¢ octandow i sodu
Czystos¢
Zawartos¢ wody
Kwas mrowkowy, mrowczany i inne substancje utleniajace sig
Arsen
Otow
Rtec

Metale cigzkie (wyrazone jako otow)

37.E 263 OCTAN WAPNIA

Definicja
Nazwa chemiczna

Numer wg Europejskiego Spisu
Substancji Chemicznych

Wz6r chemiczny

Projekt wstepny

Bezwodny: nie wigcej niz 2 % (120 °C, 4 godziny)
Triwodzian: pomigdzy 36 142 % (120 °C, 4 godziny)

Nie wigcej niz 1.000 mg/kg wyrazone jako kwas mrowkowy
Nie wigcej niz 3 mg/kg
Nie wigcej niz 5 mg/kg
Nie wigcej niz 1 mg/kg

Nie wigcej niz 10 mg/kg

Dioctan sodu jest molekularnym zwiazkiem octanu sodu i kwasu octowego

‘Wodorodioctan sodu

204-814-9

C4H;NaO,4 x nH,O (n=0lub 3)

142,09 (bezwodny)

Zawiera od 39 do 41 % wolnego kwasu octowego i od 58 do 60 % octanu sodu

Biale, higroskopijne, krystaliczne ciato stale o octowym zapachu

Nie mniej niz 4,5 i nie wigcej niz 5,0

Nie wigcej niz 2 % (metoda Karla Fischera)

Nie wigcej niz 1.000 mg/kg wyrazone jako kwas mrowkowy
Nie wigcej niz 3 mg/kg

Nie wigcej niz 5 mg/kg

Nie wigcej niz 1 mg/kg

Nie wigcej niz 10 mg/kg

Octan wapnia
200-540-9

Bezwodny: C4Hs04Ca
Monowodzian: C;Hs04Ca x H,O
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Masa czasteczkowa

Analiza

Opis

Identyfikacja

A. pH 10 % roztworu wodnego

B. Dodatni wynik proby na obecno$¢ octandéw i wapnia
Czystosé¢

Ubytek po suszeniu

Substancje nierozpuszczalne w wodzie

Kwas mrowkowy, mrowczany i inne substancje utleniajace sig

Arsen

Otow

Rtec

Metale cigzkie (wyrazone jako otow)

38. E 270 KWAS MLEKOWY

Definicja

Nazwa chemiczna

Numer wg Europejskiego Spisu
Substancji Chemicznych

Wzér chemiczny
Masa czasteczkowa
Analiza

Opis

Uwaga:
Kwas mlekowy jest higroskopijny i kiedy jest zaggszczany przez
gotowanie, kondensuje w formie mleczanu kwasu mlekowego, ktory
w wyniku rozcienczenia i ogrzania hydrolizuje do kwasu
mlekowego
Identyfikacja

A. Dodatni wynik proby na obecnos¢ mleczandéw
Czystosé

Popidt siarczanowy

Chlorki

Siarczany

Projekt wstepny

Bezwodny: 158,17
Monowodzian: 176,18

Zawiera nie mniej niz 98 % w przeliczeniu na bezwodna masg
Bezwodny octan wapnia jest biatym, higroskopijnym, zbrylajacym sig,

krystalicznym ciatem statym o lekko gorzkim smaku. Moze posiada¢ staby zapach
kwasu octowego. Monowodzian wystgpuje w postaci igielek, granulek lub proszku

Nie mniej niz 6,0 i nie wigcej niz 9,0

Nie wigcej niz 11 % po suszeniu (155 °C do statej masy, dla monowodzianu)
Nie wigeej niz 0,3 %

Nie wigcej niz 1.000 mg/kg wyrazone jako kwas mrowkowy

Nie wigcej niz 3 mg/kg

Nie wigcej niz 5 mg/kg

Nie wigcej niz 1 mg/kg

Nie wigcej niz 10 mg/kg

Kwas mlekowy

Kwas 2-hydroksypropionowy

Kwas 1-hydroksyetano-1-karboksylowy

200-018-0

C3H()O3

90,08

Zawiera nie mniej niz 76 % i nie wigcej niz 84 %

Bezbarwna lub zo6ttawa, prawie bezwonna ciecz o konsystencji syropu i kwasnym
smaku, sktadajaca si¢ z mieszaniny kwasu mlekowego (C3H¢Os) i mleczanu kwasu
mlekowego (CgH;Os).

Jest otrzymywana w wyniku fermentacji mlekowej cukrow lub jest wytwarzana
chemicznie.

Nie wigeej niz 0,1 %
Nie wigcej niz 0,2 %

Nie wigcej niz 0,25 %
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Zelazo
Arsen
Otow
Rtec
Metale cigzkie (wyrazone jako otow)
Uwaga:
Niniejsza specyfikacja dotyczy 80 % roztworu wodnego; dla

rozcienczonych roztworéow wodnych nalezy wyliczy¢ wartosci w
zalezno$ci od zawarto$ci kwasu mlekowego

39. E 280 KWAS PROPIONOWY

Definicja
Nazwa chemiczna
Numer wg Europejskiego Spisu
Substancji Chemicznych
Wzbr chemiczny
Masa czasteczkowa
Analiza
Opis
Identyfikacja
A. Punkt topnienia
B. Zakres temperatur destylacji
Czystos¢
Nielotna pozostatos¢
Aldehydy
Arsen
Otow
Rteé

Metale cigzkie (wyrazone jako otow)

40. E 281 PROPIONIAN SODU

Definicja
Nazwa chemiczna
Numer wg Europejskiego Spisu
Substancji Chemicznych
Wz6r chemiczny

Masa czasteczkowa

Projekt wstepny

Nie wigcej niz 10 mg/kg
Nie wigcej niz 3 mg/kg
Nie wigcej niz 5 mg/kg
Nie wigcej niz 1 mg/kg

Nie wigcej niz 10 mg/kg

Kwas propionowy

Kwas propanowy

201-176-3

C;Hs02

74,08

Zawiera nie mniej niz 99,5 %

Bezbarwna lub zoéttawa, oleista ciecz o lekko ostrym zapachu

-22°C

0Od 138,5 °C do 142,5 °C

Nie wigeej niz 0,01 % po suszeniu w 140 °C do statej masy
Nie wigeej niz 0,1 % wyrazone jako formaldehyd

Nie wigcej niz 3 mg/kg

Nie wigcej niz 5 mg/kg

Nie wigcej niz 1 mg/kg

Nie wigcej niz 10 mg/kg

Propionian sodu
Propanian sodu

205-290-4
C3H502Na

96,06
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Analiza
Opis

Identyfikacja

A. Dodatni wynik proby na obecno$¢ propionianow i sodu

B. pH 10 % roztworu wodnego
Czystosé

Ubytek po suszeniu

Substancje nierozpuszczalne w wodzie

Zelazo

Arsen

Otow

Rteé

Metale cigzkie (wyrazone jako otow)

41. E 282 PROPIONIAN WAPNIA

Definicja
Nazwa chemiczna

Numer wg Europejskiego Spisu
Substancji Chemicznych

Wzér chemiczny
Masa czasteczkowa
Analiza

Opis

Identyfikacja

A. Dodatni wynik proby na obecnos$¢ propionianéw i wapnia

B. pH 10 % roztworu wodnego
Czystosé

Ubytek po suszeniu

Substancje nierozpuszczalne w wodzie

Zelazo

Fluorki

Arsen

Otow

Rtec

Metale cigzkie (wyrazone jako otow)

Projekt wstepny

Zawiera nie mniej niz 99 % po suszeniu przez 2 godziny w 105 °C

Bialy, krystaliczny, higroskopijny proszek lub miatki, biaty proszek

Nie mniej niz 7,5 i nie wigcej niz 10,5

Nie wigcej niz 4 % oznaczony po suszeniu przez 2 godziny w 105 °C
Nie wigeej niz 0,1 %

Nie wigcej niz 50 mg/kg

Nie wigcej niz 3 mg/kg

Nie wigcej niz 5 mg/kg

Nie wigeej niz 1 mg/kg

Nie wigcej niz 10 mg/kg

Propionian wapnia

223-795-8

Ce¢H,004Ca

186,22

Zawiera nie mniej niz 99 % po suszeniu przez 2 godziny w 105 °C

Biaty, krystaliczny proszek

Pomigdzy 6,0 a 9,0

Nie wigcej niz 4 % oznaczony w wyniku suszenia przez 2 godziny w 105 °C

Nie wigeej niz 0,3 %
Nie wigcej niz 50 mg/kg
Nie wigcej niz 10 mg/kg
Nie wigcej niz 3 mg/kg
Nie wigcej niz 5 mg/kg
Nie wigcej niz 1 mg/kg

Nie wigcej niz 10 mg/kg
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42. E 283 PROPIONIAN POTASU

Definicja
Nazwa chemiczna
Numer wg Europejskiego Spisu
Substancji Chemicznych
Wzér chemiczny
Masa czasteczkowa
Analiza
Opis
Identyfikacja
A. Dodatni wynik proby na obecno$¢ propionianéw i potasu
Czystos¢
Ubytek po suszeniu
Substancje nierozpuszczalne w wodzie
Zelazo
Fluorki
Arsen
Otow
Rteé

Metale cigzkie (wyrazone jako otow)

43. E 284 KWAS BOROWY

Nazwy synonimowe

Definicja

Numer wg Europejskiego Spisu
Substancji Chemicznych

Wzér chemiczny
Masa czasteczkowa
Analiza

Opis

Identyfikacja
A. Punkt topnienia
B. Pali si¢ delikatnym, zielonym ptomieniem
C. pH 3,3 % roztworu wodnego

Czystosé

Nadtlenki

Projekt wstepny

Propionian potasu

Propanian potasu

206-323-5

C;HsKO,

112,17

Zawiera nie mniej niz 99 % po suszeniu przez 2 godziny w 105 °C

Bialy, krystaliczny proszek

Nie wigcej niz 4 % oznaczony w wyniku suszenia przez 2 godziny w 105 °C
Nie wigeej niz 0,3 %

Nie wigcej niz 30 mg/kg

Nie wigcej niz 10 mg/kg

Nie wigcej niz 3 mg/kg

Nie wigcej niz 5 mg/kg

Nie wigcej niz 1 mg/kg

Nie wigcej niz 10 mg/kg

Kwas borny
Kwas ortoborowy
Borofaks

233-139-2

H;BO;

61,84

Zawiera nie mniej niz 99,5 %

Bezbarwne, bezwonne, przezroczyste krysztaly lub biate granulki lub proszek,
lekko oleiste w dotyku; w naturze wystgpuja jako minerat sassolin

Okoto 171 °C

Pomigdzy 3,8 a 4,8

Po dodaniu roztworu KJ nie pojawia si¢ zabarwienie
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Arsen
Otoéw

Rteé

Metale cigzkie (wyrazone jako otow)

Nie wigcej niz 1 mg/kg
Nie wigcej niz 5 mg/kg
Nie wigcej niz 1 mg/kg

Nie wigcej niz 10 mg/kg

44. E 285 CZTEROBORAN SODU (BORAKYS)

Nazwy synonimowe
Definicja

Nazwa chemiczna

Numer wg Europejskiego Spisu
Substancji Chemicznych

Wzér chemiczny

Masa czasteczkowa

Opis

Identyfikacja

A. Punkt topnienia
Czystos¢

Nadtlenki

Arsen

Otow

Rteé

Metale cigzkie (wyrazone jako otow)

45.E 290 DWUTLENEK WEGLA

Nazwy synonimowe

Definicja
Nazwa chemiczna

Numer wg Europejskiego Spisu
Substancji Chemicznych

Wz6r chemiczny
Masa czasteczkowa
Analiza

Opis

Projekt wstepny

Boran sodu

Tetraboran sodu
Biboran sodu
Piroboran sodu
Bezwodny tetraboran

215-540-4

Na2B4O7
Na2B4O7 X 1OH20

201,27

Proszek lub podobne do szkta tafle, pod wptywem powietrza stajace sig
nieprzezroczyste, powoli rozpuszczalny w wodzie

Pomigdzy 171 °C i 175 °C tacznie z rozktadem

Po dodaniu roztworu KJ nie pojawia si¢ zabarwienie
Nie wigcej niz 1 mg/kg
Nie wigcej niz 5 mg/kg
Nie wigcej niz 1 mg/kg

Nie wigcej niz 10 mg/kg

Gazowy dwutlenek wegla
Suchy 16d (w postaci ciata statego)
Bezwodnik weglowy

Dwutlenek wegla

204-696-9

CO,

44,01

Zawiera nie mniej niz 99 % v/v w przeliczeniu na substancj¢ gazowa

W normalnych warunkach otoczenia bezbarwny gaz o lekko gryzacym zapachu.

Dwutlenek wegla jako produkt handlowy jest transportowany i sprzedawany w
postaci ciektej w butlach cisnieniowych lub w systemie magazynowania luzem,
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Identyfikacja

A. Stracanie si¢ (tworzenie osadu)

Czystosé

Kwasowos¢

Substancje redukujace, wodorofosforki i siarczki

Tlenek wegla

Zawartos¢ oleju

46. E 296 KWAS JABLKOWY

Nazwy synonimowe
Definicja
Nazwa chemiczna

Numer wg Europejskiego Spisu
Substancji Chemicznych

Wzér chemiczny
Masa czasteczkowa
Analiza

Opis

Identyfikacja

A. Zakres temperatur topnienia pomigdzy
127°Ca132°C

B. Dodatni wynik proby na obecno$¢ jabtczanu

C. Roztwory tej substancji w kazdej koncentracji sa optycznie
nieaktywne

Czystosé¢
Popiot siarczanowy
Kwas fumarowy
Kwas maleinowy
Arsen
Otow

Rtec

47.E 297 KWAS FUMAROWY

Projekt wstepny

lub jako ciato state w sprasowanych blokach "suchego lodu". W formie statej
(suchy 16d) zawiera zazwyczaj dodane substancje, takie jak glikol propylenowy
lub olej mineralny, jako substancje wiazace

Podczas przepuszczania strumienia probki przez roztwoér wodorotlenku baru
powstaje bialy osad, ktéry musujac rozpuszcza si¢ w rozcienczonym kwasie
octowym

915 ml gazu przepuszczonego przez 50 ml §wiezo przegotowanej wody nie moze
wytworzy¢ wigcej kwasu oznaczanego przy uzyciu oranzu metylowego niz jest
zawarte w 50 ml $wiezo przegotowanej wody, do ktorej dodano 1 ml kwasu
chlorowodorowego (0,01 N)

915 ml gazu przepuszczonego przez 25 ml amoniakalnego azotanu srebra, do
ktorego dodano 3 ml amoniaku, nie moze powodowac zmgtnienia lub sczernienia
tego roztworu

Nie wigcej niz 10 ug/l

Nie wigcej niz 0,1 mg/1

Kwas DL-jabtkowy, kwas hydroksybutanodiowy

Kwas DL-jabtkowy, kwas hydroksybutanodiowy, kwas hydroksybursztynowy

230-022-8

C4HcOs

134,09

Zawartos¢ nie mniejsza niz 99,0 %

Proszek krystaliczny lub granulki o barwie biatej lub prawie biatej

Nie wigeej niz 0,1 %
Nie wigceej niz 1 %
Nie wigeej niz 0,05 %
Nie wigcej niz 3 mg/kg
Nie wigcej niz 5 mg/kg

Nie wigcej niz 1 mg/kg
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Definicja
Nazwa chemiczna
Numer wg Europejskiego Spisu
Substancji Chemicznych
Wzbr chemiczny
Masa czasteczkowa
Analiza
Opis
Identyfikacja

A. Zakres temperatur topnienia

B. Dodatni wynik proby na obecnos$¢ podwojnych wigzan i na

kwas 1,2-dikarboksylowy

C. pH roztworu 0,05 % w temperaturze 25 °C

Czystosé¢
Ubytek po suszeniu
Popidt siarczanowy
Kwas maleinowy
Arsen
Otow

Rtec

48. E 300 KWAS ASKORBINOWY

Definicja

Nazwa chemiczna

Numer wg Europejskiego Spisu
Substancji Chemicznych

Wzér chemiczny
Masa czasteczkowa

Analiza

Opis
Identyfikacja

Punkt topnienia

Dodatni wynik proby na obecnosé¢ kwasu askorbinowego

Czystosé

Ubytek po suszeniu

Popiot siarczanowy

Projekt wstepny

Kwas trans-butenediowy,

kwas trans- 1,2-etylenodikarboksylowy

203-743-0

C4H,0,

116,07

Zawartos¢ nie mniejsza niz 99,0 % w bezwodnej masie

Proszek krystaliczny lub granulki o barwie biatej

286 °C - 302 °C (zamknigta kapilara, szybkie podgrzewanie)

3,0-3,2

Nie wigeej niz 0,5 % (120 °C, 4 godziny)
Nie wigeej niz 0,1 %

Nie wigeej niz 0,1 %

Nie wigcej niz 3 mg/kg

Nie wigcej niz 5 mg/kg

Nie wigcej niz 1 mg/kg

Kwas L-askorbinowy

Kwas askorbinowy
2,3-Didehydro-L-treo-heksono-1,4-lakton
3-Keto-L-gulofuranolakton

200-066-2

C6H306

176,13

Kwas askorbinowy, po suszeniu w eksykatorze prozniowym nad kwasem
siarkowym przez 24 godziny, zawiera nie mniej niz 99 % CsHsOs

Biate do jasnozoltego bezwonne, krystaliczne ciato state

Pomigdzy 189 °C a 193 °C tacznie z rozktadem

Nie wigcej niz 0,4 % po suszeniu w eksykatorze préozniowym nad kwasem
siarkowym przez 24 godziny

Nie wigcej niz 0,1 %
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Skrecalno$¢ wlasciwa

pH 2 % roztworu wodnego
Arsen

Otow

Rtec

Metale cigzkie (wyrazone jako otow)

49. E 301 ASKORBINIAN SODU

Definicja

Nazwa chemiczna

Numer wg Europejskiego Spisu
Substancji Chemicznych

Wzér chemiczny
Masa czasteczkowa

Analiza
Opis

Identyfikacja
A. Dodatni wynik proby na obecno$¢ askorbinianu i sodu
Czystos¢

Ubytek po suszeniu

Skrecalnosé wiasciwa

pH 10 % roztworu wodnego
Arsen

Otow

Rteé

Metale cigzkie (wyrazone jako otow)

50. E 302 ASKORBINIAN WAPNIA

Definicja
Nazwa chemiczna
Numer wg Europejskiego Spisu
Substancji Chemicznych

Wz6r chemiczny

Projekt wstepny

[0]*p pomiedzy + 20,5 °© a + 21,5 ° (10 % m/v roztwér wodny)
Pomigdzy 2,4 a 2,8

Nie wigcej niz 3 mg/kg

Nie wigcej niz 5 mg/kg

Nie wigcej niz 1 mg/kg

Nie wigcej niz 10 mg/kg

Askorbinian sodu

L-askorbinian sodu

2,3-Didehydro-L-treo-heksono- 1,4-lakton enolanu sodowego
3-Keto-L-gulofurano-lakton enolanu sodowego

205-126-1

C(,H7O(,Na

198,11

Askorbinian sodu, po suszeniu w eksykatorze prozniowym nad kwasem
siarkowym przez 24 godziny, zawiera nie mniej niz 99 % CsH,OsNa

Biate lub prawie biate, bezwonne, krystaliczne ciato state, ktore ciemnieje pod
wplywem $wiatta

Nie wigeej niz 0,25 % po suszeniu w eksykatorze prozniowym nad kwasem
siarkowym przez 24 godziny

[0]*° pomiedzy + 103 © a + 106 ° (10 % m/v roztwér wodny)
Pomigdzy 6,5 a 8,0

Nie wigcej niz 3 mg/kg

Nie wigcej niz 5 mg/kg

Nie wigeej niz 1 mg/kg

Nie wigcej niz 10 mg/kg

Askorbinian wapnia, diwodzian
Sol wapniowa 2,3-didehydro-L-treo-heksono-1,4-laktonu, diwodzian

227-261-5

C12H14012Ca X szo
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Masa czasteczkowa
Analiza
Opis

Identyfikacja

A. Dodatni wynik proby na obecnos$¢ askorbinianu i wapnia

Czystosé
Fluorki
Skrecalno$¢ wlasciwa
pH 10 % roztworu wodnego

Substancje lotne

Arsen
Otoéw
Rteé

Metale cigzkie (wyrazone jako otow)

426,35
Zawiera nie mniej niz 98 % w przeliczeniu na mas¢ wolna od substancji lotnych

Biaty do lekko bladoszarawozoltego, bezwonny, krystaliczny proszek

Nie wigcej niz 10 mg/kg (wyrazone jako fluor)
[0]*p pomiedzy + 95 © a+ 97 ° (5 % m/v roztwér wodny)
Pomigdzy 6,0 a 7,5

Nie wigcej niz 0,3 % oznaczone przez suszenie w temperaturze pokojowej przez
24 godziny w eksykatorze zawierajacym kwas siarkowy lub pigciotlenek fosforu

Nie wigcej niz 3 mg/kg
Nie wigcej niz 5 mg/kg
Nie wigcej niz 1 mg/kg

Nie wigcej niz 10 mg/kg

51. E 304(i) PALMITYNIAN ASKORBYLU

Definicja

Nazwa chemiczna

Numer wg Europejskiego Spisu
Substancji Chemicznych

Wzér chemiczny
Masa czasteczkowa
Analiza
Opis
Identyfikacja
A. Punkt topnienia
Czystosé¢

Ubytek po suszeniu

Popiot siarczanowy
Skrecalno$¢ wlasciwa
Arsen

Otow

Rteé

Metale cigzkie (wyrazone jako otow)

Projekt wstepny

Palmitynian askorbylu

Palmitynian L-askorbylu
2,3-Didehydro-L-treo-heksono-1,4-laktono-6-palmitynian
6-Palmitoilo-3-keto-L-gulofuranolakton

205-305-4

C22H3807

414,55

Zawiera nie mniej niz 98 % w przeliczeniu na sucha masg

Biate lub zottawobiate ciato state o cytrusowym zapachu

Pomigdzy 107 °Ca 117 °C

Nie wigeej niz 2,0 % po suszeniu w komorze prézniowej w 56 °C do 60 °C przez
1 godzing

Nie wigeej niz 0,1 %

[0]*p pomiedzy + 21 © a + 24 ° (5 % m/v roztwér w metanolu)
Nie wigcej niz 3 mg/kg

Nie wigcej niz 5 mg/kg

Nie wigeej niz 1 mg/kg

Nie wigcej niz 10 mg/kg
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52. E 304(ii) STEARYNIAN ASKORBYLU

Definicja

Nazwa chemiczna

Numer wg Europejskiego Spisu
Substancji Chemicznych

Wzér chemiczny
Masa czasteczkowa
Analiza
Opis
Identyfikacja
A. Punkt topnienia
Czystos¢

Ubytek po suszeniu

Popiot siarczanowy
Arsen

Otow

Rteé

Metale cigzkie (wyrazone jako otow)

53. E 306 MIESZANINA TOKOFEROLI

Definicja

Masa czasteczkowa
Analiza

Opis

Identyfikacja
A. Przez odpowiednia metodg chromatografii gazowo-cieczowej

B. Testy rozpuszczalno$ci

Czystosé¢
Popiot siarczanowy
Skrecalnos¢ wiasciwa
Arsen

Otoéw

Projekt wstepny

Stearynian askorbylu

Stearynian L-askorbylu
2,3-Didehydro-L-treo-heksono-1,4-laktono-6-stearynian
6-Stearoilo-3-keto-L-gulofuranolakton

246-944-9

C14H4,04

442,6

Zawiera nie mniej niz 98 %

Biate lub zoéttawobiale ciato state o cytrusowym zapachu

Okoto 116 °C

Nie wigcej niz 2,0 % po suszeniu w komorze prozniowej w 56 °C do 60 °C przez
1 godzing

Nie wigeej niz 0,1 %

Nie wigcej niz 3 mg/kg
Nie wigcej niz 5 mg/kg
Nie wigeej niz 1 mg/kg

Nie wigcej niz 10 mg/kg

Produkt otrzymany w wyniku destylacji prézniowej z para wodna jadalnych
produktow zawierajacych oleje roslinne, sktadajacy si¢ ze skoncentrowanych
tokoferoli i tokotrienoli. Zawiera tokoferole, takie jak: d-a, d-B, d-y i d-3-
tokoferole

430,71 (d-a-tokoferol)

Zawiera nie mniej niz 34 % tokoferoli ogotem

Brazowawoczerwony do czerwonego, klarowny, lepki olej o fagodnym,

charakterystycznym zapachu i smaku. Moze wykazywac nieznaczne rozdzielenie
podobnych do wosku sktadnikéw w formie mikrokrystalicznej.

Nierozpuszczalna w wodzie. Rozpuszczalna w etanolu.
Miesza si¢ z eterem.

Nie wigeej niz 0,1 %
[0]*°p nie mniej niz + 20 ©
Nie wigcej niz 3 mg/kg

Nie wigcej niz 5 mg/kg

Strona 92 z 92



Rtec

Metale cigzkie (wyrazone jako otow)

54. E 307 ALFA - TOKOFEROL

Nazwy synonimowe
Definicja
Nazwa chemiczna
Numer wg Europejskiego Spisu
Substancji Chemicznych
Wzbr chemiczny
Masa czasteczkowa
Analiza

Opis

Identyfikacja
A. Testy rozpuszczalnosci
B. Spektrofotometria
Czystosé
Wspodtczynnik zatamania

Wspétezynnik absorpcji E '), W etanolu

Popiot siarczanowy
Skrecalnos¢ wiasciwa

Otoéw

55. E 308 GAMMA - TOKOFEROL

Nazwy synonimowe
Definicja
Nazwa chemiczna

Numer wg Europejskiego Spisu
Substancji Chemicznych

Wzbr chemiczny
Masa czasteczkowa
Analiza

Opis

Identyfikacja
A. Spektrometria

Czystos¢

Projekt wstepny

Nie wigcej niz 1 mg/kg

Nie wigcej niz 10 mg/kg

dl-a-Tokoferol

dl-5,7,8-Trimetylotokol
dl-2,5,7,8-Tetrametylo-2-(4',8',12'-trimetylotridecylo)-6-chromanol
233-466-0

CaoHs00,

430,71

Zawiera nie mniej niz 96 % zwiazku

Zbtawy do bursztynowego, prawie bezwonny, przejrzysty, lepki olej, ktory
utlenia sig i ciemnieje w wyniku dziatania powietrza lub $wiatta

Nierozpuszczalny w wodzie, dobrze rozpuszczalny w etanolu, miesza si¢ z eterem.

W etanolu absolutnym maksimum absorpcji jest przy okoto 292 nm

np* 1,503-1,507

E " (292 nm) 72-76
(0,01 g w 200 ml etanolu absolutnego)

Nie wigeej niz 0,1 %
[0]%p 0 ° £ 0,05 ° (1 do 10 roztwér w chloroformie)

Nie wigcej niz 2 mg/kg

dl-y-Tokoferol

2,7,8-Trimetylo-2-(4',8',12'"-trimetylotridecylo)-6-chromanol

231-523-4

CasHus0,

416,69

Zawiera nie mniej niz 97 %

Krystaliczny, lepki, bladozotty olej, ktory utlenia sig i ciemnieje w wyniku
dziatania powietrza lub §wiatta

W etanolu absolutnym maksimum absorpcji jest okoto 298 nm i 257 nm
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Wspbltczynnik absorpcji E'” o, W etanolu E'|em (298 nm) pomiedzy 91 a 97
E'\em (257 nm) pomigdzy 5,0 a 8,0

Wspotczynnik zatamania n*’p 1,503-1,507

Popidt siarczanowy Nie wigeej niz 0,1 %

Arsen Nie wigcej niz 3 mg/kg

Otoéw Nie wigcej niz 5 mg/kg

Rteé Nie wigcej niz 1 mg/kg

Metale cigzkie (wyrazone jako otow) Nie wigcej niz 10 mg/kg

56. E 309 DELTA - TOKOFEROL
Definicja
Nazwa chemiczna 2,8-Dimetylo-2-(4',8',12' -trimetylotridecylo)-6-chromanol

Numer wg Europejskiego Spisu

Substancji Chemicznych 204-299-0
Wzbr chemiczny C,7Hy460,
Masa czasteczkowa 402,7
Analiza Zawiera nie mniej niz 97 %
Opis Klarowny, lepki, bladozoéitawy lub pomaranczowy olej, ktory utlenia sig i

ciemnieje w wyniku dziatania powietrza lub $wiatta

Identyfikacja
A. Spektrometria W etanolu absolutnym maksimum absorpcji jest okoto 298 nm i 257 nm
Czystos¢
Wspotczynnik absorpcji E'\em (298 nm) pomigdzy 89 a 95
E' . W etanolu E"\cm (257 nm) pomiedzy 3,0 a 6,0
Wspotczynnik zatamania n %5 1,500-1,504
Popidt siarczanowy Nie wigeej niz 0,1 %
Arsen Nie wigcej niz 3 mg/kg
Otow Nie wigcej niz 5 mg/kg
Rteé Nie wigcej niz 1 mg/kg
Metale cigzkie (wyrazone jako otow) Nie wigcej niz 10 mg/kg

57. E 310 GALUSAN PROPYLU

Definicja
Nazwa chemiczna Galusan propylu
Ester propylowy kwasu galusowego

Ester n-propylowy kwasu 3,4,5-trihydroksybenzoesowego

Numer wg Europejskiego Spisu

Substancji Chemicznych 204-498-2
Wz6r chemiczny CioH 1205
Masa czasteczkowa 212,20
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Analiza
Opis
Identyfikacja

A. Testy rozpuszczalnosci

B. Zakres temperatur topnienia
Czystos¢

Ubytek po suszeniu

Popidt siarczanowy

Wolny kwas

Chlorowane zwiazki organiczne

Wspotczynnik absorpcji
El%lcm w etanolu

Arsen
Otoéw

Rteé

Metale cigzkie (wyrazone jako otow)

58. E 311 GALUSAN OKTYLU

Definicja

Nazwa chemiczna

Numer wg Europejskiego Spisu

Substancji Chemicznych
Wzér chemiczny
Masa czasteczkowa
Analiza

Opis

Identyfikacja

A. Testy rozpuszczalnosci

B. Zakres temperatur topnienia
Czystos¢

Ubytek po suszeniu

Popidt siarczanowy

Wolny kwas

Chlorowane zwiazki organiczne

Wspotezynnik absorpcji
E' . W etanolu

Projekt wstepny

Zawiera nie mniej niz 98 % w przeliczeniu na bezwodna masg

Biate do kremowobiatego, krystaliczne, bezwonne ciato state

Stabo rozpuszczalny w wodzie, dobrze rozpuszczalny w etanolu, eterze
i propan-1,2-diolu

Pomigdzy 146 °C a 150 °C po suszeniu w 110 °C przez 4 godziny

Nie wigcej niz 1,0 % (110 °C, 4 godziny)
Nie wigeej niz 0,1 %

Nie wigeej niz 0,5 % (jako kwas galusowy)
Nie wigcej niz 100 mg/kg (jako Cl)

E'|em (275 nm) nie mniej niz 485 i nie wiecej niz 520

Nie wigcej niz 3 mg/kg
Nie wigcej niz 5 mg/kg
Nie wigcej niz 1 mg/kg

Nie wigcej niz 10 mg/kg

Galusan oktylu

Ester oktylowy kwasu galusowego

Ester n-oktylowy kwasu 3,4,5-trihydroksybenzoesowego
213-853-0

Ci5Hx0s

282,34

Zawiera nie mniej niz 98 % po suszeniu w 90 °C przez 6 godzin

Biate do kremowobiatego, bezwonne ciato state

Nierozpuszczalny w wodzie, dobrze rozpuszczalny w etanolu, eterze
i propan-1,2-diolu

Pomigdzy 99 °C a 102 °C po suszeniu w 90 °C przez 6 godzin

Nie wigeej niz 0,5 % (90 °C, 6 godzin)

Nie wigcej niz 0,05 %

Nie wigcej niz 0,5 % (jako kwas galusowy)
Nie wigcej niz 100 mg/kg (jako Cl)

E"em (275 nm) nie mniej niz 375 i nie wiecej niz 390
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Arsen Nie wigcej niz 3 mg/kg

Otow Nie wigcej niz 5 mg/kg
Rtegé Nie wigeej niz 1 mg/kg
Metale cigzkie (wyrazone jako otow) Nie wigcej niz 10 mg/kg

59. E 312 GALUSAN DODECYLU

Nazwy synonimowe Galusan laurylu
Definicja
Nazwa chemiczna Galusan dodecylu

Ester n-dodecylowy (lub laurylowy) kwasu 3,4,5-trihydroksybenzoesowego
Ester dodecylowy kwasu galusowego

Numer wg Europejskiego Spisu

Substancji Chemicznych 214-620-6

Wz6r chemiczny Ci9H3005

Masa czasteczkowa 338,45

Analiza Zawiera nie mniej niz 98 % po suszeniu w 90 °C przez 6 godzin
Opis Biate lub kremowobiate, bezwonne ciato state
Identyfikacja

A. Testy rozpuszczalnos$ci Nierozpuszczalny w wodzie, dobrze rozpuszczalny w etanolu i eterze

B. Zakres temperatur opnienia Pomigdzy 95 °C a 98 °C po suszeniu w 90 °C przez 6 godzin
Czystos¢

Ubytek po suszeniu Nie wigeej niz 0,5 % (90 °C, 6 godzin)

Popidt siarczanowy Nie wigeej niz 0,05 %

Wolny kwas Nie wigeej niz 0,5 % (jako kwas galusowy)

Chlorowane zwiazki organiczne Nie wigcej niz 100 mg/kg (jako CI)

Wspotczynnik absorpcji E"|m (275 nm) nie mniej niz 300 i nie wiecej niz 325

El%lcm w etanolu

Arsen Nie wigcej niz 3 mg/kg

Otow Nie wigcej niz 10 mg/kg

Rteé Nie wigeej niz 1 mg/kg

Metale cigzkie (wyrazone jako otow) Nie wigcej niz 30 mg/kg

60. E 315 KWAS ERYTROBOWY

Nazwy synonimowe Kwas izoaskorbinowy
Kwas d-araboaskorbinowy

Definicja
Nazwa chemiczna y-Lakton kwasu d-erytro-heks-2-enowego
Kwas izoaskorbinowy

Kwas d-izoaskorbinowy

Numer wg Europejskiego Spisu
Substancji Chemicznych 201-928-0
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Wzér chemiczny
Masa czasteczkowa
Analiza

Opis

Identyfikacja
A. Zakres temperatur topnienia

B. Dodatni wynik testu na obecno$¢ kwasu askorbinowego/reakcja
barwna

Czystosé

Ubytek po suszeniu

Popiot siarczanowy
Skrecalno$¢ wlasciwa

Szczawiany

Otow

61. E 316 IZOASKORBINIAN SODU

Nazwy synonimowe
Definicja

Nazwa chemiczna

Numer wg Europejskiego Spisu
Substancji Chemicznych

Wzér chemiczny
Masa czasteczkowa

Analiza

Opis
Identyfikacja
A. Testy rozpuszczalnosci

B. Dodatni wynik proby na obecno$¢ kwasu
askorbinowego/reakcja barwna

C. Dodatni wynik proby na
obecnos¢ sodu

Czystosé

Ubytek po suszeniu

Skrecalno$¢ wlasciwa

pH 10 % roztworu wodnego

Projekt wstepny

CsHsOs
176,13
Zawiera nie mniej niz 98 % w przeliczeniu na bezwodna masg

Biate do zottawego, krystaliczne ciato state, ciemniejace stopniowo pod wplywem
Swiatta

Okoto 164 °C do 172 °C tacznie z rozktadem

Nie wigcej niz 0,4 % po suszeniu pod zmniejszonym ci$nieniem nad zelem
krzemionkowym przez 3 godziny

Nie wigcej niz 0,3 %
[0]%p 10 % (m/v) roztworu wodnego pomiedzy - 16,5° do - 18°

Do roztworu 1 g w 10 ml wody doda¢ 2 krople lodowatego kwasu octowego
oraz 5 ml 10 % roztworu octanu wapnia. Roztwor powinien pozosta¢ klarowny

Nie wigcej niz 2 mg/kg

Izoaskorbinian sodu

Sol sodowa kwasu D-izoaskorbinowego

So6l sodowa 2,3-didehydro-D-erytro-heksono-1,4-laktonu 3-Keto-D-
gulofuranolakton enolanu sodowego, monowodzian

228-973-9

C(,HyO(,Na X Hzo

216,13

Zawiera nie mniej niz 98 % po suszeniu w eksykatorze prézniowym nad kwasem
siarkowym przez 24 godziny, w przeliczeniu na mas¢ monowodzianu

Biate, krystaliczne ciato state

Dobrze rozpuszczalny w wodzie, bardzo stabo rozpuszczalny w etanolu

Nie wigeej niz 0,25 % po suszeniu w eksykatorze préozniowym nad kwasem
siarkowym przez 24 godziny

[0]%p 10 % (m/v) roztworu wodnego pomigdzy + 95° a + 98°

Pomigdzy 5,5 a 8,0
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Szczawian

Arsen
Otoéw
Rteé

Metale cigzkie (wyrazone jako otow)

Do roztworu 1 g w 10 ml wody dodac¢ 2 krople lodowatego kwasu octowego i
5 ml 10 % roztworu octanu wapnia. Roztwor powinien pozosta¢ klarowny

Nie wigcej niz 3 mg/kg
Nie wigcej niz 5 mg/kg
Nie wigcej niz 1 mg/kg

Nie wigcej niz 10 mg/kg

62. E 319 TERT-BUTYLOHYDROCHINON (TBHQ)

Nazwy synonimowe
Definicja
Nazwa chemiczna
Numer wg Europejskiego Spisu
Substancji Chemicznych
Wz6r chemiczny
Masa czasteczkowa
Analiza
Opis
Identyfikacja
A. Rozpuszczalno$é
B. Temperatura topnienia

C. Zwiazki fenolowe

Czystosé¢
tert-butylo-p-benzochinon
2,5-Di-(tert-butylo)-hydrochinon
Hydroksychinon
Toluen

Otow

TBHQ

Tert-butylo-1,4-benzenodiol
2-(1,1-Dimetyloethyl)-1,4-benzenodiol
217-752-2

C1oH140,

166,22

Zawiera nie mniej niz 99 % C,oH;50,

Krysztaty o barwie biatej i o charakterystycznej woni

Praktycznie nierozpuszczalny w wodzie, rozpuszczalny w etanolu
Nie mniej niz 126,5 °C
Okoto 5 mg probki rozpusci¢ w 10 ml metanolu, a nastgpnie dodaé¢ 10,5 ml

roztworu dimetyloaminy (1:4). Powstaty roztwor powinien mie¢ zabarwienie
czerwone do r6zowego

Nie wigeej niz 0,2 %
Nie wigeej niz 0,2 %
Nie wigeej niz 0,1 %
Nie wigcej niz 25 mg/kg

Nie wigcej niz 2 mg/kg

63. E 320 BUTYLOHYDROKSYANIZOL (BHA)

Nazwy synonimowe
Definicja

Nazwy chemiczne

Numer wg Europejskiego Spisu
Substancji Chemicznych

Wzbr chemiczny

Projekt wstepny

BHA

3-Trzeciorzedowy-butylo-4-hydroksyanisol

Mieszanina 2-trzeciorzegdowego-butylo-4-hydroksyanisolu z 3-trzeciorzgdowym-

butylo-4-hydroksyanisolem

246-563-8

Cl ]H1602
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Masa czasteczkowa

Analiza

Opis

Identyfikacja
A. Rozpuszczalno$é
B. Zakres temperatur topnienia
C. Reakcja powstawania barw
Czystosé
Popidt siarczanowy
Zanieczyszczenia fenolowe
Absorpcja whasciwa E'
Absorpcja wlasciwa E'* .,
Arsen
Otow

Rtec

180,25

Zawartos¢ C;1H;60, nie mniejsza niz 98,5 %, a izomeru 3-trzeciorzgdowego-
butylo-4-hydroksyanisolu nie mniejsza niz 85 %

Krysztaty o barwie biatej lub lekko zottej albo ciato stale o konsystencji wosku o
lekkim aromatycznym zapachu

Nierozpuszczalny w wodzie, fatwo rozpuszczalny w etanolu
Pomigdzy 48 °C a 63 °C

Pozytywna proba dla grup fenoli

Nie wigcej niz 0,05 % po spalaniu w 800 £25 °C

Nie wigeej niz 0,5 %

E'|em (290 nm) nie mniej niz 190 i nie wiecej niz 210
E'"em (228 nm) nie mniej niz 326 i nie wigeej niz 345
Nie wigcej niz 3 mg/kg

Nie wigcej niz 5 mg/kg

Nie wigcej niz 1 mg/kg

64. E 321 BUTYLOHYDROKSYTOLUEN (BHT)

Nazwy synonimowe
Definicja
Nazwa chemiczna
Numer wg Europejskiego Spisu
Substancji Chemicznych
Wzér chemiczny
Masa czasteczkowa
Analiza

Opis

Identyfikacja
A. Testy rozpuszczalnosci
B. Punkt topnienia

C. Maksimum absorbancji

Czystos¢
Popidt siarczanowy
Zanieczyszczenia fenolowe

Wspotczynnik absorpcji
E'1cn W etanolu

Arsen

Projekt wstepny

BHT

2,6-Ditert-butylo-p-krezol
4-Metylo-2,6-ditertbutylofenol
204-881-4

CsHx40

220,36

Zawiera nie mniej niz 99 %

Biate, krystaliczne lub w formie ptatkow ciato state, bezwonne lub o
charakterystycznym, mdtym zapachu

Nierozpuszczalny w wodzie i propan-1,2-diolu. Dobrze rozpuszczalny w etanolu
W 70°C

Absorpcja w zakresie od 230 do 320 nm 2 cm warstwy roztworu 1 w 100.000
bezwodnego etanolu wykazuje maksimum tylko przy 278 nm

Nie wigcej niz 0,005 %
Nie wigeej niz 0,5 %

E"|m (278 nm) nie mniej niz 81 i nie wigcej niz 88

Nie wigcej niz 3 mg/kg

Strona 99 z 99



Otow
Rtec

Metale cigzkie (wyrazone jako otow)

65. E 322 LECYTYNY

Nazwy synonimowe

Definicja

Numer wg Europejskiego Spisu
Substancji Chemicznych

Analiza

Opis

Identyfikacja

A. Dodatni wynik proby na obecnos¢ choliny, fosforu
i kwasow thuszczowych

B. Proba na obecnos¢ hydrolizowanej lecytyny

Czystosé
Ubytek po suszeniu
Substancje nierozpuszczalne w toluenie

Liczba kwasowa

Liczba nadtlenkowa
Arsen

Otow

Rteé

Metale cigzkie (wyrazone jako otow)

66. E 325 MLECZAN SODU

Definicja

Nazwa chemiczna

Numer wg Europejskiego Spisu

Projekt wstepny

Nie wigcej niz 5 mg/kg
Nie wigcej niz 1 mg/kg

Nie wigcej niz 10 mg/kg

Fosfatydy
Fosfolipidy

Lecytyny sa mieszaninami lub frakcjami fosfatydéw otrzymanymi w wyniku
procesow fizycznych ze srodkéw spozywczych pochodzenia zwierzgcego lub
roslinnego, tacznie z produktami hydrolizy otrzymanymi w wyniku uzycia
wiasciwych, bezpiecznych enzymoéw. Produkt koncowy nie moze wykazywac
oznak pozostatosci aktywnosci enzymoéw. Lecytyny w srodowisku wodnym moga
by¢ lekko wybielane przy uzyciu nadtlenku wodoru. Utlenianie nie moze zmieniaé
chemicznie fosfatydow lecytynowych.

232-307-2

- Lecytyny: nie mniej niz 60,0 % substancji nierozpuszczalnych w acetonie

- Hydrolizowane lecytyny: nie mniej niz 56,0 % substancji nierozpuszczalnych w

acetonie

- Lecytyny: brazowa ciecz lub lepka, potptynna masa lub proszek
- Hydrolizowane lecytyny: jasnobrazowa do brazowej, lepka ciecz lub pasta

Do zlewki o pojemnosci 800 ml wla¢ 500 ml wody (30 °C - 35 °C). Nastgpnie
powoli dodawaé 50 ml probki, stale mieszajac. Lecytyna hydrolizowana utworzy
homogenng emulsjg. Lecytyna niehydrolizowana utworzy oddzielna masg okoto
50 g.

Nie wigcej niz 2,0 % oznaczony w wyniku suszenia w 105 °C przez 1 godzing
Nie wigeej niz 0,3 %

- Lecytyny: nie wigcej niz 35 mg wodorotlenku potasu na gram
- Hydrolizowane lecytyny: nie wigcej niz 45 mg wodorotlenku potasu na gram

Rowna lub mniejsza niz 10
Nie wigcej niz 3 mg/kg
Nie wigcej niz 5 mg/kg
Nie wigeej niz 1 mg/kg

Nie wigcej niz 10 mg/kg

Mleczan sodu
2-Hydroksypropionian sodu
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Substancji Chemicznych
Wzér chemiczny

Masa czasteczkowa
Analiza

Opis
Identyfikacja

A. Dodatni wynik proby na obecno$¢ mleczanow

B. Dodatni wynik proby na obecno$é potasu
Czystos¢

Kwasowos$¢

pH 20% roztworu wodnego

Arsen

Otow

Rtec

Metale cigzkie (wyrazone jako otow)

Substancje redukujace

Uwaga:
Niniejsza specyfikacja dotyczy 60 % roztworu wodnego

67. E 326 MLECZAN POTASU

Definicja
Nazwa chemiczna
Numer wg Europejskiego Spisu
Substancji Chemicznych
Wzér chemiczny
Masa czasteczkowa
Analiza

Opis

Identyfikacja

A. Spalanie
B. Reakcja barwna

C. Dodatni wynik proby na obecno$¢ potasu i mleczanéw
Czystos¢
Arsen

Otoéw

Projekt wstepny

200-772-0

C3;HsNaO;

112,06 (bezwodny)

Zawiera nie mniej niz 57 % i nie wigcej niz 66 %

Bezbarwna, przezroczysta ciecz, bezwonna lub o stabym, charakterystycznym
zapachu

Nie wigcej niz 0,5 % po suszeniu, wyrazona jako kwas mlekowy
6,5do 7,5

Nie wigcej niz 3 mg/kg

Nie wigcej niz 5 mg/kg

Nie wigcej niz 1 mg/kg

Nie wigcej niz 10 mg/kg

Brak redukcji roztworu Fehlinga

Mleczan potasu

2-Hydroksypropionian potasu

213-631-3

C;Hs0:K

128,17 (bezwodny)

Zawiera nie mniej niz 57 % i nie wigcej niz 66 %

Lekko lepka, prawie bezwonna, klarowna ciecz. Bezwonna lub o stabym,
charakterystycznym zapachu

Spali¢ roztwor mleczanu potasu do uzyskania popiotu. Popiot jest alkaliczny,
musuje w momencie dodania kwasu

Nanie$¢ 2 ml roztworu mleczanu potasu na 5 ml roztworu 1 w 100 katechiny w
kwasie siarkowym. W miejscu kontaktu powstaje ciemnoczerwony kolor

Nie wigcej niz 3 mg/kg

Nie wigcej niz 5 mg/kg
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Rteé Nie wigcej niz 1 mg/kg

Metale cigzkie (wyrazone jako otow) Nie wigcej niz 10 mg/kg

Kwasowos$¢ Rozpusci¢ 1 g roztworu mleczanu potasu w 20 ml wody, doda¢ 3 krople
fenoloftaleiny TS i miareczkowa¢ 0,1 N wodorotlenkiem sodu. Nie powinno
zostaé¢ zuzyte wigeej niz 0,2 ml

Substancje redukujace Mleczan potasu nie powinien redukowac¢ roztworu Fehlinga

Uwaga:
Niniejsza specyfikacja dotyczy 60 % roztworu wodnego

68. E 327 MLECZAN WAPNIA

Definicja
Nazwa chemiczna Dimleczan wapnia
Dimleczan wapnia, wodzian

Sol wapniowa kwasu 2-hydroksypropionowego

Numer wg Europejskiego Spisu

Substancji Chemicznych 212-406-7

Wzér chemiczny (C53H50,),Ca x nH,O (n = 0-5)

Masa czasteczkowa 218,22 (bezwodny)

Analiza Zawiera nie mniej niz 98 % w przeliczeniu na bezwodna masg
Opis Prawie bezwonny, biaty, krystaliczny proszek lub granulki
Identyfikacja

A. Dodatni wynik proby na obecno$¢ mleczanéw i wapnia

B. Testy rozpuszczalno$ci Rozpuszczalny w wodzie i praktycznie nierozpuszczalny w etanolu
Czystos¢
Ubytek po suszeniu Oznaczony przez suszenie w 120 °C przez 4 godziny:

- Bezwodny: nie wigcej niz 3,0 %

- z 1 czasteczka wody: nie wigcej niz 8,0 %

- z 3 czasteczkami wody: nie wigcej niz 20,0 %
-z 4,5 czasteczkami wody: nie wigcej niz 27,0 %

Kwasowos$¢ Nie wigeej niz 0,5 % w przeliczeniu na suchg masg, wyrazona jako kwas mlekowy
Fluorki Nie wigcej niz 30 mg/kg (wyrazone jako fluor)

pH 5 % roztworu Pomigdzy 6,0 a 8,0

Arsen Nie wigcej niz 3 mg/kg

Otow Nie wigcej niz 5 mg/kg

Rteé Nie wigeej niz 1 mg/kg

Metale cigzkie (wyrazone jako otow) Nie wigcej niz 10 mg/kg

Substancje redukujace Brak redukc;ji roztworu Fehlinga

69. E 330 KWAS CYTRYNOWY

Definicja
Nazwa chemiczna Kwas cytrynowy

Kwas 2-hydroksy-1,2,3-propanotrikarboksylowy
Kwas b-hydroksytrikarbalitykowy
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Numer wg Europejskiego Spisu
Substancji Chemicznych

Wzér chemiczny

Masa czasteczkowa

Analiza

Opis

Identyfikacja

A. Testy rozpuszczalnos$ci

Czystosé

Zawarto$¢ wody

Popidt siarczanowy

Arsen

Otow

Rteé

Metale cigzkie (wyrazone jako olow)
Szczawiany

Substancje tatwo ulegajace zwegleniu

201-069-1

(a) C6H350, (bezwodny)
(b) C¢HsO7 x H,O (monowodzian)

(a) 192, 13 (bezwodny)
(b) 210,15 (monowodzian)

Kwas cytrynowy moze wystgpowac w formie bezwodnej lub moze zawierac 1
czasteczkg wody. Kwas cytrynowy zawiera nie mniej niz 99,5 % C¢HgO7, w
przeliczeniu na bezwodna masg

Kwas cytrynowy jest biatym lub bezbarwnym, bezwonnym, krystalicznym ciatem

statym o bardzo kwasnym smaku. Monowodzian traci wodg krystalizacyjna w
suchym powietrzu

Bardzo dobrze rozpuszczalny w wodzie; dobrze rozpuszczalny w etanolu;
rozpuszczalny w eterze

Bezwodny kwas cytrynowy zawiera nie wigcej niz 0,5 % wody; kwas cytrynowy
w formie monowodzianu zawiera nie wigcej niz 8,8 % wody (metoda Karla
Fischera)

Nie wigcej niz 0,05 % po prazeniu w 800 °C + 25 °C

Nie wigcej niz 1 mg/kg

Nie wigcej niz 1 mg/kg

Nie wigcej niz 1 mg/kg

Nie wigcej niz 5 mg/kg

Nie wigeej niz 100 mg/kg, wyrazone jako kwas szczawiowy, po suszeniu

1 g sproszkowanej probki z 10 ml minimum 98 % kwasu siarkowego ogrzewac¢ w
tazni wodnej o temp. 90 °C, w ciemnosci, przez 1 godzing. Nie powinny powstac

zadne zmiany, oprocz co najwyzej jasnobrazowego zabarwienia (Ptyn
poréwnawczy K)

70. E 331 (i) CYTRYNIAN MONOSODOWY

Nazwy synonimowe

Definicja

Nazwa chemiczna
Wzér chemiczny
Masa czasteczkowa

Analiza
Opis
Identyfikacja
A. Dodatni wynik proby na obecnos$¢ cytryniandéw i sodu

Czystosé

Projekt wstepny

Cytrynian monosodowy
Cytrynian sodu, monozasadowy

Cytrynian monosodowy
S6l monosodowa kwasu 2-hydroksy-1,2,3-propano-trikarboksylowego

(a) C¢H,07Na (bezwodny)
(b) C¢H;07Na x H,O (monowodzian)

(a) 214,11 (bezwodny)
(b) 232,23 (monowodzian)

Zawiera nie mniej niz 99 % w przeliczeniu na bezwodna masg

Krystaliczny, bialy proszek lub bezbarwne krysztaty
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Ubytek po suszeniu

Szczawiany

pH 1 % roztworu wodnego
Arsen

Otow

Rtec

Metale cigzkie (wyrazone jako otow)

71. E 331 (ii) CYTRYNIAN DISODOWY

Nazwy synonimowe

Definicja

Nazwa chemiczna

Numer wg Europejskiego Spisu
Substancji Chemicznych

Wzér chemiczny
Masa czasteczkowa
Analiza
Opis
Identyfikacja
A. Dodatni wynik proby na obecno$¢ cytryniandéw i sodu
Czystosé¢
Ubytek po suszeniu
Szczawiany
pH 1 % roztworu wodnego
Arsen
Otow
Rtec

Metale cigzkie (wyrazone jako otow)

72. E 331 (iii) CYTRYNIAN TRISODOWY

Nazwy synonimowe

Definicja

Nazwa chemiczna

Projekt wstepny

Oznaczony w wyniku suszenia w 180 °C przez 4 godziny:

- bezwodny: nie wigcej niz 1,0 %

- monowodzian: nie wigcej niz 8,8 %

Nie wigcej niz 100 mg/kg wyrazone jako kwas szczawiowy, po suszeniu
Pomigdzy 3,5 a 3,8

Nie wigcej niz 1 mg/kg

Nie wigcej niz 1 mg/kg

Nie wigcej niz 1 mg/kg

Nie wigcej niz 5 mg/kg

Cytrynian disodowy
Cytrynian sodu, dizasadowy

Cytrynian disodowy

Sol disodowa kwasu 2-hydroksy-1,2,3-propano-trikarboksylowego
Sol disodowa kwasu cytrynowego z 1,5 czasteczki wody
205-623-3

C6H()O7Naz X 1,5H20

263,11

Zawiera nie mniej niz 99 % w przeliczeniu na bezwodna masg

Krystaliczny, biaty proszek lub bezbarwne krysztaty

Nie wigcej niz 13,0 % w wyniku suszenia w 180 °C przez 4 godziny
Nie wigcej niz 100 mg/kg wyrazone jako kwas szczawiowy, po suszeniu
Pomigdzy 4,92 5,2

Nie wigcej niz 1 mg/kg

Nie wigeej niz 1 mg/kg

Nie wigcej niz 1 mg/kg

Nie wigcej niz 5 mg/kg

Cytrynian trisodowy
Cytrynian sodu, trizasadowy

Cytrynian trisodowy

Sl trisodowa kwasu 2-hydroksy-1,2,3-propano-trikarboksylowego

Sol trisodowa kwasu cytrynowego w formie bezwodnej, diwodzianu lub
pentawodzianu
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Numer wg Europejskiego Spisu

Substancji Chemicznych 200-675-3
Wzér chemiczny Bezwodny: C¢HsO;Nas
Uwodniony: C¢HsO;Na; x nH,O (n =2 lub 5)
Masa czasteczkowa 258,07 (bezwodny)
Analiza Nie mniej niz 99 % w przeliczeniu na bezwodna masg
Opis Krystaliczny, bialy proszek lub bezbarwne krysztaty
Identyfikacja

A. Dodatni wynik proby na obecnos$¢ cytrynianow i sodu

Czystosé

Ubytek po suszeniu Oznaczony w wyniku suszenia w 180 °C przez 4 godziny:
- bezwodny: nie wigeej niz 1,0 %
- diwodzian: nie wigcej niz 13,5 %
- pentawodzian: nie wigcej niz 30,3 %

Szczawiany Nie wigcej niz 100 mg/kg wyrazone jako kwas szczawiowy, po suszeniu

pH 5 % roztworu wodnego Pomigdzy 7,5 a 9,0

Arsen Nie wigcej niz 1 mg/kg

Otow Nie wigcej niz 1 mg/kg

Rtec Nie wigcej niz 1 mg/kg

Metale cigzkie (wyrazone jako otow) Nie wigcej niz 5 mg/kg

73. E 332 (i) CYTRYNIAN MONOPOTASOWY

Nazwy synonimowe Cytrynian monopotasowy
Cytrynian potasu, monozasadowy

Definicja
Nazwa chemiczna Cytrynian monopotasowy
S6l monopotasowa kwasu 2-hydroksy-1,2,3-propano-trikarboksylowego

Bezwodna s61 monopotasowa kwasu cytrynowego

Numer wg Europejskiego Spisu

Substancji Chemicznych 212-753-4

Wzbr chemiczny C¢H,0,K

Masa czasteczkowa 230,21

Analiza Zawiera nie mniej niz 99 % w przeliczeniu na bezwodna masg
Opis Biaty, higroskopijny, ziarnisty proszek lub przezroczyste krysztaty
Identyfikacja

A. Dodatni wynik proby na obecnos$¢ cytryniandéw i potasu

Czystos¢
Ubytek po suszeniu Nie wigcej niz 1,0 % oznaczony w wyniku suszenia w 180 °C przez 4 godziny
Szczawiany Nie wigcej niz 100 mg/kg wyrazone jako kwas szczawiowy po suszeniu
pH 1 % roztworu wodnego Pomigdzy 3,5a 3,8
Arsen Nie wigeej niz 1 mg/kg
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Otoéw
Rteé

Metale cigzkie (wyrazone jako otow)

Nie wigcej niz 1 mg/kg
Nie wigcej niz 1 mg/kg

Nie wigcej niz 5 mg/kg

74. E 332 (ii) CYTRYNIAN TRIPOTASOWY

Nazwy synonimowe

Definicja

Nazwa chemiczna

Numer wg Europejskiego Spisu
Substancji Chemicznych

Wzér chemiczny
Masa czasteczkowa
Analiza
Opis
Identyfikacja
A. Dodatni wynik proby na obecnos$¢ cytryniandw i potasu
Czystos¢
Ubytek po suszeniu
Szczawiany
pH 5 % roztworu wodnego
Arsen
Otow
Rtec

Metale cigzkie (wyrazone jako otow)

Cytrynian tripotasowy
Cytrynian potasu, trizasadowy

Cytrynian tripotasowy

Sol tripotasowa kwasu 2-hydroksy-1,2,3-propano-trikarboksylowego
Sél tripotasowa kwasu cytrynowego, monowodzian

212-755-5

C6H5O7K3 X HzO

324,42

Zawiera nie mniej niz 99 % w przeliczeniu na bezwodna masg

Bialy, higroskopijny, ziarnisty proszek lub przezroczyste krysztaty

Nie wigcej niz 6,0 % oznaczony w wyniku suszenia w 180 °C przez 4 godziny
Nie wigcej niz 100 mg/kg wyrazone jako kwas szczawiowy, po suszeniu
Pomigdzy 7,52 9,0

Nie wigcej niz 1 mg/kg

Nie wigcej niz 1 mg/kg

Nie wigcej niz 1 mg/kg

Nie wigcej niz 5 mg/kg

75. E 333 (i) CYTRYNIAN MONOWAPNIOWY

Nazwy synonimowe

Definicja

Nazwa chemiczna

Wzér chemiczny
Masa czasteczkowa
Analiza

Opis

Identyfikacja

Projekt wstepny

Cytrynian monowapniowy
Cytrynian wapnia, monozasadowy

Cytrynian monowapniowy

S6l monowapniowa kwasu 2-hydroksy-1,2,3-propano-trikarboksylowego
S61 monowapniowa kwasu cytrynowego, monowodzian

(C6H707)2Ca X Hzo

440,32

Zawiera nie mniej niz 97,5 % w przeliczeniu na bezwodna masg

Drobny, biaty proszek
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A. Dodatni wynik proby na obecnos$¢ cytryniandéw i wapnia
Czystosé

Ubytek po suszeniu

Szczawiany

pH 1 % roztworu wodnego

Fluorki

Arsen

Otow

Rteé

Metale cigzkie (wyrazone jako otow)

Weglany

Nie wigcej niz 7,0 % oznaczony w wyniku suszenia w 180 °C przez 4 godziny
Nie wigcej niz 100 mg/kg wyrazone jako kwas szczawiowy, po suszeniu
Pomigdzy 3,2 a 3,5

Nie wigcej niz 30 mg/kg (wyrazone jako fluor)

Nie wigcej niz 1 mg/kg

Nie wigcej niz 1 mg/kg

Nie wigeej niz 1 mg/kg

Nie wigcej niz 5 mg/kg

Podczas rozpuszcezania 1 g cytrynianu wapnia w 10 ml 2 N kwasu

chlorowodorowego nie moze uwolnic si¢ wigcej niz kilka oddzielnych
pecherzykow

76. E 333 (ii) CYTRYNIAN DIWAPNIOWY

Nazwy synonimowe

Definicja

Nazwa chemiczna

Wzér chemiczny

Masa czasteczkowa

Analiza
Opis
Identyfikacja

A. Dodatni wynik proby na obecnos$¢ cytryniandéw i wapnia
Czystos¢

Ubytek po suszeniu

Szczawiany

Fluorki

Arsen

Otow

Rtec

Metale cigzkie (wyrazone jako otow)

Weglany

Cytrynian diwapniowy
Cytrynian wapnia, dizasadowy

Cytrynian diwapniowy

Sol diwapniowa kwasu 2-hydroksy-1,2,3-propano-trikarboksylowego
Sol diwapniowa kwasu cytrynowego, triwodzian

(C6H7O7)2Ca2 X 3H20

530,42

Nie mniej niz 97,5 % w przeliczeniu na bezwodna masg

Drobny, biaty proszek

Nie wigcej niz 20,0 % oznaczony w wyniku suszenia w 180 °C przez 4 godziny
Nie wigcej niz 100 mg/kg wyrazone jako kwas szczawiowy, po suszeniu

Nie wigcej niz 30 mg/kg (wyrazone jako fluor)

Nie wigeej niz 1 mg/kg

Nie wigcej niz 1 mg/kg

Nie wigcej niz 1 mg/kg

Nie wigcej niz 5 mg/kg

Podczas rozpuszczania 1 g cytrynianu wapnia w 10 ml 2 N kwasu

chlorowodorowego nie moze uwolni¢ si¢ wigcej niz kilka oddzielnych
pecherzykow

77. E 333 (iii) CYTRYNIAN TRIWAPNIOWY

Projekt wstepny
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Nazwy synonimowe

Definicja

Nazwa chemiczna

Numer wg Europejskiego Spisu
Substancji Chemicznych

Wzér chemiczny
Masa czasteczkowa
Analiza

Opis

Identyfikacja

A. Dodatni wynik proby na obecno$¢ cytrynianéw i wapnia

Czystos¢
Ubytek po suszeniu
Szczawiany
Fluorki
Arsen
Otow
Rtec
Metale cigzkie (wyrazone jako otow)

Weglany

78. E 334 KWAS L(+) -WINOWY

Definicja

Nazwa chemiczna

Numer wg Europejskiego Spisu
Substancji Chemicznych

Wz6r chemiczny
Masa czasteczkowa
Analiza

Opis

Identyfikacja

A. Zakres temperatur topnienia
B. Dodatni wynik proby na obecno$é¢ winianow

Czystos¢

Ubytek po suszeniu

Projekt wstepny

Cytrynian triwapniowy
Cytrynian wapnia, trizasadowy

Cytrynian triwapniowy

Sol triwapniowa kwasu 2-hydroksy-1,2,3-propano-trikarboksylowego
S6l triwapniowa kwasu cytrynowego, triwodzian

212-391-7

(C6H()O7)2Ca3 X 4H20

570,51

Nie mniej niz 97,5 % w przeliczeniu na bezwodna masg

Drobny, biaty proszek

Nie wigcej niz 14,0 % oznaczony w wyniku suszenia w 180 °C przez 4 godziny
Nie wigcej niz 100 mg/kg wyrazone jako kwas szczawiowy, po suszeniu

Nie wigcej niz 30 mg/kg (wyrazone jako fluor)

Nie wigcej niz 1 mg/kg

Nie wigeej niz 1 mg/kg

Nie wigcej niz 1 mg/kg

Nie wigcej niz 5 mg/kg

Podczas rozpuszczania 1 g cytrynianu wapnia w 10 ml 2 N kwasu

chlorowodorowego nie moze uwolni¢ si¢ wigcej niz kilka oddzielnych
pecherzykow

Kwas L-winowy

Kwas L-2,3-dihydroksybutanodiowy
d-a,B-dihydroksybursztynowy
201-766-0

C4H(,O5

150,09

Zawiera nie mniej niz 99,5 % w przeliczeniu na bezwodna masg

Bezbarwne lub przezroczyste ciato state lub biaty, krystaliczny proszek

Pomigdzy 168°C a 170°C

Nie wigcej niz 0,5 % (nad P,0s, 3 godziny)
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Popidt siarczanowy Nie wigcej niz 1.000 mg/kg po prazeniu w 800 °C + 25 °C

Skrecalno$¢ whasciwa 20 % m/v roztworu wodnego [0]*p pomiedzy + 11,5 °©a+ 13,5 °

Otoéw Nie wigeej niz 5 mg/kg

Rteé Nie wigcej niz 1 mg/kg

Metale cigzkie (wyrazone jako otow) Nie wigcej niz 10 mg/kg

Szczawiany Nie wigcej niz 100 mg/kg wyrazone jako kwas szczawiowy, po suszeniu

79. E 335 (i) WINIAN MONOSODOWY

Nazwy synonimowe S6l monosodowa kwasu L(+)-winowego
Definicja
Nazwa chemiczna S61 monosodowa kwasu L-2,3-dihydroksybutanodiowego

S6l monosodowa kwasu L(+)-winowego, monowodzian

Wzér chemiczny C4HsO¢Na x H,O

Masa czasteczkowa 194,05

Analiza Zawiera nie mniej niz 99 % w przeliczeniu na bezwodna masg
Opis Przezroczyste, bezbarwne krysztaty
Identyfikacja

A. Dodatni wynik proby na obecno$¢ winianéw i sodu

Czystos¢
Ubytek po suszeniu Nie wigeej niz 10,0 % oznaczony w wyniku suszenia w 105 °C przez 4 godziny
Szczawiany Nie wigcej niz 100 mg/kg wyrazone jako kwas szczawiowy, po suszeniu
Arsen Nie wigcej niz 3 mg/kg
Otow Nie wigcej niz 5 mg/kg
Rtec Nie wigcej niz 1 mg/kg
Metale cigzkie (wyrazone jako otow) Nie wigcej niz 10 mg/kg

80. E 335 (i) WINIAN DISODOWY

Definicja

Nazwa chemiczna L-winian disodowy

(+)- Winian disodowy

Sol disodowa kwasu (+)-2,3-dihydroksybutanodiowego
S6l disodowa kwasu L (+)-winowego, diwodzian

Numer wg Europejskiego Spisu

Substancji Chemicznych 212-773-3

Wzér chemiczny C4H4ONa, x 2H,0

Masa czasteczkowa 230,8

Analiza Zawiera nie mniej niz 99 % w przeliczeniu na bezwodna masg
Opis Przezroczyste, bezbarwne krysztaty
Identyfikacja

Projekt wstgpny Strona 109 z 109



A. Dodatni wynik proby na obecno$¢ winiandéw i sodu

B. Testy rozpuszczalno$ci

Czystosé
Ubytek po suszeniu
Szczawiany
pH 1 % roztworu wodnego
Arsen
Otow
Rteé

Metale cigzkie (wyrazone jako otow)

81. E 336 (i) WINIAN MONOPOTASOWY

Nazwy synonimowe
Definicja

Nazwa chemiczna

Wzér chemiczny
Masa czasteczkowa
Analiza
Opis
Identyfikacja
A. Dodatni wynik proby na obecno$¢ winianéw i potasu
B. Punkt topnienia
Czystos¢
pH 1 % roztworu wodnego
Ubytek po suszeniu
Szczawiany
Arsen
Otow
Rtec

Metale cigzkie (wyrazone jako otow)

82. E 336 (ii) WINIAN DIPOTASOWY

Nazwy synonimowe
Definicja

Nazwa chemiczna

Projekt wstepny

1 gram jest nierozpuszczalny w 3 ml wody.
Nierozpuszczalny w etanolu

Nie wigcej niz 17,0 % oznaczony w wyniku suszenia w 150 °C przez 4 godziny
Nie wigcej niz 100 mg/kg wyrazone jako kwas szczawiowy, po suszeniu
Pomigdzy 7,0 a 7,5

Nie wigcej niz 3 mg/kg

Nie wigcej niz 5 mg/kg

Nie wigcej niz 1 mg/kg

Nie wigeej niz 10 mg/kg

Winian potasu, monozasadowy

Bezwodna s6l monopotasowa kwasu L (+)-winowego
S6l monopotasowa kwasu L-2,3-dihydroksybutanodiowego

C4Hs06K
188,16
Zawiera nie mniej niz 98 % w przeliczeniu na bezwodna masg

Bialy, krystaliczny lub ziarnisty proszek

230 °C

34

Nie wigcej niz 1,0 % oznaczony w wyniku suszenia w 105 °C przez 4 godziny
Nie wigeej niz 100 mg/kg wyrazone jako kwas szczawiowy, po suszeniu

Nie wigcej niz 3 mg/kg

Nie wigcej niz 5 mg/kg

Nie wigcej niz 1 mg/kg

Nie wigcej niz 10 mg/kg

Winian potasu, dizasadowy

Sél dipotasowa kwasu L-2,3-dihydroksybutanodiowego
Sol dipotasowa kwasu L (+)-winowego z potowka czasteczki wody
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Numer wg Europejskiego Spisu
Substancji Chemicznych

Wzér chemiczny

Masa czasteczkowa

Analiza
Opis
Identyfikacja

A. Dodatni wynik proby na obecno$¢ winianéw i potasu
Czystosé¢

pH 1 % roztworu wodnego
Ubytek po suszeniu

Szczawiany
Arsen
Otow

Rteé

Metale cigzkie (wyrazone jako otow)

213-067-8

CiHiO6K; x '/,H,0

2352

Zawiera nie mniej niz 99 % w przeliczeniu na bezwodna masg

Bialy, krystaliczny lub ziarnisty proszek

Pomigdzy 7,0 a 9,0
Nie wigcej niz 4,0 % oznaczony w wyniku suszenia w 150 °C przez 4 godziny

Nie wigcej niz 100 mg/kg wyrazone jako kwas szczawiowy, po suszeniu
Nie wigcej niz 3 mg/kg
Nie wigcej niz 5 mg/kg
Nie wigcej niz 1 mg/kg

Nie wigcej niz 10 mg/kg

83. E 337 WINIAN POTASOWO- SODOWY

Nazwy synonimowe

Definicja
Nazwa chemiczna
Numer wg Europejskiego Spisu
Substancji Chemicznych
Wzér chemiczny
Masa czasteczkowa
Analiza
Opis
Identyfikacja
A. Dodatni wynik proby na obecno$¢ winianéw, potasu i sodu
B. Testy rozpuszczalno$ci
C. Zakres temperatur topnienia
Czystosé¢

Ubytek po suszeniu

Szczawiany
pH 1 % roztworu wodnego
Arsen

Otoéw

Projekt wstepny

L (+)-winian potasowo- sodowy
Sol z Rochelle
Sol Seignette'a

Sol potasowo-sodowa kwasu L-2,3-dihydroksy-butanodiowego
L (+)-winian potasowo-sodowy

206-156-8

C4H;04KNa x 4H,0

282,23

Zawiera nie mniej niz 99 % w przeliczeniu na bezwodna masg

Bezbarwne krysztaty lub biaty, krystaliczny proszek

1 gram jest rozpuszczalny w 1 ml wody, nierozpuszczalny w etanolu

Pomigdzy 70 a 80 °C

Nie wigcej niz 26,0 % i nie mniej niz 21,0 % oznaczony w wyniku suszenia w
150 °C przez 3 godziny

Nie wigeej niz 100 mg/kg wyrazone jako kwas szczawiowy, po suszeniu
Pomigdzy 6,5 a 8,5
Nie wigcej niz 3 mg/kg

Nie wigcej niz 5 mg/kg
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Rteé

Metale cigzkie (wyrazone jako otow)

84. E 338 KWAS FOSFOROWY

Nazwy synonimowe

Definicja
Nazwa chemiczna

Numer wg Europejskiego Spisu
Substancji Chemicznych

Wzbr chemiczny
Masa czasteczkowa

Analiza

Opis
Identyfikacja
A. Dodatni wynik proby na obecno$¢ kwasu i fosforanow
Czystos¢
Lotne kwasy
Chlorki
Azotany
Siarczany
Fluorki
Arsen
Kadm
Otow
Rtec

Uwaga:
Niniejsza specyfikacja dotyczy 75 % roztworu wodnego

85. E 339 (i) FOSFORAN MONOSODOWY

Nazwy synonimowe

Definicja
Nazwa chemiczna

Numer wg Europejskiego Spisu
Substancji Chemicznych

Wzbr chemiczny

Projekt wstepny

Nie wigcej niz 1 mg/kg

Nie wigcej niz 10 mg/kg

Kwas ortofosforowy
Kwas monofosforowy

Kwas fosforowy

231-633-2
H3PO4

98,00

Kwas fosforowy jest dostgpny na rynku jako wodny roztwor o réznych stgzeniach
Zawiera nie mniej niz 67,0 % i nie wigcej niz 85,7 %

Klarowna, bezbarwna, lepka ciecz

Nie wigcej niz 10 mg/kg (jako kwas octowy)
Nie wigcej niz 200 mg/kg (wyrazone jako chlor)
Nie wigcej niz 5 mg/kg (jako NaNOs)

Nie wigeej niz 1.500 mg/kg (jako CaSOy)

Nie wigcej niz 10 mg/kg (wyrazone jako fluor)
Nie wigcej niz 3 mg/kg

Nie wigcej niz 1 mg/kg

Nie wigcej niz 4 mg/kg

Nie wigcej niz 1 mg/kg

Monofosforan monosodowy
Kwasny monofosforan monosodowy
Ortofosforan monosodowy

Fosforan sodu, jednozasadowy
Diwodoromonofosforan sodu

Diwodoromonofosforan sodu

231-449-2

Bezwodny: NaH,PO,
Monowodzian: NaH,PO, x H,O
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Masa czasteczkowa

Analiza

Zawarto$¢ P,Os
Opis
Identyfikacja
A. Dodatni wynik proby na obecnos$¢ fosforanow i sodu
B. Rozpuszczalnosé
C. pH 1 % roztworu
Czystosé¢

Ubytek po suszeniu

Substancje nierozpuszczalne w wodzie
Fluorki

Arsen

Kadm

Otow

Rteé

86. E 339 (ii) FOSFORAN DISODOWY

Nazwy synonimowe

Definicja
Nazwa chemiczna
Numer wg Europejskiego Spisu
Substancji Chemicznych

Wzér chemiczny

Masa czasteczkowa

Analiza

Zawarto$¢ P,Os

Opis

Identyfikacja

Projekt wstepny

Diwodzian: NaH,PO, x 2H,O
Bezwodny: 119,98
Monowodzian: 138,00
Diwodzian: 156,01

Zawiera nie mniej niz 97 % NaH,PO, po suszeniu w 60 °C przez jedna godzing i
nastgpnie w 105 °C przez cztery godziny

Pomigdzy 58,0 % a 60,0 % w przeliczeniu na bezwodna masg

Biaty, bezwonny, lekko rozptywajacy sig proszek, krysztaly lub granulki

Dobrze rozpuszczalny w wodzie. Nierozpuszczalny w etanolu lub eterze

Pomigdzy 4,1 a 5,0

Dla bezwodnej soli nie wigcej niz 2,0 %, dla monowodzianu nie wigcej niz

15,0 % i dla diwodzianu nie wigcej niz 25 %, po suszeniu w 60 °C przez 1 godzing
i nastgpnie w 105 °C przez 4 godziny

Nie wigeej niz 0,2 % w przeliczeniu na bezwodna masg

Nie wigcej niz 10 mg/kg (wyrazone jako fluor)

Nie wigcej niz 3 mg/kg

Nie wigcej niz 1 mg/kg

Nie wigcej niz 4 mg/kg

Nie wigcej niz 1 mg/kg

Monofosforan disodowy
Drugorzedowy fosforan sodu
Ortofosforan disodowy
Kwasny fosforan disodowy

Wodoromonofosforan disodowy
Wodoroortofosforan disodowy
231-448-7

Bezwodny: Na,HPO,
Wodzian: Na,HPO,4 x nH,O (n=2, 7 lub 12)

141,98 (bezwodny)

Zawiera nie mniej niz 98 % Na,HPO, po suszeniu w 40 °C przez 3 godziny i
nastgpnie w 105 °C przez 5 godzin

Pomigdzy 49 % a 51 % w przeliczeniu na bezwodna masg

Bezwodny wodorofosforan disodowy jest biatym, higroskopijnym, bezwonnym
proszkiem. Dostgpne formy uwodnione obejmuja diwodzian: biate, krystaliczne,
bezwonne ciato state; heptawodzian: biate, bezwonne, wykwitajace krysztaty lub
ziarnisty proszek; dodekawodzian: biaty, wykwitajacy, bezwonny proszek lub

krysztaty
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A. Dodatni wynik proby na obecnos$¢ fosforanow i sodu
B. Rozpuszczalnosé
C. pH 1 % roztworu

Czystos¢

Ubytek po suszeniu

Substancje nierozpuszczalne w wodzie
Fluorki

Arsen

Kadm

Otow

Rteé

87. E 339 (iii) FOSFORAN TRISODOWY

Nazwy synonimowe

Definicja

Nazwa chemiczna

Numer wg Europejskiego Spisu
Substancji Chemicznych

Wzér chemiczny

Masa czasteczkowa

Analiza

Zawartos¢ P,Os
Opis
Identyfikacja
A. Dodatni wynik proby na obecnos¢ fosforanow i sodu
B. Rozpuszczalnosé
C. pH 1 % roztworu
Czystos¢

Ubytek po prazeniu

Substancje nierozpuszczalne w wodzie

Projekt wstepny

Dobrze rozpuszczalny w wodzie. Nierozpuszczalny w etanolu.

Pomigdzy 8,4 a 9,6

Po suszeniu w 40 °C przez 3 godziny i nastgpnie w 105 °C przez 5 godzin, ubytki
masy sa nastgpujace: bezwodny nie wigcej niz 5,0 %, diwodzian nie wigcej niz
22,0 %, heptawodzian nie wigcej niz 50,0 %, dodekawodzian nie wigcej niz 61,0
%

Nie wigeej niz 0,2 % w przeliczeniu na bezwodna masg

Nie wigcej niz 10 mg/kg (wyrazone jako fluor)

Nie wigcej niz 3 mg/kg

Nie wigeej niz 1 mg/kg

Nie wigcej niz 4 mg/kg

Nie wigcej niz 1 mg/kg

Fosforan sodu

Fosforan sodu, trizasadowy

Ortofosforan trisodowy

Fosforan trisodowy jest otrzymywany z wodnego roztworu - krystalizuje w postaci
bezwodnej z /5, 1, 6, 8 lub 12 czasteczkami H,0. Dodecawodzian krystalizuje
zwykle z wodnych roztworéw przy nadmiarze wodorotlenku sodu. Zawiera on %
Ya czasteczki NaOH.

Monofosforan trisodowy

Fosforan trisodowy
Ortofosforan trisodowy

231-509-8

Bezwodny: Na;PO,
Uwodniony: Na;PO, x nH,O (n ="/, 1, 6, 8 lub 12)

163,94 (bezwodny)

Bezwodny fosforan sodu i uwodnione formy, z wyjatkiem dodekawodzianu,
zawierajq nie mniej niz 97,0 % Na;PO, w przeliczeniu na suchg masg.
Dodekawodzian fosforanu sodu zawiera nie mniej niz 92,0 % Na;PO, w
przeliczeniu na pozostato$¢ po prazeniu

Pomigdzy 40,5 % a 43,5 % w przeliczeniu na bezwodna masg

Biate, bezwonne krysztaty, granulki lub krystaliczny proszek.

Dobrze rozpuszczalny w wodzie. Nierozpuszczalny w etanolu.

Pomigdzy 11,5a 12,5

Po suszeniu w 120 °C przez 2 godziny i nastgpnie prazeniu w okoto 800 °C przez
30 minut, ubytki masy sa nastgpujace: bezwodny nie wigceej niz 2,0 %,
monowodzian: nie wigcej niz 11,0 %, dodekawodzian: pomigdzy 45,0 % a 58,0 %

Nie wigcej niz 0,2 % w przeliczeniu na bezwodna masg
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Fluorki
Arsen
Kadm
Otow

Rtec

Nie wigcej niz 10 mg/kg (wyrazone jako fluor)
Nie wigcej niz 3 mg/kg
Nie wigcej niz 1 mg/kg
Nie wigcej niz 4 mg/kg

Nie wigcej niz 1 mg/kg

88. E 340 (i) FOSFORAN MONOPOTASOWY

Nazwy synonimowe

Definicja

Nazwa chemiczna

Numer wg Europejskiego Spisu
Substancji Chemicznych

Wzér chemiczny
Masa czasteczkowa
Analiza

Zawarto$¢ P,Os

Opis

Identyfikacja
A. Dodatni wynik proby na obecno$¢ fosforanow i potasu
B. Rozpuszczalnosé
C. pH 1 % roztworu
Czystosé
Ubytek po suszeniu
Substancje nierozpuszczalne w wodzie
Fluorki
Arsen
Kadm
Otow

Rteé

89. E 340 (ii) FOSFORAN DIPOTASOWY

Nazwy synonimowe

Projekt wstepny

Fosforan potasu, monozasadowy
Monofosforan monopotasowy
Ortofosforan potasu

Diwodorofosforan potasu

Diwodoroortofosforan monopotasowy

Diwodoromonofosforan monopotasowy

231-913-4

KH,PO,4

136,09

Zawiera nie mniej niz 98,0 % po suszeniu w 105 °C przez 4 godziny
Pomigdzy 51,0 % a 53,0 % w przeliczeniu na bezwodng masg

Bezwonne, bezbarwne krysztaty lub biaty, ziarnisty lub krystaliczny proszek,
higroskopijny

Dobrze rozpuszczalny w wodzie. Nierozpuszczalny w etanolu.

Pomigdzy 4,2 a 4,8

Nie wigcej niz 2,0 % oznaczony w wyniku suszenia w 105 °C przez 4 godziny
Nie wigcej niz 0,2 % w przeliczeniu na bezwodna masg

Nie wigcej niz 10 mg/kg (wyrazone jako fluor)

Nie wigcej niz 3 mg/kg

Nie wigcej niz 1 mg/kg

Nie wigcej niz 4 mg/kg

Nie wigeej niz 1 mg/kg

Monofosforan dipotasowy
Drugorzedowy fosforan potasu
Kwasny fosforan dipotasowy
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Definicja

Nazwa chemiczna

Numer wg Europejskiego Spisu
Substancji Chemicznych

Wzér chemiczny
Masa czasteczkowa
Analiza

Zawarto$¢ P,Os

Opis

Identyfikacja
A. Dodatni wynik proby na obecno$¢ fosforandw i potasu
B. Rozpuszczalno$é
C. pH 1 % roztworu
Czystosé
Ubytek po suszeniu
Substancje nierozpuszczalne w wodzie
Fluorki
Arsen
Kadm
Otow

Rtec

Ortofosforan dipotasowy
Fosforan potasu, dizasadowy

‘Wodoromonofosforan dipotasowy

Wodorofosforan dipotasowy

Wodoroortofosforan dipotasowy

231-834-5

K,HPO,4

174,18

Zawiera nie mniej niz 98 % po suszeniu w 105 °C przez 4 godziny
Pomigdzy 40,3 % a 41,5 % w przeliczeniu na bezwodng masg

Bezbarwny lub biaty, ziarnisty proszek, krysztaly lub masa; substancja
rozptywajaca si¢ pod wptywem wilgoci

Dobrze rozpuszczalny w wodzie. Nierozpuszczalny w etanolu.

Pomigdzy 8,7 a 9,4

Nie wigcej niz 2,0 % oznaczony w wyniku suszenia w 105 °C przez 4 godziny
Nie wigeej niz 0,2 % w przeliczeniu na bezwodna masg

Nie wigcej niz 10 mg/kg (wyrazone jako fluor)

Nie wigcej niz 3 mg/kg

Nie wigcej niz 1 mg/kg

Nie wigcej niz 4 mg/kg

Nie wigcej niz 1 mg/kg

90. E 340 (iii) FOSFORAN TRIPOTASOWY

Nazwy synonimowe

Definicja

Nazwa chemiczna

Numer wg Europejskiego Spisu
Substancji Chemicznych

Wzér chemiczny

Masa czasteczkowa
Analiza
Zawarto$¢ P,Os

Opis

Projekt wstepny

Fosforan potasu
Fosforan potasu, trizasadowy
Ortofosforan tripotasowy

Monofosforan tripotasowy
Fosforan tripotasowy
Ortofosforan tripotasowy

231-907-1

Bezwodny: K;PO4
Uwodniony: K;PO, x nH,0 (n=1 lub 3)

212,27 (bezwodny)
Zawiera nie mniej niz 97 % w przeliczeniu na pozostalo§¢ po prazeniu
Pomigdzy 30,5 % a 33,0 % w przeliczeniu na pozostato$¢ po prazeniu

Bezbarwne lub biate, bezwonne, higroskopijne krysztaty lub granulki. Dostgpne
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Identyfikacja
A. Dodatni wynik proby na obecno$¢ fosforandw i potasu
B. Rozpuszczalno$é
C. pH 1 % roztworu

Czystosé

Ubytek po prazeniu

Substancje nierozpuszczalne w wodzie
Fluorki

Arsen

Kadm

Otow

Rteé

formy uwodnione obejmuja monowodzian i triwodzian

Dobrze rozpuszczalny w wodzie. Nierozpuszczalny w etanolu

Pomigdzy 11,5 a 12,3

Bezwodny: nie wigcej niz 3,0 %; uwodniony: nie wigcej niz 23,0 %. Oznaczony w
wyniku suszenia w 105 °C przez 1 godzing i nastgpnie prazenie w okoto 800 °C +
25 °C przez 30 minut

Nie wigcej niz 0,2 % w przeliczeniu na bezwodna masg

Nie wigcej niz 10 mg/kg (wyrazone jako fluor)

Nie wigcej niz 3 mg/kg

Nie wigeej niz 1 mg/kg

Nie wigcej niz 4 mg/kg

Nie wigcej niz 1 mg/kg

91. E 341 (i) FOSFORAN MONOWAPNIOWY

Nazwy synonimowe

Definicja
Nazwa chemiczna

Numer wg Europejskiego Spisu
Substancji Chemicznych

Wzér chemiczny
Masa czasteczkowa

Analiza
Zawarto$¢ P,Os
Opis
Identyfikacja
A. Dodatni wynik proby na obecnos$¢ fosforanéw i wapnia

B. Zawartos¢ CaO

Czystos¢

Ubytek po suszeniu

Ubytek po prazeniu

Fluorki

Projekt wstepny

Fosforan wapnia, monozasadowy
Ortofosforan monowapniowy

Diwodorofosforan wapnia

231-837-1

Bezwodny: Ca(H,POy),
Uwodniony: Ca(H,PO,), x H,O

234,05 (bezwodny)
252,08 (monowodzian)

Zawiera nie mniej niz 95 % w przeliczeniu na sucha masg
Pomigdzy 55,5 % a 61,1 % w przeliczeniu na bezwodng masg

Ziarnisty proszek lub biate, rozptywajace sig krysztaty lub granulki

Pomigdzy 23,0 % a 27,5 % (bezwodny)
Pomigdzy 19,0 % a 24,8 % (monowodzian)

Nie wigcej niz 14 % oznaczony w wyniku suszenia w 105 °C przez 4 godziny
(bezwodny)

Nie wigeej niz 17,5 % oznaczony w wyniku suszenia w 60 °C przez 1 godzing i
nastgpnie w 105 °C przez 4 godziny (monowodzian)

Nie wigeej niz 17,5 % po prazeniu w 800 °C + 25 °C przez 30 minut (bezwodny)
Nie wigcej niz 25,0 % oznaczony przez suszenie w 105 °C przez jedna godzing i

nastgpnie prazenie w 800 °C + 25 °C przez 30 minut (monowodzian)

Nie wigcej niz 30 mg/kg (wyrazone jako fluor)
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Arsen
Kadm
Otdéw

Rtec

92. E 341 (ii) FOSFORAN DIWAPNIOWY

Nazwy synonimowe

Definicja

Nazwa chemiczna

Numer wg Europejskiego Spisu
Substancji Chemicznych

Wzér chemiczny
Masa czasteczkowa
Analiza

Zawarto$¢ P,Os

Opis

Identyfikacja
A. Dodatni wynik proby na obecnos$¢ fosforanéw i wapnia
B. Rozpuszczalnosé

Czystosé

Ubytek po prazeniu

Fluorki
Arsen
Kadm
Otow

Rteé

Nie wigcej niz 3 mg/kg
Nie wigcej niz 1 mg/kg
Nie wigcej niz 4 mg/kg

Nie wigcej niz 1 mg/kg

Fosforan wapnia, dizasadowy
Ortofosforan diwapniowy

Monowodorofosforan wapnia
Wodoroortofosforan wapnia
Drugorzedowy fosforan wapnia

231-826-1

Bezwodny: CaHPO,
Diwodzian: CaHPO, x 2H,0

136,06 (bezwodny)
172,09 (diwodzian)

Fosforan diwapniowy, po suszeniu w 200 °C przez 3 godziny, zawiera nie mniej
niz 98 % i nie wigcej niz rownowaznik 102 % CaHPO,

Pomigdzy 50,0 % a 52,5 % w przeliczeniu na bezwodng masg

Biate krysztaty lub granulki, ziarnisty proszek lub proszek

Trudno rozpuszczalny w wodzie. Nierozpuszczalny w etanolu

Nie wigcej niz 8,5 % (bezwodny) lub 26,5 % (diwodzian) po prazeniu w 800 °C +
25 °C przez 30 minut

Nie wigcej niz 50 mg/kg (wyrazone jako fluor)
Nie wigcej niz 3 mg/kg
Nie wigeej niz 1 mg/kg
Nie wigcej niz 4 mg/kg

Nie wigcej niz 1 mg/kg

93. E 341 (iii) FOSFORAN TRIWAPNIOWY

Nazwy synonimowe

Definicja

Projekt wstepny

Fosforan wapnia, trizasadowy
Ortofosforan wapnia
Hydroksymonofosforan pigciowapniowy
Hydroksyapatyt wapnia

Fosforan triwapniowy jest mieszaning fosforanow wapnia w roéznych proporcjach,

otrzymang w wyniku neutralizacji kwasu fosforowego wodorotlenkiem wapnia i
posiada przyblizony sktad: 10CaO x 3P,0s x H,O
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Nazwa chemiczna
Numer wg Europejskiego Spisu
Substancji Chemicznych
Wz6r chemiczny
Masa czasteczkowa
Analiza
Zawarto$¢ P,Os
Opis

Identyfikacja

A. Dodatni wynik proby na obecno$¢ fosforandw i wapnia

B. Rozpuszczalno$é

Czystos¢
Ubytek po prazeniu
Fluorki
Arsen
Kadm
Otow

Rtec

Hydroksymonofosforan pigciowapniowy
Monofosforan triwapniowy

235-330-6 (hydroksymonofosforan pigciowapniowy)
231-840-8 (ortofosforan wapnia)

Cas(PO4); x OH lub Ca3(POy),

502 1ub 310

Zawiera nie mniej niz 90 % w przeliczeniu na pozostalo§¢ po prazeniu
Pomigdzy 38,5 % a 48,0 % w przeliczeniu na bezwodng masg

Bialy, bezwonny proszek stabilny na powietrzu

Praktycznie nierozpuszczalny w wodzie; nierozpuszczalny w etanolu,
rozpuszczalny w rozcienczonych kwasach: chlorowodorowym i azotowym

Nie wigcej niz 8 % po prazeniu w 800 °C + 25 °C do stalej masy
Nie wigcej niz 50 mg/kg (wyrazone jako fluor)

Nie wigcej niz 3 mg/kg

Nie wigcej niz 1 mg/kg

Nie wigcej niz 4 mg/kg

Nie wigcej niz 1 mg/kg

94. E 343()) FOSFORAN MONOMAGNEZOWY

Nazwy synonimowe

Definicja
Nazwa chemiczna

Numer wg Europejskiego Spisu
Substancji Chemicznych

Wzbr chemiczny
Masa czasteczkowa
Analiza

Opis

Identyfikacja

A. Dodatni wynik proby na obecnos$¢ magnezu i fosforanu

B. Zawartos¢ MgO
Czystosé

Fluorki

Projekt wstepny

Diwodorofosforan magnezu
Fosforan magnezu, monozasadowy
Ortofosforan monomagnezu

Diwodoromonofosforan monomagnezu

236-004-6

Mg(H,POy), x nH,0 (gdzie n =0 do 4)

218,30 (bezwodny)

Zawartos¢ nie mniejsza niz 51,0 % po prazeniu

Bezwonny proszek krystaliczny o barwie biatej, stabo rozpuszczalny w wodzie

Nie mniej niz 21,5 % po prazeniu

Nie wigcej niz 10 mg/kg (wyrazone jako fluor)
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Arsen
Otoéw
Kadm

Rteé

Nie wigcej niz 3 mg/kg
Nie wigcej niz 4 mg/kg
Nie wigcej niz 1 mg/kg

Nie wigeej niz 1 mg/kg

95. E 343(ii) FOSFORAN DIMAGNEZOWY

Nazwy synonimowe

Definicja
Nazwa chemiczna

Numer wg Europejskiego Spisu
Substancji Chemicznych

Wzbr chemiczny
Masa czasteczkowa
Analiza
Opis
Identyfikacja
A. Dodatni wynik proby na obecno$¢ magnezu i fosforanu
B. Zawartos¢ MgO
Czystosé¢
Fluorki
Arsen
Otow
Kadm

Rteé

96. E 350(i) JABLCZAN SODU

Nazwy synonimowe
Definicja

Nazwa chemiczna
Wzér chemiczny
Masa czasteczkowa

Analiza
Opis

Identyfikacja

Projekt wstepny

Wodorofosforan magnezu
Fosforan magnezu, dizasadowy
Ortofosforan dimagnezu
Drugorzedowy fosforan magnezu

Monowodoromonofosforan dimagnezu

231-823-5

MgHPO, x nH,O (gdzien=0 - 3)

120,30 (bezwodny)

Zawartos¢ nie mniejsza niz 96 % po prazeniu

Bezwonny proszek krystaliczny o barwie biatej, stabo rozpuszczalny w wodzie

Nie mniej niz 33,0 % w przeliczeniu na bezwodna masg

Nie wigcej niz 10 mg/kg (wyrazone jako fluor)
Nie wigcej niz 3 mg/kg
Nie wigcej niz 4 mg/kg
Nie wigcej niz 1 mg/kg

Nie wigcej niz 1 mg/kg

Sol sodowa kwasu jabtkowego

DL-jabtczan disodowy
S0l disodowa kwasu hydroksybutanodiowego

Pétwodzian: C4H4Na,Os x '/,H,0
Trojwodzian: C4H4Na,05 x 3H,O

Potwodzian: 187,5
Troéjwodzian: 232,10

Zawartos¢ nie mniejsza niz 98,0 % w przeliczeniu na bezwodna masg

Proszek krystaliczny lub grudki o barwie biatej
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A. Dodatni wynik proby na obecnos¢ kwasu 1,2-
dikarboksylowego i sodu

B. Tworzenie barwnika azowego Dodatnie
C. Rozpuszczalno$é Latwo rozpuszczalny w wodzie
Czystosé
Ubytek po suszeniu Nie wigeej niz 7,0 % (130 °C, 4 godziny) w przypadku poétwodzianu, lub 20,5 % -
23,5 % (130 °C, 4 godziny) w przypadku triwodzianu
ZasadowoS$¢ Nie wigeej niz 0,2 % jako Na,CO;
Kwas fumarowy Nie wigeej niz 1,0 %
Kwas maleinowy Nie wigcej niz 0,05 %
Arsen Nie wigcej niz 3 mg/kg
Otow Nie wigcej niz 5 mg/kg
Rtegé Nie wigeej niz 1 mg/kg

97. E 350(ii) WODOROJABLCZAN SODU

Nazwy synonimowe S61 monosodowa kwasu DL-jabtkowego
Definicja
Nazwa chemiczna DL-jabtczan monosodowy,

2-DL-hydroksybursztynian monosodowy

Wzér chemiczny C,4HsNaOs

Masa czasteczkowa 156,07

Analiza Zawartos¢ nie mniejsza niz 99,0 % w przeliczeniu na bezwodna masg
Opis Biaty proszek
Identyfikacja

A. Dodatni wynik proby na obecno$¢ kwasu 1,2-
dikarboksylowego i sodu

B. Tworzenie barwnika azowego Dodatnie
Czystos¢
Ubytek po suszeniu Nie wigeej niz 2,0 % (110 °C, 3 godziny)
Kwas maleinowy Nie wigcej niz 0,05 %
Kwas fumarowy Nie wigeej niz 1,0 %
Arsen Nie wigcej niz 3 mg/kg
Otoéw Nie wigcej niz 5 mg/kg
Rteé Nie wigcej niz 1 mg/kg

98. E 351 JABLCZAN POTASU

Nazwy synonimowe Sol potasowa kwasu jabtkowego
Definicja
Nazwa chemiczna DL-jabtczan dipotasowy
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Wzér chemiczny
Masa czasteczkowa
Analiza

Opis

Identyfikacja

A. Dodatni wynik proby na obecnos¢ kwasu 1,2-
dikarboksylowego i potasu

B. Tworzenie barwnika azowego
Czystosé

Zasadowos¢

Kwas fumarowy

Kwas maleinowy

Arsen

Otow

Rteé

99. E 352(i) JABLCZAN WAPNIA

Nazwy synonimowe
Definicja

Nazwa chemiczna

Wzér chemiczny
Masa czasteczkowa
Analiza

Opis

Identyfikacja

A. Dodatni wynik proby na obecnos$¢ jabtczanu, kwasu
1,2-dikarboksylowego i wapnia

B. Tworzenie barwnika azowego
C. Rozpuszczalno$é
Czystosé
Ubytek po suszeniu
Zasadowos¢
Kwas maleinowy
Kwas fumarowy
Fluorki

Arsen

Projekt wstepny

Sol dipotasowa kwasu hydroksybutanodiowego
C,H4K,05

210,27

Zawartos$¢ nie mniejsza niz 59,5 %

Roztwor wodny bezbarwny lub prawie bezbarwny

Dodatnie

Nie wigeej niz 0,2 % jako K,CO;
Nie wigeej niz 1,0 %

Nie wigcej niz 0,05 %

Nie wigcej niz 3 mg/kg

Nie wigcej niz 5 mg/kg

Nie wigcej niz 1 mg/kg

Sol wapniowa kwasu jabtkowego

DL-jabtczan wapniowy
a-Hydroksybursztynian wapniowy

S6l wapniowa kwasu hydroksybutanodiowego
C,4H;sCaOs

172,14

Zawartos¢ nie mniejsza niz 97,5 % w przeliczeniu na bezwodna masg

Biaty proszek

Dodatnie

Stabo rozpuszczalny w wodzie

Nie wigeej niz 2 % (100 °C, 3 godziny)
Nie wigeej niz 0,2 % jako CaCO;

Nie wigcej niz 0,05 %

Nie wigeej niz 1,0 %

Nie wigcej niz 30 mg/kg

Nie wigcej niz 3 mg/kg
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Otoéw

Rteé

Nie wigcej niz 5 mg/kg

Nie wigcej niz 1 mg/kg

100. E 352(ii) WODOROJABLCZAN WAPNIA

Nazwy synonimowe
Definicja

Nazwa chemiczna

Wzér chemiczny
Analiza
Opis
Identyfikacja

A. Dodatni wynik proby na obecnos¢ kwasu 1,2-
dikarboksylowego i wapnia

B. Tworzenie barwnika azowego
Czystosé

Ubytek po suszeniu

Kwas maleinowy

Kwas fumarowy

Fluorki

Arsen

Otow

Rtec

101. E 353 KWAS METAWINOWY

Nazwy synonimowe
Definicja
Nazwa chemiczna
Wzbr chemiczny
Analiza

Opis

Identyfikacja
A. Dobrze rozpuszczalny w wodzie i etanolu
B. Umiesci¢ 1 mg do 10 mg probke tej substancji w probowcee z 2
ml stgzonego kwasu siarkowego i 2 kroplami sulfo-rezorcinolu

jako odczynnika. Nastgpnie ogrzewac do 150 °C, pojawia si¢
intensywne fioletowe zabarwienie

Projekt wstepny

S6l monowapniowa kwasu DL-jabtkowego

DL-jabtczan monowapniowy,
2-DL-hydroksybursztynian monowapniowy

(C4H505),Ca
Zawartos$¢ nie mniejsza niz 97,5 % w przeliczeniu na bezwodna masg

Biaty proszek

Dodatnie

Nie wigeej niz 2 % (110 °C, 3 godziny)
Nie wigeej niz 0,05 %

Nie wigeej niz 1,0 %

Nie wigcej niz 30 mg/kg

Nie wigcej niz 3 mg/kg

Nie wigcej niz 5 mg/kg

Nie wigcej niz 1 mg/kg

Kwas diwinowy

Kwas metawinowy
C4H605
Nie mniej niz 99,5%

Biate lub zottawe krysztaty lub proszek. Dobrze rozptywajacy si¢ o mdtym
zapachu karmelu
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Czystos¢
Arsen
Otdéw

Rtec

102. E 354 WINIAN WAPNIA

Nazwy synonimowe

Definicja
Nazwa chemiczna
Wzbr chemiczny
Masa czasteczkowa
Analiza

Opis

Identyfikacja

A. Stabo rozpuszczalny w wodzie.

Rozpuszczalno$é odpowiednia 0,01 g/100 ml wody (20 °C).

Trudno rozpuszczalny w etanolu.
Stabo rozpuszczalny w eterze dietylowym.
Rozpuszczalny w kwasach

B. Skrecalnos¢ whasciwa
[Q]ZOD

C. pH 5 % zawiesiny
Czystosé

Siarczany (jako H,SO,)

Arsen

Otow

Rtec

103. E 355 KWAS ADYPINOWY

Definicja
Nazwa chemiczna

Numer wg Europejskiego Spisu
Substancji Chemicznych

Wzér chemiczny
Masa czasteczkowa
Analiza
Opis
Identyfikacja
A. Zakres temperatur topnienia

B. Rozpuszczalno$é

Projekt wstepny

Nie wigcej niz 3 mg/kg
Nie wigcej niz 5 mg/kg

Nie wigcej niz 1 mg/kg

Winian L-wapniowy

L(+)-2,3 dihydroksybutanodionian wapnia, diwodzian
C4H4C305 X 2H20
224,18

Nie mniej niz 98,0 %

Drobny krystaliczny proszek o barwie biatej lub zblizonej do biatej.

+7,0 do + 7,4 (0,1% w 1N roztworze HCI)

Pomigdzy 6,0 a 9,0

Nie wigcej niz 1 g/kg
Nie wigcej niz 3 mg/kg
Nie wigcej niz 5 mg/kg

Nie wigcej niz 1 mg/kg

Kwas heksanodiowy, kwas 1,4-butanodikarboksylowy

204-673-3

CsH1004

146,14

Zawartos$¢ nie mniejsza niz 99,6 %

Bezwonne krysztaty lub proszek krystaliczny o barwie biatej

151,5-154,0 °C

Stabo rozpuszczalny w wodzie. Latwo rozpuszczalny w etanolu
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Czystosé
Woda
Popidt siarczanowy
Arsen
Otow

Rteé

104. E 356 ADYPINIAN SODU

Definicja
Nazwa chemiczna

Numer wg Europejskiego Spisu
Substancji Chemicznych

Wzbr chemiczny
Masa czasteczkowa
Analiza
Opis
Identyfikacja
A. Zakres temperatur topnienia
B. Rozpuszczalnosé
C. Dodatni wynik proby na obecnosé sodu
Czystos¢
Woda
Arsen
Otow

Rteé

105. E 357 ADYPINIAN POTASU

Definicja
Nazwa chemiczna

Numer wg Europejskiego Spisu
Substancji Chemicznych

Wz6r chemiczny
Masa czasteczkowa
Analiza

Opis

Identyfikacja

A. Zakres temperatur topnienia

Projekt wstepny

Nie wigcej niz 0,2 % (metoda Karla Fischera)
Nie wigcej niz 20 mg/kg

Nie wigcej niz 3 mg/kg

Nie wigcej niz 5 mg/kg

Nie wigcej niz 1 mg/kg

Adypinian sodu

231-293-5

CsHgNa,O,

190,11

Zawiera nie mniej niz 99,0% (w przeliczeniu na bezwodna masg)

Biale krysztaty bez zapachu lub krystaliczny proszek

Od 151 °C do 152 °C (dla kwasu adypinowego)

Odpowiednio 50 g/100 ml wody ( 20 °C)

Nie wigcej niz 3% (Karl Fischer)
Nie wigcej niz 3 mg/kg
Nie wigcej niz 5 mg/kg

Nie wigcej niz 1 mg/kg

Adypinian potasu

242-838-1

CeHsK,0,4

222,32

Zawiera nie mniej niz 99,0 % (w przeliczeniu na bezwodna masg)

Biate krysztaly bez zapachu lub krystaliczny proszek

0Od 151 °C do 152 °C (dla kwasu adypinowego)
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B. Rozpuszczalno$é

C. Dodatni wynik proby na obecno$¢ sodu
Czystosé

Woda

Arsen

Otow

Rtec

106. E 363 KWAS BURSZTYNOWY

Definicja
Nazwa chemiczna

Numer wg Europejskiego Spisu
Substancji Chemicznych

Wzér chemiczny

Masa czasteczkowa

Analiza
Opis
Identyfikacja

A. Zakres temperatur topnienia
Czystos¢

Pozostato$¢ po prazeniu

Arsen

Otow

Rteé

107. E 380 CYTRYNIAN TRIAMONOWY

Nazwy synonimowe
Definicja
Nazwa chemiczna

Numer wg Europejskiego Spisu
Substancji Chemicznych

Wzér chemiczny
Masa czasteczkowa
Analiza
Opis
Identyfikacja
A. Dodatni wynik proby na obecno$¢ amonu i cytryniandw

B. Rozpuszczalno$é

Projekt wstepny

Odpowiednio 60 g/100 ml wody ( 20 °C)

Nie wigcej niz 3 % (Karl Fischer)
Nie wigcej niz 3 mg/kg
Nie wigcej niz 5 mg/kg

Nie wigcej niz 1 mg/kg

Kwas butanodiowy

203-740-4

C4HqO4

118,09

Zawartos¢ nie mniejsza niz 99,0 %

Bezwonne bezbarwne krysztaty lub o barwie biatej

Pomigdzy 185,0 °C a 190,0 °C

Nie wigcej niz 0,025 % (800 °C, 15 min)
Nie wigcej niz 3 mg/kg
Nie wigcej niz 5 mg/kg

Nie wigcej niz 1 mg/kg

Trizasadowy cytrynian amonu

S6l triamonowa kwasu 2-hydroksypropano-1,2,3-trikarboksylowego

222-349-5

CsH17N30;

243,22

Zawartos$¢ nie mniejsza niz 97,0 %

Krysztaty lub proszek o barwie biatej lub ztamanej bieli

Latwo rozpuszczalny w wodzie
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Czystosé
Szczawiany
Arsen
Otow

Rtec

Nie wigcej niz 0,04 % (wyrazone jako kwas szczawiowy)
Nie wigcej niz 3 mg/kg
Nie wigcej niz 5 mg/kg

Nie wigcej niz 1 mg/kg

108. E 385 SOL WAPNIOWO-DISODOWA KWASU
ETYLENODIAMINOTETRAOCTOWEGO

Nazwy synonimowe
Definicja

Nazwa chemiczna

Numer wg Europejskiego Spisu
Substancji Chemicznych

Wzér chemiczny
Masa czasteczkowa
Analiza

Opis

Identyfikacja
A. Dodatni wynik proby na obecno$¢ sodu i wapnia
B. Dzialanie chelatujace w stosunku do jonéw metali
C. pH 1 % roztworu pomigdzy 6,5 a 7,5
Czystosé
Zawarto$¢ wody
Arsen
Otow
Rteé

Metale cigzkie (wyrazone jako otow)

109. E 400 KWAS ALGINOWY

Definicja

Numer wg Europejskiego Spisu
Substancji Chemicznych

Wzér chemiczny

Projekt wstepny

EDTA wapniowo-disodowy

N,N'-1,2-Etanodiylbis[N-(karboksymetylo)-glicynian] [(4-)-
0,0',0%,0%wapnian(2)-disodowy

S6l wapniowo-disodowa kwasu etylenodiaminotetraoctowego
S61 wapniowo-disodowa kwasu (etylenodinitrilo)tetraoctowego
200-529-9

C|0H|208CaN2Na2 X 2H20

410,31

Zawiera nie mniej niz 97 % w przeliczeniu na bezwodna masg

Biale, bezwonne, krystaliczne granulki lub biaty do prawie biatego proszek, lekko
higroskopijny

5-13 % (metoda Karla Fischera)
Nie wigcej niz 3 mg/kg
Nie wigcej niz 5 mg/kg
Nie wigcej niz 1 mg/kg

Nie wigcej niz 10 mg/kg

Glukuronoglikan o budowie liniowej zawierajacy gtéwnie jednostki kwasu
D-mannurowego potaczone w pozycji B-(1-4) oraz jednostki kwasu
L-glukuronowego przytaczone w pozycji o(1-4) pierScieni piranozy. Zwiazek z
grupy weglowodanéw o charakterze hydrofilowego koloidu wyekstrahowany przy
uzyciu rozcienczonego fugu z naturalnych odmian réznych gatunkow brazowych
alg morskich (Phaeophyceae).

232-680-1

(C6HsO¢)n
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Masa czasteczkowa

Analiza

Opis

Identyfikacja

A. Rozpuszczalno$é

B. Proba stracania chlorkiem wapnia

C. Proba stracania siarczanem amonu

D. Reakcja barwna

Czystosé
pH 3 % zawiesiny
Ubytek po suszeniu
Popiot siarczanowy
Wodorotlenek sodowy (roztwor 1M)
Arsen
Otow
Rtec
Kadm
Metale cigzkie (w przeliczeniu na Pb)
Ogolna liczba drobnoustrojow
Drozdze i plesnie
E. coli

Salmonella spp.

110. E 401 ALGINIAN SODU

Definicja
Nazwa chemiczna
Wzér chemiczny

Masa czasteczkowa

Projekt wstepny

10.000 - 600.000 (typowa $rednia)

Z bezwodnej substancji wydziela si¢ nie mniej niz 20 % i nie wigcej niz 23 %
dwutlenku wegla (CO,), co odpowiada nie mniej niz 91 % i nie wigcej niz
104,5 % kwasu alginowego (CsHsOg), (obliczonego na podstawie cigzaru
réwnowaznikowego rownego 200)

Kwas alginowy wystepuje w postaci wtdknistej, ziarnistej, granulatu i proszku.
Barwa biata do zolttawobrazowej, prawie bezwonny

Nierozpuszczalny w wodzie i rozpuszczalnikach organicznych, powoli rozpuszcza
sig w roztworach weglanu sodu, wodorotlenku sodowego i fosforanu(V) trisodu

Do 0,5 % roztworu probki w 1 M roztworze wodorotlenku sodowego doda¢

2,5 % roztworu chlorku sodowego w ilosci rownej jednej piatej objgtosci probki.
Powstaje galaretowaty osad o duzej objgtosci. Ta proba pozwala na odroznienie
kwasu alginowego od gumy arabskiej, soli sodowej karboksymetylocelulozy,
skrobi karboksymetylowej, karagenu, zelatyny, gumy ghatti, gumy karaya, maczki
chleba $wigtojanskiego, metylocelulozy i tragakanty

Do 0,5 % roztworu probki w 1 M roztworze wodorotlenku sodowego doda¢
nasyconego roztwory siarczanu amonowego w ilosci rownej potowie objgtosci
probki. Osad nie powstaje. Ta proba pozwala na odréznienie kwasu alginowego od
agaru, soli sodowej karboksymetylocelulozy, karagenu, deestryfikowanej pektyny,
zelatyny, maczki chleba swigtojanskiego, metylocelulozy i skrobi

0,01 g probki wytrzasa¢ z 0,15 ml 0,1N wodorotlenku sodowego do jak
najlepszego rozpuszczenia i doda¢ 1 ml roztworu siarczanu zelaza(Ill) w kwasie.

W ciagu 5 minut powstaje wisniowo-czerwone zabarwienie, ktore nastgpnie
przechodzi w intensywnie purpurowe.

Pomigdzy 2,0 a 3,5

Nie wigcej niz 15 % (105 °C, 4 godziny)

Nie wigcej niz 8 % w przeliczeniu na bezwodna masg
Nie wigcej niz 2 % w stosunku do nierozpuszczalnej, bezwodnej masy
Nie wigcej niz 3 mg/kg

Nie wigcej niz 5 mg/kg

Nie wigcej niz 1 mg/kg

Nie wigcej niz 1 mg/kg

Nie wigcej niz 20 mg/kg

Nie wigcej niz 5.000 kolonii w 1 gramie

Nie wigcej niz 500 kolonii w 1 gramie

Nieobecne w 5 g

Nieobecne w 10 g

So6l sodowa kwasu alginowego
(CsH7NaOg)a

10.000 - 600.000 (typowa $rednia)

Strona 128 z 128



Analiza Z bezwodnej substancji wydziela si¢ nie mniej niz 18 % i nie wigcej niz 21 %
dwutlenku wegla, co odpowiada nie mniej niz 90,8 % i nie wigcej niz 106,0 %
alginianu sodu (obliczonego na podstawie cigzaru rownowaznikowego rownego

222)
Opis Ziarnisty lub wtdknisty proszek, prawie bezwonny, barwa od biatej do zoltawe;j
Identyfikacja
A. Dodatni wynik proby na obecnos$¢ sodu i kwasu alginowego
Czystosé
Ubytek po suszeniu Nie wigcej niz 15% (105 °C, 4 godziny)

Substancje nierozpuszczalne w wodzie Nie wigcej niz 2 % w przeliczeniu na bezwodng masg

Arsen Nie wigcej niz 3 mg/kg
Otoéw Nie wigcej niz 5 mg/kg
Rteé Nie wigcej niz 1 mg/kg
Kadm Nie wigcej niz 1 mg/kg

Metale cigzkie (w przeliczeniu na Pb)
Ogolna liczba drobnoustrojow
Drozdze i plesnie

E. coli

Salmonella spp.

111. E 402 ALGINIAN POTASU

Definicja
Nazwa chemiczna
Wzér chemiczny

Masa czasteczkowa

Nie wigcej niz 20 mg/kg

Nie wigcej niz 5.000 kolonii w 1 gramie
Nie wigcej niz 500 kolonii w 1 gramie
Nieobecne w 5 g

Nieobecne w 10 g

Sol potasowa kwasu alginowego
(CsH/KO¢)n

10.000 - 600.000 (typowa $rednia)

Analiza Z bezwodnej substancji wydziela si¢ nie mniej niz 16,5 % i nie wigcej niz 19,5 %
dwutlenku wegla, co odpowiada nie mniej niz 89,2 % i nie wigcej niz 105,5 %
alginianu potasu (obliczonego na podstawie cigzaru rownowaznikowego rownego
228)

Opis Wioknisty lub ziarnisty proszek, prawie bezwonny, barwa biata do zottawe;j
Identyfikacja

A. Dodatni wynik proby na obecnos$¢ potasu i kwasu alginowego

Czystos¢

Ubytek po suszeniu

Substancje nierozpuszczalne w wodzie
Arsen

Otow

Rtec

Kadm

Metale cigzkie (w przeliczeniu na Pb)

Projekt wstepny

Nie wigcej niz 15 % (105 °C, 4 godziny)

Nie wigcej niz 2 % w przeliczeniu na bezwodng masg
Nie wigcej niz 3 mg/kg

Nie wigcej niz 5 mg/kg

Nie wigcej niz 1 mg/kg

Nie wigcej niz 1 mg/kg

Nie wigcej niz 20 mg/kg
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Ogolna liczba drobnoustrojow Nie wigcej niz 5.000 kolonii w 1 gramie
Drozdze i plesnie Nie wigcej niz 500 kolonii w 1 gramie
E. coli Nieobecne w 5 g

Salmonella spp. Nieobecne w 10 g

112. E 403 ALGINIAN AMONU

Definicja

Nazwa chemiczna S6l amonowa kwasu alginowego

Wzér chemiczny (C¢H1i1NOg),

Masa czasteczkowa 10.000 - 600.000 (typowa $rednia)

Analiza Z bezwodnej substancji wydziela sig nie mniej niz 18 % i nie wigcej niz 21 %
dwutlenku wegla, co odpowiada nie mniej niz 88,7 % i nie wigcej niz 103,6 %
alginianu amonu (obliczonego na podstawie cigzaru rownowaznikowego rownego
217)

Opis Wioknisty lub ziarnisty proszek, barwa biata do zoltawej
Identyfikacja

Dodatni wynik proby na obecnos$¢ amoniaku i kwasu alginowego
Czystos¢

Ubytek po suszeniu Nie wigeej niz 15 % (105 °C, 4 godziny)

Popidt siarczanowy Nie wigcej niz 7 % w przeliczeniu na sucha masg

Substancje nierozpuszczalne w Nie wigcej niz 2 % w przeliczeniu na bezwodna masg

wodzie

Arsen Nie wigcej niz 3 mg/kg

Otow Nie wigcej niz 5 mg/kg

Rteé Nie wigcej niz 1 mg/kg

Kadm Nie wigcej niz 1 mg/kg

Metale cigzkie (w przeliczeniu na Pb) Nie wigcej niz 20 mg/kg

Ogolna liczba drobnoustrojow Nie wigcej niz 5.000 kolonii w 1 gramie

Drozdze i plesnie Nie wigeej niz 500 kolonii w 1 gramie

E. coli Nieobecne w 5 g

Salmonella spp. Nieobecne w 10 g

113. E 404 ALGINIAN WAPNIA
Nazwy synonimowe Sol wapniowa alginianu
Definicja

Nazwa chemiczna Sol wapniowa kwasu alginowego

Wz6r chemiczny (C¢H7Ca 1,06),

Masa czasteczkowa 10.000 - 600.000 (typowa $rednia)

Analiza Z bezwodnej substancji wydziela si¢ nie mniej niz 18 % i nie wigcej niz 21 %
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Opis
Identyfikacja
A. Dodatni wynik proby na obecno$¢ wapnia i kwasu alginowego
Czystosé
Ubytek po suszeniu
Arsen
Otow
Rtec
Kadm
Metale cigzkie (w przeliczeniu na Pb)
Ogolna liczba drobnoustrojow
Drozdze i plesnie
E. coli

Salmonella spp.

dwutlenku wegla, co odpowiada nie mniej niz 89,6 % i nie wigcej niz 104,5 %
alginianu wapnia (obliczonego na podstawie ci¢zaru rownowaznikowego rownego
219)

Wioknisty lub ziarnisty proszek, prawie bezwonny, barwa biata do zottawej

Nie wigeej niz 15 % (105 °C, 4 godziny)
Nie wigcej niz 3 mg/kg

Nie wigcej niz 5 mg/kg

Nie wigcej niz 1 mg/kg

Nie wigcej niz 1 mg/kg

Nie wigcej niz 20 mg/kg

Nie wigcej niz 5.000 kolonii w 1 gramie
Nie wigcej niz 500 kolonii w 1 gramie
Nieobecne w 5 g

Nieobecne w 10 g

114. E 405 ALGINIAN GLIKOLU PROPYLENOWEGO

Nazwy synonimowe

Definicja

Nazwa chemiczna

Wzér chemiczny
Masa czasteczkowa

Analiza
Opis

Identyfikacja

Po hydrolizie dodatni wynik proby na obecnos¢ 1,2-propanodiolu
i kwasu alginowego

Czystosé
Ubytek po suszeniu
Catkowita zawarto$¢ 1,2-propanodiolu
Zawarto$¢ wolnego 1,2-propanodiolu
Substancje nierozpuszczalne w wodzie

Arsen

Projekt wstepny

Alginian hydroksypropylu
Ester 1,2-propanodiolu i kwasu alginowego
Alginian 1,2-propanodiolu

Ester 1,2-propanodiolu i kwasu alginowego; r6zny sktad chemiczny w zaleznosci
od stopnia estryfikacji i procentowego udziatu wolnych i zobojgtnionych grup
karboksylowych w czasteczce

(CsH1407), (zestryfikowany)

10.000 - 600.000 (typowa $rednia)

Z bezwodnej substancji wydziela si¢ nie mniej niz 16 % i nie wigcej niz 20 %
dwutlenku wegla (CO,)

Wioknisty lub ziarnisty proszek, prawie bezwonny, barwa biata do
z6tawobrazowej

Nie wigeej niz 20 % (105 °C, 4 godziny)

Nie mniej niz 15 % i nie wigcej niz 45 %

Nie wigcej niz 15 %

Nie wigcej niz 2 % w przeliczeniu na bezwodng masg

Nie wigcej niz 3 mg/kg
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Otow

Rtec

Kadm

Metale cigzkie (w przeliczeniu na Pb)
Ogolna liczba drobnoustrojow
Drozdze i plesnie

E. coli

Salmonella spp.

115. E 406 AGAR

Nazwy synonimowe

Definicja

Numer wg Europejskiego Spisu
Substancji Chemicznych

Analiza

Opis

Identyfikacja
A. Rozpuszczalno$é
Czystosé
Ubytek po suszeniu
Zawartos$¢ popiotu
Popiot nierozpuszczalny w kwasie (nierozpuszczalny w ok. 3N
kwasie solnym)

Substancje nierozpuszczalne
(w goracej wodzie)

Skrobia

Zelatyna i inne biatka

Projekt wstepny

Nie wigcej niz 5 mg/kg

Nie wigcej niz 1 mg/kg

Nie wigcej niz 1 mg/kg

Nie wigcej niz 20 mg/kg

Nie wigcej niz 5.000 kolonii w 1 gramie
Nie wigcej niz 500 kolonii w 1 gramie
Nieobecne w 5 g

Nieobecne w 10 g

Geloza

Agar japonski

Karuk bengalski, cejlonski, chinski lub japonski
Layor Carang

Agar jest hydrofilowym, koloidalnym polisacharydem sktadajacym si¢ gtéwnie z
jednostek D-galaktozy. W mniej wigcej co 10. jednostce galaktozy wystgpujacej w
czasteczce agaru, jedna grupa hydroksylowa jest zestryfikowana kwasem
siarkowym, do ktorego przytaczony jest wapn, magnez, potas lub sod. Agar
ekstrahuje si¢ z niektérych naturalnie wystgpujacych odmian alg morskich z
rodzin Gelidiaceae i Sphaerococcaceae oraz z alg czerwonych nalezacych do
klasy Rhodophyceae

232-658-1
Stezenie progowe zelu nie powinno by¢ wyzsze niz 0,25 %

Agar jest bezwonny lub posiada lekki charakterystyczny zapach. Agar
niezmielony zwykle wystgpuje w postaci wiazek sktadajacych sig z cienkich,
bloniastych, zlepionych tasm, lub w formie pocigtej, w postaci ptatkow, czy
granulatu. Moze by¢ bezbarwny lub miec¢ lekkie zabarwienie
z6ttawopomaranczowe, zottawoszare badz jasnozolte. Wilgotny jest ciagliwy a
suchy - tamliwy. Agar sproszkowany ma barwg biata do zoéttawobiatej lub
jasnozotta. W badaniu mikroskopowym po zawieszeniu w wodzie agar wykazuje
budowg ziarnista i w pewnym sensie wioknista. Moga by¢ obecne nieliczne
fragmenty igiet szkieletowych gabek oraz nieliczne pancerzyki okrzemek. W
roztworze wodzianu chloralu sproszkowany agar jest bardziej przezroczysty niz w
wodzie, ma bardziej lub mniej strukturg ziarnista, prazkowana, graniasta, a
niekiedy zawiera pancerzyki okrzemek. Moc zelu mozna standaryzowac przez
dodanie dekstrozy i maltodekstryn lub sacharozy

Nierozpuszczalny w zimnej wodzie; rozpuszczalny we wrzacej wodzie

Nie wigeej niz 22 % (105 °C, 5 godzin)

Nie wigcej niz 6,5 % w przeliczeniu na bezwodna masg, po prazeniu w
temperaturze 550 °C

Nie wigcej niz 0,5% w przeliczeniu na bezwodna substancjg, po prazeniu w
temperaturze 550 °C

Nie wigcej niz 1,0 %
Niewykrywalna przy zastosowaniu nastgpujacej metody: do roztworu probki 1 w
10 dodac¢ kilka kropel roztworu jodu. Nie powstaje niebieskie zabarwienie.

Ok. 1 g agaru rozpusci¢ w 100 ml wrzacej wody i pozostawi¢ do ostygnigcia do
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temperatury okoto 50 °C. Do 5 ml tego roztworu doda¢ 5 ml roztworu
trinitrofenolu (1 g bezwodnego trinitrofenolu/ 100 ml wrzacej wody). W ciagu 10
minut nie powstaje zmgtnienie.

Absorbcja wody 5 g agaru umies$ci¢ w cylindrze miarowym o pojemnosci 100 ml, napetni¢ do
kreski woda, zamieszac i pozostawi¢ na 24 godziny w temperaturze 25 °C.
Zawartos¢ cylindra przesaczy¢ przez zwilzona watg szklana do drugiego cylindra
miarowego o tej samej pojemnosci. Otrzymuje si¢ nie wigcej niz 75 ml wody.

Arsen Nie wigcej niz 3 mg/kg

Otow Nie wigcej niz 5 mg/kg

Rtegé Nie wigcej niz 1 mg/kg

Kadm Nie wigcej niz 1 mg/kg

Metale cigzkie (w przeliczeniu na Pb) Nie wigcej niz 20 mg/kg

116. E 407 KARAGEN

Nazwy synonimowe Produkt handlowy jest wprowadzany do obrotu pod réznymi nazwami, takimi
jak:

- mech irlandzki

- eucheuman (z gat. Eucheuma spp.)

- irydofykan (z gat. Iridaea spp.)

- hypnean (z gat. Hypnea spp.)

- furcellaran lub agar dunski (z Furcellaria fastigiata)

- karagen (z gat. Chondrus 1 Gigartina spp.)

Karagen otrzymuje si¢ na drodze wodnej ekstrakcji naturalnie wystgpujacych
odmian wodorostow morskich z rodzin Gigartinaceae, Solieriaceae,
Hypneaceae i Furcellariaceae nalezacych do klasy Rhodophyceae (algi
czerwone). Nie nalezy stosowac innego organicznego $rodka stracajacego
poza metanolem, etanolem i 2-propanolem. Karagen sktada si¢ gtownie z soli
potasowych, sodowych, magnezowych i wapniowych estréw siarczanowych
polisacharydow, ktdre po hydrolizie daja galaktozg i 3,6-anhydrogalaktozg.
Karagen nie powinien by¢ hydrolizowany ani w jakikolwiek inny sposob
rozktadany chemicznie

Definicja

Numer wg Europejskiego Spisu
Substancji Chemicznych 232-524-2

Gruboziarnisty lub miatki proszek, barwa zottawa do bezbarwnej, praktycznie
bez zapachu

Opis

Identyfikacja

A. Dodatni wynik proby na obecno$¢ galaktozy, anhydrogalaktozy i
siarczanow

Czystosé

Zawarto$¢ metanolu, etanolu i 2-propanolu
Lepkos¢ 1,5 % roztworu w temperaturze 75 °C
Ubytek po suszeniu

Siarczany

Popiot

Popidt nierozpuszczalny w kwasie
Substancje nierozpuszczalne w kwasie

Karagen o niskiej masie czasteczkowej (frakcja o masie czasteczkowe;j

Projekt wstepny

Nie wigcej niz 0,1 % pojedynczo lub tacznie
Nie mniej niz 5 mPa.s
Nie wigcej niz 12 % (105 °C, 4 godziny)

Nie mniej niz 15 % i nie wigcej niz 40 % w przeliczeniu na sucha masg (jako
SO4)

Nie mniej niz 15 % i nie wigcej niz 40 % w przeliczeniu na sucha masg, po
prazeniu w temperaturze 550 °C

Nie wigcej niz 1 % w przeliczeniu na sucha masg, (popiot nierozpuszczalny w
10 % kwasie solnym)

Nie wigcej niz 2 % w przeliczeniu na suchg masg (substancje
nierozpuszczalne w 1 % v/v kwasie siarkowym)

Nie wigcej niz 5 %
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ponizej 50 kDa)

Arsen

Otow

Rtec

Kadm

Ogolna liczba drobnoustrojow
Drozdze i plesnie

E. coli

Salmonella spp.

Nie wigcej niz 3 mg/kg

Nie wigeej niz 5 mg/kg

Nie wigcej niz 1 mg/kg

Nie wigcej niz 1 mg/kg

Nie wigcej niz 5.000 kolonii w 1 gramie
Nie wigcej niz 300 kolonii w 1 gramie
Nieobecne w 5 g

Nieobecne w 10 g

117. E 407a PRZETWORZONE WODOROSTY MORSKIE Z GATUNKU

EUCHEUMA

Nazwy synonimowe

Definicja

Opis

Identyfikacja

A. Dodatni wynik proby na obecnos$¢ galaktozy, anhydrogalaktozy i
siarczanOw

B. Rozpuszczalnosé

Czystos¢

Zawarto$¢ metanolu, etanolu i 2-propanolu
Lepkosé 1,5 % roztworu w temperaturze 75 °C
Ubytek po suszeniu

Siarczany

Popiot

Popiot nierozpuszczalny w kwasie
Substancje nierozpuszczalne w kwasie

Karagen o niskiej masie czasteczkowej (frakcja o masie czasteczkowe;j
ponizej 50 kDa)

Projekt wstepny

PES (akronim angielskiego odpowiednika terminu "przetworzone wodorosty
morskie")

Przetworzone wodorosty morskie otrzymuje si¢ przez obrobkg wodnym
alkalicznym roztworem (KOH) naturalnie wystgpujacych odmian alg
morskich ze szczepu Eucheuma cottonii i Eucheuma spinosum nalezacych do
klasy Rhodophyceae (algi czerwone) w celu usunigcia zanieczyszczen, a
nastgpnie przemycie czysta woda i suszenie w celu otrzymania produktu
handlowego. Bardziej czysty produkt mozna uzyskac przez przemywanie
metanolem, etanolem lub 2-propanolem i suszenie. Produkt zawiera glownie
sole potasowe estrow siarczanowych polisacharydow, ktore po hydrolizie daja
galaktozg i 3,6-anhydrogalaktozg. Sole sodowe, wapniowe i magnezowe
estrow siarczanowych polisacharydow wystepuja w mniejszych ilosciach.
Produkt zawiera roéwniez celulozg z alg w iloéci do 15 %. Karagen obecny w
przetworzonych wodorostach morskich nie powinien by¢ hydrolizowany ani w
jakikolwiek inny sposob rozktadany chemicznie

Gruboziarnisty lub miatki proszek, barwa bezowa do zoéltawej, praktycznie
bez zapachu

W wodzie tworzy mg¢tne, lepkie zawiesiny. Nierozpuszczalny w etanolu

Nie wigcej niz 0,1 % pojedynczo lub tacznie
Nie mniej niz 5 mPa.s
Nie wigcej niz 12 % (105 °C, 4 godziny)

Nie mniej niz 15 % i nie wigcej niz 40 % w przeliczeniu na sucha masg (jako
S0O,)

Nie mniej niz 15 % i nie wigcej niz 40 % w przeliczeniu na sucha masg, po
prazeniu w temperaturze 550 °C

Nie wigcej niz 1 % w przeliczeniu na sucha masg, (popiot nierozpuszczalny w
10 % kwasie solnym)

Nie mniej niz 8 % i nie wigcej niz 15 % w przeliczeniu na sucha masg
(substancje nierozpuszczalne w 1 % v/v kwasie siarkowym)

Nie wigcej niz 5 %
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Arsen

Otow

Rteé

Kadm

Ogolna liczba drobnoustrojow
Drozdze i plesnie

E. coli

Salmonella spp.

Nie wigcej niz 3 mg/kg

Nie wigcej niz 5 mg/kg

Nie wigeej niz 1 mg/kg

Nie wigcej niz 1 mg/kg

Nie wigcej niz 5.000 kolonii w 1 gramie
Nie wigcej niz 300 kolonii w 1 gramie
Nieobecnew 5 g

Nieobecne w 10 g

118. E 410 MACZKA CHLEBA SWIETOJANSKIEGO

Nazwy synonimowe

Definicja

Masa czasteczkowa

Numer Wg Europejskiego Spisu
Substancji Chemicznych

Analiza
Opis
Identyfikacja
A. Dodatni wynik proby na obecno$¢ galaktozy i mannozy

B. Badanie mikroskopowe

C. Rozpuszczalno$é
Czystosé

Ubytek po suszeniu

Popiot

Biatko (N x 6,25)

Substancje nierozpuszczalne
w kwasie

Skrobia

Arsen
Otoéw

Rteé

Projekt wstepny

Guma z ziaren szaranczyna strakowego
Guma Algaroba

Maczke chleba §wigtojanskiego otrzymuje si¢ przez zmielenie bielma nasion
naturalnie wystgpujacych odmian drzewa, szaranczyna strakowego, Cerationia
siliqua (L.) Taub. (rodzina Leguminosae). Produkt zawiera gtéwnie
wielkoczasteczkowe polisacharydy o charakterze hydrokoloidéw, sktadajace sig z
jednostek galaktopiranozy i mannopiranozy potaczonych wiazaniami
glikozydowymi. Chemicznie zwiazki te mozna okresli¢ jako galaktomannany.

50.000 - 3.000.000

232-541-5
Zawartos¢ galaktomannanu nie mniejsza niz 75%

Proszek barwy biatej lub biato-zottej, prawie bez zapachu

Niewielka czg$¢ zmielonej probki umiesci¢ na szkietku w roztworze wodnym
zawierajacym 0,5 % jodu oraz 1 % jodku potasu i zbada¢ pod mikroskopem.
Maczka chleba $wigtojanskiego zawiera dtugie, rozciagnigte komorki w ksztatcie
rurek, oddzielone lub tworzace niewielkie szczeliny. Ich brazowa zawartos¢ jest
znacznie mniej regularnie uksztattowana niz w przypadku gumy guar. Guma guar
sktada sig ze Scisle przylegajacych do siebie grup komorek o ksztatcie od kulistego
do przypominajacego gruszke. Ich zawarto$¢ ma zabarwienie zotte do brazowego

Rozpuszczalna w goracej wodzie, nierozpuszczalna w etanolu

Nie wigeej niz 15 % (105 °C, 5 godzin)

Nie wigcej niz 1,2 %, oznaczenie w temperaturze 800 °C

Nie wigcej niz 7 %

Nie wigcej niz 4 %

Niewykrywalna nastgpujaca metoda: do roztworu probki 1 w 10 doda¢ kilka
kropel roztworu jodu Nie powstaje niebieskie zabarwienie

Nie wigcej niz 3 mg/kg

Nie wigcej niz 5 mg/kg

Nie wigeej niz 1 mg/kg
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Kadm
Metale cigzkie (w przeliczeniu na Pb)

Zawarto$¢ etanolu i 2-propanolu

119. E 412 GUMA GUAR

Nazwy synonimowe

Definicja

Numer wg Europejskiego Spisu
Substancji Chemicznych

Masa czasteczkowa
Analiza
Opis
Identyfikacja
A. Dodatni wynik proby na obecnos¢ galaktozy i mannozy
B. Rozpuszczalnosé
Czystos¢
Ubytek po suszeniu
Popiot
Substancje nierozpuszczalne w kwasie
Biatka (N x 6,25)

Skrobia

Arsen
Otow
Rtec
Kadm

Metale cigzkie (w przeliczeniu na Pb)

120. E 413 TRAGAKANTA

Nazwy synonimowe

Definicja

Projekt wstepny

Nie wigcej niz 1 mg/kg
Nie wigcej niz 20 mg/kg

Nie wigcej niz 1 % pojedynczo lub w mieszaninie

Guma cyamopsis
Maka guar

Gumg guar otrzymuje si¢ przez zmielenie bielma nasion naturalnie wystgpujacych
odmian drzewa guar, Cyamopsis tetragonolobus (L.) Taub. (rodzina
Leguminosae). Produkt zawiera glownie wielkoczasteczkowe polisacharydy o
charakterze hydrokoloid6éw, sktadajace sig z jednostek galaktopiranozy i
mannopiranozy potaczonych wiazaniami glikozydowymi. Chemicznie zwiazki te
mozna okresli¢ jako galaktomannany

232-536-0

50.000 - 8.000.000

Zawartos¢ galaktomannanu nie mniejsza niz 75 %

Proszek barwy biatej lub zéitawobialej, prawie bez zapachu

Rozpuszczalna w zimnej wodzie

Nie wigeej niz 15 % (105 °C, 5 godzin)

Nie wigcej niz 1,5 %, oznaczenie w temperaturze 800 °C
Nie wigeej niz 7 %

Nie wigcej niz 10 %

Niewykrywalna nastgpujaca metoda: do roztworu probki o stgzeniu 1 w 10 doda¢
kilka kropel roztworu jodu. (Nie powstaje niebieskie zabarwienie)

Nie wigcej niz 3 mg/kg
Nie wigcej niz 5 mg/kg
Nie wigcej niz 1 mg/kg
Nie wigeej niz 1 mg/kg

Nie wigcej niz 20 mg/kg

Guma tragakantowa
Tragant

Tragakanta jest wysuszong wydzieling otrzymywana z pni i galezi naturalnych
odmian Astragalus gummifer Labillardiere i innych azjatyckich gatunkow
Astragalus (rodzina Leguminosae). Produkt zawiera gtdwnie wielkoczasteczkowe
polisacharydy (galaktoarabany i wielocukry kwasne), ktore po hydrolizie daja
kwas galakturonowy, galaktozg, arabinozg, ksylozg i fukozg. Moga rowniez
wystgpowac niewielkie iloéci ramnozy i glukozy (pochodzace ze sladowych ilosci
skrobi lub celulozy)
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Masa czasteczkowa

Numer wg Europejskiego Spisu
Substancji Chemicznych

Opis

Identyfikacja

A. Rozpuszczalnosé

Czystosé

Ujemny wynik proby na gumg karaya

Ubytek po suszeniu

Popiot catkowity

Popiot nierozpuszczalny w kwasie
Substancje nierozpuszczalne w kwasie
Arsen

Otow

Rteé

Kadm

Metale cigzkie (w przeliczeniu na Pb)
Salmonella spp.

E. coli

121. E 414 GUMA ARABSKA

Nazwy synonimowe

Definicja

Masa czasteczkowa

Numer wg Europejskiego Spisu
Substancji Chemicznych

Opis

Identyfikacja

A. Rozpuszczalnosé

Projekt wstepny

Okoto 800.000

232-252-5

Tragakanta w postaci niezmielonej wystgpuje w formie sptaszczonych,
ptytkowych, prostych lub nieregularnych okruchéw albo w postaci spiralnie
skrgconych odtamkow o gruboscei 0,5-2,5 mm i dlugosci do 3 centymetrow.
Produkt ma barwg biala do jasnozottej, ale niektére okruchy moga mie¢ czerwony
odcien. Poszczegolne kawatki sa zrogowaciala tekstura z krotkimi peknigeiami.

Tragakanta jest bezwonna a roztwory maja mdly, $luzowaty smak. Sproszkowana
tragakanta ma barwg biata do jasnozottej lub rézowawobrazowa (jasny bez)

1 g probki rozpuszczony w 50 ml wody pecznieje, tworzac gtadki, sztywny,
opalizujacy kleik; Nie rozpuszcza si¢ w etanolu i nie pgcznieje w 60 % m/v
wodnym roztworze etanolu

1 g probki ogrzewa¢ do wrzenia w 20 ml wody az utworzy sig kleista zawiesina.
Doda¢ 5 ml kwasu solnego i ponownie utrzymywaé mieszaning w stanie wrzenia
przez 5 minut. Nie powstaje trwate rozowe lub czerwone zabarwienie

Nie wigcej niz 16 % (105 °C, 5 godzin)

Nie wigcej niz 4 %

Nie wigcej niz 0,5 %

Nie wigcej niz 2 %

Nie wigcej niz 3 mg/kg

Nie wigcej niz 5 mg/kg

Nie wigcej niz 1 mg/kg

Nie wigcej niz 1 mg/kg

Nie wigcej niz 20 mg/kg

Nieobecne w 10 g

Nieobecne w 5 g

Guma akacjowa

Guma arabska jest wysuszong wydzieling otrzymywana z pni i gatezi naturalnie
wystepujacych odmian Acacia senegal (L) Willdenow lub blisko spokrewnionych
gatunkoéw Acacia (rodzina Leguminosae). Produkt zawiera gtownie
wielkoczasteczkowe polisacharydy oraz ich sole wapniowe, magnezowe i
potasowe, ktore po hydrolizie daja arabinozg, galaktoze, ramnozg i kwas
glukuronowy

Okoto 350.000

232-519-5

Guma arabska w postaci niezmielonej wystgpuje w formie biatych lub
jasnozottych sferoidalnych kropel o zréznicowanej wielkosci lub w formie
nieregularnych okruchéw niekiedy wymieszanych z ciemniejszymi odtamkami.
Jest rowniez dostgpna w postaci biatych lub jasnozottych ptatkow, ziaren, proszku
lub materiatu suszonego metoda rozpylowa.

1 g substancji rozpuszcza si¢ w 2 ml zimnej wody, tworzac roztwor, ktory tatwo
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Czystos¢

Ubytek po suszeniu

Popiot catkowity
Popidt nierozpuszczalny w kwasie
Substancje nierozpuszczalne w kwasie

Skrobia i dekstryny

Tanina

Arsen

Otow

Rteé

Kadm

Metale cigzkie (w przeliczeniu na Pb)

Produkty hydrolizy

Salmonella spp.

E. coli

122. E 415 GUMA KSANTANOWA

Definicja

Masa czasteczkowa

Numer wg Europejskiego Spisu
Substancji Chemicznych

Analiza

Opis
Identyfikacja

A. Rozpuszczalno$é
Czystosé¢

Ubytek po suszeniu

Popiot catkowity

Kwas pirogronowy

Azot

Projekt wstepny

ptynie i w badaniu papierkiem lakmusowym wykazuje odczyn kwasny, nie
rozpuszcza si¢ w etanolu

Nie wigeej niz 17 % (105 °C, 5 godzin) dla produktu w postaci ziaren i nie wigcej
niz 10% (105 °C, 4 godziny) w przypadku produktu suszonego metoda rozpylowa

Nie wigceej niz 4 %

Nie wigcej niz 0,5 %

Nie wigeej niz 1 %

Roztwor gumy arabskiej sporzadzony w stosunku 1 w 50 ogrza¢ do wrzenia i
ostudzi¢. Do 5 ml tego roztworu doda¢ 1 kroplg roztworu jodu. Nie powstaje
niebieskawe ani czerwonawe zabarwienie

Do 10 ml roztworu gumy arabskiej sporzadzonego w stosunku 1 w 50 doda¢ okoto
0,1 ml roztworu chlorku zelaza(IIl) (9 g FeCl;x6H,0 uzupehi¢ woda do 100 ml).
Nie powstaje czarne zabarwienie ani nie wytraca si¢ czarny osad

Nie wigcej niz 3 mg/kg

Nie wigcej niz 5 mg/kg

Nie wigcej niz 1 mg/kg

Nie wigcej niz 1 mg/kg

Nie wigcej niz 20 mg/kg

Nie stwierdza si¢ obecno$ci mannozy, ksylozy i kwasu galakturonowego
(oznaczanych metoda chromatograficzna)

Nieobecne w 10 g

Nieobecnew 5 g

Guma ksantanowa jest zbudowana z wielkoczasteczkowych polisacharydow,
wytwarzana na drodze fermentacji weglowedant weglowodanow przy
zastosowaniu naturalnych szczepow bakterii Xanthomonas campestris,
oczyszczana przez wytracenie etanolem lub 2-propanolem, wysuszona i zmielona.
Zawiera jako dominujace jednostki heksozy: D-glukozg i D-mannozg, ktorym
towarzyszy kwas D-glukuronowy i kwas pirogronowy. Jest produkowana w
postaci soli sodu, potasu lub wapnia. Roztwory maja odczyn obojgtny

Okoto 1.000.000

234-394-2

Daje, w przeliczeniu na suchg masg, nie mniej niz 4,2 % i nie wigcej niz 5 % CO,,
co odpowiada 91 % do 108 % gumy ksantanowe;j

Proszek barwy kremowej

Rozpuszczalna w wodzie. Nierozpuszczalna w etanolu

Nie wigcej niz 15 % (105 °C, 2/, godziny)

Nie wigcej niz 16 % w przeliczeniu na sucha masg po suszeniu w temperaturze
105 °C przez cztery godziny i oznaczeniu w temperaturze 650 °C

Nie mniej niz 1,5 %

Nie wigeej niz 1,5 %
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Etanol i propan-2-ol

Otow

Ogolna liczba drobnoustrojow
Drozdze i ple$nie

E. coli

Salmonella spp.
Xanthomonas campestris

123. E 416 GUMA KARAYA

Nazwy synonimowe

Definicja

Numer wg Europejskiego Spisu
Substancji Chemicznych

Opis

Identyfikacja

A. Rozpuszczalno$é

B. Pecznienie w roztworze etanolu
Czystos¢

Ubytek po suszeniu

Popidt catkowity

Popiot nierozpuszczalny w kwasie

Substancje nierozpuszczalne w kwasie

Lotne kwasy

Skrobia

Arsen

Otow

Rtec

Kadm

Metale cigzkie (w przeliczeniu na Pb)

Salmonella spp.

Projekt wstepny

Nie wigcej niz 500 mg/kg pojedynczo lub tacznie
Nie wigcej niz 2 mg/kg

Nie wigcej niz 5.000 kolonii w 1 gramie

Nie wigcej niz 300 kolonii w 1 gramie
Nieobecne w 5 g

Nieobecne w 10 g
Zywe komérki nieobecne w 1 g

Katilo

Kadaya

Guma sterculia

Sterculia

Karaya

Kullo

Kuterra

Guma karaya jest wysuszong wydzieling otrzymywana z pni i galgzi naturalnych
odmian Sterculia urens Roxburg i innych gatunkow Sterculia (z rodziny
Sterculiaceae) lub z Cochlospermum gossypium A.P. De Candolle badZ z innych
gatunkow rodzaju Cochlospermum (rodzina Bixaceae). Produkt sktada si¢ gtéwnie
z wielkoczasteczkowych acetylowanych polisacharydéw, ktore po hydrolizie daja
galaktozg, ramnozg i kwas galakturonowy oraz w mniejszych ilo§ciach, kwas
glukuronowy

232-539-4

Guma karaya wystgpuje w postaci kropli o zréznicowanej wielko$ci oraz w formie
nieregularnych okruchéw majacych charakterystyczna budowe czgsciowo
krystaliczng. Barwa jasnozoétta do rézowobrazowej, produkt polprzezroczysty,

zrogowaciaty. W formie sproszkowanej barwa jasnoszara do rézowobrazowe;j.
Guma posiada wyrazna won kwasu octowego

Nierozpuszczalna w etanolu

Guma karaya, w odrdéznieniu od innych gum, pgcznieje w 60 % roztworze etanolu

Nie wigcej niz 20 % (105 °C, 5 godzin)
Nie wigcej niz 8 %

Nie wigcej niz 1 %

Nie wigcej niz 3 %

Nie mniej niz 10% (w przeliczeniu na kwas octowy)
Niewykrywalna

Nie wigcej niz 3 mg/kg

Nie wigcej niz 5 mg/kg

Nie wigcej niz 1 mg/kg

Nie wigeej niz 1 mg/kg

Nie wigcej niz 20 mg/kg

Nieobecne w 10 g
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E. coli

124. E 417 GUMA TARA

Definicja

Numer wg Europejskiego Spisu
Substancji Chemicznych

Opis
Identyfikacja
A. Rozpuszczalno$é

B. Tworzenie zelu

Czystosé
Ubytek po suszeniu
Popiot
Substancje nierozpuszczalne w kwasie
Biatka
Skrobia
Arsen
Otow
Rteé
Kadm

Metale cigzkie (w przeliczeniu na Pb)

125. E 418 GUMA GELLAN

Definicja

Numer wg Europejskiego Spisu
Substancji Chemicznych

Masa czasteczkowa

Analiza

Opis

Projekt wstepny

Nieobecnew 5 g

Gumg tara otrzymuje si¢ przez zmielenie bielma nasion naturalnych odmian
Caesalpinia spinosa (rodzina Leguminoseae). Sklada si¢ w gtdwnej mierze z
polisacharydéw o duzej masie czasteczkowej tworzacych przede wszystkim
galaktomannany. Glowny sktadnik jest zbudowany z liniowych tancuchoéw
jednostek (1-4)-p-D-mannopiranozy z przytaczonymi poprzez wigzania (1-6)
jednostkami a-D-galaktopiranozy. W gumie tara stosunek zawarto$ci mannozy do
galaktozy wynosi 3:1.

(W maczce chleba $wigtojanskiego ten stosunek wynosi 4:1, a w gumie guar 2:1)
254-409-6

Proszek, barwa biata lub jasnozotta, bez zapachu

Rozpuszczalna w wodzie, nierozpuszczalna w etanolu

Do wodnego roztwory probki doda¢ niewielka ilo$¢ boranu sodowego. Powstaje
zel.

Nie wigcej niz 15 %

Nie wigeej niz 1,5 %

Nie wigcej niz 2 %

Nie wigcej niz 3,5 % (wspotczynnik przeliczania N x 5,7)
Niewykrywalna

Nie wigcej niz 3 mg/kg

Nie wigcej niz 5 mg/kg

Nie wigcej niz 1 mg/kg

Nie wigeej niz 1 mg/kg

Nie wigcej niz 20 mg/kg

Guma gellan jest zbudowana z wielkoczasteczkowych polisacharydow,
wytwarzana na drodze fermentacji wegglowodanu przez czysta kulturg bakterii z
naturalnego szczepu Pseudomonas elodea, nastgpnie oczyszczana przez
wytracanie alkoholem izopropylowym, suszona i mielona. Czasteczka
polisacharydu sktada si¢ glownie z powtarzajacych sig jednostek tetrasacharydu
zbudowanego z jednej jednostki ramnozy, jednej jednostki kwasu glukuronowego
i dwoch jednostek glukozy, podstawionych grupami acylowymi (gliceryl i acetyl)
jak estry potaczone wiazaniami O-glikozydowymi. Kwas glukuronowy jest
zobojetniony i stanowi mieszaning soli potasu, sodu, wapnia i magnezu

275-117-5
Okoto 500.000

Wyadziela, w przeliczeniu na sucha masg, nie mniej niz 3,3 % i nie wigcej niz 6,8
% CO,

Biatawy proszek
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Identyfikacja

A. Rozpuszczalno$é

Czystosé
Ubytek po suszeniu
Azot
2-propanol
Arsen
Otow
Rteé
Kadm
Metale cigzkie (w przeliczeniu na Pb)
Ogodlna liczba drobnoustrojow
Drozdze i ple$nie
E. coli

Salmonella spp.

126. E 420(i) SORBITOL

Rozpuszczalna w wodzie z utworzeniem lepkiego roztworu. Nierozpuszczalna w
etanolu

Nie wigeej niz 15 % (105 °C, 2/, godziny)
Nie wigeej niz 3 %
Nie wigcej niz 750 mg/kg
Nie wigcej niz 3 mg/kg
Nie wigcej niz 2 mg/kg
Nie wigcej niz 1 mg/kg
Nie wigeej niz 1 mg/kg
Nie wigcej niz 20 mg/kg
Nie wigeej niz 10.000 kolonii w 1 gramie
Nie wigcej niz 400 kolonii w 1 gramie
Nieobecne w 5 g

Nieobecne w 10 g

Kryteria czysto$ci dla tej substancji, w przypadku innego jej stosowania niz jako substancja stodzaca, okreslone

sa w czesci I zalacznika nr 1.

127. E 420(ii) SYROP SORBITOLOWY

Kryteria czystosci dla tej substancji, w przypadku innego jej stosowania niz jako substancja stodzaca, okreslone

sa w czesci I zalacznika nr 1.

128. E 421 MANNITOL

Kryteria czysto$ci dla tej substancji, w przypadku innego jej stosowania niz jako substancja stodzaca, okre§lone

sa w czesci I zalacznika nr 1.

129. E 422 GLICEROL

Nazwy synonimowe
Definicja

Nazwy chemiczne

Numer wg Europejskiego Spisu
Substancji Chemicznych

Wz6r chemiczny
Masa czasteczkowa
Analiza

Opis

Identyfikacja

A. Powstawanie akroleiny podczas ogrzewania

Projekt wstepny

Gliceryna

1,2,3-propanotriol

Glicerol

Trihydroksypropan

200-289-5

C3H303

92,10

Zawiera nie mniej niz 98 % glicerolu w przeliczeniu na bezwodna masg

Ciecz o konsystencji syropu, przezroczysta, bezbarwna, higroskopijna, o lekkim
charakterystycznym zapachu, ktory nie jest ani przykry ani niemity

Kilka kropli probki ogrzewac w probowce z okoto 0,5 g wodorosiarczanu(VI)
potasu. Powstaja pary akroleiny o charakterystycznej gryzacej woni
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B. Cigzar wlasciwy (25/25 °C)

C. Wspotczynnik zatamania $wiatta [n] D
Czystosé

Woda

Popiét siarczanowy

Butanotriole

Zawarto$¢ akroleiny, glukozy i zwiazkoéw amonowych

Kwasy tluszczowe i estry
Zawarto$¢ zwiazkow chlorowanych
Arsen

Otow

Rtec

Kadm

Metale cigzkie (w przeliczeniu na Pb)

130. E 425(i) GUMA KONJAC

Definicja

Masa czasteczkowa

Analiza
Opis
Identyfikacja

A. Rozpuszczalnosé
B. Tworzenie zelu

C. Tworzenie trwatego zelu w wysokiej temperaturze

D. Lepkos¢ ( 1 % roztworu)
Czystosé
Ubytek po suszeniu

Skrobia

Projekt wstepny

Nie mniej niz 1,257

Pomigdzy 1,4711 1,474

Nie wigcej niz 5 % (metoda Karla Fischera)

Nie wigcej niz 0,01 % po oznaczeniu w temperaturze 800 + 25°C

Nie wigeej niz 0,2 %

Mieszaning 5 ml glicerolu i 5 ml roztworu wodorotlenku potasu (1 w 10)
ogrzewaé w temperaturze 60 °C przez pig¢ minut. Roztwor nie zmienia
zabarwienia na zo6lte ani nie wydziela si¢ won amoniaku

Nie wigcej niz 0,1 % w przeliczeniu na kwas mastowy

Nie wigcej niz 30 mg/kg (w przeliczeniu na chlor)

Nie wigcej niz 3 mg/kg

Nie wigcej niz 2 mg/kg

Nie wigcej niz 1 mg/kg

Nie wigcej niz 1 mg/kg

Nie wigcej niz 5 mg/kg

Guma Konjac jest rozpuszczalnym w wodzie hydrokoloidem, otrzymanym z
maczki Konjac poprzez ekstrakcje woda. Maczka Konjac jest nieoczyszczonym
surowcem z korzenia roéliny (byliny) Amorphophallus konjac. Gtownym
sktadnikiem gumy Konjac jest rozpuszczalny w wodzie polisacharyd
glukomannan o wysokiej masie czasteczkowej, zawierajacy jednostki D-mannozy
i D-glukozy w stosunku molarnym 1,6: 1,0, potaczone wigzaniami B(1-4)
glikozydowymi. Krotsze czgsci tancuchow sa przywiazane wigzaniami 3(1-3)
glikozydowymi, a grupy acetylowe wystepuja wyrywkowo (niesymetrycznie) w
stosunku 1 grupa na 9 do 19 jednostek cukru.

Glowny sktadnik - glukomannan posiada przecigtna masg czasteczkowa od
200.000 do 2.000.000

Nie mniej niz 75 % weglowodanéw

Proszek o barwie bialej do kremowej do jasnobrazowej

Dysperguje w goracej lub zimnej wodzie, tworzac roztwor o wysokiej lepkosci i
pH pomigdzy 4,0 a 7,0

Do 1-procentowego roztworu probki w probéwce dodaé¢ 5 ml 4-procentowego
roztworu boranu sodu i energicznie miesza¢. Tworzy sig zel

Przygotowac 2-procentowy roztwor probki przez ogrzanie jej we wrzacej tazni
wodnej przez 30 min, stale poruszajac, a nastgpnie ochtodzi¢ roztwor do
temperatury pokojowej. Dla kazdego grama probki uzytej do badania przygotowac
30 g roztworu 2-procentowego, nastgpnie doda¢ 1 ml 10-procentowego roztworu
weglanu potasu do pelnego uwodnienia probki w temperaturze otoczenia.
Ogrzewa¢ mieszaning w tazni wodnej o temp. 85 °C i utrzymywac tak przez 2
godz. bez poruszania. W takich warunkach tworzy sig cieptostabilny zel.

Nie mniej niz 3 kgm's” w temp. 25 °C

Nie wigeej niz 12 % (105 °C, 5 godzin)

Nie wigcej niz 3 %
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Biatko

Substancja rozpuszczalna w eterze
Popiodt catkowity

Arsen

Otow

Salmonella spp.

E. coli

131. E 425(ii) GLUKOMANNAN KONJAC

Definicja

Masa czasteczkowa

Analiza
Opis

Identyfikacja

A. Rozpuszczalnosé

B. Tworzenie trwatego zelu w wysokiej temperaturze

D. Lepkos¢ (1 % roztworu)
Czystosé

Ubytek po suszeniu

Skrobia

Biatko

Substancja rozpuszczalna w eterze

Siarczany (jako SO,)

Chlorek

Rozpuszczalno$é w 50 % roztworze alkoholu

Popiot catkowity

Projekt wstepny

Nie wigcej niz 3 % (N x 5,7)

Oznaczanie azotu metoda Kjeldahla. Procentowa zawarto$¢ azotu w probee
pomnozona przez 5,7 daje w wyniku procentowa zawarto$¢ biatka w probce
Nie wigcej niz 0,1 %

Nie wigcej niz 5,0 % (800 °C, od 3 do 4 godzin)

Nie wigcej niz 3 mg/kg

Nie wigcej niz 2 mg/kg

Nieobecne w 12,5 g

Nieobecne w 5 g

Glukomannan Konjac jest rozpuszczalnym w wodzie hydrokoloidem, otrzymanym
z maczki Konjac przez przemywanie woda zawierajaca etanol. Maczka Konjac
jest nieoczyszczonym surowcem pochodzacym z bulwy roéliny (byliny)
Amorphophallus konjac. Gtéwnym sktadnikiem jest rozpuszczalny w wodzie
polisacharyd glukomannan o wysokiej masie czasteczkowej, zawierajacy jednostki
D-mannozy i D-glukozy w stosunku molarnym 1,6: 1,0, potaczone wigzaniami
B(1-4) glikozydowymi z odgatgzieniem przy mniej wigcej kazdej 50. lub 60.
jednostce. Acetylowana jest prawie kazda 19. pozostato$¢ cukrowa.

500.000 do 2.000.000

Catkowita zawarto$¢ blonnika pokarmowego: nie mniej niz 95 % w przeliczeniu
na suchg masg

Proszek o barwie biatej do nieznacznie brazowawej, o drobnych czastkach, sypki i
bez zapachu

Dysperguje w goracej lub zimnej wodzie, tworzac roztwor o wysokiej lepkosci i
pH pomigdzy 5,0 a 7,0. Rozpuszczalno$¢ wzrasta przy ogrzewaniu i
mechanicznym poruszaniu

Przygotowac 2-procentowy roztwor probki przez ogrzanie jej we wrzacej tazni
wodnej przez 30 min, stale poruszajac, a nastgpnie ochtodzi¢ roztwoér do
temperatury pokojowej. Dla kazdego grama probki uzytej do badania przygotowac
30 g roztworu 2-procentowego, nast¢pnie doda¢ 1 ml 10-procentowego roztworu
weglanu potasu do pelnego uwodnienia probki w temperaturze otoczenia.
Ogrzewa¢ mieszaning w tazni wodnej o temp. 85 °C i utrzymywac tak przez 2
godz. bez poruszania. W takich warunkach tworzy sig cieplostabilny zel.

Nie mniej niz 20 kgm™'s™ w temp. 25 °C

Nie wigcej niz 8 % (105 °C, 3 godziny)

Nie wigcej niz 1 %

Nie wigceej niz 1,5 % (N x 5,7)

Oznaczanie azotu metoda Kjeldahla. Procentowa zawarto$¢ azotu w probce
pomnozona przez 5,7 daje w wyniku procentowa zawarto$¢ biatka w probce
Nie wigcej niz 0,5 %

Nie wigcej niz 4 mg/kg

Nie wigeej niz 0,02 %

Nie wigcej niz 2,0 % substancji

Nie wigcej niz 2,0 % (800 °C, od 3 do 4 godzin)
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Otow
Salmonella spp.

E. coli

Nie wigcej niz 1 mg/kg
Nieobecne w 12,5 g

Nieobecne w 5 g

132. E 426 HEMICELULOZA SOJOWA - stosuje si¢ od dnia 15 lutego 2008 .

Nazwy synonimowe

Definicja

Nazwy chemiczne

Analiza
Opis
Identyfikacja

A. Rozpuszczalno$é
pH 1 % roztworu

B. Lepko$¢ 10 % roztworu

Czystos¢
Ubytek po suszeniu
Biatko
Popiot catkowity
Arsen
Otow
Rtec
Kadm
Ogolna liczba drobnoustrojow
Drozdze i plesnie

E. coli

Hemiceluloza sojowa jest oczyszczonym, rozpuszczalnym w wodzie
polisacharydem uzyskiwanym z naturalnych wiokien sojowych za pomoca
ekstrakcji goraca woda

Rozpuszczalne w wodzie polisacharydy sojowe
Rozpuszczalne w wodzie widkna sojowe

Nie mniej niz 74 % weglowodanow

Sypki proszek o barwie bialej, suszony natryskowo

Rozpuszczalny w goracej i zimnej wodzie, nie tworzy zelu
55+1,5

Nie wigcej niz 200 mPa.s

Nie wigcej niz 7 % (105 °C, 4 godziny)
Nie wigcej niz 14 %

Nie wigcej niz 9,5 % (600 °C, 4 godziny)
Nie wigcej niz 2 mg/kg

Nie wigcej niz 5 mg/kg

Nie wigcej niz 1 mg/kg

Nie wigcej niz 1 mg/kg

Nie wigcej niz 3.000 kolonii w 1 gramie
Nie wigcej niz 100 kolonii w 1 gramie

Nieobecne w 10 g

133. E 431 STEARYNIAN POLIOKSYETYLENU-40

Nazwy synonimowe
Definicja

Analiza
Opis

Identyfikacja

A. Rozpuszczalno$é

Projekt wstepny

Stearynian polioksylu-40
Monostearynian polioksyetylenu-40

Mieszanina mono- i diestrow spozywczego, handlowego kwasu stearynowego i
mieszanych dioli polioksyetylenu (o $redniej dtugosci tancucha polimeru okoto 40
jednostek tlenku etylenu) z wolnym poliolem

Nie mniej niz 97,5 % w przeliczeniu na bezwodna masg

Kremowe ptatki lub substancja o charakterze wosku, w temperaturze 25 °C stata,
zapach staby

Rozpuszczalny w wodzie, etanolu, metanolu i octanie etylu. Nierozpuszczalny w
oleju mineralnym
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B. Zakres temperatur krzepnigcia

C. Widmo absorpcji w podczerwieni

Czystos¢
Woda
Liczba kwasowa
Liczba zmydlania
Liczba hydroksylowa
1,4-dioksan
Tlenek etylenu
Glikole etylenowe (mono- i di-)
Arsen
Otow
Rteé

Kadm

39-44 °C

Charakterystyczne dla niepetnego estru polioksyetylowanego poliolu i kwasu
thuszczowego

Nie wigcej niz 3 % (metoda Karla Fischera)
Nie wigksza niz 1

Nie mniejsza niz 25 i nie wigksza niz 35
Nie mniejsza niz 27 i nie wigksza niz 40
Nie wigcej niz 5 mg/kg

Nie wigcej niz 0,2 mg/kg

Nie wigeej niz 0,25 %

Nie wigcej niz 3 mg/kg

Nie wigcej niz 5 mg/kg

Nie wigcej niz 1 mg/kg

Nie wigcej niz 1 mg/kg

134. E 432 MONOLAURYNIAN POLIOKSYETYLENOSORBITOLU

(POLISORBAT 20)

Nazwy synonimowe

Definicja

Analiza

Opis

Identyfikacja

A. Rozpuszczalno$é

B. Widmo absorpcji w podczerwieni

Czystosé
Woda
Liczba kwasowa
Liczba zmydlania
Liczba hydroksylowa
1,4-dioksan
Tlenek etylenu
Glikole etylenowe (mono- i di-)

Arsen

Projekt wstepny

Polisorbat 20
Monolaurynian polioksyetyleno(20)sorbitolu

Mieszanina niepelnych estrow sorbitolu i mono- oraz dibezwodnikow sorbitolu
skondensowanych z tlenkiem etylenu w stosunku: okoto 20 moli tlenku etylenu na
jeden mol sorbitolu i jego bezwodnikéw ze spozywczym, handlowym kwasem
laurynowym

Zawiera nie mniej niz 70 % grup oksyetylenowych, co odpowiada nie mniej niz
97,3 % monolaurynianu polioksyetylenosorbitolu w przeliczeniu na bezwodna
masg

W temperaturze 25 °C oleista ciecz, barwa cytrynowa do bursztynowej, zapach
staby, charakterystyczny

Rozpuszczalny w wodzie, etanolu, metanolu, octanie etylu i dioksanie.
Nierozpuszczalny w oleju mineralnym i eterze naftowym

Charakterystyczne dla niepelnego estru polioksyetylowanego poliolu i kwasu
thuszczowego

Nie wigcej niz 3 % (metoda Karla Fischera)
Nie wigksza niz 2

Nie mniejsza niz 40 i nie wigksza niz 50
Nie mniejsza niz 96 i nie wigksza niz 108
Nie wigcej niz 5 mg/kg

Nie wigcej niz 0,2 mg/kg

Nie wigeej niz 0,25 %

Nie wigcej niz 3 mg/kg
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Otow
Rtec

Kadm

Nie wigcej niz 5 mg/kg
Nie wigcej niz 1 mg/kg

Nie wigcej niz 1 mg/kg

135. E 433 MONOOLEINIAN POLIOKSYETYLENOSORBITOLU

(POLISORBAT 80)

Nazwy synonimowe

Definicja

Analiza
Opis

Identyfikacja

A. Rozpuszczalnosé
B. Widmo absorpcji w podczerwieni

Czystosé¢
Woda
Liczba kwasowa
Liczba zmydlania
Liczba hydroksylowa
1,4-dioksan
Tlenek etylenu
Glikole etylenowe (mono- i di-)
Arsen
Otow
Rteé

Kadm

Polisorbat 80
Monooleinian polioksyetyleno(80)sorbitolu

Mieszanina niepetnych estrow sorbitolu oraz mono- i dibezwodnikéw sorbitolu
kopolimeryzowanych tlenkiem etylenu w stosunku: okoto 20 moli tlenku etylenu
na jeden mol sorbitolu i jego bezwodnikéw ze spozywcezym, handlowym kwasem

oleinowym

Zawiera nie mniej niz 65 % grup oksyetylenowych, co odpowiada nie mniej niz
96,5 % monooleinianu polioksyetylenosorbitolu w przeliczeniu na bezwodna masg

W temperaturze 25 °C oleista ciecz, barwa cytrynowa do bursztynowej, zapach
staby, charakterystyczny

Rozpuszczalny w wodzie, etanolu, metanolu, octanie etylu i toluenie.
Nierozpuszczalny w oleju mineralnym i eterze naftowym

Charakterystyczne dla niepetnego estru polioksyetylowanego poliolu i kwasu
thuszczowego

Nie wigcej niz 3 % (metoda Karla Fischera)
Nie wigksza niz 2

Nie mniejsza niz 45 i nie wigksza niz 55
Nie mniejsza niz 65 i nie wigksza niz 80
Nie wigcej niz 5 mg/kg

Nie wigcej niz 0,2 mg/kg

Nie wigeej niz 0,25 %

Nie wigcej niz 3 mg/kg

Nie wigcej niz 5 mg/kg

Nie wigcej niz 1 mg/kg

Nie wigeej niz 1 mg/kg

136. E 434 MONOPALMITYNIAN POLIOKSYETYLENOSORBITOLU

(POLISORBAT 40)

Nazwy synonimowe

Definicja

Analiza

Projekt wstepny

Polisorbat 40
Monopalmitynian polioksyetyleno(20)sorbitolu

Mieszanina niepetnych estrow sorbitolu oraz mono- i dibezwodnikow sorbitolu
kopolimeryzowanych tlenkiem etylenu w stosunku: okoto 20 moli tlenku etylenu
na jeden mol sorbitolu i jego bezwodnikow ze spozywczym, handlowym kwasem
palmitynowym

Zawiera nie mniej niz 66 % grup oksyetylenowych, co odpowiada nie mniej niz 97
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Opis

Identyfikacja

A. Rozpuszczalno$é

B. Widmo absorpcji w podczerwieni

Czystosé
Woda
Liczba kwasowa
Liczba zmydlania
Liczba hydroksylowa
1,4-dioksan
Tlenek etylenu
Glikole etylenowe (mono- i di-)
Arsen
Otow
Rteé

Kadm

% monopalmitynianu polioksyetyleno(20)sorbitolu w przeliczeniu na bezwodna
masg

W temperaturze 25 °C oleista ciecz lub poizel, barwa cytrynowa do
pomaranczowej, zapach staby, charakterystyczny

Rozpuszczalny w wodzie, etanolu, metanolu, octanie etylu i acetonie.
Nierozpuszczalny w oleju mineralnym

Charakterystyczne dla niepetnego estru polioksyetylowanego poliolu i kwasu
thuszczowego

Nie wigcej niz 3 % (metoda Karla Fischera)
Nie wigksza niz 2

Nie mniejsza niz 41 i nie wigksza niz 52
Nie mniejsza niz 90 i nie wigksza niz 107
Nie wigcej niz 5 mg/kg

Nie wigcej niz 0,2 mg/kg

Nie wigeej niz 0,25 %

Nie wigcej niz 3 mg/kg

Nie wigcej niz 5 mg/kg

Nie wigeej niz 1 mg/kg

Nie wigcej niz 1 mg/kg

137. E 435 MONOSTEARYNIAN POLIOKSYETYLENOSORBITOLU

(POLISORBAT 60)

Nazwy synonimowe

Definicja

Analiza

Opis

Identyfikacja

A. Rozpuszczalno$é
B. Widmo absorpcji w podczerwieni

Czystosé
Woda
Liczba kwasowa

Liczba zmydlania

Projekt wstepny

Polisorbat 60
Monostearynian polioksyetyleno(20)sorbitolu

Mieszanina niepetnych estrow sorbitolu oraz mono- i dibezwodnikéw sorbitolu
kopolimeryzowanych tlenkiem etylenu w stosunku: okoto 20 moli tlenku etylenu
na jeden mol sorbitolu i jego bezwodnikow ze spozywczym, handlowym kwasem
stearynowym

Zawiera nie mniej niz 65 % grup oksyetylenowych, co odpowiada nie mniej niz 97
% monostearynianu polioksyetyleno(20)sorbitolu w przeliczeniu na bezwodna
masg

W temperaturze 25 °C oleista ciecz lub potzel, barwa cytrynowa do
pomaranczowej, zapach staby, charakterystyczny

Rozpuszczalny w wodzie, octanie etylu i toluenie. Nierozpuszczalny w oleju
mineralnym i w olejach roslinnych

Charakterystyczne dla niepetnego estru polioksyetylowanego poliolu i kwasu
thuszczowego

Nie wigcej niz 3 % (metoda Karla Fischera)

Nie wigksza niz 2

Nie mniejsza niz 45 i nie wigksza niz 55
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Liczba hydroksylowa
1,4-dioksan

Tlenek etylenu

Glikole etylenowe (mono- i di-)
Arsen

Otow

Rtec

Kadm

Nie mniejsza niz 81 i nie wigksza niz 96
Nie wigcej niz 5 mg/kg

Nie wigcej niz 0,2 mg/kg

Nie wigeej niz 0,25 %

Nie wigcej niz 3 mg/kg

Nie wigcej niz 5 mg/kg

Nie wigcej niz 1 mg/kg

Nie wigcej niz 1 mg/kg

138. E 436 TRISTEARYNIAN POLIOKSYTYLENOSORBITOLU (POLISORBAT 65)

Nazwy synonimowe

Definicja

Analiza
Opis

Identyfikacja

A. Rozpuszczalno$é

B. Zakres temperatur krzepnigcia

C. Widmo absorpcji w podczerwieni

Czystosé¢
Woda
Liczba kwasowa
Liczba zmydlania
Liczba hydroksylowa
1,4-dioksan
Tlenek etylenu
Glikole etylenowe (mono- i di-)
Arsen
Otow
Rtec

Kadm

139. E 440 (i) PEKTYNA

Definicja

Projekt wstepny

Polisorbat 65
Tristearynian polioksyetyleno(20)sorbitolu

Mieszanina niepetnych estrow sorbitolu oraz mono- i dibezwodnikow sorbitolu ze
spozywczym, handlowym kwasem stearynowym, skondensowanych z tlenkiem
etylenu w stosunku: okoto 20 moli tlenku etylenu na jeden mol sorbitolu i jego
bezwodnikow

Zawiera nie mniej niz 46 % grup oksyetylenowych, co odpowiada nie mniej niz 96
% tristearynianiu polioksyetyleno(20)sorbitolu w przeliczeniu na bezwodna masg

W temperaturze 25 °C substancja stata o konsystencji wosku, barwa bezowa,
zapach staby, charakterystyczny

Z woda tworzy zawiesiny, rozpuszczalny w oleju mineralnym, olejach roslinnych,
eterze naftowym, acetonie, eterze, dioksanie, etanolu i metanolu

29-33 °C

Charakterystyczne dla niepetnego estru polioksyetylowanego poliolu i kwasu
thuszczowego

Nie wigcej niz 3 % (metoda Karla Fischera)
Nie wigksza niz 2

Nie mniejsza niz 88 i nie wigksza niz 98
Nie mniejsza niz 40 i nie wigksza niz 60
Nie wigcej niz 5 mg/kg

Nie wigcej niz 0,2 mg/kg

Nie wigeej niz 0,25 %

Nie wigcej niz 3 mg/kg

Nie wigcej niz 5 mg/kg

Nie wigcej niz 1 mg/kg

Nie wigeej niz 1 mg/kg

| Pektyna sktada si¢ glownie z niepelnych estrow metylowych kwasu
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Numer wg Europejskiego Spisu
Substancji Chemicznych

Analiza

Opis
Identyfikacja

A. Rozpuszczalno$é

Czystosé
Ubytek po suszeniu
Popiot nierozpuszczalny w kwasie
Dwutlenek siarki
Zawarto$¢ azotu

Wolny metanol, etanol i 2-propanol

Arsen
Otow
Rtec

Kadm

Metale cigzkie (w przeliczeniu na Pb)

140. E 440 (ii) PEKTYNA AMIDOWANA

Definicja

Analiza

Opis
Identyfikacja

A. Rozpuszczalnosé

Czystos¢
Ubytek po suszeniu
Popidt nierozpuszczalny w kwasie
Stopien amidacji

Pozostato$¢ dwutlenku siarki

Projekt wstepny

poligalakturonowego oraz jego soli amonowych, sodowych, potasowych i
wapniowych. Otrzymywana przez ekstrakcj¢ wodna naturalnych odmian
odpowiednich jadalnych czg$ci roslin, zwykle owocow cytrusowych lub jabtek.
Nie moze by¢ stosowany zaden inny $rodek straceniowy poza metanolem,
etanolem i 2-propanolem

232-553-0

Po przemyciu kwasem i alkoholem zawiera nie mniej niz 65 % kwasu
galakturonowego w przeliczeniu na substancj¢ wolna od popiotu i na sucha mas¢

Proszek, barwa jasnozotta, jasnoszara lub jasnobrazowa

Rozpuszczalna w wodzie, tworzy koloidalny, opalizujacy roztwor.
Nierozpuszczalna w etanolu

Nie wigeej niz 12 % (105 °C, 2 godziny)

Nie wigcej niz 1 % (nierozpuszczalny w ok. 3N kwasie solnym)
Nie wigcej niz 50 mg/kg w przeliczeniu na bezwodna masg

Nie wigeej niz 1,0 % po przemyciu kwasem i etanolem

Nie wigcej niz 1,0 % pojedynczo lub w mieszaninie, w przeliczeniu na bezwodna
masg

Nie wigcej niz 3 mg/kg
Nie wigcej niz 5 mg/kg
Nie wigcej niz 1 mg/kg
Nie wigcej niz 1 mg/kg

Nie wigcej niz 20 mg/kg

Pektyna amidowana sktada sig¢ gtownie z niepetnych estrow metylowych i amidow
kwasu poligalakturonowego oraz jego soli amonowych, sodowych, potasowych i
wapniowych. Otrzymywana przez ekstrakcjg wodna jadalnego materiatu
ro$linnego z odpowiednich naturalnych odmian, zwykle owocow cytrusowych lub
jabtek i reakcje z amoniakiem w $rodowisku alkalicznym. Nie moze by¢
stosowany zaden inny $rodek straceniowy poza metanolem, etanolem i 2-
propanolem.

Po przemyciu kwasem i alkoholem zawiera nie mniej niz 65 % kwasu
galakturonowego w przeliczeniu na substancj¢ wolna od popiotu i na sucha masg

Proszek, barwa biata, jasnozotta, jasnoszara lub jasnobrazowa

Rozpuszczalna w wodzie, tworzy koloidalny, opalizujacy roztwor.
Nierozpuszczalna w etanolu

Nie wigcej niz 12 % (105 °C, 2 godziny)
Nie wigcej niz 1 % (nierozpuszczalnego w ok. 3N kwasie solnym)
Nie wigcej niz 25 % wszystkich grup karboksylowych

Nie wigcej niz 50 mg/kg w przeliczeniu na bezwodna masg
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Zawarto$¢ azotu

Wolny metanol, etanol i 2-propanol

Arsen
Otow
Rtec
Kadm

Metale cigzkie (w przeliczeniu na Pb)

141. E 442 FOSFATYDY AMONU

Nazwy synonimowe

Definicja

Analiza

Opis
Identyfikacja
A. Rozpuszczalnosé
B. Dodatni wynik proby na obecno$é glicerolu, kwasow
thuszczowych i fosforanow
Czystosé¢
Substancje nierozpuszczalne w eterze naftowym
Arsen
Otow
Rteé
Kadm

Metale cigzkie (w przeliczeniu na Pb)

Nie wigeej niz 2,5 % po przemyciu kwasem i etanolem

Nie wigcej niz 1,0 % pojedynczo lub w mieszaninie, w przeliczeniu na substancjg
wolna od zwiazkow lotnych

Nie wigcej niz 3 mg/kg
Nie wigcej niz 5 mg/kg
Nie wigcej niz 1 mg/kg
Nie wigcej niz 1 mg/kg

Nie wigcej niz 20 mg/kg

Sole amonowe kwasu fosfatydowego, mieszanina soli amonowych
fosforylowanych glicerydow.

Mieszanina zwiazkoéw amonowych kwasow fosfatydowych wyodrgbniona z
jadalnych ttuszczow i olejow (zwykle z czgSciowo utwardzonego oleju
rzepakowego). Do atomu fosforu moze by¢ przytaczona jedna, dwie lub trzy
czgsci glicerydowe. Ponadto dwie czasteczki estru fosforowego moga by¢
potaczone ze soba i wystgpowac jako fosfatydylo-fosfatydy.

Zawartos¢ fosforu nie mniejsza niz 3 % i nie wigksza niz 3,4 % w procentach
wagowych; zawartos¢ amoniaku nie mniej niz 1,2 % i nie wigcej niz 1,5 % (w

przeliczeniu na azot)

Substancja potstata, oleista

Rozpuszczalna w ttuszczach. Nierozpuszczalna w wodzie. Czg$ciowo
rozpuszczalna w etanolu i w acetonie

Nie wigeej niz 2,5 %

Nie wigcej niz 3 mg/kg
Nie wigcej niz 5 mg/kg
Nie wigcej niz 1 mg/kg
Nie wigeej niz 1 mg/kg

Nie wigcej niz 10 mg/kg

142. E 444 OCTAN IZOMASLANU SACHAROZY

Nazwy synonimowe

Definicja

Numer wg Europejskiego Spisu
Substancji Chemicznych

Projekt wstepny

SAIB

Octan izomaslanu sacharozy jest mieszanina produktéw powstajacych w wyniku
reakcji estryfikacji sacharozy spozywczej z bezwodnikami kwasu octowego i
izomastowego, i otrzymana po destylacji mieszaniny reakcyjnej. Produkt zawiera
wszystkie mozliwe warianty estrow, w ktorych stosunek molowy octanu do
izomaslanu jest bliski 2:6

204-771-6
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Nazwa chemiczna
Wzér chemiczny
Masa czasteczkowa
Analiza

Opis

Identyfikacja

A. Rozpuszczalno$é

B. Wspotczynnik zalamania $wiatta
C. Cigzar wlasciwy
Czystosé
Triacetyna
Liczba kwasowa
Liczba zmydlania
Arsen
Rtec
Kadm
Otow

Metale cigzkie (w przeliczeniu na Pb)

Dioctan heksaizomaslanu sacharozy

C4oHeO19

Okoto 832-856, C4HeO19: 846,9

Zawiera nie mniej niz 98,8 % i nie wigcej niz 101,9 % CyoHg019

Przezroczysta ciecz wolna od osadu, barwa jasno-stomkowa, stodki zapach

Nierozpuszczalna w wodzie. Rozpuszczalna w wigkszo$ci rozpuszcezalnikow
organicznych.

[n]*p: 1,4492 - 1,4504

[d]®p: 1,141 - 1,151

Nie wigeej niz 0,1 %

Nie wigksza niz 0,2

Nie mniejsza niz 524 i nie wigksza niz 540
Nie wigcej niz 3 mg/kg

Nie wigcej niz 1 mg/kg

Nie wigcej niz 1 mg/kg

Nie wigcej niz 3 mg/kg

Nie wigcej niz 5 mg/kg

143. E 445 ESTRY GLICEROLU I ZYWICY ROSLINNEJ

Nazwy synonimowe

Definicja

Opis
Identyfikacja

A. Rozpuszczalno$é

B. Widmo absorpcji w podczerwieni
Czystos¢

Cigzar wlasciwy roztworu

Temperatura migknienia metoda piercienia i kuli

Projekt wstepny

Zywica estrowa

Z%ozona mieszanina estrow tri- oraz diglicerolu i kwasow zywicznych kalafonii
ekstrakcyjnej. Kalafonig otrzymuje sig przez ekstrakcjg rozpuszczalnikiem
wiekowych pni sosny, po ktorej przeprowadza sig proces oczyszczania
rozpuszczalnikiem w uktadzie ciecz-ciecz. Z niniejszej specyfikacji wyklucza sig
substancje otrzymane z kalafonii destylacyjnej i bedace wydzieling z pni Zyjacych
sosen, a takze substancje pochodzace z kalafonii oleju talowego i produkty
uboczne powstate przy produkeji pulpy na papier pakowy. Produkt finalny zawiera
okoto 90 % kwasow zywicznych i 10 % substancji o charakterze obojgtnym
(zwiazki o budowie nickwasowej).

Frakcja kwasow zywicznych stanowi ztozona mieszaning izomerycznych
diterpenoidow kwasow monokarboksylowych o empirycznym wzorze czasteczki
C,0H300,, gtéwnie kwasu abietynowego. Substancjg oczyszcza sig przez
odpedzanie z para wodna lub przez przeciwpradowa destylacj¢ z para wodna.

Substancja stata, twarda, barwa jasnobursztynowa

Nierozpuszczalna w wodzie. Rozpuszczalna w acetonie

Charakterystyczne dla zwiazku

[d]*°5 nie mniej niz 0,935 przy oznaczeniu w 50 % roztworze d-limonenu
(dipentenu) (97%, temperatura wrzenia 175,5-176 °C, [d]*°s: 0,84)

Pomigdzy 82 °C 190 °C
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Liczba kwasowa

Liczba hydroksylowa

Arsen

Otow

Rteé

Kadm

Metale cigzkie (w przeliczeniu na Pb)

Proba na nieobecno$¢ kalafonii z oleju talowego
(préba na siarkg)

144. E 450 (i) DIFOSFORAN DISODOWY

Nazwy synonimowe

Definicja
Nazwa chemiczna

Numer wg Europejskiego Spisu
Substancji Chemicznych

Wzér chemiczny
Masa czasteczkowa
Analiza
Zawarto$¢ P,Os
Opis
Identyfikacja
A. Dodatni wynik proby na obecnos$¢ sodu i fosforanow
B. Rozpuszczalno$é
C. pH 1 % roztworu
Czystosé¢
Ubytek po suszeniu
Substancje nierozpuszczalne w wodzie
Fluorki
Arsen
Kadm
Otow

Rtec

Nie mniejsza niz 3 i nie wigksza niz 9

Nie mniejsza niz 15 i nie wigksza niz 45

Nie wigcej niz 3 mg/kg

Nie wigcej niz 2 mg/kg

Nie wigcej niz 1 mg/kg

Nie wigcej niz 1 mg/kg

Nie wigcej niz 10 mg/kg

Podczas ogrzewania zwiazkéw organicznych zawierajacych siarkg w obecnosci
mrowczanu sodu przeksztatcona w siarkowodor siarka moze by¢ tatwo wykryta za

pomoca papierka nasyconego octanem otowiu. Dodatni wynik proby wskazuje na
zastosowanie kalafonii z oleju talowego zamiast kalafonii ekstrakcyjnej

Difosforan diwodoro-disodowy
Pirofosforan diwodoro-disodowy
Kwasny pirofosforan sodu
Pirofosforan disodowy

Diwodorodifosforan disodu

231-835-0

Na,H,P,0;

221,94

Zawiera nie mniej niz 95 % difosforanu disodu.
Nie mniej niz 63,0 % i nie wigcej niz 64,5 %

Bialy proszek lub granulat

Rozpuszczalny w wodzie

Pomigdzy 3,7 a 5,0

Nie wigeej niz 0,5 % (105 °C, 4 godziny)

Nie wigcej niz 1 %

Nie wigcej niz 10 mg/kg (w przeliczeniu na fluor)
Nie wigcej niz 3 mg/kg

Nie wigeej niz 1 mg/kg

Nie wigcej niz 4 mg/kg

Nie wigcej niz 1 mg/kg

145. E 450 (ii) DIFOSFORAN TRISODOWY

Projekt wstepny

Strona 152 z 152



Nazwy synonimowe

Definicja

Numer wg Europejskiego Spisu
Substancji Chemicznych

Wzbr chemiczny

Masa czasteczkowa

Analiza
Zawarto$¢ P,Os
Opis
Identyfikacja
A. Dodatni wynik proby na obecno$¢ sodu i fosforanow
B. Rozpuszczalny w wodzie
C. pH 1 % roztworu
Czystosé

Ubytek po prazeniu

Ubytek po suszeniu

Substancje nierozpuszczalne w wodzie
Fluorki

Arsen

Kadm

Otow

Rtec

Kwasny pirofosforan trojsodowy
Monowodorodifosforan trisodu

238-735-6

Monowodzian: Na;HP,0; x H,O
Bezwodny: Na;HP,0,

Monowodzian: 261,95
Bezwodny: 243,93

Zawiera nie mniej niz 95 % w przeliczeniu na bezwodna masg
Nie mniej niz 57 % 1 nie wigcej niz 59 %

Bialy proszek lub granulat, wystgpuje w postaci bezwodnej lub jako monohydrat

Pomigdzy 6,7 a 7,5

Nie wigcej niz 4,5 % dla zwiazku bezwodnego
Nie wigcej niz 11,5 % dla monowodzianu

Nie wigeej niz 0,5 % (105 °C, 4 godziny)

Nie wigeej niz 0,2 %

Nie wigcej niz 10 mg/kg (w przeliczeniu na fluor)
Nie wigcej niz 3 mg/kg

Nie wigcej niz 1 mg/kg

Nie wigcej niz 4 mg/kg

Nie wigcej niz 1 mg/kg

146. E 450 (iii) DIFOSFORAN TETRASODOWY

Nazwy synonimowe

Definicja
Nazwa chemiczna

Numer wg Europejskiego Spisu
Substancji Chemicznych

Wzér chemiczny

Masa czasteczkowa

Analiza
Zawarto$¢ P,Os

Opis

Projekt wstepny

Pirofosforan czterosodowy
Pirofosforan sodu

Difosforan tetrasodu

231-767-1

Bezwodny: NasP,0;
Dekawodzian: NasP,O, x 10H,O

Bezwodny: 265,94
Dekawodzian: 446,09

Zawiera nie mniej niz 95 % Na4P,0,, w przeliczeniu na pozostato$¢ po prazeniu
Nie mniej niz 52,5 % i nie wigcej niz 54,0 %

Bezbarwne lub biate krysztaly badz bialy krystaliczny proszek lub granulat. W
suchym otoczeniu dekawodzian pokrywa si¢ krystalicznym nalotem
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Identyfikacja
A. Dodatni wynik proby na obecno$¢ sodu i fosforanéw
B. Rozpuszczalnosé
C. pH 1 % roztworu

Czystosé

Ubytek po prazeniu

Substancje nierozpuszczalne w wodzie
Fluorki

Arsen

Kadm

Otow

Rteé

Rozpuszczalny w wodzie. Nierozpuszczalny w etanolu

Pomigdzy 9,8 a 10,8

Nie wigcej niz 0,5 % dla soli bezwodnej, nie mniej niz 38 % i nie wigcej niz 42 %
w przypadku dekawodzianu, w obu przypadkach oznaczenie po suszeniu w
temperaturze 105 °C przez 4 godziny, a nastgpnie prazeniu w temperaturze 550 °C
przez 30 minut

Nie wigeej niz 0,2 %

Nie wigcej niz 10 mg/kg (w przeliczeniu na fluor)

Nie wigcej niz 3 mg/kg

Nie wigcej niz 1 mg/kg

Nie wigcej niz 4 mg/kg

Nie wigcej niz 1 mg/kg

147. E 450 (v) DIFOSFORAN TETRAPOTASOWY

Nazwy synonimowe

Definicja
Nazwa chemiczna

Numer wg Europejskiego Spisu
Substancji Chemicznych

Wzér chemiczny
Masa czasteczkowa
Analiza
Zawarto$¢ P,Os
Opis
Identyfikacja
A. Dodatni wynik proby na obecnos$¢ potasu i fosforanéw
B. Rozpuszczalno$é
C. pH 1 % roztworu
Czystos¢

Ubytek po prazeniu

Substancje nierozpuszczalne w wodzie
Fluorki

Arsen

Kadm

Otow

Projekt wstepny

Pirofosforan potasu
Pirofosforan tetrapotasowy

Difosforan tetrapotasu

230-785-7

K4P,0;

330,34 (bezwodny)

Zawiera nie mniej niz 95 % w przeliczeniu na pozostalo§¢ po prazeniu

Nie mniej niz 42,0 % i nie wigcej niz 43,7 % w przeliczeniu na bezwodna masg

Bezbarwne krysztaty lub biaty bardzo higroskopijny proszek

Rozpuszcezalny w wodzie. Nierozpuszczalny w etanolu

Pomigdzy 10,0 a 10,8

Nie wigcej niz 2 % po suszeniu w temperaturze 105 °C przez 4 godziny, a
nastgpnie prazeniu w temperaturze 550 °C przez 30 minut

Nie wigeej niz 0,2 %

Nie wigcej niz 10 mg/kg (w przeliczeniu na fluor)
Nie wigcej niz 3 mg/kg

Nie wigcej niz 1 mg/kg

Nie wigcej niz 4 mg/kg
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Rtec

Nie wigcej niz 1 mg/kg

148. E 450 (vi) DIFOSFORAN DIWAPNIOWY

Nazwy synonimowe
Definicja

Nazwa chemiczna

Numer wg Europejskiego Spisu
Substancji Chemicznych

Wzér chemiczny

Masa czasteczkowa

Analiza

Zawarto$¢ P,Os
Opis

Identyfikacja

A. Dodatni wynik proby na obecno$¢ wapnia i fosforanow

B. Rozpuszczalnosé

C. pH 10 % zawiesiny w wodzie

Czystos¢
Ubytek po prazeniu
Fluorki
Arsen
Kadm
Otow

Rtec

Pirofosforan wapniowy

Difosforan diwapnia

Pirofosforan diwapnia

232-221-5

Ca,P,0,

254,12

Zawiera nie mniej niz 96 %

Nie mniej niz 55 % i nie wigcej niz 56 %

Drobny, bialy proszek bez zapachu

Nierozpuszczalny w wodzie. Rozpuszczalny w rozcienczonych kwasach: solnym i
azotowym

Pomigdzy 5,5a 7,0

Nie wigeej niz 1,5 % po prazeniu w temperaturze 800 °C + 25 °C przez 30 minut
Nie wigcej niz 50 mg/kg (w przeliczeniu na fluor)

Nie wigcej niz 3 mg/kg

Nie wigcej niz 1 mg/kg

Nie wigcej niz 4 mg/kg

Nie wigcej niz 1 mg/kg

149. E 450 (vii) DIWODORO-DIFOSFORAN WAPNIA

Nazwy synonimowe

Definicja

Nazwa chemiczna

Numer wg Europejskiego Spisu
Substancji Chemicznych

Wzér chemiczny
Masa czasteczkowa
Analiza

Zawarto$¢ P,Os

Opis

Projekt wstepny

Kwasny pirofosforan wapnia
Pirofosforan diwodorowapniowy

Diwodorodifosforan wapnia

238-933-2

CaH,P,0;

215,97

Zawiera nie mniej niz 90 % w przeliczeniu na bezwodna masg
Nie mniej niz 61 % i nie wigcej niz 64 %

Biale krysztaty lub proszek
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Identyfikacja
A. Dodatni wynik proby na obecno$¢ wapnia i fosforanéw
Czystosé
Substancje nierozpuszczalne w kwasie Nie wigeej niz 0,4 %
Fluorki Nie wigcej niz 30 mg/kg (w przeliczeniu na fluor)
Arsen Nie wigcej niz 3 mg/kg
Kadm Nie wigcej niz 1 mg/kg
Otow Nie wigcej niz 4 mg/kg
Rtegé Nie wigeej niz 1 mg/kg

150. E 451 (i) TRIFOSFORAN PENTASODOWY

Nazwy synonimowe Trojpolifosforan pigciosodowy
Trojpolifosforan sodowy

Definicja
Nazwa chemiczna Trifosforan pentasodu

Numer wg Europejskiego Spisu

Substancji Chemicznych 231-838-7

Wzér chemiczny NasOoP; x nH,O (n= 0 lub 6)

Masa czasteczkowa 367,86

Analiza Zawiera nie mniej niz 85,0 % (w przypadku formy bezwodnej) lub 65,0 % (w

przypadku heksawodzianu)

Zawartos¢ P,Os Nie mniej niz 56 % i nie wigcej niz 59 % (w przypadku formy bezwodnej) lub nie
mniej niz 43 % i nie wigcej niz 45 % (w przypadku heksawodzianu)

Opis Biale, nieco higroskopijne granulki lub proszek
Identyfikacja
A. Rozpuszczalnosé Dobrze rozpuszczalny w wodzie. Nierozpuszczalny w etanolu

B. Dodatni wynik proby na obecno$¢ sodu i fosforanéw

C. pH 1 % roztworu Pomigdzy 9,1 a 10,2
Czystos¢
Ubytek po suszeniu Bezwodny: nie wigcej niz 0,7 % (105 °C, 1 godzina)

Heksawodzian: Nie wigcej niz 23,5 % (60 °C, 1 godzina i nastgpnie w
temperaturze 105 °C, 4 godziny)

Substancje nierozpuszczalne w wodzie Nie wigeej niz 0,1 %

Wyzsze polifosforany Nie wigceej niz 1 %

Fluorki Nie wigcej niz 10 mg/kg (w przeliczeniu na fluor)
Arsen Nie wigcej niz 3 mg/kg

Kadm Nie wigeej niz 1 mg/kg

Otow Nie wigcej niz 4 mg/kg

Rteg¢ Nie wigcej niz 1 mg/kg
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151. E 451 (ii) TRIFOSFORAN PENTAPOTASOWY

Nazwy synonimowe Trojpolifosforan pigciopotasowy
Trojfosforan potasu
Trojpolifosforan potasowy

Definicja

Nazwa chemiczna Trifosforan pentapotasu
Tripolifosforan pentapotasu

Numer wg Europejskiego Spisu

Substancji Chemicznych 237-574-9
Wz6r chemiczny K5010P;
Masa czasteczkowa 448,42
Analiza Zawiera nie mniej niz 85 % w przeliczeniu na bezwodna masg
Zawarto$¢ P,Os Nie mniej niz 46,5 % 1 nie wigcej niz 48 %
Opis Biaty, higroskopijny proszek lub granulki
Identyfikacja
A. Rozpuszczalno$é Bardzo dobrze rozpuszczalny w wodzie

B. Dodatni wynik proby na obecno$¢ potasu i fosforanow

C. pH 1 % roztworu Pomigdzy 9,2 a 10,5
Czystosé
Ubytek po prazeniu Nie wigeej niz 0,4 % (105 °C, 4 godziny i nastgpnie prazenie w temperaturze

550 °C przez 30 minut)

Substancje nierozpuszczalne w wodzie Nie wigeej niz 2 %

Fluorki Nie wigcej niz 10 mg/kg (w przeliczeniu na fluor)
Arsen Nie wigcej niz 3 mg/kg

Kadm Nie wigcej niz 1 mg/kg

Otow Nie wigcej niz 4 mg/kg

Rteé Nie wigcej niz 1 mg/kg

152. E 452 (i) POLIFOSFORAN SODU

1. ROZPUSZCZALNY POLIFOSFORAN

Nazwy synonimowe Heksametafosforan sodowy
Tetrapolifosforan sodowy
Sol Grahama

Polifosforany sodu, szklisty
Polimetafosforan sodowy
Metafosforan sodowy

Definicja Rozpuszczalne polifosforany sodu otrzymuje sig¢ przez stapianie i nastgpnie
chtodzenie ortofosforanéw sodu. Zwiazki te stanowia grupg sktadajaca sig z kilku
amorficznych, rozpuszczalnych w wodzie polifosforandw zbudowanych z
liniowych tancuchow jednostek metafosforanu, (NaPO;), gdzie x >2,
zakonczonych grupami Na,PO,. Substancje te zwykle identyfikuje si¢ na
podstawie stosunku Na,O/P,0Os lub zawarto$ci P,Os. Stosunek Na,O/P,0s waha si¢
od 1,3 dla tetrapolifosforanu sodu, gdzie x = okoto 4; do okoto 1,1 dla soli
Grahama, czgsto nazywanej heksametafosforanem sodu, gdzie x = 13 do 18; oraz
wynosi okoto 1,0 w przypadku polifosforanéw sodu o wigkszych masach
czasteczkowych, gdzie x =20 do 100 lub wigcej. Warto$¢ pH roztworéw tych soli
waha si¢ od 3,0 do 9,0
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Nazwa chemiczna

Numer wg Europejskiego Spisu
Substancji Chemicznych

Wzér chemiczny

Masa czasteczkowa

Zawarto$¢ P,Os

Opis
Identyfikacja
A. Rozpuszczalno$é
B. Dodatni wynik proby na obecno$é¢ sodu i fosforanéw
C. pH 1 % roztworu
Czystosé
Ubytek po prazeniu
Substancje nierozpuszczalne w wodzie
Fluorki
Arsen
Kadm
Otow

Rtec

Polifosforan sodu

272-808-3

Niejednorodna mieszanina soli sodowych liniowo skondensowanych kwaséw
polifosforowych o ogdélnym wzorze

Hn +2)PuOgn+ 1), gdzie "n" jest nie mniejsze od 2

(102),

Nie mniej niz 60 % i nie wigcej niz 71 % w przeliczeniu na pozostato$é po
prazeniu

Bezbarwne lub biate, przezroczyste ptatki, granulki lub proszki

Bardzo dobrze rozpuszczalny w wodzie

Pomigdzy 3,0 a 9,0

Nie wigeej niz 1 %

Nie wigeej niz 0,1 %

Nie wigcej niz 10 mg/kg (w przeliczeniu na fluor)
Nie wigcej niz 3mg/kg

Nie wigcej niz 1 mg/kg

Nie wigcej niz 4 mg/kg

Nie wigcej niz 1 mg/kg

2. NIEROZPUSZCZALNY POLIFOSFORAN

Nazwy synonimowe

Definicja

Nazwa chemiczna

Numer wg Europejskiego Spisu
Substancji Chemicznych

Wzér chemiczny

Masa czasteczkowa
Zawarto$¢ P,Os
Opis
Identyfikacja

A. Rozpuszczalno$é

Projekt wstepny

Nierozpuszczalny metafosforan sodowy

S61 Maddrella

Nierozpuszczalny polifosforan sodu, IMP

Nierozpuszczalny metafosforan sodu jest polifosforanem sodu o duzej masie
czasteczkowej zbudowanym z dwoch dtugich tancuchéw metafosforanéw
(NaPOs), ktore sa spiralnie skrgcone wokot wspolnej osi w przeciwnych
kierunkach. Stosunek Na,O/P,0s wynosi okoto 1,0. Warto$¢ pH wodnej zawiesiny
sporzadzonej w stosunku 1 do 3 wynosi okoto 6,5

Polifosforan sodu

272-808-3

Niejednorodna mieszanina soli sodowych liniowo skondensowanych kwasow
polifosforowych o ogélnym wzorze

Hn+2PaOgn + 1y, gdzie "n" jest nie mniejsze od 2

(102),

Nie mniej niz 68,7 % i nie wigcej niz 70 %

Bialy, krystaliczny proszek

Nierozpuszczalny w wodzie, rozpuszczalny w kwasach mineralnych i w
roztworach chlorkow potasu i amonu (ale nie sodu)
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B. Dodatni wynik proby na obecno$é sodu i fosforanéw
C. pH zawiesiny wodnej sporzadzonej Okoto 6,5
w stosunku 1 do 3
Czystosé
Fluorki Nie wigcej niz 10 mg/kg (w przeliczeniu na fluor)
Arsen Nie wigcej niz 3 mg/kg
Kadm Nie wigcej niz 1 mg/kg
Otoéw Nie wigcej niz 4 mg/kg
Rteé Nie wigcej niz 1 mg/kg

153. E 452 (ii) POLIFOSFORAN POTASU

Nazwy synonimowe Metafosforan potasu
Polimetafosforan potasu
So6l Kurrola
Definicja
Nazwa chemiczna Polifosforan potasu

Numer Wg Europejskiego Spisu
Substancji Chemicznych 232-212-6

Wzér chemiczny (KPO:3),

Niejednorodna mieszanina soli potasowych liniowo skondensowanych kwasow
polifosforowych o ogdélnym wzorze

Hn+2)PyOgn + 1), gdzie "n" jest nie mniejsze od 2

Masa czasteczkowa (118)a
Zawarto$¢ P,0s Nie mniej niz 53,5 % i nie wigcej niz 61,5 % w przeliczeniu na pozostatos¢ po
prazeniu
Opis Drobny biaty proszek lub krysztaty albo szkliste bezbarwne platki
Identyfikacja
A. Rozpuszczalno$é 1 g rozpuszcza si¢ w 100 ml roztworu octanu sodowego o stgzeniu 1 w 25

B. Dodatni wynik proby na obecno$¢ potasu i fosforanow

C. pH 1 % roztworu Nie wigeej niz 7,8
Czystosé
Ubytek po prazeniu Nie wigeej niz 2 % (105 °C, 4 godziny i nastgpnie prazenie w temperaturze

550 °C przez 30 minut)

Cykliczne fosforany Nie wigcej niz 8 % zawartosci P,Os

Fluorki Nie wigcej niz 10 mg/kg (w przeliczeniu na fluor)
Arsen Nie wigcej niz 3 mg/kg

Kadm Nie wigeej niz 1 mg/kg

Otow Nie wigcej niz 4 mg/kg

Rtegé Nie wigeej niz 1 mg/kg
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154. E 452(iii) POLIFOSFORAN SODOWO-WAPNIOWY

Nazwy synonimowe
Definicja
Nazwa chemiczna

Numer wg Europejskiego Spisu
Substancji Chemicznych

Wzér chemiczny
Analiza
Opis
Identyfikacja
A. pH 1% m/m. zawiesiny
B. Zawarto$¢ CaO
Czystosé
Fluorki
Arsen
Otow
Kadm

Rteé

Polifosforan sodowo-wapniowy, szklisty

Polifosforan sodowo-wapniowy

233-782-9
(NaPO3),Ca0, gdzie n wynosi przewaznie 5
Nie mniej niz 61 % i nie wigcej niz 69 % w przeliczeniu na P,Os

Szkliste krysztaty lub kulki o barwie biatej

Pomigdzy 5a7

7% - 15 %m/m.

Nie wigcej niz 10 mg/kg
Nie wigcej niz 3 mg/kg
Nie wigcej niz 4 mg/kg
Nie wigcej niz 1 mg/kg

Nie wigcej niz 1 mg/kg

155. E 452 (iv) POLIFOSFORANY WAPNIA

Nazwy synonimowe

Definicja
Nazwa chemiczna

Numer wg Europejskiego Spisu
Substancji Chemicznych

Wzbr chemiczny

Masa czasteczkowa

Zawarto$¢ P,Os

Opis
Identyfikacja

A. Rozpuszczalno$é

B. Dodatni wynik proby na obecnos¢ wapnia i fosforanow
C. Zawarto$¢ CaO

Czystos¢

Projekt wstepny

Metafosforan wapnia
Polimetafosforan wapnia

Polifosforan wapnia

236-769-6

(CaP,0¢),

Niejednorodna mieszanina soli wapniowych liniowo skondensowanych kwasow
polifosforowych o ogélnym wzorze

Hn+2)PuOg + 1), gdzie "n" jest nie mniejsze od 2

(198),

Nie mniej niz 71 % i nie wigcej niz 73 % w przeliczeniu na pozostato$é po
prazeniu

Bezbarwne krysztaly lub biaty proszek, bez zapachu

Zazwyczaj trudno rozpuszczalny w wodzie. Rozpuszczalny w $rodowisku
kwasnym

27-29,5%
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Ubytek po prazeniu

Cykliczne fosforany
Fluorki

Arsen

Kadm

Otow

Rteé

156. E 459 BETA-CYKLODEKSTRYNA

Definicja

Nazwa chemiczna

Numer wg Europejskiego Spisu
Substancji Chemicznych

Wzér chemiczny
Masa czasteczkowa
Analiza

Opis

Identyfikacja

A. Rozpuszczalnosé

B. Skrecalno$¢ wlasciwa
Czystosé

Woda

Inne cyklodekstryny

Pozostato$ci rozpuszczalnikow
(toluen i trichloroetylen)

Popiét siarczanowy
Arsen

Otoéw

Nie wigeej niz 2 % (105 °C, 4 godziny i nastgpnie prazenie w temperaturze
550 °C przez 30 minut)

Nie wigcej niz 8 % zawartosci P,Os

Nie wigcej niz 30 mg/kg (w przeliczeniu na fluor)
Nie wigcej niz 3 mg/kg

Nie wigcej niz 1 mg/kg

Nie wigcej niz 4 mg/kg

Nie wigcej niz 1 mg/kg

Beta-cyklodekstryna jest nieredukujacym cyklicznym sacharydem sktadajacym sig
z 7 cztonéw D-gluko-piranozylowych przytaczonych wiazaniami 1,4-a. Jest
wytwarzana w wyniku dziatania enzymu cykloglikozylotransferazy (CGTaza)
otrzymywanego z Bacillus circulans, Paenibacillus macerans lub
rekombinowanego szczepu Bacillus licheniformis SI1608 na czgsciowo
hydrolizowanych skrobiach

Cykloheptoamyloza

231-439-2

(C6H100s)7

1135

Zawartos¢ (C¢H,¢Os); nie mniejsza niz 98,0 % w przeliczeniu na bezwodng masg

Ciato stale o strukturze krystalicznej o barwie bialej lub prawie biatej, w zasadzie
bezwonne.

Trudno rozpuszczalny w wodzie, tatwo rozpuszczalny w wodzie goracej, stabo
rozpuszczalny w etanolu

[0]*p : od + 160° do + 164° (1 % roztworu)

Nie wigcej niz 14 % (metoda Karla Fischera)
Nie wigcej niz 2 % w przeliczeniu na bezwodna masg

Nie wigcej niz 1 mg/kg dla kazdego rozpuszczalnika

Nie wigeej niz 0,1 %
Nie wigeej niz 1 mg/kg

Nie wigcej niz 1 mg/kg

157. E 460 (i) CELULOZA MIKROKRYSTALICZNA

Nazwy synonimowe

Definicja

Projekt wstepny

Zel celulozowy

Celuloza mikrokrystaliczna to oczyszczona, czgsciowo zdepolimeryzowana
celuloza uzyskana przez chemiczna obrobkg alfa-celulozy otrzymanej w postaci
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Nazwa chemiczna

Numer Wg Europejskiego Spisu
Substancji Chemicznych

Wzér chemiczny
Masa czasteczkowa
Analiza

Opis

Identyfikacja

A. Rozpuszczalnosé

B. Reakcja barwna

C. Identyfikacja metoda spektroskopii w podczerwieni

D. Test zawiesinowy

Czystos¢
Ubytek po suszeniu
Substancje rozpuszczalne w wodzie
Popiot siarczanowy
pH 10 % zawiesiny w wodzie

Skrobia

Wielko$¢ czastek
Grupy karboksylowe
Arsen

Otow

Rtec

Kadm

Metale cigzkie (w przeliczeniu na Pb)

pulpy z naturalnych odmian witoknistego surowca roslinnego przy uzyciu kwasow
mineralnych. Stopien polimeryzacji zwykle nie przekracza 400

Celuloza

232-674-9

(C6H19Os)n

Okoto 36.000

Zawiera nie mniej niz 97 % celulozy w przeliczeniu na bezwodna masg

Drobny, biaty lub prawie biaty proszek, bez zapachu

Nierozpuszczalna w wodzie, etanolu, eterze i rozcienczonych kwasach
mineralnych. Nieznacznie rozpuszczalna w roztworze wodorotlenku sodowego.

Do 1 mg probki doda¢ 1 ml kwasu fosforowego i ogrzewac na tazni wodnej przez
30 minut. Doda¢ 4 ml roztworu pirokatecholu w kwasie fosforowym,

sporzadzonego w stosunku 1 w 4 i ogrzewa¢ przez 30 minut. Powstaje czerwone
zabarwienie

30 g probki miesza¢ z 270 ml wody w wysokoobrotowym (12.000 obrotow
/minutg) mikserze przez 5 minut. Powstata mieszanina bgdzie albo tatwo ptynaca,
albo cigzka, grudkowata zawiesina, ktora stabo plynie, o ile w ogole jest ptynna,
stabo sedymentuje i zawiera liczne pgcherzyki powietrza. W przypadku
otrzymania tatwo ptynacej zawiesiny, przenies¢ 100 ml tej zawiesiny do cylindra
miarowego o pojemnosci 100 ml i pozostawi¢ na 1 godzing. Substancje state
osiadaja na dnie i pojawia sig¢ sklarowana ciecz.

Nie wigeej niz 7 % (105 °C, 3 godziny)

Nie wigcej niz 0,24 %

Nie wigcej niz 0,5 % po prazeniu w temperaturze 800 °C £ 25 °C

pH sklarowane;j cieczy wynosi pomigdzy 5,0 a 7,5

Niewykrywalna

Do 20 ml zawiesiny otrzymanej w probie identyfikacyjnej D dodac kilka kropel
roztworu jodu i wymiesza¢. Nie powinno powsta¢ purpurowe, przechodzace w
niebieskie, ani niebieskie zabarwienie

Nie mniejsza niz Sum (nie wigcej niz 10 % czastek mniejszych niz Sum)

Nie wigeej niz 1 %

Nie wigcej niz 3 mg/kg

Nie wigcej niz 5 mg/kg

Nie wigcej niz 1 mg/kg

Nie wigcej niz 1 mg/kg

Nie wigcej niz 10 mg/kg

158. E 460 (ii) CELULOZA SPROSZKOWANA

Definicja

Projekt wstepny

Oczyszczona, mechanicznie rozdrobniona celuloza otrzymana przez przetwarzanie
alfa-celulozy otrzymanej w postaci pulpy z naturalnych odmian wioknistego
surowca roslinnego
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Nazwa chemiczna

Numer wg Europejskiego Spisu
Substancji Chemicznych

Wzér chemiczny

Masa czasteczkowa
Analiza

Opis

Identyfikacja

A. Rozpuszczalno$é

B. Proba zawiesinowa

Czystos¢
Ubytek po suszeniu
Substancje rozpuszczalne w wodzie
Popiot siarczanowy
pH 10 % zawiesiny w wodzie

Skrobia

Arsen

Otow

Rteé

Kadm

Metale cigzkie (w przeliczeniu na Pb)

Wielko$¢ czastek

159. E 461 METYLOCELULOZA

Nazwy synonimowe

Definicja

Nazwa chemiczna

Wzér chemiczny

Masa czasteczkowa

Projekt wstepny

Celuloza

232-674-9

(C6H,005),
(162), (n przewaznie rowne 1.000 lub wigcej)

Zawiera nie mniej niz 92 %

Bialy proszek, bez zapachu

Nierozpuszczalna w wodzie, etanolu, eterze i rozcieniczonych kwasach
mineralnych. Nieznacznie rozpuszczalna w roztworze wodorotlenku sodowego.

30 g probki miesza¢ z 270 ml wody w wysokoobrotowym (12.000 obrotow
/minutg) mikserze przez 5 minut. Powstata mieszanina bgdzie albo tatwo ptynaca,
albo cigzka, grudkowata zawiesina, ktora stabo plynie, o ile w ogole jest ptynna,
stabo sedymentuje i zawiera liczne pgcherzyki powietrza.

W przypadku otrzymania tatwo plynacej zawiesiny, przenies¢ 100 ml tej

zawiesiny do cylindra miarowego o pojemnosci 100 ml i pozostawi¢ na 1 godzing.
Substancje state osiadaja na dnie i pojawia sig¢ sklarowana ciecz

Nie wigeej niz 7 % (105 °C, 3 godziny)

Nie wigeej niz 1,0 %

Nie wigeej niz 0,3 % po prazeniu w temperaturze 800 °C £ 25 °C

pH sklarowane;j cieczy wynosi pomigdzy 5,0 a 7,5

Niewykrywalna

Do 20 ml zawiesiny otrzymanej w probie identyfikacyjnej B doda¢ kilka kropel
roztworu jodu i wymieszac. Nie powinno powstac¢ purpurowe przechodzace w
niebieskie ani niebieskie zabarwienie

Nie wigcej niz 3 mg/kg

Nie wigcej niz 5 mg/kg

Nie wigcej niz 1 mg/kg

Nie wigcej niz 1 mg/kg

Nie wigceej niz 10 mg/kg

Nie mniejsza niz Sum (nie wigcej niz 10 % czastek mniejszych niz Sum)

Eter metylowy celulozy

Metyloceluloza jest celuloza otrzymana bezposrednio z naturalnych odmian
wioknistego surowca roslinnego i czgsciowo eteryfikowana grupami metylowymi

Eter metylowy celulozy

Polimery zawierajace podstawione jednostki anhydroglukozy o nastepujacym
wzorze ogolnym:

C¢H;0,(OR)(OR,)(OR3) gdzie Ry, Ry, R3 moga zamiennie oznacza¢ jeden z
nastgpujacych podstawnikow:

- CH3 lub
- CH,CH;3

Od okoto 20.000 do 380.000
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Analiza

Opis

Identyfikacja

A. Rozpuszczalnosé

Czystosé
Ubytek po suszeniu
Popidt siarczanowy
pH 1 % roztworu koloidalnego
Arsen
Otow
Rteé
Kadm

Metale cigzkie (w przeliczeniu na Pb)

Zawiera nie mniej niz 25 % i nie wigcej 33 % grup metoksylowych (-OCHj;) oraz
nie wigcej niz 5 % grup hydroksyetoksylowych(-OCH,CH,0OH)

Lekko higroskopijny biaty lub jasnozoétty badz szarawy widknisty lub ziarnisty
proszek, bez smaku i bez zapachu

Pgcznieje w wodzie, tworzac przezroczysty do opalizujacego, lepki roztwor
koloidalny.

Nierozpuszczalna w etanolu, eterze i chloroformie. Rozpuszczalna w lodowatym
kwasie octowym.

Nie wigcej niz 10 % (105 °C, 3 godziny)

Nie wigeej niz 1,5 % po prazeniu w temperaturze 800 °C + 25 °C
Nie mniej niz 5,0 i nie wigcej niz 8,0

Nie wigcej niz 3 mg/kg

Nie wigcej niz 5 mg/kg

Nie wigcej niz 1 mg/kg

Nie wigcej niz 1 mg/kg

Nie wigcej niz 20 mg/kg

160. E 462 ETYLOCELULOZA - stosuje si¢ od dnia 15 lutego 2008 .

Nazwy synonimowe

Definicja

Nazwa chemiczna

Wzér chemiczny

Analiza
Opis

Identyfikacja

A. Rozpuszczalnosé

B. Test tworzenia bton

Czystos¢

Projekt wstepny

Eter etylowy celulozy

Etyloceluloza jest celuloza otrzymana bezposrednio z materiatu widknistego
pochodzenia roslinnego i czgsciowo eteryfikowana grupami etylowymi

Eter etylowy celulozy

Polimery zawierajace podstawione jednostki glukozowe o nastgpujacym wzorze
0golnym:

C¢H70,(OR;)(OR;,) gdzie R, i R, moga oznaczaé jeden z nastgpujacych
podstawnikow:

-H

lub

- CHchz

Zawiera nie mniej niz 44 % i nie wigcej niz 50 % grup etoksylowych (-OC,Hs) w
przeliczeniu na sucha masg (co jest rOwnowazne nie wigcej niz 2,6 grupom
etoksylowym na jednostke glukozowa)

Lekko higroskopijny, biaty do brudnobiatego proszek, bez smaku i bez zapachu

Praktycznie nierozpuszczalny w wodzie, glicerolu i propano-1,2-diolu, ale
rozpuszczalny w réznych proporcjach w pewnych rozpuszczalnikach
organicznych, w zalezno$ci od zawarto$ci grup etoksylowych.

Etyloceluloza zawierajaca mniej niz 4648 % grup etoksylowych tatwo
rozpuszcza sig¢ w tetrahydrofuranie, octanie metylu, chloroformie oraz
mieszaninach weglowodoru aromatycznego z etanolem.

Etyloceluloza zawierajaca 4648 % lub wigcej grup etoksylowych jest tatwo
rozpuszczalna w etanolu, metanolu, toluenie, chloroformie oraz octanie etylu

Rozpusci¢ 5 g probki w 95 g mieszaniny toluen — etanol w stosunku 80:20 (w/w).
Powstaty roztwor jest przejrzysty, stabilny, o z6ltawym zabarwieniu. Wla¢ kilka
ml roztworu na szklang ptytkg i pozostawi¢ do odparowania rozpuszczalnika.
Powstaje gruba, mocna, ciagla, przejrzysta blona, ktora jest tatwopalna.
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Ubytek po suszeniu

Popidt siarczanowy

pH 1 % roztworu koloidalnego

Arsen
Otoéw
Rteé

Kadm

Nie wigcej niz 3 % (105 °C, 2 godziny)
Nie wigcej niz 0,4 %

Obojetne wzglgdem lakmusu

Nie wigcej niz 3 mg/kg

Nie wigcej niz 2 mg/kg

Nie wigcej niz 1 mg/kg

Nie wigcej niz 1 mg/kg

161. E 463 HYDROKSYPROPYLOCELULOZA

Nazwy synonimowe

Definicja

Nazwa chemiczna

Wzér chemiczny

Masa czasteczkowa

Analiza

Opis

Identyfikacja

A. Rozpuszczalnosé

B. Chromatografia gazowa

Czystosé
Ubytek po suszeniu

Popiot siarczanowy

pH 1 % roztworu koloidalnego

Chlorohydryny propylenu

Arsen
Otow
Rteé

Kadm

Projekt wstepny

Eter hydroksypropylowy celulozy

Hydroksypropyloceluloza jest celuloza otrzymana bezposrednio z naturalnych
odmian widknistego surowca roslinnego i czgsciowo eteryfikowana grupami
hydroksypropylowymi

Eter hydroksypropylowy celulozy

Polimery zawierajace podstawione jednostki anhydroglukozy o nastepujacym
wzorze ogolnym:

C¢H70,(OR;)(OR,)(OR;) gdzie Ry, Ry, R; moga zamiennie oznaczaé jeden z
nastgpujacych podstawnikow:

- CH,CHOHCH;

- CH,CHO(CH,CHOHCH3)CHj;

- CH,CHO[CH,CHO(CH,CHOHCHj;)CH;] CH;

Od okoto 30.000 do 1.000.000

Zawiera nie mniej niz 80,5 % grup hydroksypropyloksylowych
(-OCH,CHOHCH3), co stanowi rownowarto$¢ nie wigcej niz 4,6 % grup
hydroksypropyloksylowych na jednostke anhydroglukozy w przeliczeniu na sucha

masg

Lekko higroskopijny wioknisty lub ziarnisty proszek, barwa biata, jasnozétta lub
szarawa, bez smaku i bez zapachu

Pgcznieje w wodzie, tworzac przezroczysty do opalizujacego, lepki roztwor
koloidalny. Rozpuszczalna w etanolu. Nierozpuszczalna w eterze.

Oznaczy¢ podstawniki metoda chromatografii gazowe;j

Nie wigcej niz 10 % (105 °C, 3 godziny)

Nie wigcej niz 0,5 % po prazeniu w temperaturze 800 °C £ 25 °C
Nie mniej niz 5,0 i nie wigcej niz 8,0

Nie wigcej niz 0,1 mg/kg

Nie wigcej niz 3 mg/kg

Nie wigcej niz 5 mg/kg

Nie wigeej niz 1 mg/kg

Nie wigcej niz 1 mg/kg
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Metale cigzkie (w przeliczeniu na Pb)

Nie wigcej niz 20 mg/kg

162. E 464 HYDROKSYPROPYLOMETYLOCELULOZA

Definicja

Nazwa chemiczna

Wzér chemiczny

Masa czasteczkowa

Analiza

Opis

Identyfikacja

A. Rozpuszczalnosé

B. Chromatografia gazowa
Czystos¢
Ubytek po suszeniu

Popidt siarczanowy

pH 1 % roztworu koloidalnego
Chlorohydryny propylenu
Arsen

Otow

Rteé

Kadm

Metale cigzkie (w przeliczeniu na Pb)

163. E 465 ETYLOMETYLOCELULOZA

Nazwy synonimowe

Definicja

Projekt wstepny

Hydroksypropylometyloceluloza jest celuloza otrzymana bezposrednio z
naturalnych odmian wioknistego surowca roslinnego i czg¢$ciowo eteryfikowana
grupami metylowymi oraz w niewielkim stopniu podstawiona grupami
hydroksypropylowymi

Eter 2-hydroksypropylowy metylocelulozy

Polimery zawierajace podstawione jednostki anhydroglukozy o nast¢pujacym
wzorze ogolnym:

C¢H70,(OR;)(OR,)(OR3), gdzie Ry, R, R; moga zamiennie oznaczaé jeden z
nastgpujacych podstawnikow:

- CH,

- CH,CHOHCH;,

- CH,CHO(CH,CHOHCHj;)CH;

- CH,CHO[CH,CHO(CH,CHOHCHj;)CH;] CH;

Od okoto 13.000 do 200.000

Zawiera nie mniej niz 19 % i nie wigeej niz 30 % grup metoksylowych (-OCHs)
oraz nie mniej niz 3 % i nie wigcej niz 12 % grup hydroksypropyloksylowych
(-OCH,CHOHCHj3;) w przeliczeniu na suchg masg

Lekko higroskopijny wtoknisty lub ziarnisty proszek, barwa biata, jasnozotta lub
szarawa, bez smaku i bez zapachu

Pecznieje w wodzie, tworzac przezroczysty do opalizujacego, lepki roztwor
koloidalny.

Nierozpuszczalna w etanolu

Oznaczy¢ podstawniki metoda chromatografii gazowe;j

Nie wigeej niz 10 % (105 °C, 3 godziny)

Nie wigeej niz 1,5 % w przypadku produktow o lepkosci SOmPa.s lub wigkszej
Nie wigcej niz 3 % w przypadku produktow o lepkosci ponizej SOmPa.s

Nie mniej niz 5,0 i nie wigcej niz 8,0

Nie wigcej niz 0,1 mg/kg

Nie wigcej niz 3 mg/kg

Nie wigcej niz 5 mg/kg

Nie wigeej niz 1 mg/kg

Nie wigcej niz 1 mg/kg

Nie wigcej niz 20 mg/kg

Metyloetyloceluloza
Etylometyloceluloza jest celuloza otrzymana bezposrednio z naturalnych odmian

wioknistego surowca roslinnego i czgsciowo eteryfikowana grupami metylowymi
i etylowymi
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Nazwa chemiczna

Wzér chemiczny

Masa czasteczkowa

Analiza

Opis

Identyfikacja

A. Rozpuszczalno$é

Czystosé

Ubytek po suszeniu

Popiot siarczanowy

pH 1 % roztworu koloidalnego
Chlorohydryny propylenu
Arsen

Otow

Rteé

Kadm

Metale cigzkie (w przeliczeniu na Pb)

Eter metyloetylowy celulozy

Polimery zawierajace podstawione jednostki anhydroglukozy o nast¢pujacym
wzorze ogllnym:

C6H7OZ(OR1)(OR2)(OR3), gdzie

Ry, R, R3 moga zamiennie oznacza¢ jeden z nastgpujacych podstawnikow:

-H

- CH3

- CHZCH3

Od okoto 30.000 do 40.000

Zawiera nie mniej niz 3,5 % i nie wigcej niz 6,5 % grup metoksylowych (-OCH3)
oraz nie mniej niz 14,5 % i nie wigcej niz 19 % grup etoksylowych (-OCH,CHs), a
takze nie mniej niz 13,2 % i nie wigcej niz 19,6 % grup alkoksylowych ogdtem

wyrazonych jako grupy metoksylowe, w przeliczeniu na bezwodna masg

Lekko higroskopijny wtoknisty lub ziarnisty proszek, barwa biata, jasnozotta lub
szarawa, bez smaku i bez zapachu

Pecznieje w wodzie, tworzac przezroczysty do opalizujacego, lepki roztwor
koloidalny. Rozpuszczalna w etanolu. Nierozpuszczalna w eterze

Nie wigeej niz 15 % dla postaci widknistej i nie wigcej niz 10 % dla formy
sproszkowanej (105 °C, do statej masy)

Nie wigeej niz 0,6 %

Nie mniej niz 5,0 i nie wigcej niz 8,0
Nie wigcej niz 0,1 mg/kg

Nie wigcej niz 3 mg/kg

Nie wigcej niz 5 mg/kg

Nie wigeej niz 1 mg/kg

Nie wigcej niz 1 mg/kg

Nie wigcej niz 20 mg/kg

164. E 466 SOL SODOWA KARBOKSYMETYLOCELULOZY

Nazwy synonimowe

Definicja

Nazwa chemiczna

Wzér chemiczny

Masa czasteczkowa

Analiza

Projekt wstepny

Karboksymetyloceluloza
CMC

NaCMC

CMC sodowa

Guma celulozowa

Karboksymetyloceluloza jest niepetna sola sodowa eteru karboksymetylowego
celulozy otrzymywanej bezposrednio z naturalnych odmian wtdknistego surowca
ro$linnego

S6l sodowa eteru karboksymetylowego celulozy

Polimery zawierajace podstawione jednostki anhydroglukozy o nastepujacym
wzorze ogolnym:

C¢H;0,(OR)(OR;)(0OR;), gdzie Ry, R,, R3; moga zamiennie oznaczaé jeden z
nastgpujacych podstawnikow:

- CH,COONa

- CH,COOH

Wigksza niz okoto 17.000 (stopien polimeryzacji - okoto 100)

Zawiera nie mniej niz 99,5 % soli sodowej karboksymetylocelulozy w
przeliczeniu na bezwodna masg
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Opis

Identyfikacja
A. Rozpuszczalnosé

B. Proba tworzenia piany

C. Tworzenie osadu

D. Reakcja barwna

Czystosé

Stopien podstawienia grupami karboksymetylowymi

Ubytek po suszeniu

pH 1 % roztworu koloidalnego
Arsen

Otow

Rtec

Kadm

Metale cigzkie (w przeliczeniu na Pb)
Catkowita zawartos¢ glikolanow

Sod

Lekko higroskopijny ziarnisty lub wioknisty proszek, barwa biata, jasnozotta lub
szarawa, bez smaku i bez zapachu

W wodzie daje lepki roztwor koloidalny. Nierozpuszczalna w etanolu

0,1 % roztwor probki energicznie wstrzasna¢. Nie tworzy si¢ warstwa piany.
(Proba ta pozwala odrozni¢ s6l sodowa karboksymetylocelulozy od innych eterow
celulozy).

Do 5 ml 0,5 % roztworu probki doda¢ 5 ml 5 % roztworu siarczanu miedzi lub
siarczanu glinu. Wytraca si¢ osad. (Proba ta pozwala odr6zni¢ s6l sodowa
karboksymetylocelulozy od innych eteré6w celulozy oraz od zelatyny, maczki
chleba $wigtojanskiego i tragakanty)

Do 0,5 g sproszkowanej probki soli sodowe;j karboksymetylocelulozy dodac,
mieszajac, 50 ml wody, w celu otrzymania jednorodnej zawiesiny. Kontynuowaé
mieszanie az do uzyskania klarownego roztworu, ktory nalezy wykorzysta¢ do
wykonania nastgpujacej proby: do 1 mg probki rozcienczonej w matej probowce
taka sama objgtoscia wody dodaé 5 kropli roztworu 1-naftolu. Probowke pochyli¢
i ostroznie wprowadzi¢ na dno tej probowki 2 ml kwasu siarkowego w taki

sposob, aby utworzy! on dolng warstwg. Na granicy faz powstaje
czerwonopurpurowe zabarwienie

Nie mniej niz 0,2 i nie wigcej niz 1,5 grup karboksymetylowych (-CH,COOH) na
jednostke anhydroglukozy

Nie wigcej niz 12 % (105 °C, do stalej masy)

Nie mniej niz 5,0 i nie wigcej niz 8,5

Nie wigcej niz 3 mg/kg

Nie wigcej niz 5 mg/kg

Nie wigcej niz 1 mg/kg

Nie wigcej niz 1 mg/kg

Nie wigcej niz 20 mg/kg

Nie wigcej niz 0,4 % w przeliczeniu na glikolan sodu i bezwodna masg

Nie wigeej niz 12,4 % w przeliczeniu na bezwodna masg

165. E 468 SOL SODOWA KARBOKSYMETYLCELULOZY USIECIOWANA

Nazwy synonimowe

Definicja

Nazwa chemiczna

Wz6r chemiczny

Opis
Identyfikacja

A.

Projekt wstepny

Usieciowana karboksymetylceluloza
Usieciowana zwiagzana CMC
Usieciowana s6l sodowa CMC
Usieciowana guma celulozowa

Usieciowana karboksymetylceluloza jest sola sodowa celulozy termicznie
usieciowionej czgsciowo O-karboksymetylowanej

So6l sodowa usieciowanego karboksymetyloeteru celulozy

Polimery zawierajace zastgpcze jednostki bezwodnej glukozy o wzorze ogolnym:
C¢H,0,(OR,)(OR;)(OR;), Gdzie Ry, R, i R; moga by¢ kazda z ponizszych grup:
-H

- CH,COONa

- CH,COOH

Bezwonny proszek stabo higroskopijny o barwie biatej do bieli ztamanej

Wymieszaé, wstrzasajac 1 g z 100 ml roztworu zawierajacego 4 mg/kg bigkitu
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metylowego i pozostawi¢ do odstania. Substancja badana wchtania bigkit
metylowy i osadza si¢ w postaci masy witdknistej o barwie niebieskiej

B. Wymiesza¢ wstrzasajac 1 g z 50 ml wody. Przela¢ 1 ml mieszaniny do probowki,
doda¢ 1 ml wody i 0,05 ml §wiezo przygotowanego roztworu 40 g/l alfa-naftolu w
metanolu. Pochyli¢ probowkg i ostroznie dola¢ po Sciance 2 ml kwasu siarkowego,
tak aby powstata dolna warstwa. Na powierzchni pojawia si¢ zabarwienie
czerwonofioletowe

C. Reaguje z sodem

Czystosé

Ubytek po suszeniu Nie wigcej niz 6 % (105 °C, 3 godziny)

Rozpuszczalno$é w wodzie Nie wigcej niz 10 %

Stopien podstawienia Nie mniej niz 0,2 i nie wigcej niz 1,5 grup karboksymetylowych na jednostke
bezwodnej glukozy

pH w 1 % roztworze Nie mniej niz 5,0 1 nie wigcej niz 7,0

Zawarto$¢ sodu Nie wigcej niz 12,4 % w przeliczeniu na bezwodna masg

Arsen Nie wigcej niz 3 mg/kg

Otow Nie wigcej niz 5 mg/kg

Kadm Nie wigcej niz 1 mg/kg

Rteg¢ Nie wigcej niz 1 mg/kg

166. E 469 ENZYMATYCZNIE ZHYDROLIZOWANA
KARBOKSYMETYLOCELULOZA

Nazwy synonimowe Karboksymetyloceluloza sodu, hydrolizowana enzymatycznie

Definicja Karboksymetyloceluloza hydrolizowana enzymatycznie otrzymywana z
karboksymetylocelulozy w wyniku enzymatycznego trawienia celulaza
wytwarzang przez Trichoderma longibrachiatum (dawniej T. reesei)

Nazwa chemiczna Karboksymetyloceluloza sodu, czgsciowo hydrolizowana enzymatycznie

Wzér chemiczny Sole sodowe polimeréw zawierajacych podstawione jednostki bezwodnej glukozy
0 wzorze ogolnym:

[C¢H70,(OH)(OCH,COONa), ],

gdzie n jest stopniem polimeryzacji

x=1,50 do 2,80
y=0,20do 1,5
x+y=3,0

(y = stopien podstawienia)

Masa czasteczkowa 178,14, gdzie y = 0,20

282,18, gdzie y = 1,50

Makroczasteczki: nie mniej niz 800 (n okoto 4)

Analiza Nie mniej niz 99,5 %, tacznie z mono- i dicukrami, w przeliczeniu na sucha masg

Opis Bezwonny proszek ziarnisty lub widknisty, stabo higroskopijny o barwie biatej,
lekko zottej lub szarej

Identyfikacja
A. Rozpuszczalno$é Rozpuszczalny w wodzie, nierozpuszczalny w etanolu
B. Proba tworzenia piany Wymieszaé, wstrzasajac energicznie roztwor 0,1 % probki. Nie powinna pojawic¢

si¢ zadna warstwa piany. Proba ta rozr6znia karboksymetylocelulozg sodu,
niezaleznie od tego, czy byta ona hydrolizowana, czy nie, od innych eteréw
celulozowych oraz alginianéw i gum naturalnych
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C. Wytracanie si¢ osadu

D. Reakcja barwna

E. Lepkos¢ (60 % stanu statego)

Czystosé¢
Ubytek po suszeniu

Stopien podstawienia

pH w 1 % roztworze koloidalnym
Chlorek sodu i glikolan sodu

Pozostata aktywnos$¢ enzymatyczna

Otoéw

Do 5 ml roztworu 0,5 % probki dola¢ 5 ml roztworu 0,5 % siarczanu miedzi lub
glinu. Pojawia sig osad. Proba ta rozréznia karboksymetylocelulozg sodu,
niezaleznie od tego, czy byta ona hydrolizowana, czy nie, od innych eteréw
celulozowych oraz od zelatyny, maczki chleba §wigtojanskiego i gumy tragakanta.

0,5 g sproszkowanej probki wsypa¢ do 50 ml wody, jednocze$nie mieszajac do
wytworzenia jednolitej zawiesiny. Kontynuowac¢ az do otrzymania czystego
roztworu. Rozcienczy¢ 1 ml roztworu w 1 ml wody w matej probéwce. Dodac 5
kropli 1-naftolu TS. Pochyli¢ proboéwke i ostroznie dola¢ po jej sciance 2 ml
kwasu siarkowego, tak aby powstata dolna warstwa. Na powierzchni pojawia si¢
zabarwienie czerwonopurpurowe

Nie mniej niz 2,500 kgm™'s™ w temperaturze 25 °C dla $redniej masy
czasteczkowej 5.000 D

Nie wigeej niz 12 % (105 °C w odniesieniu do statej masy)

Nie mniej niz 0,2 i nie wigcej niz 1,5 grup karboksymetylowych na jednostke
anhydroglukozy w przeliczeniu na suchgq masg

Nie mniej niz 6,0 i nie wigcej niz 8,5

Nie wigcej niz 0,5 % pojedynczo lub tacznie

Przechodzi proby z wynikiem zadowalajacym. Roztwor badany nie wykazuje
zadnych zmian lepkosci, ktore wskazuja na hydrolizg karboksymetylocelulozy

sodu

Nie wigcej niz 5 mg/kg

167. E 470a SOLE SODOWE, POTASOWE I WAPNIOWE KWASOW

TLUSZCZOWYCH

Definicja

Analiza

Opis
Identyfikacja
A. Rozpuszczalno$é
B. Dodatni wynik préb na obecno$¢ kationéw i kwasow
thuszczowych
Czystosé
Sod
Potas
Wapn
Zawarto$¢ substancji niezmydlajacych sig
Wolne kwasy thuszczowe
Arsen
Otow
Rtec

Kadm

Projekt wstepny

Sole sodu, potasu i wapnia kwasow ttuszczowych wystgpujace w jadalnych
thuszezach i olejach, sole te otrzymuje sig albo z jadalnych tluszczow i olejow,
albo z destylowanych spozywczych kwasow thuszczowych.

Zawiera nie mniej niz 99,5 % soli sodu, potasu i wapnia kwaséw ttuszczowych, w
przeliczeniu na bezwodna masg

Biaty lub kremowobialy lekki proszek, ptatki badz substancja potstata

Sole sodowe i potasowe: rozpuszczalne w wodzie i etanolu; sole wapniowe:
nierozpuszczalne w wodzie, etanolu i eterze

Nie mniej niz 9 % i nie wigcej niz 14 % w przeliczeniu na Na,O
Nie mniej niz 13 % i nie wigcej niz 21,5 % w przeliczeniu na K,0
Nie mniej niz 8,5 % i nie wigcej niz 13 % w przeliczeniu na CaO
Nie wigcej niz 2 %

Nie wigcej niz 3 % w przeliczeniu na kwas oleinowy

Nie wigcej niz 3 mg/kg

Nie wigcej niz 5 mg/kg

Nie wigcej niz 1 mg/kg

Nie wigcej niz 1 mg/kg
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Metale cigzkie (w przeliczeniu na Pb)
Substancje alkaliczne niezwigzane

Substancje nierozpuszczalne w alkoholu

Nie wigcej niz 10 mg/kg
Nie wigeej niz 0,1 % w przeliczeniu na NaOH

Nie wigcej niz 0,2 % (wylacznie sole sodu i potasu)

168. E 470b SOLE MAGNEZOWE KWASOW TLUSZCZOWYCH

Definicja

Analiza

Opis
Identyfikacja
A. Rozpuszczalnosé

B. Dodatni wynik prob na obecno$¢ magnezu i kwaséw
thuszczowych

Czystos¢
Magnez
Substancje alkaliczne niezwigzane
Substancje niezmydlajace sig¢
Wolne kwasy thuszczowe
Arsen
Otow
Rteé
Kadm

Metale cigzkie (w przeliczeniu na Pb)

Sole magnezowe kwasow ttuszczowych wystegpujace w jadalnych ttuszczach i
olejach; sole te otrzymuje sig albo z jadalnych tluszczoéw i olejow, albo z
destylowanych spozywczych kwasoéw ttuszczowych.

Zawiera nie mniej niz 95 % soli magnezowych kwasow thuszczowych w
przeliczeniu na bezwodna masg

Biate lub kremowobiate lekkie proszki, ptatki badz substancje potstate

Nierozpuszczalne w wodzie, cz¢Sciowo rozpuszczalne w etanolu i eterze

Nie mniej niz 6,5 % i nie wigcej niz 11 % w przeliczeniu na MgO
Nie wigeej niz 0,1 % w przeliczeniu na MgO

Nie wigeej niz 2 %

Nie wigcej niz 3 % w przeliczeniu na kwas oleinowy

Nie wigcej niz 3 mg/kg

Nie wigcej niz 5 mg/kg

Nie wigcej niz 1 mg/kg

Nie wigcej niz 1 mg/kg

Nie wigceej niz 10 mg/kg

169. E 471 MONO- I DIGLICERYDY KWASOW TLUSZCZOWYCH

Nazwy synonimowe

Definicja

Analiza

Opis

Identyfikacja
A. Widmo w podczerwieni

B. Dodatni wynik proby na obecnosé glicerolu i kwasow
thuszczowych

Projekt wstepny

Monostearynian glicerolu

Monopalmitynian glicerolu

Monooleinian glicerolu itp.

Monostearynian, monopalmitynian, monooleinian itp.
GMS (dla monostearynianu glicerolu)

Mono- i diglicerydy kwasow ttuszczowych sktadaja si¢ z mieszaniny mono-, di- i
triestrow glicerolu 1 kwasow tluszczowych wystgpujacych w jadalnych tluszczach
i olejach. Produkt handlowy moze zawiera¢ niewielkie ilo$ci wolnych kwasow
thuszczowych i glicerolu.

Zawiera mono- i diestry kwasow thuszczowych: nie mniej niz 70%

Produkt ma zmienna posta¢, od jasnozoéttej do jasnobrazowej oleistej cieczy do

biatej lub zblizonej do biatej twardej woskowej masy. Postac stata moze mie¢
forme ptatkow, proszkow lub niewielkich kulek.

Charakterystyczne dla niepetnego estru poliolu i kwasu tluszczowego
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C. Rozpuszczalnosé
Czystos¢

Zawarto$¢ wody

Liczba kwasowa

Wolny glicerol

Poliglicerole

Arsen

Otow

Rtec

Kadm

Metale cigzkie (w przeliczeniu na Pb)
Catkowita zawarto$¢ glicerolu

Popidt siarczanowy

Nierozpuszczalne w wodzie, rozpuszczalne w etanolu i toluenie

Nie wigcej niz 2 % (metoda Karla Fischera)
Nie wigksza niz 6
Nie wigeej niz 7 %

Nie wigcej niz 4 % diglicerolu i nie wigcej niz 1 % wyzszych poligliceroli, w obu
przypadkach w przeliczeniu na catkowita zawarto$¢ glicerolu

Nie wigcej niz 3 mg/kg

Nie wigcej niz 5 mg/kg

Nie wigcej niz 1 mg/kg

Nie wigcej niz 1 mg/kg

Nie wigeej niz 10 mg/kg

Nie mniej niz 16 % i nie wigcej niz 33 %

Nie wigcej niz 0,5 %, oznaczenie po prazeniu w temperaturze 800 °C £ 25 °C

Kryteria czystosci majq zastosowanie do substancji dodatkowej niezawierajqcej soli sodowych, potasowych i wapniowych
kwasow tluszczowych, niemniej jednak te substancje mogaq by¢ obecne w ilosciach nieprzekraczajacych maksymalnego

poziomu 6 % (w przeliczeniu na oleinian sodowy).

170. E 472a MONO- I DIGLICERYDY KWASOW TLUSZCZOWYCH
ESTRYFIKOWANE KWASEM OCTOWYM

Nazwy synonimowe

Definicja

Opis
Identyfikacja

A. Dodatni wynik proby na obecno$¢ glicerolu, kwaséw
thuszczowych i kwasu octowego

B. Rozpuszczalnosé
Czystosé

Obecnos$¢ innych kwasow poza kwasem octowym i kwasami
thuszczowymi

Wolny glicerol
Arsen

Otow

Rtec

Kadm

Metale cigzkie (w przeliczeniu na Pb)

Projekt wstepny

Mono- i diglicerydy estryfikowane kwasem octowym

Acetoglicerydy

Acetylowane mono- i diglicerydy

Estry glicerolu, kwasu octowego i kwasu tluszczowego

Estry glicerolu i kwasu octowego oraz kwasow tluszczowych wystgpujace w
jadalnych ttuszczach i olejach. Moga one zawiera¢ niewielkie ilosci wolnego
glicerolu, wolnych kwasow ttuszczowych, wolnego kwasu octowego i wolnych
glicerydow

Przezroczyste, ruchliwe ciecze lub substancje state, barwa od bialej do jasnozottej

Nierozpuszczalne w wodzie. Rozpuszczalne w etanolu

Niewykrywalna

Nie wigeej niz 2 %

Nie wigcej niz 3 mg/kg
Nie wigcej niz 5 mg/kg
Nie wigcej niz 1 mg/kg
Nie wigcej niz 1 mg/kg

Nie wigcej niz 10 mg/kg
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Zawarto$¢ kwasu octowego ogotem Nie mniej niz 9 % i nie wigcej niz 32 %

Wolne kwasy ttuszczowe (i kwas octowy) Nie wigcej niz 3 % w przeliczeniu na kwas oleinowy
Catkowita zawarto$¢ glicerolu Nie mniej niz 14 % i nie wigcej niz 31 %
Popidt siarczanowy Nie wigeej niz 0,5 %, oznaczenie po prazeniu w temperaturze 800 °C £ 25 °C

Kryteria czystosci majq zastosowanie do substancji dodatkowej niezawierajqcej soli sodowych, potasowych i wapniowych
kwasow tluszczowych, niemniej jednak te substancje mogaq by¢ obecne w ilosciach nieprzekraczajqcych maksymalnego
poziomu 6 % (w przeliczeniu na oleinian sodu).

171. E 472b MONO- I DIGLICERYDY KWASOW TLUSZCZOWYCH
ESTRYFIKOWANE KWASEM MLEKOWYM

Nazwy synonimowe Estry mono- i diglicerydéw z kwasem mlekowym
Laktoglicerydy
Estry mono- i diglicerydow kwasow tluszczowych i kwasu mlekowego

Definicja Estry glicerolu z kwasem mlekowym i kwasami tluszczowymi wystgpujace w
jadalnych ttuszczach i olejach.

Moga one zawiera¢ niewielkie ilosci wolnego glicerolu, wolnych kwasow
thuszczowych, wolnego kwasu mlekowego i wolnych glicerydéw

Opis Przezroczyste, ruchliwe ciecze lub substancje state, woskowe, o zmiennej
konsystencji; barwa od biatej do jasnozottej

Identyfikacja

A. Dodatni wynik proby na obecnos¢ glicerolu, kwasow
thuszczowych i kwasu mlekowego

B. Rozpuszczalno$é Nierozpuszczalne w zimnej wodzie, ale w goracej wodzie tworza zawiesiny
Czystos¢

Obecno$¢ innych kwasow poza kwasem mlekowym i kwasami Niewykrywalna
thuszczowymi

Wolny glicerol Nie wigeej niz 2 %

Arsen Nie wigcej niz 3 mg/kg

Otoéw Nie wigcej niz 5 mg/kg

Rtec Nie wigcej niz 1 mg/kg

Kadm Nie wigcej niz 1 mg/kg

Metale cigzkie (w przeliczeniu na Pb) Nie wigeej niz 10 mg/kg

Zawarto$¢ kwasu mlekowego ogotem Nie mniej niz 13 % i nie wigcej niz 45 %

Wolne kwasy ttuszczowe (i kwas mlekowy) Nie wigcej niz 3 % w przeliczeniu na kwas oleinowy

Zawarto$¢ glicerolu ogdtem Nie mniej niz 13 % i nie wigcej niz 30 %

Popiot siarczanowy Nie wigcej niz 0,5 %, oznaczenie po prazeniu w temperaturze 800 °C + 25 °C

Kryteria czystoSci majq zastosowanie do substancji dodatkowej niezawierajqcej soli sodowych, potasowych i wapniowych
kwasow tluszczowych, niemniej jednak te substancje mogq by¢ obecne w ilosciach nieprzekraczajqcych maksymalnego
poziomu 6 % (w przeliczeniu na oleinian sodu,).

172. E 472¢ MONO- I DIGLICERYDY KWASOW TLUSZCZOWYCH
ESTRYFIKOWANE KWASEM CYTRYNOWYM
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Nazwy synonimowe

Definicja

Opis

Identyfikacja

A. Dodatni wynik proby na obecnos¢ glicerolu, kwasow
thuszczowych i kwasu cytrynowego

B. Rozpuszczalno$é

Czystosé

Obecnos¢ innych kwasow poza kwasem cytrynowym i kwasami
thuszczowymi

Wolny glicerol
Zawarto$¢ glicerolu ogdtem
Zawarto$¢ kwasu cytrynowego ogotem

Popidt siarczanowy (oznaczony w temperaturze
800 + 25 °C)

Otoéw

Wolne kwasy thuszczowe

Citrem

Estry mono- i diglicerydow z kwasem cytrynowym

Cytroglicerydy

Mono- i diglicerydy kwasow thuszczowych estryfikowane kwasem cytrynowym
Estry glicerolu i kwasu cytrynowego oraz kwasow ttuszczowych wystepuja w
olejach i thuszczach jadalnych. Moga zawiera¢ matle iloci wolnego glicerolu,
wolnych kwasoéw thuszczowych, wolnego kwasu cytrynowego oraz wolnych
glicerydow. Moga by¢ czgsciowo lub catkowicie zobojgtnione wodorotlenkiem
sodu lub wodorotlenkiem potasu.

Ciecze o barwie od zottawej do lekko brazowej lub ciata state o konsystencji
wosku albo ciata potstate

Nierozpuszczalne w zimnej wodzie
W goracej wodzie tworza zawiesing
Rozpuszczalne w olejach i thuszczach
Nierozpuszczalne w zimnym etanolu

Niewykrywalna

Nie wigeej niz 2 %
Nie mniej niz 8 % i nie wigcej niz 33 %
Nie mniej niz 13 % 1 nie wigcej niz 50 %

Produkty niezobojgtnione: nie wigcej niz 0,5 %
Produkty czg$ciowo lub catkowicie zobojgtnione: nie wigcej niz 10 %

Nie wigcej niz 2 mg/kg

Nie wigcej niz 3 % w przeliczeniu na kwas oleinowy

Kryteria czystosci majq zastosowanie do substancji dodatkowej niezawierajqcej soli sodowych, potasowych i wapniowych
kwasow tluszczowych, niemniej jednak te substancje mogq by¢ obecne w ilosciach nieprzekraczajqcych maksymalnego

poziomu 6 % (w przeliczeniu na oleinian sodu).

173. E 472d MONO- I DIGLICERYDY KWASOW TLUSZCZOWYCH
ESTRYFIKOWANE KWASEM WINOWYM

Nazwy synonimowe

Definicja

Opis
Identyfikacja

A. Dodatni wynik proby na obecno$¢ glicerolu, kwaséw
thuszczowych i kwasu winowego

Czystosé

Obecnos$¢ innych kwasow poza kwasem winowym i kwasami

Projekt wstepny

Estry mono- oraz diglicerydow i kwasu winowego

Cytroglicerydy

Estry winowe mono- i diglicerydow kwasow thuszczowych

Estry glicerolu i kwasu winowego oraz kwasow thuszczowych wystgpujace w
thuszczach i olejach jadalnych. Moga one zawiera¢ niewielkie ilosci wolnego
glicerolu, wolnych kwasow ttuszczowych, wolnego kwasu winowego i wolnych
glicerydow

Ggste, lepkie jasnozotte ciecze do twardych, zoitych woskow

Niewykrywalna
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thuszczowymi
Wolny glicerol
Zawarto$¢ glicerolu ogotem
Arsen
Otow
Rteé
Kadm
Metale cigzkie (w przeliczeniu na Pb)
Catkowita zawarto§¢ kwasu winowego
Wolne kwasy ttuszczowe

Popidt siarczanowy

Nie wigeej niz 2 %

Nie mniej niz 12 % 1 nie wigcej niz 29 %

Nie wigcej niz 3 mg/kg

Nie wigcej niz 5 mg/kg

Nie wigcej niz 1 mg/kg

Nie wigcej niz 1 mg/kg

Nie wigceej niz 10 mg/kg

Nie mniej niz 15 % 1 nie wigcej niz 50 %

Nie wigcej niz 3 % w przeliczeniu na kwas oleinowy

Nie wigeej niz 0,5 %, oznaczony po prazeniu w temperaturze 800 °C + 25 °C

Kryteria czystosci majq zastosowanie do substancji dodatkowej niezawierajqcej soli sodowych, potasowych i wapniowych
kwasow tluszczowych, niemniej jednak te substancje mogq by¢ obecne w ilosciach nieprzekraczajacych maksymalnego

poziomu 6 % (w przeliczeniu na oleinian sodu).

174. E 472¢ MONO- I DIGLICERYDY KWASOW TELUSZCZOWYCH
ESTRYFIKOWANE KWASEM MONO- I DIACETYLOWINOWYM

Nazwy synonimowe

Definicja

Opis

Identyfikacja

A. Dodatni wynik proby na obecnos¢ glicerolu, kwasow
thuszczowych, kwasu winowego i kwasu octowego

Czystos¢

Obecno$¢ innych kwasow poza kwasem octowym, winowym i
kwasami ttuszczowymi

Wolny glicerol

Zawarto$¢ glicerolu ogotem
Popiot siarczanowy

Arsen

Otow

Rtec

Kadm

Metale cigzkie (w przeliczeniu na Pb)

Projekt wstepny

Estry mono- i diglicerydow i kwasu diacetylowinowego
Estry kwasu diacetylowinowego i kwasow tluszczowych z glicerolem

Mieszanina estréw glicerolu z kwasami mono- i diacetylowinowymi
(otrzymanymi z kwasu winowego) oraz z kwasami tluszczowymi wystgpujaca w
thuszezach i olejach jadalnych. Moga one zawiera¢ niewielkie ilosci wolnego
glicerolu, wolnych kwasow thuszczowych, wolnego kwasu winowego i octowego
oraz ich kombinacji, a takze wolnych glicerydéw. Produkt zawiera rowniez estry
kwasu octowego 1 winowego z kwasami tluszczowymi

Geste, lepkie ciecze, substancje o konsystencji thuszczu, lub zotte i woskowate,

ktére w kontakcie z wilgotnym powietrzem hydrolizuja z uwalnianiem kwasu
octowego

Niewykrywalna

Nie wigeej niz 2 %

Nie mniej niz 11% i nie wigcej niz 28 %

Nie wigcej niz 0,5 %, oznaczony po prazeniu w temperaturze 800 °C + 25 °C
Nie wigcej niz 3 mg/kg

Nie wigcej niz 5 mg/kg

Nie wigcej niz 1 mg/kg

Nie wigcej niz 1 mg/kg

Nie wigcej niz 10 mg/kg
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Zawarto$¢ kwasu winowego ogotem Nie mniej niz 10 % i nie wigcej niz 40 %
Zawarto$¢ kwasu octowego ogotem Nie mniej niz 8 % i nie wigcej niz 32 %

Wolne kwasy tluszczowe Nie wigcej niz 3 % w przeliczeniu na kwas oleinowy

Kryteria czystosci majq zastosowanie do substancji dodatkowej niezawierajqcej soli sodowych, potasowych i wapniowych
kwasow tluszczowych, niemniej jednak te substancje mogq by¢ obecne w ilosciach nieprzekraczajqcych maksymalnego
poziomu 6 % (w przeliczeniu na oleinian sodu).

175. E 472f MONO- I DIGLICERYDY KWASOW TLUSZCZOWYCH
ESTRYFIKOWANE MIESZANINA KWASU OCTOWEGO I WINOWEGO

Nazwy synonimowe Mieszanina estrow mono- oraz diglicerydow i kwasow ttuszczowych i kwasoéw
octowego oraz winowego

Definicja Estry glicerolu i kwaséw octowego i winowego oraz kwasow tluszczowych
wystgpujace w thuszczach i olejach jadalnych. Moga one zawierac niewielkie
ilo$ci wolnego glicerolu, wolnych kwaséw thuszczowych, wolnego kwasu
winowego i octowego oraz wolnych glicerydow. Produkt moze zawiera¢ estry
mono- i diglicerydow kwasow tluszczowych i kwasu mono- i diacetylowinowego
Opis Gaeste, lepkie ciecze lub substancje state, barwa od biatej do jasnozottej

Identyfikacja

A. Dodatni wynik proby na obecnos$¢ glicerolu, kwasow
thuszczowych, kwasu winowego i kwasu octowego

Czystos¢

Obecno$¢ innych kwasow poza kwasem octowym, winowym i Niewykrywalna
kwasami ttuszczowymi

Wolny glicerol Nie wigeej niz 2 %

Zawarto$¢ glicerolu ogdtem Nie mniej niz 12 % i nie wigcej niz 27 %

Popiot siarczanowy Nie wigcej niz 0,5 %, oznaczony po prazeniu w temperaturze 800 °C + 25 °C
Arsen Nie wigcej niz 3 mg/kg

Otow Nie wigcej niz 5 mg/kg

Rteé Nie wigeej niz 1 mg/kg

Kadm Nie wigcej niz 1 mg/kg

Metale cigzkie (w przeliczeniu na Pb) Nie wigcej niz 10 mg/kg

Zawarto$¢ kwasu octowego ogotem Nie mniej niz 10 % i nie wigcej niz 20 %

Zawartos¢ kwasu winowego ogotem Nie mniej niz 20 % i nie wigcej niz 40 %

Wolne kwasy tluszczowe Nie wigcej niz 3 % w przeliczeniu na kwas oleinowy

Kryteria czystosci majq zastosowanie do substancji dodatkowej niezawierajqcej soli sodowych, potasowych i wapniowych
kwasow tluszczowych, niemniej jednak te substancje mogq by¢ obecne w ilosciach nieprzekraczajqcych maksymalnego
poziomu 6 % (w przeliczeniu na oleinian sodu,).

176. E 473 ESTRY SACHAROZY I KWASOW TLUSZCZOWYCH

Nazwy synonimowe Cukroestry
Estry cukrowe

Definicja Przede wszystkim mono-, di- i triestry sacharozy i kwasow tluszczowych
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Analiza
Opis
Identyfikacja

A. Dodatni wynik proby na obecno$¢ sacharozy i kwasow
thuszczowych

B. Rozpuszczalnosé
Czystos¢

Popidt siarczanowy

Wolne cukry

Wolne kwasy tluszczowe

Arsen

Otow

Rtec

Kadm

Metale cigzkie (w przeliczeniu na Pb)

Metanol

Dimetylosulfotlenek

Dimetyloformamid

2-metylo-1-propanol

Octan etylu

2-propanol

Glikol propylenowy

Metyloetyloketon (butanon)

wystgpujacych w thuszczach i olejach jadalnych. Moga by¢ otrzymywane z
sacharozy oraz estrow metylowych i etylowych spozywczych kwasow
thuszczowych badz przez ekstrakcjg z sacharoglicerydow. Do otrzymywania tych
zwiazkow nie moga by¢ stosowane zadne inne rozpuszczalniki organiczne poza
dimetylosulfotlenkiem, dimetyloformamidem, octanem etylu, 2-propanolem, 2-
metylo-l-propanolem, glikolem propylenowym i metyloetyloketonem

Zawiera nie mniej niz 80 %

Geste zele, migkkie substancje state lub proszki, barwa biata do jasnoszarobiatej

Trudno rozpuszczalne w wodzie, rozpuszczalne w etanolu

Nie wigcej niz 2 %, oznaczony po prazeniu w temperaturze 800 °C + 25 °C
Nie wigcej niz 5 %

Nie wigcej niz 3 % w przeliczeniu na kwas oleinowy
Nie wigcej niz 3 mg/kg

Nie wigcej niz 5 mg/kg

Nie wigcej niz 1 mg/kg

Nie wigcej niz 1 mg/kg

Nie wigeej niz 10 mg/kg

Nie wigcej niz 10 mg/kg

Nie wigcej niz 2 mg/kg

Nie wigeej niz 1 mg/kg

Nie wigcej niz 10 mg/kg

Nie wigcej niz 350 mg/kg, pojedynczo lub w mieszaninie

Nie wigcej niz 10 mg/kg

Kryteria czystosci majq zastosowanie do substancji dodatkowej niezawierajqcej soli sodowych, potasowych i wapniowych
kwasow tluszczowych, niemniej jednak te substancje mogq by¢ obecne w ilosciach nieprzekraczajqcych maksymalnego

poziomu 6 % (w przeliczeniu na oleinian sodu).

177. E 474 SACHAROGLICERYDY

Nazwy synonimowe

Definicja

Analiza

Opis

Projekt wstepny

Glicerydy cukrowe

Sacharoglicerydy otrzymuje si¢ w reakcji sacharozy z jadalnymi thuszczami i
olejami, w ktorej powstaje mieszanina przede wszystkim mono-, di- oraz triestrow
sacharozy i kwasow thuszczowych oraz pozostatych mono-, di- i triglicerydow
wystgpujacych w thuszczach i olejach jadalnych. Do otrzymywania tych zwiazkow
nie moga by¢ stosowane zadne inne rozpuszczalniki organiczne poza
cykloheksanem, dimetyloformamidem, octanem etylu, 2-metylo-1-propanolem i 2-
propanolem

Zawiera nie mniej niz 40 % i nie wigcej niz 60 % estrow sacharozy i kwasow
thuszczowych

Migkkie masy o konsystencji statej, ggste zele lub proszki, barwa biata lub
zblizona do biatej
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Identyfikacja

A. Dodatni wynik proby na obecno$¢ cukru i kwasow
thuszczowych

B. Rozpuszczalnosé
Czystosé

Popidt siarczanowy

Cukry niezwigzane

Wolne kwasy thuszczowe

Arsen

Otow

Rteé

Kadm

Metale cigzkie (w przeliczeniu na Pb)

Metanol

Dimetyloformamid
2-metylo-1-propanol

Cykloheksan

Octan etylu }_
2-propanol

Nierozpuszczalne w zimnej wodzie, rozpuszczalne w etanolu

Nie wigcej niz 2 %, oznaczony po prazeniu w temperaturze 800 °C + 25 °C
Nie wigeej niz 5 %

Nie wigcej niz 3 % w przeliczeniu na kwas oleinowy

Nie wigcej niz 3 mg/kg

Nie wigcej niz 5 mg/kg

Nie wigeej niz 1 mg/kg

Nie wigcej niz 1 mg/kg

Nie wigcej niz 10 mg/kg

Nie wigcej niz 10 mg/kg

Nie wigcej niz 1 mg/kg

Nie wigcej niz 10 mg/kg, pojedynczo lub w mieszaninie

Nie wigcej niz 350 mg/kg, pojedynczo lub w mieszaninie

Kryteria czystosci majq zastosowanie do substancji dodatkowej niezawierajqcej soli sodowych, potasowych i wapniowych
kwasow tluszczowych, niemniej jednak substancje te mogq byé obecne w ilosciach nieprzekraczajacych maksymalnego

poziomu 6 % (w przeliczeniu na oleinian sodu).

178. E 475 ESTRY KWASOW TEUSZCZOWYCH I POLIGLICEROLU

Nazwy synonimowe

Definicja

Opis

Identyfikacja

A. Dodatni wynik proby na obecnos¢ glicerolu, poliglicerolu i
kwasow ttuszczowych

B. Rozpuszczalno$é

Czystosé
Popiot siarczanowy
Kwasy inne niz kwasy tluszczowe
Wolne kwasy thuszczowe

Zawarto$¢ glicerolu i poliglicerolu ogotem

Projekt wstepny

Estry poliglicerolu i kwasow thuszczowych

Estry poliglicerolu i kwasow tluszczowych otrzymuje si¢ w wyniku estryfikacji
poliglicerolu jadalnymi thuszczami i olejami, lub kwasami ttuszczowymi
wystgpujacymi w jadalnych thuszczach i olejach. Poliglicerol jest mieszaning
przede wszystkim di-, tri- i tetragliceroli i zawiera nie wigcej niz 10 %
poligliceroli rownorzednych lub wyzszych od heptaglicerolu

Ciecze oleiste do bardzo lepkich, barwa jasnozoita do bursztynowej;
Plastyczne lub migkkie substancje o statej konsystencji, barwa jasnobezowa do

$rednio brazowej
Twarde substancje stale o charakterze wosku, barwa jasnobezowa do brazowe;j

Estry maja rézne powinowactwo, od mocno hydrofilowego do mocno
lipofilowego, ale jako grupa wykazuja sktonno$¢ do tworzenia zawiesin z woda i
s rozpuszczalne w rozpuszczalnikach organicznych i olejach

Nie wigcej niz 0,5 %, oznaczony po prazeniu w temperaturze 800 °C + 25 °C
Niewykrywalne
Nie wigcej niz 6 % w przeliczeniu na kwas oleinowy

Nie mniej niz 18 % i nie wigcej niz 60 %
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Wolny glicerol i poliglicerol
Arsen

Otow

Rteé

Kadm

Metale cigzkie (w przeliczeniu na Pb)

Nie wigcej niz 7 %

Nie wigcej niz 3 mg/kg
Nie wigcej niz 5 mg/kg
Nie wigeej niz 1 mg/kg
Nie wigcej niz 1 mg/kg

Nie wigcej niz 10 mg/kg

Kryteria czystosci majq zastosowanie do substancji dodatkowej niezawiergjqcej soli sodowych, potasowych i wapniowych
kwasow tluszczowych, niemniej jednak substancje te mogq by¢ obecne w ilosciach nieprzekraczajacych maksymalnego

poziomu 6 % (w przeliczeniu na oleinian sodu).

179. E 476 POLIRYCYNOOLEINIAN POLIGLICEROLU

Nazwy synonimowe

Definicja

Opis
Identyfikacja
A. Rozpuszczalnosé
B. Dodatni wynik proby na obecno$é glicerolu, poliglicerolu i
kwasu rycynooleinowego
C. Wspdtczynnik zatamania [n]®
Czystosé

Poliglicerole

Liczba hydroksylowa
Liczba kwasowa
Arsen

Otow

Rteé

Kadm

Metale cigzkie (w przeliczeniu na Pb)

Estry glicerolu i kwasow tluszczowych skondensowanego oleju rycynowego
Estry poliglicerolu i poliskondensowanych kwasow thuszczowych oleju
rycynowego

Estry poliglicerolu i wewnatrzestryfikowanego kwasu rycynooleinowego
PGPR

Polirycynooleinian poliglicerolu otrzymuje sig przez estryfikacjg poliglicerolu
skondensowanymi kwasami thuszczowymi oleju rycynowego

Przezroczysta, bardzo lepka ciecz

Nierozpuszczalny w wodzie i w etanolu Rozpuszczalny w eterze, weglowodorach
i w chlorowcowanych weglowodorach

W zakresie 1,4630 - 1,4665

Poliglicerol powinien sktada¢ si¢ z nie mniej niz 75 % di-, tri- i tetragliceroli i
zawiera¢ nie wigcej niz 10 % poligliceroli rownorzednych lub wyzszych od
heptaglicerolu

Nie mniejsza niz 80 i nie wigksza niz 100

Nie wigksza niz 6

Nie wigcej niz 3 mg/kg

Nie wigcej niz 5 mg/kg

Nie wigeej niz 1 mg/kg

Nie wigcej niz 1 mg/kg

Nie wigcej niz 10 mg/kg

180. E 477 ESTRY KWASOW TLUSZCZOWYCH I GLIKOLU PROPYLENOWEGO

Nazwy synonimowe

Definicja

Projekt wstepny

Estry 1,2-propanodiolu i kwasow thuszczowych
Produkt sktada si¢ z mieszaniny mono- i diestrow 1,2-propanodiolu i kwasow

thuszczowych wystepujacych w jadalnych thuszczach i olejach. Substrat
alkoholowy stanowi wytacznie 1,2-propanodiol wraz z dimerem i $ladowymi
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Analiza

Opis

Identyfikacja

A. Dodatni wynik proby na obecno$¢ glikolu propylenowego i

kwasow thuszczowych
Czystosé
Popidt siarczanowy
Kwasy inne niz kwasy tluszczowe
Wolne kwasy thuszczowe
Zawarto$¢ 1,2-propanodiolu ogdtem
Wolny 1,2-propanodiol
Dimery i trimery glikolu propylenowego
Arsen
Otow
Rteé
Kadm

Metale cigzkie (w przeliczeniu na Pb)

ilo$ciami trimeru. Brak kwasow organicznych innych niz spozywcze kwasy
thuszczowe

Zawiera nie mniej niz 85 % estrow kwasow ttuszczowych ogdtem

Przezroczyste ciecze lub woskowe biate ptatki, kulki badz substancje state o
stodkim zapachu

Nie wigcej niz 0,5 %, oznaczony po prazeniu w temperaturze 800° C + 25 °C
Niewykrywalne
Nie wigcej niz 6 % w przeliczeniu na kwas oleinowy
Nie mniej niz 11 % i nie wigeej niz 31 %
Nie wigeej niz 5 %
Nie wigeej niz 0,5 %
Nie wigcej niz 3 mg/kg
Nie wigcej niz 5 mg/kg

Nie wigeej niz 1 mg/kg

Nie wigcej niz 1 mg/kg

Nie wigeej niz 10 mg/kg

Kryteria czystosci majq zastosowanie do substancji dodatkowej niezawierajqcej soli sodowych, potasowych i wapniowych
kwasow tluszczowych, niemniej jednak substancje te mogq by¢ obecne w iloSciach nieprzekraczajacych maksymalnego

poziomu 6 % (w przeliczeniu na oleinian sodu).

181. E 479b TERMOUTLENIONY OLEJ SOJOWY Z MONO- I DIGLICERYDAMI

KWASOW TLUSZCZOWYCH

Nazwy synonimowe

Definicja

Opis
Identyfikacja

A. Rozpuszczalnosé

Czystos¢
Zakres temperatur topnienia
Wolne kwasy tluszczowe
Wolny glicerol

Kwasy tluszczowe ogotem

Projekt wstepny

TOSOM

Termoutleniony olej sojowy po reakcji z mono- i diglicerydami kwasow
thuszczowych stanowi ztozong mieszaning estrow glicerolu i kwasow

thuszczowych wystgpujacych w ttuszczach jadalnych oraz kwasow ttuszczowych z

termoutlenionego oleju sojowego. Produkt otrzymuje si¢ w reakcji mieszaniny

10 % termoutlenionego oleju sojowego i 90 % mono- i diglicerydow spozywczych

kwasow tluszczowych i dezodoryzacje w prozni, w temperaturze 130 °C. Olej
sojowy pochodzi wylacznie z naturalnych odmian soi.

Produkt o konsystencji wosku lub staly, barwa jasnozétta do jasnobrazowej

Nierozpuszczalny w wodzie
Rozpuszczalny w goracych olejach i thuszczach

55-65 °C
Nie wigeej niz 1,5 % w przeliczeniu na kwas oleinowy
Nie wigeej niz 2 %

83-90 %
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Glicerol ogotem 16-22 %

Estry metylowe kwasow ttuszczowych nietworzace zwiazkow Nie wigcej niz 9 % estrow metylowych kwasow thuszczowych ogotem
addycyjnych z mocznikiem

Kwasy tluszczowe nierozpuszczalne w eterze naftowym Nie wigcej niz 2 % kwaséw ttuszczowych ogdtem

Liczba nadtlenkowa Nie wigksza niz 3

Zwiazki epoksydowe Nie wigcej niz 0,03 % tlenku etylenu

Arsen Nie wigcej niz 3 mg/kg

Otoéw Nie wigcej niz 5 mg/kg

Rteé Nie wigcej niz 1 mg/kg

Kadm Nie wigcej niz 1 mg/kg

Metale cigzkie (w przeliczeniu na Pb) Nie wigcej niz 10 mg/kg

182. E 481 STEAROILOMLECZAN SODU

Nazwy synonimowe 2-stearoilopropionian sodu
2-stearoilomleczan sodu
Definicja Mieszanina soli sodowych kwasow stearoilomlekowych i ich polimeréw oraz
wystegpujacych w mniejszych ilosciach soli sodowych innych pokrewnych
kwasow, bedaca produktem reakcji kwasu mlekowego i kwasu stearynowego.
Moga rowniez wystgpowaé inne spozywcze kwasy thuszczowe, w postaci wolnej
lub zestryfikowanej, co wynika z ich obecno$ci w stosowanym kwasie
stearynowym
Nazwy chemiczne Di-2-stearoilomleczan sodu
Di(2-stearoiloksy)propionian sodu
Numer wg Europejskiego Spisu
Substancji Chemicznych 246-929-7
Wzér chemiczny (gltéwne sktadniki) C,H3904Na
C19H35O4Na
Opis Biaty lub jasnozotty proszek lub tamliwa substancja stata o charakterystycznym
zapachu
Identyfikacja
A. Dodatni wynik proby na obecnos$¢ sodu, kwasow thuszczowych
i kwasu mlekowego
B. Rozpuszczalnosé Nierozpuszczalny w wodzie. Rozpuszczalny w etanolu
Czystosé
Sod Nie mniej niz 2,5 % i nie wigcej niz 5 %
Liczba estrowa Nie mniejsza niz 90 i nie wigksza niz 190
Liczba kwasowa Nie mniejsza niz 60 i nie wigksza niz 130
Kwas mlekowy ogotem Nie mniej niz 15 % 1 nie wigcej niz 40 %
Arsen Nie wigcej niz 3 mg/kg
Otow Nie wigcej niz 5 mg/kg
Rtegé Nie wigeej niz 1 mg/kg
Kadm Nie wigeej niz 1 mg/kg
Metale cigzkie (w przeliczeniu na Pb) Nie wigcej niz 10 mg/kg
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183. E 482 STEAROILOMLECZAN WAPNIA

Nazwy synonimowe

Definicja

Nazwy chemiczne

Numer wg Europejskiego Spisu Substancji Chemicznych
Wzér chemiczny (gtowne sktadniki)

Opis

Identyfikacja

A. Dodatni wynik proby na obecno$¢ wapnia, kwaséw
thuszczowych i kwasu mlekowego

B. Rozpuszczalnosé
Czystos¢

Wapn

Liczba estrowa

Kwas mlekowy ogdtem

Liczba kwasowa

Arsen

Otow

Rtec

Kadm

Metale cigzkie (w przeliczeniu na Pb)

184. E 483 WINIAN STEARYLU

Nazwy synonimowe

Definicja

Nazwa chemiczna

Wzér chemiczny
Masa czasteczkowa

Analiza

Projekt wstepny

2-stearoilopropionian wapnia

Mieszanina soli wapniowych kwasow stearoilomlekowych i ich polimeréw oraz
wystgpujacych w mniejszych ilo$ciach soli wapniowych innych pokrewnych
kwasow, bedaca produktem reakcji kwasu mlekowego i kwasu stearynowego.
Moga réwniez wystgpowac inne spozywcze kwasy tluszczowe, w postaci wolnej
lub zestryfikowanej, co wynika z ich obecnosci w stosowanym kwasie
stearynowym

Di-2-stearoilomleczan wapnia

Di(2-stearoiloksy)propionian wapnia

227-335-7

C42H7303Ca
C33H7008Ca

Biaty lub jasnozotty proszek lub tamliwa substancja stata o charakterystycznym
zapachu

Stabo rozpuszczalny w goracej wodzie

Nie mniej niz 1 % i nie wigeej niz 5,2 %
Nie mniejsza niz 125 i nie wigksza niz 190
Nie mniej niz 15 % i nie wigcej niz 40 %
Nie mniejsza niz 50 i nie wigksza niz 130
Nie wigcej niz 3 mg/kg

Nie wigcej niz 5 mg/kg

Nie wigcej niz 1 mg/kg

Nie wigcej niz 1 mg/kg

Nie wigcej niz 10 mg/kg

Winian stearylopalmitylu

Produkt estryfikacji kwasem winowym handlowego alkoholu stearynowego, ktory
zasadniczo sktada sig z alkoholu stearynowego i palmitylowego. Produkt zawiera
glownie diestry, w mniejszych ilosciach sa obecne monoestry i niezmienione

surowce wyjsciowe

Winian distearylu
Winian dipalmitylu

C33H7406 do C4oH7504
627 do 655

Zawiera nie mniej niz 90 % estréw ogodtem, co odpowiada liczbie estrowej nie
mniejszej niz 163 i nie wigkszej niz 180
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Opis
Identyfikacja
A. Dodatni wynik proby na obecno$¢ winianow

B. Zakres temperatur topnienia

Czystos¢
Liczba hydroksylowa
Liczba kwasowa
Zawarto$¢ kwasu winowego, ogotem
Popidt siarczanowy
Arsen
Otow
Rteé
Kadm
Metale cigzkie (w przeliczeniu na Pb)
Substancje nieulegajace zmydleniu

Liczba jodowa

Kremowa, mazista substancja stata (w temp. 25 °C), barwa kremowa

0d 67 °C do 77 °C. Po zmydleniu nasyconego, dtugiego tancucha alkoholi
thuszczowych temperatura topnienia waha sig¢ od 49 °C do 55 °C

Nie mniejsza niz 200 i nie wigksza niz 220

Nie wigksza niz 5,6

Nie mniej niz 18 % i nie wigcej niz 35 %

Nie wigeej niz 0,5 %, oznaczony po prazeniu w temperaturze 800 °C + 25 °C
Nie wigcej niz 3 mg/kg

Nie wigcej niz 5 mg/kg

Nie wigcej niz 1 mg/kg

Nie wigcej niz 1 mg/kg

Nie wigcej niz 10 mg/kg

Nie mniej niz 77 % i nie wigcej niz 83 %

Nie wigksza niz 4 (Wijs)

185. E 491 MONOSTEARYNIAN SORBITOLU

Definicja
Numer wg Europejskiego Spisu Substancji Chemicznych

Analiza

Opis

Identyfikacja

A. Rozpuszczalnosé

B. Zakres temperatur krzepnigcia

C. Widmo absorpcji w podczerwieni

Czystos¢
Woda
Popidt siarczanowy
Liczba kwasowa
Liczba zmydlenia

Liczba hydroksylowa

Projekt wstepny

Mieszanina niepelnych estrow sorbitolu i bezwodnikoéw sorbitolu ze spozywczym,
handlowym kwasem stearynowym

215-664-9

Zawiera nie mniej niz 95 % mieszaniny sorbitolu, sorbitanu i estrow izosorbowych

Lekkie, kremowe do bezowych kulki lub ptatki badz twarda, woskowa substancja
stata o nieznacznym charakterystycznym zapachu

W temperaturach wyzszych od jego temperatury topnienia rozpuszczalny w
toluenie, dioksanie, czterochlorku wegla, eterze, metanolu, etanolu i anilinie;
nierozpuszczalny w eterze naftowym i acetonie; nierozpuszczalny w zimnej
wodzie, ale w cieplej wodzie tworzy zawiesiny; w temperaturze powyzej 50 °C
rozpuszczalny z tworzeniem mgly w oleju mineralnym i octanie etylu

50-52 °C

Charakterystyczne dla niepelnych estrow alkoholi wielowodorotlenowych i
kwasow thuszczowych

Nie wigcej niz 2 % (metoda Karla Fischera)
Nie wigeej niz 0,5 %

Nie wigksza niz 10

Nie mniejsza niz 147 i nie wigksza niz 157

Nie mniejsza niz 235 i nie wigksza niz 260
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Arsen
Otow
Rteé

Kadm

Metale cigzkie (w przeliczeniu na Pb)

Nie wigcej niz 3 mg/kg
Nie wigcej niz 5 mg/kg
Nie wigeej niz 1 mg/kg
Nie wigcej niz 1 mg/kg

Nie wigcej niz 10 mg/kg

186. E 492 TRISTEARYNIAN SORBITOLU

Definicja

Numer wg Europejskiego Spisu Substancji Chemicznych

Analiza

Opis

Identyfikacja

A. Rozpuszczalno$é

B. Zakres temperatur krzepnigcia

C. Widmo absorpcji w podczerwieni

Czystosé
Woda
Popiot siarczanowy
Liczba kwasowa
Liczba zmydlenia
Liczba hydroksylowa
Arsen
Otow
Rtec
Kadm

Metale cigzkie (w przeliczeniu na Pb)

Mieszanina niepetnych estrow sorbitolu i bezwodnikdw sorbitolu ze spozywczym,
handlowym kwasem stearynowym

247-891-4

Zawiera nie mniej niz 95 % mieszaniny sorbitolu, sorbitanu i estrow izosorbowych

Lekkie kulki lub ptatki badZ twarda, woskowa substancja stata o stabym zapachu,
barwa kremowa do brunatnej

Stabo rozpuszczalny w toluenie, eterze, czterochlorku wegla i octanie etylu;
tworzy zawiesiny w eterze naftowym, oleju mineralnym, olejach roslinnych,
acetonie i dioksanie; nierozpuszczalny w wodzie, metanolu i etanolu

47-50 °C

Charakterystyczne dla niepetnych estrow alkoholi wielowodorotlenowych i
kwasow thuszczowych

Nie wigcej niz 2 % (metoda Karla Fischera)
Nie wigeej niz 0,5 %

Nie wigksza niz 15

Nie mniejsza niz 176 i nie wigksza niz 188
Nie mniejsza niz 66 i nie wigksza niz 80
Nie wigcej niz 3 mg/kg

Nie wigcej niz 5 mg/kg

Nie wigcej niz 1 mg/kg

Nie wigeej niz 1 mg/kg

Nie wigcej niz 10 mg/kg

187. E 493 MONOLAURYNIAN SORBITOLU

Definicja
Numer wg Europejskiego Spisu
Substancji Chemicznych

Analiza

Projekt wstepny

Mieszanina niepetnych estrow sorbitolu i bezwodnikow sorbitolu ze spozywczym,
handlowym kwasem laurynowym

215-663-3

Zawiera nie mniej niz 95 % mieszaniny sorbitolu, sorbitanu i estrow izosorbowych
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Opis

Identyfikacja
A. Rozpuszczalno$é

B. Widmo absorpcji w podczerwieni

Czystosé
Woda
Popiét siarczanowy
Liczba kwasowa
Liczba zmydlenia
Liczba hydroksylowa
Arsen
Otow
Rteé
Kadm

Metale cigzkie (w przeliczeniu na Pb)

Oleista, lepka ciecz barwy bursztynowej, kulki lub ptatki barwy jasnokremowej do
bezowej badz twarda woskowa substancja stata o lekkim zapachu

Tworzy zawiesiny w zimnej i goracej wodzie

Charakterystyczne dla niepelnych estrow alkoholi wielowodorotlenowych i
kwasow tluszczowych

Nie wigcej niz 2 % (metoda Karla Fischera)
Nie wigeej niz 0,5 %

Nie wigksza niz 7

Nie mniejsza niz 155 i nie wigksza niz 170
Nie mniejsza niz 330 i nie wigksza niz 358
Nie wigcej niz 3 mg/kg

Nie wigcej niz 5 mg/kg

Nie wigcej niz 1 mg/kg

Nie wigcej niz 1 mg/kg

Nie wigcej niz 10 mg/kg

188. E 4994 MONOOLEINIAN SORBITOLU

Definicja

Numer wg Europejskiego Spisu
Substancji Chemicznych

Analiza

Opis

Identyfikacja

A. Rozpuszczalno$é

B. Liczba jodowa

Czystos¢
Woda
Popidt siarczanowy
Liczba kwasowa
Liczba zmydlenia
Liczba hydroksylowa
Arsen

Otoéw

Projekt wstepny

Mieszanina niepelnych estrow sorbitolu i bezwodnikéw sorbitolu ze spozywczym,
handlowym kwasem oleinowym. Gtéwnym sktadnikiem jest monooleinian 1,4-
sorbitolu. Pozostate sktadniki to monooleinian izosorbinianu, dioleinian sorbitolu i
trioleinian sorbitolu

215-665-4

Zawiera nie mniej niz 95 % mieszaniny sorbitolu, sorbitanu i estrow izosorbowych

Oleista, lepka ciecz barwy bursztynowej, kulki lub platki barwy jasnokremowej do
bezowej badz twarda substancja woskowa o lekkim charakterystycznym zapachu

W temperaturach wyzszych od jego temperatury topnienia rozpuszczalny w
etanolu, eterze, octanie etylu, anilinie, toluenie, dioksanie, eterze naftowym i
czterochlorku wegla. Nierozpuszczalny w zimnej wodzie, w cieplej tworzy
zawiesiny

Pozostato$¢ kwasu oleinowego otrzymana po zmydleniu monooleinianiu sorbitolu
w trakcie analizy ma liczbg jodowa w zakresie 80 - 100

Nie wigcej niz 2 % (metoda Karla Fischera)
Nie wigeej niz 0,5 %

Nie wigksza niz 8

Nie mniejsza niz 145 i nie wigksza niz 160
Nie mniejsza niz 193 i nie wigksza niz 210
Nie wigcej niz 3 mg/kg

Nie wigcej niz 5 mg/kg
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Rteé
Kadm

Metale cigzkie (w przeliczeniu na Pb)

Nie wigcej niz 1 mg/kg
Nie wigcej niz 1 mg/kg

Nie wigceej niz 10 mg/kg

189. E 495 MONOPALMITYNIAN SORBITOLU

Nazwy synonimowe

Definicja
Numer wg Europejskiego Spisu
Substancji Chemicznych
Analiza

Opis

Identyfikacja

A. Rozpuszczalno$é

B. Zakres temperatur krzepnigcia

C. Widmo absorpcji w podczerwieni

Czystosé
Woda
Popiot siarczanowy
Liczba kwasowa
Liczba zmydlenia
Liczba hydroksylowa
Arsen
Otow
Rtec
Kadm

Metale cigzkie (w przeliczeniu na Pb)

190. E 500(i) WEGLAN SODU

Nazwy synonimowe
Definicja
Nazwa chemiczna

Numer wg Europejskiego Spisu
Substancji Chemicznych

Projekt wstepny

Palmitynian sorbitolu

Mieszanina niepetnych estrow sorbitolu i bezwodnikow sorbitolu ze spozywczym,
handlowym kwasem palmitynowym

247-568-8

Zawiera nie mniej niz 95 % mieszaniny sorbitolu, sorbitanu i estrow izosorbowych

Kulki lub ptatki barwy jasnokremowej do bezowej badz twarda, woskowa
substancja stata o lekkim charakterystycznym zapachu

W temperaturach wyzszych od jego temperatury topnienia rozpuszczalny w
etanolu, metanolu, eterze, octanie etylu, anilinie, toluenie, dioksanie, eterze
naftowym i czterochlorku wegla. Nierozpuszczalny w zimnej wodzie, ale w cieplej
tworzy zawiesiny

45-47 °C

Charakterystyczne dla niepetnych estrow alkoholi wielowodorotlenowych i
kwasow thuszczowych

Nie wigcej niz 2 % (metoda Karla Fischera)
Nie wigeej niz 0,5 %

Nie wigksza niz 7,5

Nie mniejsza niz 140 i nie wigksza niz 150
Nie mniejsza niz 270 i nie wigksza niz 305
Nie wigcej niz 3 mg/kg

Nie wigcej niz 5 mg/kg

Nie wigcej niz 1 mg/kg

Nie wigeej niz 1 mg/kg

Nie wigeej niz 10 mg/kg

Soda amoniakalna, soda bezwodna, soda kalcynowana

Weglan sodu

207-838-8
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Wzér chemiczny
Masa czasteczkowa
Analiza

Opis

Identyfikacja
A. Dodatni wynik prob na obecnos¢ sodu i weglanow
B. Rozpuszczalnosé

Czystosé

Ubytek po suszeniu

Arsen
Otoéw

Rteé

191. E 500(ii) WODOROWEGLAN SODU

Nazwy synonimowe
Definicja
Nazwa chemiczna

Numer wg Europejskiego Spisu
Substancji Chemicznych

Wzér chemiczny
Masa czasteczkowa
Analiza
Opis
Identyfikacja
A. Dodatni wynik prob na obecno$¢ sodu i weglanow
B. pH 1 % roztworu
C. Rozpuszczalno$é
Czystosé
Ubytek po suszeniu
Sole amonowe
Arsen
Otow

Rtec

Projekt wstepny

Na,CO; x nH,0 (n=0, 1 lub 10)

106,00 (bezwodny)

Zawartos¢ Na,COj; nie mniejsza niz 99 % w przeliczeniu na bezwodna masg
Krysztaty bezbarwne lub proszek ziarnisty lub krystaliczny o barwie biatej

Posta¢ bezwodna jest higroskopijna, dekawodzian pokrywa si¢ nalotem
krystalicznym

Latwo rozpuszczalny w wodzie. Nierozpuszczalny w etanolu

Nie wigcej niz 2 % (bezwodny), 15 % (monowodzian) lub 55 % - 65 %
(dekawodzian) (w temperaturze rosnacej stopniowo od 70 °C do 300 °C, do stalej
masy)

Nie wigcej niz 3 mg/kg

Nie wigcej niz 5 mg/kg

Nie wigcej niz 1 mg/kg

Diwgglan sodu, kwasny weglan sodu, diwgglan sodowy, soda oczyszczona

Wodorowegglan sodu

205-633-8

NaHCO;

84,01

Zawiera nie mniej niz 99 % w przeliczeniu na bezwodna masg

Masy krystaliczne bezbarwne lub o barwie biatej lub proszek krystaliczny

Pomigdzy 8,0 a 8,6

Rozpuszcezalny w wodzie. Nierozpuszczalny w etanolu

Nie wigeej niz 0,25 % (nad zelem krzemionkowym, 4 godziny)
Po podgrzaniu nie wyczuwa si¢ zapachu amoniaku

Nie wigcej niz 3 mg/kg

Nie wigcej niz 5 mg/kg

Nie wigcej niz 1 mg/kg
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192. E 500(iii) POLTORAWEGLAN SODU

Definicja
Nazwa chemiczna

Numer wg Europejskiego Spisu
Substancji Chemicznych

Wzér chemiczny
Masa czasteczkowa

Analiza

Opis
Identyfikacja
A. Dodatni wynik préb na obecnos$¢ sodu i weglandw
B. Rozpuszczalno$é
Czystos¢
Chlorek sodu
Zelazo
Arsen
Otow

Rtec

193. E 501(i) WEGLAN POTASU

Definicja
Nazwa chemiczna

Numer wg Europejskiego Spisu
Substancji Chemicznych

Wzér chemiczny
Masa czasteczkowa
Analiza

Opis

Identyfikacja
A. Dodatni wynik prob na obecno$¢ potasu i weglanow
B. Rozpuszczalno$é
Czystos¢
Ubytek po suszeniu
Arsen
Otow

Rteé

Projekt wstepny

Monowodorodiwgglan sodu

208-580-9
Na,(CO); x NaHCO; x 2H,0
226,03

Zawartos¢ NaHCO; pomigdzy 35,0 % a 38,6 %, a zawarto$¢ Na,CO; pomigdzy
46,4 % a 50,0 %

Biale ptatki, krysztaly lub proszek krystaliczny

Latwo rozpuszczalny w wodzie

Nie wigcej niz 0,5 %
Nie wigcej niz 20 mg/kg
Nie wigcej niz 3 mg/kg
Nie wigcej niz 5 mg/kg

Nie wigcej niz 1 mg/kg

Weglan potasu

209-529-3

K,CO; x nH,O (n =0 lub 1,5)

138,21 (bezwodny)

Zawiera nie mniej niz 99,0 % w przeliczeniu na bezwodna masg

Biaty proszek tatwo rozptywajacy sig¢ pod wptywem wilgoci z powietrza.
Wodzian wystepuje jako mate, biale, potprzezroczyste krysztaty lub granulki.

Bardzo tatwo rozpuszczalny w wodzie. Nierozpuszczalny w etanolu

Nie wigcej niz 5 % (bezwodny) lub 18 % (wodzian) (180 °C, 4 godziny)
Nie wigcej niz 3 mg/kg
Nie wigcej niz 5 mg/kg

Nie wigcej niz 1 mg/kg
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194. E 501(ii) WODOROWEGLAN POTASU

Nazwy synonimowe
Definicja
Nazwa chemiczna

Numer wg Europejskiego Spisu
Substancji Chemicznych

Wzér chemiczny
Masa czasteczkowa

Analiza

Opis

Identyfikacja

A. Dodatni wynik prob na obecno$¢ potasu i weglanow

B. Rozpuszczalno$é

Czystosé¢
Ubytek po suszeniu
Arsen
Otow

Rtec

195. E 503(i) WEGLAN AMONU

Definicja

Nazwa chemiczna

Numer wg Europejskiego Spisu
Substancji Chemicznych

Wzér chemiczny
Masa czasteczkowa
Analiza

Opis

Identyfikacja

A. Dodatni wynik préb na obecno$¢ amonu i weglanow

B. pH 5 % roztworu okoto 8,6
C. Rozpuszczalno$é

Czystosé

Projekt wstepny

Diwgglan potasu, kwasny weglan potasu

Wodorowegglan potasu

206-059-0
KHCO;
100,11

Zawiera nie mniej niz 99,0 % i nie wigcej niz 101,0 % KHCO; w przeliczeniu na
bezwodng masg

Bezbarwne krysztaly lub proszek albo granulki o barwie biatej

Latwo rozpuszczalny w wodzie
Nierozpuszczalny w etanolu

Nie wigeej niz 0,25 % (nad zelem krzemionkowym, 4 godziny)
Nie wigcej niz 3 mg/kg
Nie wigcej niz 5 mg/kg

Nie wigcej niz 1 mg/kg

Weglan amonu sktada si¢ z karbaminianu amonu, wegglanu amonu oraz
wodoroweglanu amonu w réznych proporcjach

Weglan amonu

233-786-0

CHgN,O,, CHgN,O5 i CHsNO;

Karbaminian amonu 78,06; wgglan amonu 98,73; wodoroweglan amonu 79,06
Zawiera nie mniej niz 30,0 % i nie wigcej niz 34,0 % NH;

Bialy proszek lub twarde, biate lub polprzezroczyste masy lub krysztaty.
Matowieje pod wptywem powietrza i w koncu zmienia si¢ w biale porowate brytki

lub proszek (bgdace diwgglanem amonu) z powodu utraty amoniaku i dwutlenku
wegla

Rozpuszczalny w wodzie
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Substancje nielotne
Chlorki

Siarczany

Arsen

Otow

Rteé

Nie wigcej niz 500 mg/kg
Nie wigcej niz 30 mg/kg
Nie wigcej niz 30 mg/kg
Nie wigcej niz 3 mg/kg
Nie wigcej niz 5 mg/kg

Nie wigcej niz 1 mg/kg

196. E 503(ii) WODOROWEGLAN AMONU

Nazwy synonimowe
Definicja
Nazwa chemiczna

Numer wg Europejskiego Spisu
Substancji Chemicznych

Wz6r chemiczny
Masa czasteczkowa
Analiza
Opis
Identyfikacja
A. Dodatni wynik préb na obecno$¢ amonu i weglanow
B. pH 5 % roztworu okoto 8,0
C. Rozpuszczalno$é
Czystosé
Substancje nielotne
Chlorki
Siarczany
Arsen
Otow

Rteé

Diwegglan amonu

Wodorowegglan amonu

213-911-5

CH;sNOs

79,06

Zawiera nie mniej niz 99,0 %

Biale krysztaty lub proszek krystaliczny

Latwo rozpuszczalny w wodzie. Nierozpuszczalny w etanolu

Nie wigcej niz 500 mg/kg
Nie wigcej niz 30 mg/kg
Nie wigcej niz 30 mg/kg
Nie wigcej niz 3 mg/kg
Nie wigcej niz 5 mg/kg

Nie wigcej niz 1 mg/kg

197. E 504(ii) WODOROWEGLAN MAGNEZU

Nazwy synonimowe

Definicja
Nazwa chemiczna

Numer wg Europejskiego Spisu
Substancji Chemicznych

Wz6r chemiczny

Masa czasteczkowa

Projekt wstepny

Hydroksyweglan magnezu, podweglan magnezu (lekki lub cigzki), uwodniony
zasadowy weglan magnezu, weglan hydroksymagnezowy

Uwodniony wodorotlenek magnezowo-weglanowy

235-192-7

485
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Analiza

Opis

Identyfikacja

A. Dodatni wynik proby na obecno$¢ magnezu i weglanow

B. Rozpuszczalnosé

Czystos¢
Substancje nierozpuszczalna w kwasie
Substancje rozpuszczalna w wodzie
Wapn
Arsen
Otow

Rtec

Zawarto$¢ Mg nie mniej niz 40,0 % i nie wigcej niz 45,0 % w przeliczeniu na
MgO

Lekka, biata krucha masa lub gruby biaty proszek

Praktycznie nierozpuszczalny w wodzie, nierozpuszczalny w etanolu

Nie wigeej niz 0,05 %
Nie wigeej niz 1,0 %
Nie wigeej niz 1,0 %
Nie wigcej niz 3 mg/kg
Nie wigeej niz 10 mg/kg

Nie wigcej niz 1 mg/kg

198. E 507 KWAS CHLOROWODOROWY

Nazwy synonimowe
Definicja
Nazwa chemiczna

Numer wg Europejskiego Spisu
Substancji Chemicznych

Wzér chemiczny
Masa czasteczkowa

Analiza
Opis

Identyfikacja
A. Dodatni wynik prob na obecnos¢ kwasu i chlorkow
B. Rozpuszczalnosé

Czystosé

Sktadniki organiczne ogdtem

Substancje nielotne
Substancje redukujace
Substancje utleniajace
Siarczany

Zelazo

Projekt wstepny

Chlorowodor, kwas solny

Kwas chlorowodorowy

231-595-7
HCl
36,46

Kwas chlorowodorowy jest dostgpny na rynku w réznych stgzeniach. Stgzony
kwas chlorowodorowy zawiera nie mniej niz 35,0 % HCl

Klarowna, bezbarwna lub lekko zoéttawa ciecz o wlasciwos$ciach korozyjnych i o
ostrym zapachu

Rozpuszczalny w wodzie i w etanolu

Sktadniki organiczne ogdtem (niezawierajace fluoru): nie wigcej niz 5 mg/kg
Benzen: nie wigcej niz 0,05 mg/kg

Sktadniki fluorowe (ogoétem): nie wigcej niz 25 mg/kg

Nie wigcej niz 0,5 %

Nie wigeej niz 70 mg/kg (jako SO,)

Nie wigcej niz 30 mg/kg (jako Cl,)

Nie wigcej niz 0,5 %

Nie wigcej niz 5 mg/kg
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Arsen
Otow

Rteé

199. E 508 CHLOREK POTASU

Nazwy synonimowe
Definicja
Nazwa chemiczna

Numer wg Europejskiego Spisu
Substancji Chemicznych

Wzér chemiczny
Masa czasteczkowa
Analiza

Opis

Identyfikacja

A. Rozpuszczalno$é

B. Dodatni wynik prob na obecno$é potasu i chlorkow
Czystos¢

Ubytek przy suszeniu

Sod

Arsen

Otow

Rtec

Kadm

Metale cigzkie (wyrazone jako Pb)

200. E 509 CHLOREK WAPNIA

Definicja
Nazwa chemiczna

Numer wg Europejskiego Spisu
Substancji Chemicznych

Wzbr chemiczny
Masa czasteczkowa
Analiza

Opis

Identyfikacja

Projekt wstepny

Nie wigcej niz 1 mg/kg
Nie wigcej niz 1 mg/kg

Nie wigeej niz 1 mg/kg

Sylwin

Chlorek potasu

231-211-8
KCl
74,56

Zawiera nie mniej niz 99 % w przeliczeniu na sucha masg

Bezbarwne, wydtuzone, pryzmatyczne lub szescienne krysztaty lub biaty, ziarnisty

proszek. Bez zapachu

Latwo rozpuszczalny w wodzie. Nierozpuszczalny w etanolu

Nie wigeej niz 1 % (105 °C, 2 godziny)
Ujemny wynik proby

Nie wigcej niz 3 mg/kg

Nie wigcej niz 5 mg/kg

Nie wigcej niz 1 mg/kg

Nie wigcej niz 1 mg/kg

Nie wigcej niz 10 mg/kg

Chlorek wapnia

233-140-8

CaCl, x nH,O (n=0,2 lub 6)

110,99 (bezwodny), 147,02 (diwodzian), 219,08 (heksawodzian)
Zawiera nie mniej niz 93,0 % w przeliczeniu na bezwodna masg

Bezwonny higroskopijny biaty proszek lub krysztaly rozptywajace si¢ pod
wplywem wilgoci z powietrza
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A. Dodatni wynik préb na obecno$¢ wapnia i chlorkéw

B. Rozpuszczalno$é

Czystosé
Magnez i sole alkaliczne
Fluorki
Arsen
Otow

Rteé

201. E 511 CHLOREK MAGNEZU

Definicja
Nazwa chemiczna

Numer wg Europejskiego Spisu
Substancji Chemicznych

Wzbr chemiczny
Masa czasteczkowa
Analiza

Opis

Identyfikacja

A. Dodatni wynik prob na obecno$¢ magnezu i chlorkow

B. Rozpuszczalno$é
Czystosé

Amon

Arsen

Otow

Rtec

202. E 512 CHLOREK CYNY

Nazwy synonimowe
Definicja
Nazwa chemiczna

Numer wg Europejskiego Spisu
Substancji Chemicznych

Wzbr chemiczny

Masa czasteczkowa

Projekt wstepny

Bezwodny chlorek wapnia: tatwo rozpuszczalny w wodzie i etanolu
Diwodzian: tatwo rozpuszczalny w wodzie, rozpuszczalny w etanolu
Heksawodzian: bardzo fatwo rozpuszczalny w wodzie i etanolu

Nie wigcej niz 5 % w przeliczeniu na bezwodng masg

Nie wigcej niz 40 mg/kg
Nie wigcej niz 3 mg/kg
Nie wigcej niz 10 mg/kg

Nie wigcej niz 1 mg/kg

Chlorek magnezu

232-094-6
MgCIz X 6H20
203,30

Zawiera nie mniej niz 99,0 %

Bezbarwne bezwonne ptatki lub krysztaty bardzo tatwo rozptywajace si¢ pod

wplywem wilgoci z powietrza

Bardzo fatwo rozpuszczalny w wodzie, fatwo rozpuszczalny w etanolu

Nie wigcej niz 50 mg/kg
Nie wigcej niz 3 mg/kg
Nie wigceej niz 10 mg/kg

Nie wigcej niz 1 mg/kg

Chlorek cyny (II), dichlorek cyny

Chlorek cyny (II), diwodzian

231-868-0
SnCIz X 2H20

225,63
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Analiza Zawiera nie mniej niz 98,0 %

Opis Krysztaty bezbarwne lub o barwie biatej
Moga miec¢ lekki zapach kwasu chlorowodorowego

Identyfikacja
A. Dodatni wynik prob na obecno$¢ cyny (II) i chlorkow
B. Rozpuszczalnosé Woda: rozpuszczalny w masie wody mniejszej od jego masy, ale przy nadmiarze

wody tworzy nierozpuszczalng sol zasadowa
Etanol: rozpuszczalny

Czystosé
Siarczany Nie wigcej niz 30 mg/kg
Arsen Nie wigcej niz 2 mg/kg
Rtec Nie wigcej niz 1 mg/kg
Otoéw Nie wigcej niz 5 mg/kg

203. E 513 KWAS SIARKOWY

Nazwy synonimowe Stezony kwas siarkowy, siarczan diwodorowy
Definicja
Nazwa chemiczna Kwas siarkowy

Numer wg Europejskiego Spisu

Substancji Chemicznych 231-639-5

Wzér chemiczny H,SO,

Masa czasteczkowa 98,07

Analiza Kwas siarkowy jest dostgpny na rynku w réznych stgzeniach. Posta¢ stgzona

zawiera nie mniej niz 96,0 %

Opis Ciecz oleista, przezroczysta, bezbarwna lub lekko brazowa, o silnych
wiasno$ciach korozyjnych

Identyfikacja

A. Dodatni wynik prob na obecno$¢ kwasu i siarczandw

B. Rozpuszczalno$é Miesza si¢ z woda, z wytworzeniem duzej iloci ciepta, roOwniez z etanolem
Czystosé

Popiot Nie wiecej niz 0,02 %

Substancje redukujace Nie wigcej niz 40 mg/kg (jako SO,)

Azotany Nie wigcej niz 10 mg/kg (w odniesieniu do H,SO4)

Chlorki Nie wigcej niz 50 mg/kg

Zelazo Nie wigcej niz 20 mg/kg

Selen Nie wigcej niz 20 mg/kg

Arsen Nie wigcej niz 3 mg/kg

Otow Nie wigcej niz 5 mg/kg
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Rteé

204. E 514(i) STARCZAN SODU

Definicja
Nazwa chemiczna
Wzér chemiczny

Masa czasteczkowa

Analiza

Opis

Identyfikacja

A. Dodatni wynik prob na obecnos$¢ sodu i siarczandw

B. Kwasowos$¢ 5 % roztworu: odczyn obojgtny lub lekko

zasadowy na papierku lakmusowym
Czystos¢

Ubytek po suszeniu

Selen
Arsen
Otoéw

Rteé

205. E 514(ii) WODOROSIARCZAN SODU

Nazwy synonimowe
Definicja
Nazwa chemiczna
Wzér chemiczny
Masa czasteczkowa
Analiza
Opis
Identyfikacja
A. Dodatni wynik préb na obecnos$¢ sodu i siarczandw
B. Roztwory sa silnie kwasowe
Czystosé
Ubytek po suszeniu

Zawarto$¢ substancji nierozpuszczalnych w wodzie

Projekt wstepny

Nie wigcej niz 1 mg/kg

Siarczan sodu
Na,SO4 x nH,O(n = 0 lub 10)

142,04 (bezwodny)
322,04 (dekawodzian)

Zawartos¢ nie mniejsza niz 99,0 % w przeliczeniu na bezwodna masg

Krysztaty bezbarwne lub drobny, biaty, proszek krystaliczny

Dekawodzian jest pozbawiony wody krystalizacyjnej

Nie wigcej niz 1,0 % (bezwodny) lub nie wigeej niz 57 % (dekawodzian) w 130

°C

Nie wigcej niz 30 mg/kg
Nie wigcej niz 3 mg/kg
Nie wigcej niz 5 mg/kg

Nie wigcej niz 1 mg/kg

Kwasny siarczan sodu, disiarczan sodu

Wodorosiarczan sodu

NaHSO,

120,06

Zawartos$¢ nie mniejsza niz 95,2 %

Bezwonne krysztaty lub granulki o barwie biatej

Nie wigcej niz 0,8 %

Nie wigeej niz 0,05 %
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Selen Nie wigcej niz 30 mg/kg

Arsen Nie wigcej niz 3 mg/kg
Otoéw Nie wigcej niz 5 mg/kg
Rteé Nie wigcej niz 1 mg/kg

206. E 515(i) STARCZAN POTASU

Definicja

Nazwa chemiczna Siarczan potasu

Wzbr chemiczny K>SO,

Masa czasteczkowa 174,25

Analiza Zawiera nie mniej niz 99,0 %
Opis Bezbarwne lub biate krysztaty lub proszek krystaliczny
Identyfikacja

A. Dodatni wynik prob na obecnos$¢ potasu i siarczanow

B. pH 5 % roztworu Pomigdzy 5,5 a 8,5

C. Rozpuszczalno$é Latwo rozpuszczalny w wodzie, nierozpuszczalny w etanolu
Czystos¢

Selen Nie wigcej niz 30 mg/kg

Arsen Nie wigcej niz 3 mg/kg

Otow Nie wigcej niz 5 mg/kg

Rteé Nie wigeej niz 1 mg/kg

207. E 515(ii) WODOROSIARCZAN POTASU

Definicja
Nazwy synonimowe Disiarczan potasu, kwasny siarczan potasu

Nazwa chemiczna Wodorosiarczan potasu

Wz6r chemiczny KHSO,

Masa czasteczkowa 136,17

Analiza Zawiera nie mniej niz 99 %

Temperatura topnienia 197 °C
Opis Biate krysztaty, kawatki lub granulki rozptywajace si¢ pod wplywem wilgoci z

powietrza

Identyfikacja

A. Dodatni wynik proby na

obecnos¢ potasu

B. Rozpuszczalnosé Latwo rozpuszczalny w wodzie, nierozpuszczalny w etanolu

Czystosé
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Selen
Arsen
Otow

Rteé

208. E 516 SIARCZAN WAPNIA

Nazwy synonimowe
Definicja
Nazwa chemiczna

Numer wg Europejskiego Spisu
Substancji Chemicznych

Wzér chemiczny
Masa czasteczkowa
Analiza
Opis
Identyfikacja
A. Dodatni wynik prob na obecno$¢ wapnia i siarczanéw
B. Rozpuszczalno$é
Czystosé

Ubytek po suszeniu

Fluorki
Selen
Arsen
Otow

Rtec

209. E 517 SIARCZAN AMONU

Definicja
Nazwa chemiczna

Numer wg Europejskiego Spisu
Substancji Chemicznych

Wzbr chemiczny
Masa czasteczkowa
Analiza

Opis

Identyfikacja

Projekt wstepny

Nie wigcej niz 30 mg/kg
Nie wigcej niz 3 mg/kg
Nie wigcej niz 5 mg/kg

Nie wigeej niz 1 mg/kg

Gips, selenit, anhydryt

Siarczan wapnia

231-900-3
CaS0O4 x nH,O (n=0 lub 2)

136,14 (bezwodny), 172,18 (diwodzian)

Zawiera nie mniej niz 99,0 % w przeliczeniu na bezwodna masg

Bezwonny, drobny proszek o barwie od biatej do lekko zottawobiatej

Stabo rozpuszczalny w wodzie, nierozpuszczalny w etanolu

Bezwodny: nie wigcej niz 1,5 % (250 °C, stata masa)
Diwodzian: nie wigcej niz 23 % (ibid.)

Nie wigcej niz 30 mg/kg
Nie wigcej niz 30 mg/kg
Nie wigcej niz 3 mg/kg
Nie wigcej niz 5 mg/kg

Nie wigcej niz 1 mg/kg

Siarczan amonu

231-984-1

(NH4),SO4

132,14

Zawiera nie mniej niz 99,0 % i nie wigcej niz 100,5 %

Bialy proszek, blaszki btyszczace lub elementy krystaliczne
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A. Dodatni wynik préb na obecno$¢ amonu i siarczanow
B. Rozpuszczalno$é
Czystosé
Ubytek po prazeniu
Selen

Otow

210. E 520 SIARCZAN GLINU

Nazwy synonimowe
Definicja
Nazwa chemiczna

Numer wg Europejskiego Spisu
Substancji Chemicznych

Wz6r chemiczny
Masa czasteczkowa
Analiza
Opis
Identyfikacja
A. Dodatni wynik prob na obecno$¢ glinu i siarczandéw
B. pH 5 % roztworu 2,9 lub wigcej
C. Rozpuszczalno$é
Czystosé
Ubytek po prazeniu
Alkalia i ziemie alkaliczne
Selen
Fluorki
Arsen
Otow

Rtec

Latwo rozpuszczalny w wodzie, nierozpuszczalny w etanolu

Nie wigcej niz 0,25 %
Nie wigcej niz 30 mg/kg

Nie wigcej niz 5 mg/kg

Ahlun

Siarczan glinu

233-135-0
Al(SO,);

342,13

Zawiera nie mniej niz 99,5 % w przeliczeniu na wyprazong substancjg

Bialy proszek, blaszki btyszczace lub elementy krystaliczne

Latwo rozpuszczalny w wodzie, nierozpuszczalny w etanolu

Nie wigeej niz 5 % (500 °C, 3 godziny)
Nie wigeej niz 0,4 %

Nie wigcej niz 30 mg/kg

Nie wigcej niz 30 mg/kg

Nie wigcej niz 3 mg/kg

Nie wigcej niz 10 mg/kg

Nie wigcej niz 1 mg/kg

211. E 521 SIARCZAN GLINOWO- SODOWY

Nazwy synonimowe
Definicja
Nazwa chemiczna

Numer wg Europejskiego Spisu
Substancji Chemicznych

Wzbr chemiczny

Projekt wstepny

Sodowy atun, sodu alun

Siarczan glinowo-sodowy

233-277-3

AINa(SO4), x nH,O (n =0 lub 12)
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Masa czasteczkowa 242,09 (bezwodny)

Analiza Zawiera w przeliczeniu na bezwodna masg nie mniej niz 96,5 % (bezwodny) i
99,5 % (dodekawodzian)

Opis Przezroczyste krysztaty lub biaty proszek krystaliczny
Identyfikacja
A. Dodatni wynik prob na obecnos¢ glinu, sodu i siarczanéw

B. Rozpuszczalno$é Dodekawodzian jest fatwo rozpuszczalny w wodzie. Posta¢ bezwodna rozpuszcza
si¢ wolno w wodzie. Obie postacie sa nierozpuszczalne w etanolu

Czystosé

Ubytek po suszeniu Posta¢ bezwodna: nie wigcej niz 10,0 % (220 °C, 16 godzin)
Dodekawodzian: nie wigcej niz 47,2 % (50 °C - 55 °C, 1 godzina, a nastgpnie
220 °C, 16 godzin)

Sole amonowe Po ogrzewaniu niewykrywalny zapach amoniaku

Selen Nie wigcej niz 30 mg/kg

Fluorki Nie wigcej niz 30 mg/kg

Arsen Nie wigcej niz 3 mg/kg

Otoéw Nie wigcej niz 5 mg/kg

Rteé Nie wigeej niz 1 mg/kg

212. E 522 SIARCZAN GLINOW O - POTASOWY

Nazwy synonimowe Potasu atun, potasowy atun
Definicja
Nazwa chemiczna Siarczan glinowo -potasowy, dodekawodzian

Numer wg Europejskiego Spisu

Substancji Chemicznych 233-141-3

Wzbr chemiczny AIK(SOq), x 12H,0

Masa czasteczkowa 474,38

Analiza Zawiera nie mniej niz 99,5 %
Opis Duze przezroczyste krysztaty lub bialy proszek krystaliczny
Identyfikacja

A. Dodatni wynik prob na obecnos¢ glinu, potasu i siarczanow

B. pH 10 % roztworu pomigdzy 3,0 a 4,0

C. Rozpuszczalnosé Latwo rozpuszczalny w wodzie, nierozpuszczalny w etanolu
Czystos¢

Sole amonowe Po ogrzewaniu niewykrywalny zapach amoniaku

Selen Nie wigcej niz 30 mg/kg

Fluorki Nie wigcej niz 30 mg/kg

Arsen Nie wigcej niz 3 mg/kg

Otoéw Nie wigcej niz 5 mg/kg

Rteg¢ Nie wigcej niz 1 mg/kg
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213. E 523 SIARCZAN AMONOWO - GLINOWY

Nazwy synonimowe
Definicja
Nazwa chemiczna

Numer wg Europejskiego Spisu
Substancji Chemicznych

Wzér chemiczny
Masa czasteczkowa
Analiza
Opis
Identyfikacja
A. Dodatni wynik préb na obecno$¢ glinu, amonu i siarczandw
B. Rozpuszczalnosé
Czystos¢
Metale alkaliczne i ziemie alkaliczne
Selen
Fluorki
Arsen
Otow

Rtec

214. E 524 WODOROTLENEK SODU

Nazwy synonimowe
Definicja
Nazwa chemiczna

Numer wg Europejskiego Spisu
Substancji Chemicznych

Wz6r chemiczny
Masa czasteczkowa

Analiza

Opis

Identyfikacja

A. Dodatni wynik préb na obecno$¢ sodu

Projekt wstepny

Ahun amonowy

Siarczan amonowo-glinowy

232-055-3

AINH4(SOs), x 12H,0
453,32

Zawiera nie mniej niz 99,5 %

Duze bezbarwne krysztaty lub bialy proszek

Latwo rozpuszczalny w wodzie, rozpuszczalny w etanolu

Nie wigeej niz 0,5 %
Nie wigcej niz 30 mg/kg
Nie wigcej niz 30 mg/kg
Nie wigcej niz 3 mg/kg
Nie wigcej niz 5 mg/kg

Nie wigcej niz 1 mg/kg

Soda zraca, soda kaustyczna, tug

Wodorotlenek sodu

215-185-5

NaOH

40,0

Wodorotlenek sodu w postaci ciata stalego zawiera nie mniej niz 98,0 % zasady
ogotem (jako NaOH), w przypadku roztworoéw - odpowiednio w odniesieniu do
ustalonych lub zadeklarowanych stezen NaOH

Biale lub prawie biate granulki, ptatki, pateczki, masy stopione lub inne postacie.
Roztwory sg klarowne lub lekko zmgtniate, bezbarwne lub lekko zabarwione,

silnie zrace i higroskopijne oraz pochtaniaja dwutlenek wegla z powietrza, tworzac
weglan sodu
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B. 1 % roztwor jest silnie zasadowy
C. Rozpuszczalno$é
Czystosé
Nierozpuszczalne w wodzie substancje organiczne
Weglany
Arsen
Otow

Rtec

215. E 525 WODOROTLENEK POTASU

Nazwy synonimowe
Definicja
Nazwa chemiczna

Numer wg Europejskiego Spisu
Substancji Chemicznych

Wzbr chemiczny
Masa czasteczkowa
Analiza
Opis
Identyfikacja
A. Dodatni wynik prob na obecnosé potasu
B. 1 % roztwor jest silnie zasadowy
C. Rozpuszczalno$é
Czystos¢
Substancje nierozpuszczalne w wodzie
Weglany
Arsen
Otow

Rtec

216. E 526 WODOROTLENEK WAPNIA

Nazwy synonimowe
Definicja
Nazwa chemiczna

Numer wg Europejskiego Spisu
Substancji Chemicznych

Wzbr chemiczny

Projekt wstepny

Bardzo tatwo rozpuszczalny w wodzie. Latwo rozpuszczalny w etanolu

5 % roztwor jest w pelni przezroczysty i bezbarwny do lekko zabarwionego
Nie wigcej niz 0,5 % (jako Na,COs)

Nie wigcej niz 3 mg/kg

Nie wigcej niz 0,5 mg/kg

Nie wigcej niz 1 mg/kg

Potaz zracy

Wodorotlenek potasu

215-181-3

KOH

56,11

Zawiera nie mniej niz 85,0 % w przeliczeniu na KOH

Biale lub prawie biate granulki, platki, paleczki, masy stopione lub inne postacie

Bardzo tatwo rozpuszczalny w wodzie. Latwo rozpuszczalny w etanolu

5 % roztwor jest w petni przezroczysty i bezbarwny
Nie wigeej niz 3,5 % (jako K,CO;)

Nie wigcej niz 3 mg/kg

Nie wigcej niz 10 mg/kg

Nie wigcej niz 1 mg/kg

Wapno gaszone, wapno hydratyzowane

Wodorotlenek wapnia

215-137-3

CH(OH)z
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Masa czasteczkowa 74,09

Analiza Zawiera nie mniej niz 92,0 %
Opis Bialy proszek
Identyfikacja

A. Dodatni wynik prob na obecno$¢ zasady 1 wapnia

B. Rozpuszczalnosé Stabo rozpuszczalny w wodzie. Nierozpuszczalny w etanolu. Rozpuszczalny w
glicerolu
Czystosé
Popidt nierozpuszczalny w kwasie Nie wigeej niz 1,0 %
Magnez i sole zasadowe Nie wigeej niz 1,0 %
Bar Nie wigcej niz 300 mg/kg
Fluorki Nie wigcej niz 50 mg/kg
Arsen Nie wigcej niz 3 mg/kg
Otoéw Nie wigcej niz 10 mg/kg

217. E 527 WODOROTLENEK AMONU

Nazwy synonimowe Woda amoniakalna, mocny roztwoér wodny amoniaku
Definicja
Nazwa chemiczna Wodorotlenek amonu
Wzér chemiczny NH,OH
Masa czasteczkowa 35,05
Analiza Zawiera nie mniej niz 27 % NH;
Opis Klarowny, bezbarwny roztwor o charakterystycznym niezmiernie drazniacym
zapachu
Identyfikacja

A. Dodatni wynik prob na obecno$¢ amoniaku

Czystosé
Substancje nielotne Nie wigcej niz 0,02 %
Arsen Nie wigcej niz 3 mg/kg
Otow Nie wigcej niz 5 mg/kg

218. E 528 WODOROTLENEK MAGNEZU

Definicja
Nazwa chemiczna Wodorotlenek magnezu

Numer wg Europejskiego Spisu

Substancji Chemicznych 215-170-3

Wzér chemiczny Mg(OH),

Masa czasteczkowa 58,32

Analiza Zawiera nie mniej niz 95,0 % w przeliczeniu na bezwodna masg
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Opis

Identyfikacja

A. Dodatni wynik proby na obecno$¢ magnezu i zasady

B. Rozpuszczalnosé
Czystos¢

Ubytek po suszeniu

Ubytek po prazeniu

Tlenek wapnia

Arsen

Otow

219. E 529 TLENEK WAPNIA

Nazwy synonimowe
Definicja
Nazwa chemiczna

Numer wg Europejskiego Spisu

Proszek objgtosciowy o barwie biatej, bezwonny

Praktycznie nierozpuszczalny w wodzie i w etanolu

Nie wigeej niz 2,0 % (105 °C, 2 godziny)
Nie wigcej niz 33 % (800 °C do statej masy)
Nie wigeej niz 1,5 %

Nie wigcej niz 3 mg/kg

Nie wigcej niz 10 mg/kg

Wapno palone

Tlenek wapnia

Substancji Chemicznych 215-138-9

Wzér chemiczny CaO

Masa czasteczkowa 56,08

Analiza Zawiera nie mniej niz 95,0 % w przeliczeniu na wyprazona substancje
Opis Twarde, bezwonne masy lub granulki o barwie biatej lub biatoszarawej lub

proszek o barwie od bialej do szarawej
Identyfikacja

A. Dodatni wynik proby na obecno$¢ zasady i wapnia

B. Podczas nawilzania probki woda wydzielane jest ciepto

C. Rozpuszczalno$é Stabo rozpuszczalny w wodzie. Nierozpuszczalny w etanolu. Rozpuszczalny w

glicerolu
Czystos¢

Ubytek po prazeniu Nie wigcej niz 10,0 % (ok. 800 °C do statej masy)
Substancje nierozpuszczalne w kwasie Nie wigeej niz 1,0 %
Bar Nie wigeej niz 300 mg/kg

Magnez i sole zasadowe Nie wigeej niz 1,5 %

Fluorki Nie wigcej niz 50 mg/kg
Arsen Nie wigcej niz 3 mg/kg
Otoéw Nie wigeej niz 10 mg/kg

220. E 530 TLENEK MAGNEZU

Definicja
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Nazwa chemiczna Tlenek magnezu

Numer wg Europejskiego Spisu

Substancji Chemicznych 215-171-9

Wzér chemiczny MgO

Masa czasteczkowa 40,31

Analiza Zawiera nie mniej niz 98,0 % w przeliczeniu na wyprazong substancjg
Opis Proszek wyjatkowo objgtosciowy, o barwie biatej, znany jako lekki tlenek

magnezu, lub zwarty biaty proszek, znany jako cig¢zki tlenek magnezu. 5 g
lekkiego tlenku magnezu zajmuje objgto$¢ od 40 do 50 ml, za$ 5 g cigzkiego
tlenku magnezu zajmuje objgtos¢ od 10 do 20 ml

Identyfikacja

A. Dodatni wynik proby na obecno$¢ zasady i magnezu

B. Rozpuszczalno$é Praktycznie nierozpuszczalny w wodzie. Nierozpuszczalny w etanolu
Czystosé

Ubytek po prazeniu Nie wigcej niz 5,0 % (ok. 800 °C do statej masy)

Tlenek wapnia Nie wigeej niz 1,5 %

Arsen Nie wigcej niz 3 mg/kg

Otoéw Nie wigcej niz 10 mg/kg

221. E 535 ZELAZOCYJANEK SODU

Nazwy synonimowe 76ty prusydek sodu, heksacyjanozelazian sodu
Definicja
Nazwa chemiczna Sodu zelazocyjanek

Numer wg Europejskiego Spisu

Substancji Chemicznych 237-081-9

Wzbr chemiczny NasFe(CN)g x 10H,O

Masa czasteczkowa 484,1

Analiza Zawiera nie mniej niz 99,0 %
Opis Krysztaty lub proszek krystaliczny o barwie zottej
Identyfikacja

A. Dodatni wynik proby na obecnos$¢ sodu i zelazocyjankow

Czystos¢
Wilgotnosé Nie wigcej niz 1,0 %
Substancje nierozpuszczalne w wodzie Nie wigeej niz 0,03 %
Chlorki Nie wigeej niz 0,2 %
Siarczany Nie wigcej niz 0,1 %
Wolny cyjanek Niewykrywalny
Zelazicyjanek Niewykrywalny
Otoéw Nie wigcej niz 5 mg/kg
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222. E 536 ZELAZOCYJANEK POTASU

Nazwy synonimowe 76ty prusydek potasu, heksacyjanozelazian potasu

Definicja

Nazwa chemiczna

Numer wg Europejskiego Spisu
Substancji Chemicznych

Wzér chemiczny
Masa czasteczkowa
Analiza
Opis
Identyfikacja
A. Dodatni wynik proby na obecno$¢ potasu i zelazocyjankow
Czystos¢
Wilgotnosé
Substancje nierozpuszczalne w wodzie
Chlorki
Siarczany
Wolny cyjanek
Zelazicyjanek

Otow

223. E 538 ZELAZOCYJANEK WAPNIA

Nazwy synonimowe
Definicja
Nazwa chemiczna

Numer wg Europejskiego Spisu
Substancji Chemicznych

Wzbr chemiczny

Masa czasteczkowa

Analiza
Opis
Identyfikacja

A. Dodatni wynik proby na obecno$¢ wapnia i zelazocyjankow
Czystosé

Wilgotno$é¢

Substancje nierozpuszczalne w wodzie

Chlorki

Projekt wstepny

Potasu zelazocyjanek

237-722-2

K4Fe(CN)gx 3H,0

4224

Zawiera nie mniej niz 99,0 %

Krysztaty o barwie cytrynowozottej

Nie wigeej niz 1,0 %
Nie wigeej niz 0,03 %
Nie wigeej niz 0,2 %
Nie wigeej niz 0,1 %
Niewykrywalny
Niewykrywalny

Nie wigcej niz 5 mg/kg

Z6Mty prusydek wapna, heksacyjanozelazian wapnia

Wapnia zelazocyjanek

215-476-7

Ca,Fe(CN)g x 12H,0

508,3

Zawiera nie mniej niz 99,0 %

Krysztaty lub proszek krystaliczny o barwie zottej

Nie wigeej niz 1,0 %
Nie wigeej niz 0,03 %

Nie wigeej niz 0,2 %
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Siarczany Nie wigeej niz 0,1 %

Wolny cyjanek Niewykrywalny
Zelazicyjanek Niewykrywalny
Otow Nie wigcej niz 5 mg/kg

224. E 541 FOSFORAN GLINOWO-SODOWY, KWASNY

Nazwy synonimowe SALP
Definicja
Nazwa chemiczna Tetradekawodorooktafosforan sodowotriglinowy, tetrawodzian (A) lub

pentadekawodorooktafosforan diglinowotrisodowy (B)

Numer wg Europejskiego Spisu

Substancji Chemicznych 232-090-4
Wzbr chemiczny NaAl;H;4(POy4)s x 4H,0 (A)
Na3A12H15(PO4)g (B)
Masa czasteczkowa 949,88 (A)
897,82 (B)
Analiza Zawiera nie mniej niz 95,0 % (obie postacie)
Opis Proszek bezwonny o barwie biatej
Identyfikacja

A. Dodatni wynik proby na obecnos¢ sodu, glinu i fosforanow

B. pH Odczyn kwasny na papierku lakmusowym

C. Rozpuszczalno$é Nierozpuszczalny w wodzie. Rozpuszczalny w kwasie chlorowodorowym
Czystos¢

Ubytek po prazeniu 19,5 % - 21,0 % (A) } (750 °C - 800 °C, 2 godziny)

15%-16 % (B) } (750 °C - 800 °C, 2 godziny)

Fluorki Nie wigcej niz 25 mg/kg

Arsen Nie wigcej niz 3 mg/kg

Otow Nie wigcej niz 4 mg/kg

Kadm Nie wigcej niz 1 mg/kg

Rteé Nie wigcej niz 1 mg/kg

225. E 551 DWUTLENEK KRZEMU

Nazwy synonimowe Krzemionka, dwutlenek krzemu

Definicja Dwutlenek krzemu jest substancja amorficzng wytwarzang syntetycznie w
procesie hydrolizy par, dajac zmatowiona koloidalng krzemionke, lub w procesie
mokrym, dajac stracang krzemionke, silikazel, lub krzemionkg zawierajaca wodg.
Koloidalna krzemionka powstaje, zasadniczo, w postaci bezwodnej, podczas gdy
w procesie mokrym otrzymywane sa produkty w postaci uwodnionej lub
zawierajace wodg zaabsorbowana na powierzchni.

Nazwa chemiczna Dwutlenek krzemu
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Numer wg Europejskiego Spisu

Substancji Chemicznych 231-545-4

Wz6r chemiczny (Si02)n

Masa czasteczkowa 60,08 (Si0O,)

Analiza Zawarto$¢ po wyprazeniu nie mniej niz 99,0 % (koloidalna krzemionka)

lub 94,0 % (forma uwodniona)
Opis Puszysty proszek lub granulki o barwie biatej; higroskopijny
Identyfikacja

A. Dodatni wynik proby na obecno$¢ krzemionki

Czystosé

Ubytek po suszeniu Nie wigeej niz 2,5 % (koloidalna krzemionka, 105 °C, 2 godziny)
Nie wigcej niz 8,0 % (stracana krzemionka i zel krzemionkowy, 105 °C,
2 godziny)
Nie wigcej niz 70 % (krzemionka zawierajaca wodg, 105 °C, 2 godziny)

Ubytek po prazeniu Nie wigeej niz 2,5 % po suszeniu (1.000 °C, koloidalna krzemionka)
Nie wigcej niz 8,5 % po suszeniu (1.000 °C, forma uwodniona)

Sole rozpuszczalne, podatne na jonizacjg Nie wigcej niz 5,0 % (jako Na,SO4)

Arsen Nie wigcej niz 3 mg/kg

Otow Nie wigcej niz 5 mg/kg

Rtec Nie wigcej niz 1 mg/kg

226. E 552 KRZEMIAN WAPNIA

Definicja Krzemian wapnia jest krzemianem wodnym lub bezwodnym o réznych
proporcjach CaO i SiO,
Nazwa chemiczna Krzemian wapnia

Numer wg Europejskiego Spisu
Substancji Chemicznych 215-710-8

Analiza Zawiera w przeliczeniu na bezwodng masg:
- jako SiO, nie mniej niz 50 % i nie wigcej niz 95 %

- jako CaO nie mniej niz 3 % i nie wigcej niz 35 %
Opis Swobodnie przesypujacy sig proszek o barwie biatej do szarawobiatej, ktory takim
pozostaje po wchtonigeiu wzglednie duzej ilosci wody lub innych cieczy
Identyfikacja

A. Dodatni wynik proby na obecno$¢ krzemianow i wapnia

B. Z kwasami mineralnymi tworzy zel

Czystos¢
Ubytek po suszeniu Nie wigcej niz 10 % (105 °C, 2 godziny)
Ubytek po prazeniu Nie mniej niz 5 % i nie wigcej niz 14 % (1.000 °C, masa stata)
Sod Nie wigeej niz 3 %
Fluorki Nie wigeej niz 50 mg/kg
Arsen Nie wigcej niz 3 mg/kg
Otow Nie wigcej niz 5 mg/kg
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Rteé

227. E 553a(i) KRZEMIAN MAGNEZU

Definicja
Analiza

Opis
Identyfikacja
A. Dodatni wynik proby na obecno$¢ magnezu i krzemianow
B. pH 10% zawiesiny
Czystosé
Ubytek po suszeniu
Ubytek po prazeniu
Sole rozpuszczalne w wodzie
Wolne zasady
Fluorki
Arsen
Otow

Rtec

Nie wigcej niz 1 mg/kg

Krzemian magnezu jest sktadnikiem syntetycznym, w ktorym stosunek molowy
tlenku magnezu do dwutlenku krzemu wynosi w przyblizeniu 2:5

Zawiera nie mniej niz 15 % MgO i nie mniej niz 67 % SiO, w przeliczeniu na
wyprazona substancj¢

Bardzo drobny bezwonny proszek, o barwie bialej, wolny od zbrylen

Pomigdzy 7,0 a 10,8

Nie wigcej niz 15 % (105 °C, 2 godziny)

Nie mniej niz 15 % po suszeniu (1.000 °C, 20 minut)
Nie wigeej niz 3 %

Nie wigeej niz 1 % (jako NaOH)

Nie wigcej niz 10 mg/kg

Nie wigcej niz 3 mg/kg

Nie wigcej niz 5 mg/kg

Nie wigcej niz 1 mg/kg

228. E 553a(ii) TRIKRZEMIAN MAGNEZU

Definicja
Nazwa chemiczna
Wzér chemiczny

Numer wg Europejskiego Spisu
Substancji Chemicznych

Analiza

Opis
Identyfikacja
A. Dodatni wynik proby na obecno$¢ magnezu i krzemianéw
B. pH 5% zawiesiny
Czystos¢
Ubytek po prazeniu
Sole rozpuszczalne w wodzie

Wolne zasady

Projekt wstepny

Trikrzemian magnezu

Mg,Si305 x XH,O (sktad przyblizony)

239-076-7

Zawiera nie mniej niz 29,0 % MgO i nie mniej niz 65,0 % SiO,, dla obu w
przeliczeniu na wyprazona substancjg

Drobny proszek o barwie biatej, wolny od zbrylen

Pomigdzy 6,3 29,5

Nie mniej niz 17 % 1 nie wigcej niz 34 % (1.000 °C)

Nie wigeej niz 2 %

Nie wigeej niz 1 % (jako NaOH)
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Fluorki Nie wigcej niz 10 mg/kg
Arsen Nie wigcej niz 3 mg/kg
Otoéw Nie wigcej niz 5 mg/kg
Rteé Nie wigcej niz 1 mg/kg

229. E 553b TALK

Nazwy synonimowe Talcum
Definicja Wystepujaca w naturze forma uwodnionego krzemianu magnezu zawierajacego w
réznych proporcjach mineraty towarzyszace, takie jak alfa-kwarc, kalcyt, chloryt,
dolomit, magnezyt i flogopit
Nazwa chemiczna Wodorometakrzemian magnezu
Numer wg Europejskiego Spisu
Substancji Chemicznych 238-877-9
Wzér chemiczny Mg;(Si404)(OH),
Masa czasteczkowa 379,22
Opis Proszek o barwie biatej lub prawie biatej, lekki, jednorodny, $liski w dotyku
Identyfikacja
A. Absorpcja w podczerwieni Charakterystyczne piki przy 3.677, 1.018 i 699 cm™
B. Dyfrakcja promieniowania rentgenowskiego Piki przy 9,34/4,66/3,12 A
C. Rozpuszczalno$é Nierozpuszczalny w wodzie i etanolu
Czystos¢
Ubytek po suszeniu Nie wigeej niz 0,5 % (105 °C, 1 godzina)
Substancja rozpuszczalna w kwasie Nie wigcej niz 6,0 %
Substancja rozpuszczalna w wodzie Nie wigeej niz 0,2 %
Zelazo rozpuszczalne w kwasie Niewykrywalne
Arsen Nie wigcej niz 10 mg/kg
Otow Nie wigcej niz 5 mg/kg

230. E 554 KRZEMIAN GLINOWO-SODOWY

Nazwy synonimowe Glinokrzemian sodu, krzemoglinian sodu,
krzemian sodowo-glinowy

Definicja
Nazwa chemiczna Krzemian glinowo-sodowy
Analiza Zawartos¢ w przeliczeniu na bezwodna masg:
- jako SiO, nie mniej niz 66,0 % i nie wigcej niz 88,0 %
- jako AL,Oj; nie mniej niz 5,0 % i nie wigcej niz 15,0%
Opis Drobny bialy bezpostaciowy proszek lub granulki
Identyfikacja

A. Dodatni wynik proby na obecno$¢ sodu, glinu i krzemianow

B. pH 5 % zawiesiny Pomigdzy 6,5a 11,5
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Czystosé
Ubytek po suszeniu

Ubytek po prazeniu

Sod

Arsen
Otow

Rtec

Nie wigcej niz 8,0 % (105 °C, 2 godziny)

Nie mniej niz 5,0 % i nie wigcej niz 11,0 % w przeliczeniu na bezwodna masg
(1.000 °C, stata masa)

Nie mniej niz 5 % i nie wigcej niz 8,5 % (jako Na,O) w przeliczeniu na bezwodna
masg

Nie wigcej niz 3 mg/kg
Nie wigcej niz 5 mg/kg

Nie wigcej niz 1 mg/kg

231. E 555 KRZEMIAN GLINOWO-POTASOWY

Nazwy synonimowe

Definicja
Numer wg Europejskiego Spisu
Substancji Chemicznych
Nazwa chemiczna
Wzér chemiczny
Masa czasteczkowa
Analiza

Opis

Identyfikacja

A. Rozpuszczalnosé

Czystosé¢
Ubytek po suszeniu
Antymon
Cynk
Bar
Chrom
Miedz
Nikiel
Arsen
Rtec
Kadm

Otow

Mika

Naturalna mika, ktora sktada si¢ gtdéwnie z krzemianu glinowo-potasowego
(muskowit, mika potasowa)

310-127-6

Krzemian glinowo-potasowy

KAI[AISi;0,](OH),

398

Zawiera nie mniej niz 98 %

Krystaliczne ptatki lub proszek o barwie jasnoszarej do biatej

Nierozpuszczalny w wodzie, rozcienczonych kwasach i zasadach oraz w
rozpuszczalnikach organicznych

Nie wigeej niz 0,5 % (105 °C, 2 godziny)
Nie wigcej niz 20 mg/kg

Nie wigcej niz 25 mg/kg

Nie wigcej niz 25 mg/kg

Nie wigcej niz 100 mg/kg

Nie wigcej niz 25 mg/kg

Nie wigcej niz 50 mg/kg

Nie wigcej niz 3 mg/kg

Nie wigcej niz 1 mg/kg

Nie wigcej niz 2 mg/kg

Nie wigeej niz 10 mg/kg

232. E 556 KRZEMIAN GLINOWO-WAPNIOWY

Nazwy synonimowe

Projekt wstepny

| Glinokrzemian wapnia, krzemoglinian wapnia, krzemian wapniowo-glinowy

Strona 210z 210



Definicja
Nazwa chemiczna

Analiza

Opis
Identyfikacja

A. Dodatni wynik proby na obecno$¢ wapnia, glinu i krzemianéw
Czystosé

Ubytek po suszeniu

Ubytek po prazeniu

Fluorki
Arsen
Otoéw

Rteé

233. E 558 BENTONIT

Definicja

Numer wg Europejskiego Spisu
Substancji Chemicznych

Wzér chemiczny
Masa czasteczkowa
Analiza

Opis

Identyfikacja
A. Test z bigkitem metylenowym
B. Dyfrakcja promieniowania rentgenowskiego
C. Absorpcja w podczerwieni
Czystosé
Ubytek po suszeniu
Arsen

Otow

Projekt wstepny

Krzemian glinowo-wapniowy

Zawartos¢ w przeliczeniu na bezwodna masg:

- jako SiO, nie mniej niz 44,0 % i nie wigcej niz 50,0 %
- jako ALOj; nie mniej niz 3,0 % i nie wigcej niz 5,0 %

- jako CaO nie mniej niz 32,0 % i nie wigcej niz 38,0 %

Drobny biaty sypki proszek

Nie wigeej niz 10,0 % (105 °C, 2 godziny)

Nie mniej niz 14,0 % i nie wigcej niz 18,0 % w przeliczeniu na bezwodna masg
(1.000 °C, stata masa)

Nie wigcej niz 50 mg/kg
Nie wigcej niz 3 mg/kg
Nie wigcej niz 10 mg/kg

Nie wigcej niz 1 mg/kg

Bentonit jest naturalna glinka zawierajaca w znacznych ilosciach montmorylonit,
rodzimy uwodniony krzemian glinu, w ktérym czg$¢ atomow glinu i krzemu w
sposoOb naturalny jest zastapiona innymi atomami, takimi jak magnez i zelazo.
Jony wapnia i sodu sa umieszczone pomigdzy mineralnymi warstwami. Bentonit
wystgpuje w 4 pospolitych odmianach: naturalny bentonit sodu, naturalny bentonit
wapnia, bentonit aktywowany sodem, bentonit aktywowany kwasem

215-108-5

(Al, Mg)g(sl4010)4(OH)g X 12H20

819

Zawiera montmorylonitu nie mniej niz 80%

Bardzo drobny proszek lub granulki o barwie zéttawej lub szarawobiatej. Budowa

bentonitu pozwala na zatrzymanie wody w jego strukturze, a takze na zewngtrznej
powierzchni (whasciwosci powigkszania objgtosci - wydecia)

Charakterystyczne piki przy 12,5/ 15 A

Piki przy 428 /470 / 530/ 1.110 - 1.020 / 3.750 - 3.400 cm™

Nie wigeej niz 15,0 % ( 105 °C, 2 godziny)

Nie wigcej niz 2 mg/kg

Nie wigcej niz 20 mg/kg
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234. E 559 KRZEMIAN GLINU (KAOLIN)

Nazwy synonimowe

Definicja

Numer wg Europejskiego Spisu
Substancji Chemicznych

Wzér chemiczny
Masa czasteczkowa

Analiza

Opis

Identyfikacja

A. Dodatni wynik proby na obecnos$¢ tlenku glinu i krzemianow

B. Dyfrakcja promieniowania rentgenowskiego

C. Absorpcja w podczerwieni
Czystosé¢

Ubytek po prazeniu

Substancja rozpuszczalna w wodzie

Substancja rozpuszczalna w kwasie
Zelazo

Tlenek potasu (K,0)

Wegiel

Arsen

Otow

Rtec

235. E 570 KWASY TLUSZCZOWE

Definicja
Nazwa chemiczna
Analiza

Opis

Identyfikacja

Projekt wstepny

Kaolin, lekki lub cigzki

Uwodniony krzemian glinu (kaolin) jest oczyszczona biata gling plastyczna,
sktadajaca sig z kaolinitu, krzemianu glinowo-potasowego, skalenia i kwarcu.
Obrobka nie powinna obejmowac¢ prazenia. Naturalna glina kaolinitowa stosowana
do produkcji krzemianu glinu moze zawiera¢ pewien poziom dioksyn, ktory nie
sprawia, ze produkt stanowi zagrozenie dla zdrowia lub jest nieodpowiedni do
spozycia przez ludzi.

215-286-4 (kaolinit)

AlLSi,05(0OH), (kaolinit)

264

Zawartos$¢ nie mniej niz 90 % (suma dwutlenku krzemu i tlenku glinu,

po prazeniu)

Dwutlenek krzemu (SiO,) pomigdzy 45 % a 55 %

Tlenek glinu (ALLO;) pomigdzy 30 % a 39 %

Drobny, bialy lub biato-szary mazisty proszek. Kaolin sktada si¢ z przypadkowo
utozonych stosow platkow kaolinitu lub pojedynczych ptatkéw szesciokatnych

Charakterystyczne piki przy 7,18 /3,58 /2,38 /1,78 A

Piki przy 3.700 i 3.620 cm™

Pomigdzy 10 a 14 % (1.000 °C, stata masa)
Nie wigeej niz 0,3 %

Nie wigeej niz 2 %

Nie wigeej niz 5 %

Nie wigcej niz 5 %

Nie wigeej niz 0,5 %

Nie wigcej niz 3 mg/kg

Nie wigcej niz 5 mg/kg

Nie wigcej niz 1 mg/kg

Liniowe kwasy tluszczowe, kwas kaprylowy (Cs), kwas kaprynowy (C,,), kwas
laurynowy (Ci2), kwas mirystynowy (C,4), kwas palmitynowy (Cie), kwas
stearynowy (Cs), kwas oleinowy (Cis.1)

Kwas oktanowy (Cs), kwas dekanowy (C,o), kwas dodekanowy (C,,), kwas
tetradekanowy (C,4), kwas heksadekanowy (Cis), kwas oktadekanowy (C,s), kwas
9-oktadekenowy (Cis.1)

Nie mniej niz 98 % technika chromatografii

Bezbarwna ciecz lub ciato state o barwie biatej otrzymywane z olejow i thuszczow
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A. Poszczegoélne kwasy tluszczowe moga by¢ zidentyfikowane za
pomoca liczby kwasowej, liczby jodowej, chromatografii

gazowej lub masy czasteczkowej
Czystosé
Pozostato$¢ po prazeniu
Substancje niezmydlajace sig¢
Woda
Arsen
Otow

Rteé

236. E 574 KWAS GLUKONOWY

Nazwy synonimowe

Definicja

Nazwa chemiczna
Wzér chemiczny
Masa czasteczkowa
Analiza

Opis

Identyfikacja

A. Tworzenie pochodnej fenylohydrazyny — wynik dodatni

Czystosé
Pozostato$¢ po prazeniu
Substancje redukujace
Chlorki
Siarczany
Siarczyny
Arsen
Otow

Rtec

Nie wigeej niz 0,1 %

Nie wigeej niz 1,5 %

Nie wigcej niz 0,2 % (metoda Karla Fischera)
Nie wigcej niz 3 mg/kg

Nie wigcej niz 1 mg/kg

Nie wigeej niz 1 mg/kg

D-glukonowy kwas, dekstronowy kwas

Kwas glukonowy jest wodnym roztworem kwasu glukonowego i glukono-delta-

laktonu

Kwas glukonowy

C¢H,07 (kwas glukonowy)

196,2

Zawiera nie mniej niz 50,0 % (jako kwas glukonowy)

Klarowna ciecz o konsystencji syropu, bezbarwna do jasnozottej

Utworzony zwiazek topi si¢ w temperaturze pomigdzy 196 °C 1202 °C z
rozktadem

Nie wigeej niz 1,0 %

Nie wigeej niz 0,75 % (jako D-glukoza)
Nie wigcej niz 350 mg/kg

Nie wigcej niz 240 mg/kg

Nie wigcej niz 20 mg/kg

Nie wigcej niz 3 mg/kg

Nie wigcej niz 5 mg/kg

Nie wigcej niz 1 mg/kg

237. E 575 LAKTON KWASU GLUKONOWEGO

Nazwy synonimowe Glukonolakton, GDL, delta-lakton kwasu D-glukonowego, delta-glukonolakton
Definicja Glukono-delta-lakton jest cyklicznym 1,5-wewnatrzczasteczkowym estrem kwasu
D-glukonowego. W $rodowisku wodnym ulega hydrolizie do rownowagowej

mieszaniny kwasu D-glukonowego (55 % - 66 %) i delta- i gamma-laktonéw

Nazwa chemiczna D-glukono-1,5-lakton
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Numer wg Europejskiego Spisu
Substancji Chemicznych

Wzér chemiczny
Masa czasteczkowa
Analiza

Opis

Identyfikacja

A. Tworzenie pochodnej fenylohydrazonowej kwasu
glukonowego - wynik dodatni

B. Rozpuszczalnosé

C. Temperatura topnienia
Czystosé¢

Woda

Substancje redukujace

Otoéw

238. E 576 GLUKONIAN SODU

Nazwy synonimowe
Definicja
Nazwa chemiczna

Numer wg Europejskiego Spisu
Substancji Chemicznych

Wzbr chemiczny
Masa czasteczkowa
Analiza

Opis

Identyfikacja
A. Dodatni wynik proby na obecnos$¢ sodu i glukonianow
B. Rozpuszczalno$é
C. pH 10 % roztworu
Czystos¢
Substancje redukujace

Otow

239. E 577 GLUKONIAN POTASU

Nazwy synonimowe

Projekt wstepny

202-016-5

CsH100s

178,14

Zawiera nie mniej niz 99,0 % w przeliczeniu na bezwodna masg

Drobny biaty proszek krystaliczny, prawie bezwonny

Utworzony zwiazek topi si¢ w temperaturze pomigdzy 196°C i 202 °C z
rozktadem

Latwo rozpuszczalny w wodzie. Trudno rozpuszczalny w etanolu

152°C+2°C

Nie wigcej niz 1,0 % (metoda Karla Fischera)
Nie wigcej niz 0,75 % (jako D-glukoza)

Nie wigcej niz 2 mg/kg

Sol sodowa kwasu D-glukonowego

D-glukonian sodu

208-407-7
C¢H;1NaO; (bezwodny)
218,14

Zawiera nie mniej niz 98,0 %

Proszek krystaliczny, o barwie od biatej do brazowej i o postaci od granulowane;j

do miatkiej

Bardzo fatwo rozpuszczalny w wodzie. Trudno rozpuszczalny w etanolu

Pomigdzy 6,5 a 7,5

Nie wigeej niz 1,0 % (jako D-glukoza)

Nie wigcej niz 2 mg/kg

Sol potasowa kwasu D-glukonowego
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Definicja
Nazwa chemiczna

Numer wg Europejskiego Spisu
Substancji Chemicznych

Wz6r chemiczny
Masa czasteczkowa
Analiza

Opis

Identyfikacja
A. Dodatni wynik proby na obecnos$¢ potasu i glukonianow
B. pH 10 % roztworu

Czystosé

Ubytek po suszeniu

Substancje redukujace

Otoéw

240. E 578 GLUKONIAN WAPNIA

Nazwy synonimowe
Definicja
Nazwa chemiczna

Numer wg Europejskiego Spisu
Substancji Chemicznych

Wzbr chemiczny
Masa czasteczkowa
Analiza

Opis

Identyfikacja
A. Dodatni wynik proby na obecnos¢ wapnia i glukonianow
B. Rozpuszczalnosé
C. pH 5 % roztworu

Czystos¢

Ubytek po suszeniu

Substancje redukujace

Otow

Projekt wstepny

D-glukonian potasu

206-074-2

C(,H11K07 (bezwodny)
C¢H,1KO7 x H,O (monowodzian)

234,25 (bezwodny)
252,26 (monowodzian)

Zawiera nie mniej niz 97,0 % i nie wigcej niz 103,0 % w przeliczeniu na suchg
masg

Proszek krystaliczny lub granulki, bezwonne, swobodnie przesypujace sig, o
barwie od biatej do zoltawobiatej

Pomigdzy 7,0 a 8,3

Bezwodny: nie wigcej niz 3,0 % (105 °C, 4 godziny, proznia)
Monowodzian: nie mniej niz 6 % i nie wigcej niz 7,5 % (105 °C, 4 godziny,
proznia)

Nie wigcej niz 1,0 % (jako D-glukoza)

Nie wigcej niz 2 mg/kg

Sol wapniowa kwasu D-glukonowego

di-D-glukonian wapnia

206-075-8

C2H,Ca04 (bezwodny)
C,H»,Ca044 x H,O (monowodzian)

430,38 (bezwodny)
448,39 (monowodzian)

Zawiera nie mniej niz 98,0 % i nie wigcej niz 102,0 % w przeliczeniu na
bezwodna mase i monowodzian

Bezwonny, biaty krystaliczny proszek lub granulki, stabilny na powietrzu

Rozpuszczalny w wodzie. Nierozpuszczalny w etanolu

Pomigdzy 6,0 a 8,0

Bezwodny: nie wigcej niz 3,0 % (105 °C, 16 godzin)
Monowodzian: nie wigcej niz 2,0 % (105 °C, 16 godzin)

Nie wigcej niz 1,0 % (jako D-glukoza)

Nie wigcej niz 2 mg/kg
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241. E 579 GLUKONIAN ZELAZAWY

Definicja
Nazwa chemiczna
Numer wg Europejskiego Spisu
Substancji Chemicznych
Wzbr chemiczny
Masa czasteczkowa
Analiza

Opis

Identyfikacja

A. Rozpuszczalno$é

B. Dodatni wynik proby na obecno$é¢ jonow zelaza(Il)

C. Tworzenie pochodnej fenylohydrazonowej kwasu
glukonowego - wynik dodatni

D. pH 10 % roztworu
Czystosé

Ubytek przy suszeniu

Kwas szczawiowy

Zelazo (TIT)

Arsen

Otow

Rteé

Kadm

Substancje redukujace

242. E 585 MLECZAN ZELAZAWY

Nazwy synonimowe

Definicja
Nazwa chemiczna

Numer wg Europejskiego Spisu
Substancji Chemicznych

Wzér chemiczny

Masa czasteczkowa

Analiza

Projekt wstepny

Zelaza di-D-glukonian, diwodzian
Zelaza (1) diglukonian, diwodzian
206-076-3

C12H22F6014 X 2H20

482,17

Zawiera nie mniej niz 95 % w przeliczeniu na sucha masg

Proszek lub granulki o barwie od jasnozielonkawozottej do zoitawoszarej, moze

miec staby zapach palonego cukru

Rozpuszczalny w wodzie po lekkim podgrzaniu. Praktycznie nierozpuszczalny w

etanolu

Pomigdzy 4 a 5,5

Nie wigeej niz 10 % (105 °C, 16 godzin)
Niewykrywalny

Nie wigeej niz 2 %

Nie wigcej niz 3 mg/kg

Nie wigcej niz 5 mg/kg

Nie wigcej niz 1 mg/kg

Nie wigcej niz 1 mg/kg

Nie wigcej niz 0,5 % wyrazone jako glukoza

Zelaza (1) mleczan
Zelaza (IT) 2-hydroksypropionian
Sol (2:1) zelaza (2+) kwasu 2-hydroksypropionowego

Zelaza 2-hydroksypropionian

227-608-0
CsHioFeOs x XxH,0 (X =2 1ub 3)

270,02 (diwodzian)
288,03 (triwodzian)

Zawiera nie mniej niz 96 % w przeliczeniu na sucha masg
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Opis

Identyfikacja
A. Rozpuszczalnosé

B. Dodatni wynik proby na obecnos¢ jonow zelaza(Il) i
mleczanow

C. pH 2 % roztworu
Czystosé

Ubytek przy suszeniu

Zelazo(I1T)

Arsen

Otow

Rteé

Kadm

243. E 586 4-HEKSYLOREZORCYNOL

Nazwy synonimowe

Definicja
Nazwa chemiczna

Numer wg Europejskiego Spisu
Substancji Chemicznych

Wzér chemiczny
Masa czasteczkowa
Analiza

Opis

Identyfikacja
A. Rozpuszczalno$é

B. Test z kwasem azotowym
C. Test z bromem

D. Zakres temperatury topnienia
Czystos¢

Kwasowo$¢

Popidt siarczanowy

Rezorcynol i inne fenole

Nikiel

Otoéw

Projekt wstepny

Zielonkawobiate krysztaty lub jasnozielony proszek o charakterystycznym
zapachu

Rozpuszczalny w wodzie. Praktycznie nierozpuszczalny w etanolu

Pomigdzy 4 a 6

Nie wigcej niz 18 % (100 °C, pod préznia, okoto 700 mm Hg)
Nie wigcej niz 0,6 %

Nie wigcej niz 3 mg/kg

Nie wigcej niz 5 mg/kg

Nie wigcej niz 1 mg/kg

Nie wigcej niz 1 mg/kg

4-Heksyl-1,3-benzenodiol
Heksylorezorcynol

4-heksylorezorcynol

205-257-4

Ci2H50,

197,24

Nie mniej niz 98,0 % w przeliczeniu na sucha masg

Bialy proszek

Latwo rozpuszczalny w eterze i acetonie, stabo rozpuszczalny w wodzie

Do 1 ml nasyconego roztworu probki doda¢ 1 ml kwasu azotowego. Pojawia sig
lekko czerwone zabarwienie probki.

Do 1 ml nasyconego roztworu probki doda¢ 1 ml bromu TS. Rozpuszcza sig z6tty,
ktaczkowaty osad, tworzac zotty roztwor.

62-67 °C

Nie wigcej niz 0,05 %

Nie wigeej niz 0,1 %

Wytrzasa¢ okoto 1 g probki w 50 ml wody przez kilka minut, odfiltrowa¢ i doda¢
3 krople chlorku zelaza TS do filtratu. Nie powstaje ani czerwony, ani niebieski
kolor.

Nie wigcej niz 2 mg/kg

Nie wigcej niz 2 mg/kg
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Rteé Nie wigcej niz 3 mg/kg

244. E 620 KWAS GLUTAMINOWY

Nazwy synonimowe Kwas L-Glutaminowy, kwas L-a-aminoglutarowy
Definicja
Nazwa chemiczna Kwas L-Glutaminowy, kwas L-2-amino-pentanodiowy

Numer wg Europejskiego Spisu

Substancji Chemicznych 200-293-7
Wzér chemiczny CsHoNO,
Masa czasteczkowa 147,13
Analiza Zawiera nie mniej niz 99,0 % i nie wigcej niz 101,0 % w przeliczeniu na
bezwodna mase
Opis Biale krysztaty lub krystaliczny proszek
Identyfikacja

A. Dodatni wynik proby na obecnos¢ kwasu glutaminowego przy
zastosowaniu techniki chromatografii cienkowarstwowej

B. Skrecalno$é whasciwa [a]*’p Pomigdzy +31,5° a + 32,2°

(10 % roztwor (bezwodna masa) w 2N HCL, w 200 mm rurce)

C. pH roztworu nasyconego Pomigdzy 3,0 a 3,5
Czystosé
Ubytek po suszeniu Nie wigeej niz 0,2 % (80 °C, 3 godziny)
Popiot siarczanowy Nie wigeej niz 0,2 %
Chlorki Nie wigeej niz 0,2 %
Kwas pirolidonokarboksylowy Nie wigeej niz 0,2 %
Otow Nie wigcej niz 2 mg/kg

245. E 621 GLUTAMINIAN MONOSODOWY

Nazwy synonimowe Glutaminian sodu, MSG
Definicja
Nazwa chemiczna L-glutaminian monosodowy, monowodzian

Numer wg Europejskiego Spisu

Substancji Chemicznych 205-538-1
Wzér chemiczny CsHgNaNO, x H,O
Masa czasteczkowa 187,13
Analiza Zawiera nie mniej niz 99,0 % i nie wigcej niz 101,0 % w przeliczeniu na
bezwodna mase
Opis Biale krysztaty lub krystaliczny proszek praktycznie bez zapachu
Identyfikacja

A. Dodatni wynik proby na obecnos¢ sodu

B. Dodatni wynik proby na obecno$¢ kwasu glutaminowego przy
zastosowaniu techniki chromatografii cienkowarstwowej
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C. Skrecalno$é whasciwa [a]*’p Pomiedzy +24,8° a +25,3°
(10 % roztwor (bezwodna masa) w 2N HCL, w 200 mm rurce)
D. pH 5 % roztworu Pomigdzy 6,7 a 7,2
Czystos¢
Ubytek po suszeniu Nie wigcej niz 0,5 % (98 °C, 5 godzin)
Chlorki Nie wigcej niz 0,2 %
Kwas pirolidonokarboksylowy Nie wigeej niz 0,2 %
Otow Nie wigcej niz 2 mg/kg

246. E 622 GLUTAMINIAN MONOPOTASOWY

Nazwy synonimowe Glutaminian potasu, MPG
Definicja
Nazwa chemiczna L-glutaminian monopotasowy, monowodzian

Numer wg Europejskiego Spisu

Substancji Chemicznych 243-094-0
Wzér chemiczny CsHgKNO, x H,O
Masa czasteczkowa 203,24
Analiza Zawiera nie mniej niz 99,0 % i nie wigcej niz 101,0 % w przeliczeniu na
bezwodna mase
Opis Biale krysztaty lub krystaliczny proszek praktycznie bez zapachu
Identyfikacja

A. Dodatni wynik proby na obecnos¢ potasu

B. Dodatni wynik proby na obecno$¢ kwasu glutaminowego przy
zastosowaniu techniki chromatografii cienkowarstwowej

C. Skrecalnoéé¢ whasciwa [0]%p Pomiedzy +22,5° a +24,0°
(10 % roztwor (bezwodna masa) w 2N HCL, w 200 mm rurce)
D. pH 2% roztworu Pomigdzy 6,7 a 7,3
Czystos¢
Ubytek po suszeniu Nie wigeej niz 0,2 % (80 °C, 5 godzin)
Chlorki Nie wigcej niz 0,2 %
Kwas pirolidonokarboksylowy Nie wigeej niz 0,2 %
Otow Nie wigcej niz 2 mg/kg

247. E 623 DIGLUTAMINIAN WAPNIA

Nazwy synonimowe Glutaminian wapnia
Definicja
Nazwa chemiczna Di-L-glutaminian monowapniowy

Numer wg Europejskiego Spisu
Substancji Chemicznych 242-905-5
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Wzér chemiczny
Masa czasteczkowa

Analiza

Opis
Identyfikacja
A. Dodatni wynik proby na obecno$¢ wapnia

B. Dodatni wynik proby na obecno$¢ kwasu glutaminowego przy
zastosowaniu techniki chromatografii cienkowarstwowej

C. Skrecalno$é whasciwa [a]*p

Czystos¢
Woda
Chlorki
Kwas pirolidonokarboksylowy

Otoéw

CioH;6CaN,0Os x xH,0 (x=0, 1, 2 lub 4)
332,32 (bezwodny)

Zawiera nie mniej niz 98,0 % i nie wigcej niz 102,0 % w przeliczeniu na
bezwodng masg

Biale krysztaty lub krystaliczny proszek praktycznie bez zapachu

Pomigdzy +27,4° a +29,2° (dla glutaminianu wapnia z x=4)(10 % roztwor
(bezwodna masa) w 2N HCL, w 200 mm rurce)

Nie wigcej niz 19 % (dla diglutaminianu wapnia x =4) (metoda Karla Fischera)
Nie wigcej niz 0,2 %
Nie wigeej niz 0,2 %

Nie wigcej niz 2 mg/kg

248. E 624 GLUTAMINIAN MONOAMONOWY

Nazwy synonimowe
Definicja
Nazwa chemiczna

Numer wg Europejskiego Spisu
Substancji Chemicznych

Wzér chemiczny
Masa czasteczkowa

Analiza

Opis
Identyfikacja
A. Dodatni wynik proby na obecno$¢ amonu

B. Dodatni wynik proby na obecno$¢ kwasu glutaminowego przy
zastosowaniu techniki chromatografii cienkowarstwowej

C. Skrecalno$é whasciwa [a]*’p

D. pH 5 % roztworu
Czystos¢
Ubytek po suszeniu
Popidt siarczanowy
Kwas pirolidonokarboksylowy

Otow

Projekt wstepny

Glutaminian amonu

L-glutaminian monoamonowy, monowodzian

231-447-1
CsH,N,O4 * H,O
182,18

Zawiera nie mniej niz 99,0 % i nie wigcej niz 101,0 % w przeliczeniu na
bezwodna masg

Biale krysztaty lub krystaliczny proszek praktycznie bez zapachu

Pomigdzy +25,4° a +26,4°
(10 % roztwér (bezwodna masa) w 2N HCL, w 200 mm rurce)

Pomigdzy 6,0 a 7,0

Nie wigeej niz 0,5 % (50 °C, 4 godziny)
Nie wigeej niz 0,1 %
Nie wigceej niz 0,2 %

Nie wigcej niz 2 mg/kg
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249. E 625 DIGLUTAMINIAN MAGNEZU

Nazwy synonimowe
Definicja
Nazwa chemiczna

Numer wg Europejskiego Spisu
Substancji Chemicznych

Wzér chemiczny
Masa czasteczkowa

Analiza

Opis
Identyfikacja
A. Dodatni wynik proby na obecno$¢ magnezu

B. Dodatni wynik proby na obecno$¢ kwasu glutaminowego przy
zastosowaniu techniki chromatografii cienkowarstwowej

C. Skrecalnoéé whasciwa [0]%p

D. pH 10% roztworu
Czystosé
Woda
Chlorki
Kwas pirolidonokarboksylowy

Otoéw

250. E 626 KWAS GUANYLOWY

Nazwy synonimowe
Definicja
Nazwa chemiczna

Numer wg Europejskiego Spisu
Substancji Chemicznych

Wzbr chemiczny
Masa czasteczkowa
Analiza

Opis

Identyfikacja

A. Dodatni wynik proby na obecnos$¢ rybozy i organicznych
fosforanow

B. pH 0,25 % roztworu

C. Spektrometria

Projekt wstepny

Glutaminian magnezu

Di-L-glutaminian monomagnezowy, tetrawodzian

242-413-0
C10H16MgN208 X 4H20
388,62

Zawiera nie mniej niz 95,0 % i nie wigcej niz 105,0 % w przeliczeniu na
bezwodna mase

Biate lub prawie biate krysztaty lub proszek, bez zapachu

Pomigdzy +23,8° a +24,4°
(10 % roztwor (bezwodna masa) w 2N HCL, w 200 mm rurce)

Pomigdzy 6,4 a 7,5

Nie wigcej niz 24 % (metoda Karla Fischera)
Nie wigeej niz 0,2 %
Nie wigcej niz 0,2 %

Nie wigcej niz 2 mg/kg

Kwas guanylowy

Kwas guanozyno-5'-monofosforowy

201-598-8

C1oH14N5OgP

363,22

Zawiera nie mniej niz 97,0 % w przeliczeniu na bezwodna masg

Bezbarwne lub biate krysztaty albo bezbarwny lub biaty krystaliczny proszek, bez
zapachu

Pomigdzy 1,5a2,5

Maksimum absorpcji roztworu 20 mg/l w 0,01N HCl przy 256 nm
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Czystos¢
Ubytek po suszeniu
Inne nukleotydy

Otoéw

251. E 627 GUANYLAN DISODOWY

Nazwy synonimowe
Definicja
Nazwa chemiczna

Numer wg Europejskiego Spisu
Substancji Chemicznych

Wzbr chemiczny
Masa czasteczkowa
Analiza

Opis

Identyfikacja

A. Dodatni wynik proby na obecnos$¢ rybozy,organicznych
fosforanow i sodu

B. pH 5 % roztworu

C. Spektrometria
Czystosé

Ubytek po suszeniu

Inne nukleotydy

Otow

252. E 628 GUANYLAN DIPOTASOWY

Nazwy synonimowe
Definicja
Nazwa chemiczna

Numer wg Europejskiego Spisu
Substancji Chemicznych

Wzér chemiczny
Masa czasteczkowa
Analiza

Opis

Identyfikacja

A. Dodatni wynik proby na obecno$¢ rybozy, organicznych

Projekt wstepny

Nie wigeej niz 1,5 % (120 °C, 4 godziny)
Niewykrywalne technika chromatografii cienkowarstwowej

Nie wigcej niz 2 mg/kg

Guanylan sodu, 5'-guanylan sodu

Guanozyno-5'-monofosforan disodowy

221-849-5

C1oH12NsNa,OgP x XH,O  (x = ok. 7)

407,19 (bezwodny)

Zawiera nie mniej niz 97,0 % w przeliczeniu na bezwodna masg

Bezbarwne lub biate krysztaty albo bezbarwny lub biaty krystaliczny proszek, bez
zapachu

Pomigdzy 7,0 a 8,5

Maksimum absorpcji roztworu 20 mg/l w 0,01N HCl przy 256 nm

Nie wigeej niz 25 % (120 °C, 4 godziny)
Niewykrywalne technika chromatografii cienkowarstwowej

Nie wigcej niz 2 mg/kg

Guanylan potasu, 5'-guanylan potasu

Guanozyno-5'-monofosforan dipotasowy

226-914-1

CoH2K,NsOsP

439,40

Zawiera nie mniej niz 97,0 % w przeliczeniu na bezwodna masg

Bezbarwne lub biate krysztaty albo bezbarwny lub biaty krystaliczny proszek, bez
zapachu
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fosforanow i potasu
B. pH 5 % roztworu
C. Spektrometria
Czystos¢
Ubytek po suszeniu
Inne nukleotydy

Otoéw

253. E 629 GUANYLAN WAPNIA

Nazwy synonimowe

Definicja
Nazwa chemiczna
Wzbr chemiczny
Masa czasteczkowa
Analiza

Opis

Identyfikacja

A. Dodatni wynik proby na obecnos¢ rybozy, organicznych
fosforanow i wapnia

B. pH 0,05 % roztworu

C. Spektrometria
Czystos¢

Ubytek po suszeniu

Inne nukleotydy

Otoéw

254. E 630 KWAS INOZYNOWY

Nazwy synonimowe
Definicja
Nazwa chemiczna

Numer wg Europejskiego Spisu
Substancji Chemicznych

Wzbr chemiczny
Masa czasteczkowa
Analiza

Opis

Identyfikacja

Projekt wstepny

Pomigdzy 7,0 a 8,5

Maksimum absorpcji roztworu 20 mg/l w 0,01N HCI przy 256 nm

Nie wigeej niz 5 % (120 °C, 4 godziny)
Niewykrywalne technika chromatografii cienkowarstwowej

Nie wigcej niz 2 mg/kg

5'-guanylan wapnia

Guanozyno-5'-monofosforan wapnia

C,oH,CaN;sOgP x nH,O

401,20 (bezwodny)

Zawiera nie mniej niz 97,0 % w przeliczeniu na bezwodna masg

Biale lub prawie biate krysztaly lub proszek, bez zapachu

Pomigdzy 7,0 a 8,0

Maksimum absorpcji roztworu 20 mg/l w 0,01N HCl przy 256 nm

Nie wigeej niz 23,0 % (120 °C, 4 godziny)
Niewykrywalne technika chromatografii cienkowarstwowej

Nie wigcej niz 2 mg/kg

Kwas 5'-inozynowy

Kwas inozyno-5'-monofosforowy

205-045-1

C1oH13N4OgP

348,21

Zawiera nie mniej niz 97,0 % w przeliczeniu na bezwodna masg

Bezbarwne lub biate krysztaty lub proszek, bez zapachu
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A. Dodatni wynik proby na obecno$¢ rybozy i organicznych
fosforanow

B. pH 5 % roztworu

C. Spektrometria
Czystosé

Ubytek po suszeniu

Inne nukleotydy

Otow

255. E 631 INOZYNIAN DISODOWY

Nazwy synonimowe
Definicja
Nazwa chemiczna

Numer wg Europejskiego Spisu
Substancji Chemicznych

Wzbr chemiczny
Masa czasteczkowa
Analiza

Opis

Identyfikacja

A. Dodatni wynik proby na obecnos$¢ rybozy, organicznych
fosforanow i sodu

B. pH 5 % roztworu

C. Spektrometria
Czystosé

Woda

Inne nukleotydy

Otow

256. E 632 INOZYNIAN DIPOTASOWY

Nazwy synonimowe
Definicja
Nazwa chemiczna

Numer wg Europejskiego Spisu
Substancji Chemicznych

Projekt wstepny

Pomigdzy 1,0 a2,0

Maksimum absorpcji roztworu 20 mg/l w 0,01N HCl przy 250 nm

Nie wigcej niz 3,0 % (120 °C, 4 godziny)
Niewykrywalne technika chromatografii cienkowarstwowej

Nie wigcej niz 2 mg/kg

Inozynian sodu, 5'-Inozynian sodu

Inozyno-5'-monofosforan disodowy

225-146-4

CoH1N4Na,O5P x H,O

392,17 (bezwodny)

Zawiera nie mniej niz 97,0 % w przeliczeniu na bezwodna masg

Bezbarwne lub biate krysztaty lub proszek, bez zapachu

Pomigdzy 7,0 a 8,5

Maksimum absorpcji roztworu 20 mg/l w 0,01N HCl przy 250 nm

Nie wigcej niz 28,5 % (metoda Karla Fischera)

Niewykrywalne technika chromatografii cienkowarstwowej

Nie wigcej niz 2 mg/kg

Inozynian potasu, 5'-Inozynian potasu

Inozyno-5'-monofosforan disodowy

243-652-3
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Wzér chemiczny
Masa czasteczkowa
Analiza

Opis

Identyfikacja

A. Dodatni wynik proby na obecno$¢ rybozy, organicznych
fosforanow i potasu

B. pH 5 % roztworu

C. Spektrometria
Czystosé

Woda

Inne nukleotydy

Otow

257. E 633 INOZYNIAN WAPNIA

Nazwy synonimowe

Definicja
Nazwa chemiczna
Wzér chemiczny
Masa czasteczkowa
Analiza

Opis

Identyfikacja

A. Dodatni wynik proby na obecno$¢ rybozy, organicznych
fosforanow i wapnia

B. pH 0,05 % roztworu

C. Spektrometria
Czystos¢

Woda

Inne nukleotydy

Otoéw

CIOHI IKZNAOSP
424,39
Zawiera nie mniej niz 97,0 % w przeliczeniu na bezwodna masg

Bezbarwne lub biate krysztaty lub proszek, bez zapachu

Pomigdzy 7,0 a 8,5

Maksimum absorpcji roztworu 20 mg/l w 0,01N HCl przy 250 nm

Nie wigcej niz 10,0 % (metoda Karla Fischera)
Niewykrywalne technika chromatografii cienkowarstwowej

Nie wigcej niz 2 mg/kg

5'-Inozynian wapnia

Inozyno-5'-monofosforan wapnia

C1oH;1CaN4OsP x nH,O

386,19 (bezwodny)

Zawiera nie mniej niz 97,0 % w przeliczeniu na bezwodna masg

Bezbarwne lub biate krysztaty lub proszek, bez zapachu

Pomigdzy 7,0 a 8,0

Maksimum absorpcji roztworu 20 mg/l w 0,01N HCl przy 250 nm

Nie wigcej niz 23,0 % (metoda Karla Fischera)
Niewykrywalne technika chromatografii cienkowarstwowej

Nie wigcej niz 2 mg/kg

258. E 634 5'- RYBONUKLEOTYD WAPNIA

Definicja

Nazwa chemiczna

Wzér chemiczny

Projekt wstepny

5'-Rybonukleotyd wapnia jest zasadniczo mieszaning inozyno-5'-monofosforanu
wapnia i guanozyno-5'-monofosforanu wapnia

C10H11N4C303P X nHZO M
C10H12N5CaOgP X IleO
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Analiza

Opis
Identyfikacja

A. Dodatni wynik proby na obecnos$¢ rybozy, organicznych
fosforanow i wapnia

B. pH 0,05 % roztworu
Czystosé

Woda

Inne nukleotydy

Otow

Zawartos$¢ obu gltownych sktadnikow nie mniej niz 97,0 %, a zawarto$¢ kazdego
poszczegolnego sktadnika nie mniej niz 47,0 % i nie wigcej niz 53,0 % w kazdym
przypadku w przeliczeniu na bezwodna masg

Krysztaty lub proszek o barwie biatej lub zblizonej do biatej, bez zapachu

Pomigdzy 7,0 a 8,0

Nie wigcej niz 23,0 % (metoda Karla Fischera)
Niewykrywalne technika chromatografii cienkowarstwowej

Nie wigcej niz 2 mg/kg

259. E 635 5'-RYBONUKLEOTYD DISODOWY

Nazwy synonimowe
Definicja

Nazwa chemiczna

Wzbr chemiczny

Analiza

Opis
Identyfikacja

A. Dodatni wynik proby na obecnos$¢ rybozy, organicznych
fosforanow i sodu

B. pH 5 % roztworu
Czystos¢

Woda

Inne nukleotydy

Otoéw

5'-Rybonukleotyd sodu

5'-Rybonukleotyd disodowy jest zasadniczo mieszaning inozyno-5'-
monofosforanu disodowego i guanozyno-5'-monofosforanu disodowego

CoH;1N4OgP x nH,0 i
C10H12N5Na208P X nHZO

Zawartos¢ obu gtownych sktadnikéw nie mniej niz 97,0 %, a zawarto$¢ kazdego
poszczegolnego sktadnika nie mniej niz 47,0 % i nie wigeej niz 53,0 % w kazdym

przypadku w przeliczeniu na bezwodna masg

Krysztaty lub proszek o barwie biatej lub zblizonej do biatej, bez zapachu

Pomigdzy 7,0 a 8,5

Nie wigcej niz 26,0 % (metoda Karla Fischera)
Niewykrywalne technika chromatografii cienkowarstwowej

Nie wigcej niz 2 mg/kg

260. E 640 GLICYNA I JEJ SOL SODOWA

Nazwy synonimowe
Glicyna
Sol sodowa glicyny
Definicja

Nazwa chemiczna

Projekt wstepny

Kwas aminooctowy, glikokol

Glicynian sodu
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Glicyna

Sol sodowa glicyny
Wzor chemiczny
Glicyna

So6l sodowa glicyny

Numer wg Europejskiego Spisu
Substancji Chemicznych

Glicyna
Sol sodowa glicyny
Masa czqsteczkowa
Glicyna
Sol sodowa glicyny
Analiza

Opis

Identyfikacja

A. Dodatni wynik proby na obecno$¢ aminokwasu (glicyna i s6l

sodowa glicyny)

B. Dodatni wynik proby na obecnos¢ sodu (s6l sodowa glicyny)

Czystosé
Ubytek po suszeniu:
Glicyna
S6l sodowa glicyny
Pozostato$¢ po prazeniu:
Glicyna
S6l sodowa glicyny
Arsen
Otow

Rtec

261. E 650 OCTAN CYNKU

Nazwy synonimowe

Definicja
Nazwa chemiczna
Wzér chemiczny
Masa czasteczkowa
Analiza

Opis

Identyfikacja

Projekt wstepny

Kwas aminooctowy

Glicynian sodu

C,H;NO,

CszNOz Na

200-272-2

227-842-3

75,07
98
Zawiera nie mniej niz 98,5 % w przeliczeniu na bezwodna masg

Krysztaty lub proszek krystaliczny o barwie bialej

Nie wigeej niz 0,2 % (105 °C, 3 godziny)

Nie wigcej niz 0,2 % (105 °C, 3 godziny)

Nie wigeej niz 0,1 %
Nie wigeej niz 0,1 %
Nie wigcej niz 3 mg/kg
Nie wigcej niz 5 mg/kg

Nie wigcej niz 1 mg/kg

Sol cynkowa kwasu octowego, diwodzian

Octan cynku, diwodzian

C4H¢O4Zn x 2H,0

219,51

Zawiera nie mniej niz 98 % i nie wigcej niz 102 % C4HqO4 Zn x 2H,0

Bezbarwne krysztaty lub drobny proszek o barwie ztamanej bieli
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A. Dodatni wynik prob na obecno$¢ octanéw i cynku
B. pH 5 % roztworu
Czystosé
Substancje nierozpuszczalne
Chlorki
Siarczany
Alkalia i ziemie alkaliczne
Lotne zanieczyszczenia organiczne
Zelazo
Arsen
Otow

Kadm

262. E 900 DIMETYLOPOLISILOKSAN

Nazwy synonimowe

Definicja

Nazwa chemiczna
Wzér chemiczny
Analiza
Opis
Identyfikacja
A. Cigzar wlasciwy (25°/25°C)
B. Wspotczynnik zatamania $wiatta [n]p*
C. Widmowa charakterystyka zwiazku w podczerwieni
Czystosé
Ubytek po suszeniu
Lepkos¢
Arsen
Otow

Rtec

263. E 901 WOSK PSZCZELI

Nazwy synonimowe

Definicja

Projekt wstepny

Pomigdzy 6,0 a 8,0

Nie wigcej niz 0,005 %
Nie wigcej niz 50 mg/kg
Nie wigcej niz 100 mg/kg
Nie wigeej niz 0,2 %
Test pozytywny

Nie wigcej niz 50 mg/kg
Nie wigcej niz 3 mg/kg
Nie wigcej niz 20 mg/kg

Nie wigcej niz 5 mg/kg

Poli(dimetylosiloksan), ptyn silikonowy, olej silikonowy, silikon dimetylowy
Dimetylopolisiloksan jest mieszaning catkowicie zmetylowanych liniowych
polimerow siloksanowych zawierajacych powtarzajace sig cztony o wzorze (CH;),
SiO i stabilizowanych koncowymi grupami trimetylosiloksynowymi o wzorze
(CHa); SiO

Siloksany i silikony, di-metyl

(CH;3)3-Si-[O-Si(CH;)2]1-O-Si(CH;)s

Zawartos¢ silikonu ogétem nie mniejsza niz 37,3 % i nie wigksza niz 38,5 %

Ciecz lepka, klarowna, bezbarwna

Pomigdzy 0,964 a 0,977

Pomigdzy 1,400 a 1,405

Nie wigeej niz 0,5 % (150 °C, 4 godziny)
Nie mniej niz 1,00 x 10*m’s™ w 25 °C
Nie wigcej niz 3 mg/kg

Nie wigcej niz 5 mg/kg

Nie wigcej niz 1 mg/kg

Wosk biaty, wosk zoity

Wosk pszczeli zotty jest woskiem otrzymanym w wyniku stopienia goraca woda
Scianek plastra miodu wytworzonego przez pszczoty miodne Apis mellifera L. oraz
usunigcia cial obcych

Wosk bialy jest otrzymywany w wyniku bielenia zéttego wosku pszczelego
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Numer wg Europejskiego Spisu
Substancji Chemicznych

Opis

Identyfikacja
A. Zakres temperatur topnienia
B. Cigzar wlasciwy

C. Rozpuszczalnosé

Czystosé
Liczba kwasowa
Liczba zmydlenia
Liczba nadtlenkowa
Glicerol i inne alkohole wielowodorotlenowe

Cerezyna, parafiny i niektore
inne woski

Thuszcze, wosk japonski, kalafonia i mydta
Arsen
Otow

Rtec

264. E 902 WOSK CANDELILLA

Definicja
Numer wg Europejskiego Spisu
Substancji Chemicznych
Opis
Identyfikacja
A. Cigzar wlasciwy
B. Zakres temperatur topnienia

C. Rozpuszczalno$é

Czystos¢
Liczba kwasowa
Liczba zmydlenia
Glicerol i inne alkohole wielowodorotlenowe
Cerezyna, parafiny i niektore inne woski
Thuszcze, wosk japonski, kalafonia i mydta

Arsen

Projekt wstepny

232-383-7 (wosk pszczeli)
Kawatki lub ptytki o przetomie drobnoziarnistym i niekrystalicznym, o barwie

z6ttawobialej (postaé biala) lub od zéttawo- do szarawobrazowej (postac zolta), o
przyjemnym miodowym zapachu

Pomigdzy 62 °C a 65 °C
Okoto 0,96
Nierozpuszczalny w wodzie

Trudno rozpuszczalny w alkoholu
Bardzo tatwo rozpuszczalny w chloroformie i eterze

Nie mniejsza niz 17 i nie wigksza niz 24
87-104

Nie wigksza niz 5

Nie wigcej niz 0,5 % (jako glicerol)

Nieobecne

Nieobecne
Nie wigcej niz 3 mg/kg
Nie wigcej niz 5 mg/kg

Nie wigcej niz 1 mg/kg

Wosk Candelilla jest woskiem oczyszczonym otrzymywanym z lisci rosliny
candelilla Euphorbia antisyphilitica
232-347-0

Twardy, nieprzezroczysty lub potprzezroczysty wosk o barwie zottawobrazowe;j

Okoto 0,983
Pomigdzy 68,5 °C a 72,5 °C

Nierozpuszczalny w wodzie
Rozpuszczalny w chloroformie i toluenie

Nie mniejsza niz 12 i nie wigksza niz 22
Nie mniejsza niz 43 i nie wigksza niz 65
Nie wigeej niz 0,5 % (jako glicerol)
Nieobecne

Nieobecne

Nie wigcej niz 3 mg/kg
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Otoéw

Rteé

265. E 903 WOSK CARNAUBA

Definicja
Numer wg Europejskiego Spisu
Substancji Chemicznych

Opis

Identyfikacja
A. Cigzar wlasciwy
B. Zakres temperatur topnienia

C. Rozpuszczalnosé

Czystosé
Popidt siarczanowy
Liczba kwasowa
Liczba estrowa
Substancje niezmydlajace si¢
Arsen
Otow

Rtec

266. E 904 SZELAK

Nazwy synonimowe

Definicja

Numer wg Europejskiego Spisu
Substancji Chemicznych

Opis

Identyfikacja

A. Rozpuszczalnosé

B. Liczba kwasowa

Czystosé

Projekt wstepny

Nie wigcej niz 5 mg/kg

Nie wigcej niz 1 mg/kg

Wosk carnauba jest woskiem oczyszczonym otrzymywanym z paczkow
lisciowych i liSci palmy woskowej Brazilian Mart Copernicia cereferia
232-399-4

Proszek lub ptatki o barwie od jasnobrazowej do jasnozottej, lub twarde i kruche
ciato state o przetomie zywicznym

Okoto 0,997
Pomigdzy 82 °C a 86 °C
Nierozpuszczalny w wodzie

Czg$ciowo rozpuszcezalny we wrzacym etanolu
Rozpuszczalny w chloroformie i eterze dietylowym

Nie wigeej niz 0,25 %

Nie mniejsza niz 2 i nie wigksza niz 7
Nie mniejsza niz 71 i nie wigksza niz 88
Nie mniej niz 50 % i nie wigcej niz 55 %
Nie wigcej niz 3 mg/kg

Nie wigcej niz 5 mg/kg

Nie wigcej niz 1 mg/kg

Szelak bielony, szelak biaty
Szelak otrzymywany jest poprzez oczyszczenie i bielenie szelaku

nieoczyszczonego, bedacego zywiczna wydzieling owada Laccifer (Tachardia)
lacca Kerr (rodzina Coccidae)

232-549-9
Szelak bielony - zywica w postaci granulek, amorficzna, o barwie szarawobiatej

Szelak bielony wolny od wosku - Zywica w postaci granulek, amorficzna, o barwie
jasnozottej

Nierozpuszczalny w wodzie, tatwo (chociaz bardzo wolno) rozpuszczalny w
alkoholu, stabo rozpuszczalny w acetonie

Pomigdzy 60 a 89
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Ubytek po suszeniu
Kalafonia

Wosk

Otow

Nie wigcej niz 6,0 % (40 °C, nad Zelem krzemionkowym, 15 godzin)
Nieobecna

Szelak bielony: nie wigcej niz 5,5 %
Szelak bielony wolny od wosku: nie wigcej niz 0,2 %

Nie wigcej niz 2 mg/kg

267. E 905 WOSK MIKROKRYSTALICZNY

Nazwy synonimowe

Definicja

Opis
Identyfikacja
A. Rozpuszczalno$é
B. Wspotczynnik zatamania
Czystos¢
Masa czasteczkowa
Lepkos¢ w 100 °C
Pozostato$¢ po prazeniu
Liczba atoméw wegla w 5% czasteczek w temperaturze wrzenia
Barwa
Siarka
Arsen
Otow

Wielopierscieniowe aromatyczne sktadniki

Wosk naftowy

Wosk mikroksrystaliczny jest rafinowang mieszaning nasyconych weglowodorow
w formie ciala stalego, gtéwnie rozgatgzionych parafin, otrzymanych z ropy

naftowe;j.

Wosk bez zapachu o barwie biatej do bursztynowe;j

Nierozpuszczalny w wodzie, bardzo stabo rozpuszczalny w etanolu

nD'" 1,434-1,448

Przecigtnie nie mniej niz 500

Nie mniej niz 1,1 x 10”° m’s™

Nie wigeej niz 0,1 %

Nie wigcej niz 5 % czasteczek z liczba atomow wegla mniejsza niz 25
Test pozytywny

Nie wigeej niz 0,4 %

Nie wigcej niz 3 mg/kg

Nie wigcej niz 3 mg/kg

Wielopierscieniowe weglowodory aromatyczne otrzymane przez ekstrakcje
sulfotlenkiem dimetylu powinny odpowiada¢ nastgpujacym limitom absorbancji w

ultrafiolecie:

nm Maksimum absorbancji na centymetr dtugosci drogi optyczne;j

280-289 0,15
290-299 0,12
300-359 0,08
360-400 0,02

268. E 907 UWODORNIONY POLI-1-DEKEN

Nazwy synonimowe

Definicja
Wz6ér chemiczny

Masa czasteczkowa

Projekt wstepny

Uwodorniony polidek-1-en

Uwodorniona poli-alfa-olefina

CionHaoni2 gdzie n=3-6

560 (wartos$¢ $rednia)
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Analiza Nie mniej niz 98,5 % uwodornionego poli-1-dekenu posiadajacego
nastgpujacy rozktad oligomerdw:
C;(]Z 13-37 %

Cio: 35-70 %
Cso: 9-25 %
Ceo: 1-7 %

Opis Bezbarwna, bezwonna, lepka ciecz

Identyfikacja

A. Rozpuszczalno$é Nierozpuszczalny w wodzie; stabo rozpuszczalny w etanolu; rozpuszczalny w
toluenie

B. Spalanie Spala si¢ jasnym ptomieniem, wydzielajac charakterystyczny zapach podobny
do zapachu parafiny

Czystos¢

Lepkosé Pomiedzy 5,7 x 10°a 6,1 x 10° m’s™ w 100 °C

Zwiazki z liczba wegli mniejsza niz 30 Nie wigeej niz 1,5 %

Substancje tatwo ulegajace zweglaniu Po 10 minutach wytrzasania w tazni z wrzaca woda zawarto$¢ probowki z
kwasem siarkowym i 5 g probki uwodornionego poli-1-dekenu nie jest
ciemniejsza niz bardzo jasnostomkowy kolor

Nikiel Nie wigeej niz 1 mg/kg

Otow Nie wigcej niz 1 mg/kg

269. E 912 ESTRY KWASU MONTANOWEGO

Definicja Kwas montanowy i/albo estry z glikolem etylenowym i/albo z 1,3-butanodiolem
i/albo glicerolem
Nazwa chemiczna Estry kwasu montanowego
Opis Ptatki, proszek, granulki lub kuleczki o barwie prawie biatej do zoltawej
Identyfikacja
A. Ggstosc (20 °C) Pomigdzy 0,98 a 1,05
B. Temperatura kroplenia Wigksza niz 77 °C
Czystos¢
Liczba kwasowa Nie wigcej niz 40
Glicerol Nie wigcej niz 1 % (technika chromatografii gazowej)
Inne poliole Nie wigcej niz 1 % (technika chromatografii gazowej)
Inne typy wosku Niewykrywalne (przez zréznicowana kalorymetri¢ skaningowa i/albo
spektroskopig w podczerwieni)
Arsen Nie wigcej niz 2 mg/kg
Chrom Nie wigcej niz 3 mg/kg
Otow Nie wigcej niz 2 mg/kg

270. E 914 WOSK POLIETYLENOWY UTLENIONY

Definicja Polarne produkty reakcji z fagodnego utleniania polietylenu
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Nazwa chemiczna Utleniony polietylen

Opis Ptatki, proszek, granulki lub kuleczki o barwie prawie biatej
Identyfikacja

A. Gestosc¢ (20 °C) Pomigdzy 0,92 a 1,05

B. Temperatura kroplenia Wigksza niz 95 °C
Czystosé

Liczba kwasowa Nie wigcej niz 70

Lepkos¢ w 120 °C Nie mniej niz 8,1 x 10° m’s™

Inne typy wosku Niewykrywalne (przez zroznicowana kalorymetri¢ skaningowa i/albo

spektroskopig w podczerwieni)

Tlen Nie wigcej niz 9,5 %
Chrom Nie wigcej niz 5 mg/kg
Otow Nie wigcej niz 2 mg/kg
271. E 920 L-CYSTEINA
Definicja Chlorowodorek L-cysteiny lub monowodzian chlorowodorku L-cysteiny. Ludzkie

wlosy nie moga by¢ wykorzystywane jako material wyjsciowy dla tej substancji

Numer wg Europejskiego Spisu

Substancji Chemicznych 200-157-7 (bezwodny)
Wzér chemiczny C;H;NO,S x HCL x nH,0 (gdzien=0 lub 1)
Masa czasteczkowa 157,62 (bezwodny)
Analiza Zawiera nie mniej niz 98,0 % i nie wigcej niz 101,5 % w przeliczeniu na
bezwodna mase
Opis Biaty proszek lub bezbarwne krysztaty
Identyfikacja
A. Rozpuszczalnosé Latwo rozpuszczalny w wodzie i w etanolu
B. Zakres temperatur topnienia Posta¢ bezwodna topi si¢ w okoto 175 °C
C. Skrecalno$¢ wlasciwa [0]*p: pomiedzy + 5,0° a + 8,0° lub

[0]%p: pomiedzy + 4,9° a + 7,9°

Czystosé¢
Ubytek po suszeniu Pomigdzy 8,0 % a 12,0 %
Nie wigcej niz 2,0 % (postaé¢ bezwodna)
Pozostato$¢ po prazeniu Nie wigeej niz 0,1 %
Jon amonowy Nie wigcej niz 200 mg/kg
Arsen Nie wigcej niz 1,5 mg/kg
Otow Nie wigcej niz 5 mg/kg

272. E 927b KARBAMID

Nazwy synonimowe Mocznik

Definicja
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Numer wg Europejskiego Spisu
Substancji Chemicznych

Wzér chemiczny
Masa czasteczkowa
Analiza
Opis
Identyfikacja
A. Rozpuszczalno$é
B. Wytracanie z kwasem azotowym
C. Reakcja barwna
D. Zakres temperatur topnienia
Czystosé
Ubytek po suszeniu
Popidt siarczanowy
Substancje nierozpuszczalne w etanolu
Zasadowos¢
Jon amonowy
Biuret
Arsen

Otow

273. E 938 ARGON

Definicja
Nazwa chemiczna

Numer wg Europejskiego Spisu
Substancji Chemicznych

Wzbr chemiczny
Masa czasteczkowa
Analiza

Opis

Czystos¢
Woda

Metan i inne weglowodory obliczone jako metan

274. E 939 HEL

Definicja

Nazwa chemiczna

Projekt wstepny

200-315-5

CHuN,O

60,06

Zawiera nie mniej niz 99,0 % w przeliczeniu na bezwodna masg

Pryzmatyczny proszek krystaliczny, bezbarwny lub biaty, albo mate biate granulki

Bardzo fatwo rozpuszczalny w wodzie. Rozpuszczalny w etanolu
Wiynik proby jest dodatni, jezeli utworzy sig krystaliczny osad o barwie bialej
Wynik proby jest dodatni, jezeli pojawi sig czerwonawofioletowe zabarwienie

132°Cdo 135 °C

Nie wigeej niz 1,0 % (105 °C, 1 godzina)
Nie wigeej niz 0,1 %

Nie wigcej niz 0,04 %

Dodatni wynik proby

Nie wigeej niz 500 mg/kg

Nie wigeej niz 0,1 %

Nie wigcej niz 3 mg/kg

Nie wigcej niz 5 mg/kg

Argon

231-147-0

Ar

40

Nie mniej niz 99 %

Bezwonny, bezbarwny gaz niepalny

Nie wigeej niz 0,05 %

Nie wigcej niz 100 pl/l

Hel
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Numer wg Europejskiego Spisu
Substancji Chemicznych

Wzér chemiczny
Masa czasteczkowa
Analiza

Opis

Czystosé
Woda

Metan i inne weglowodory obliczone jako metan

275.E 941 AZOT

Definicja
Nazwa chemiczna

Numer wg Europejskiego Spisu
Substancji Chemicznych

Wzér chemiczny
Masa czasteczkowa
Analiza
Opis
Czystosé
Woda
Tlenek wegla
Metan i inne weglowodory obliczone jako metan
Dwautlenek azotu i tlenek azotu

Tlen

276. E 942 PODTLENEK AZOTU

Definicja
Nazwa chemiczna

Numer wg Europejskiego Spisu
Substancji Chemicznych

Wzbr chemiczny
Masa czasteczkowa
Analiza

Opis

Czystosé
Woda

Tlenek wegla

Projekt wstepny

231-168-5

He

4

Nie mniej niz 99 %

Bezwonny, bezbarwny gaz niepalny

Nie wigcej niz 0,05 %

Nie wigcej niz 100 pl/1

Azot

231-783-9

N,

28

Nie mniej niz 99 %

Bezwonny, bezbarwny gaz niepalny

Nie wigeej niz 0,05 %
Nie wigeej niz 10 pl/l
Nie wigcej niz 100 pl/l
Nie wigeej niz 10 pl/l

Nie wigeej niz 1 %

Podtlenek azotu

233-032-0

N,O

44

Nie mniej niz 99 %

Bezbarwny gaz niepalny o stodkawym zapachu

Nie wigeej niz 0,05 %

Nie wigeej niz 30 pl/l
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Dwutlenek azotu i tlenek azotu

277. E 943a BUTAN

Nazwy synonimowe
Definicja
Nazwa chemiczna
Wzbr chemiczny
Masa czasteczkowa
Analiza
Opis
Identyfikacja
A. Ci$nienie pary
Czystosé
Metan
Etan
Propan
Izobutan
1,3-butadien

Wilgotnosé

278. E 943b IZOBUTAN

Nazwy synonimowe
Definicja
Nazwa chemiczna
Wzér chemiczny
Masa czasteczkowa
Analiza
Opis
Identyfikacja
A. Ci$nienie pary
Czystosé¢
Metan
Etan
Propan
n-Butan
1,3-butadien

Wilgotno$é¢

Projekt wstepny

Nie wigeej niz 10 pl/l

n-Butan

Butan
CH;CH,CH,CH;
58,12

Zawiera nie mniej niz 96 %

Bezbarwny gaz lub ciecz o tagodnym, charakterystycznym zapachu

108,935 kPa w 20 °C

Nie wigcej niz 0,15 % obj.
Nie wigeej niz 0,5 % obj.
Nie wigcej niz 1,5 % obj.
Nie wigcej niz 3,0 % obj.
Nie wigeej niz 0,1 % obj.

Nie wigcej niz 0,005 %

2-metylopropan

2-metylopropan
(CH;),CHCH;3
58,12

Zawiera nie mniej niz 94 %

Bezbarwny gaz lub ciecz o tagodnym, charakterystycznym zapachu

205,465 kPaw 20 °C

Nie wigcej niz 0,15 % obj.
Nie wigcej niz 0,5 % obj.
Nie wigcej niz 2,0 % obj.
Nie wigcej niz 4,0 % obj.
Nie wigcej niz 0,1 % obj.

Nie wigcej niz 0,005 %
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279. E 944 PROPAN

Definicja
Nazwa chemiczna
Wzér chemiczny
Masa czasteczkowa
Analiza
Opis
Identyfikacja
A. Cis$nienie pary
Czystosé
Metan
Etan
Izobutan
n-Butan
1,3-butadien

Wilgotno$¢

280. E 948 TLEN

Definicja
Nazwa chemiczna

Numer wg Europejskiego Spisu
Substancji Chemicznych

Wzbr chemiczny
Masa czasteczkowa
Analiza

Opis

Czystos¢
Woda

Metan i inne weglowodory obliczone jako metan

281. E 949 WODOR

Definicja
Nazwa chemiczna

Numer wg Europejskiego Spisu
Substancji Chemicznych

Wzbr chemiczny

Projekt wstepny

Propan
CH3CH2CH3
44,09

Zawiera nie mniej niz 95 %

Bezbarwny gaz lub ciecz o tagodnym, charakterystycznym zapachu

732,910 kPaw 20 °C

Nie wigcej niz 0,15 % obj.
Nie wigcej niz 1,5 % obj.
Nie wigcej niz 2,0 % obj.
Nie wigeej niz 1,0 % obj.
Nie wigcej niz 0,1 % obj.

Nie wigcej niz 0,005 %

Tlen

231-956-9

0O,

32

Nie mniej niz 99 %

Bezbarwny, bezwonny gaz niepalny

Nie wigeej niz 0,05 %

Nie wigcej niz 100 pl/1

Wodoér

215-605-7

H,
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Masa czasteczkowa 2

Analiza Zawiera nie mniej niz 99 %
Opis Bezbarwny, bezwonny, fatwo palny gaz
Czystos¢

Woda Nie wigcej niz 0,005 % obj.

Tlen Nie wigcej niz 0,001 % ob;j.

Azot Nie wigcej niz 0,75 % obj.

282. E 950 ACESULFAM K

Kryteria czystosci dla tej substancji, w przypadku innego jej stosowania niz jako substancja stodzaca, okreslone

sa w czgsci I niniejszego zalacznika.

283. E 951 ASPARTAM

Kryteria czystosci dla tej substancji, w przypadku innego jej stosowania niz jako substancja stodzaca, okreslone

sa w czgsSci | niniejszego zatacznika.

284. E 953 IZOMALT

Kryteria czysto$ci dla tej substancji, w przypadku innego jej stosowania niz jako substancja stodzaca, okre§lone

sa w czesci I niniejszego zalacznika.

285. E 957 TAUMATYNA

Kryteria czystosci dla tej substancji, w przypadku innego jej stosowania niz jako substancja stodzaca, okreslone

sa w czgsci I niniejszego zalacznika.

286. E 959 NEOHESPERYDYNA DC

Kryteria czysto$ci dla tej substancji, w przypadku innego jej stosowania niz jako substancja stodzaca, okreslone

sa w czgsci | niniejszego zatacznika.

287. E 965(i) MALTITOL

Kryteria czysto$ci dla tej substancji, w przypadku innego jej stosowania niz jako substancja stodzaca, okre§lone

sa w czesci I niniejszego zalacznika.

288. E 965 (ii) SYROP MALTITOLOWY

Kryteria czystosci dla tej substancji, w przypadku innego jej stosowania niz jako substancja stodzaca, okreslone

sa w czgsci I niniejszego zalacznika.

289. E 966 LAKTITOL

Kryteria czysto$ci dla tej substancji, w przypadku innego jej stosowania niz jako substancja stodzaca, okreslone

sa w czgsSci | niniejszego zatacznika.

290. E 967 KSYLITOL

Kryteria czysto$ci dla tej substancji, w przypadku innego jej stosowania niz jako substancja stodzaca, okre§lone

sa w czes$ci I niniejszego zalacznika.

291. E 999 EKSTRAKT QUILLAIA

Nazwy synonimowe

Definicja

Projekt wstepny

Wyciag z kory mydtoki, wyciag z kory quillay, wyciag z kory Panama, wyciag
Quillai, wyciag z kory Murillo, wyciag z kory China

Wyciag Quillaia jest otrzymywany w wyniku wodnej ekstrakcji Quillai saponaria
Molina lub innych gatunkow Quillaia, drzew z rodziny Rosaceae. Zawiera duzo
saponin trojterpenowanych sktadajacych sig¢ z glikozydow kwasu kwilajowego.
Niektore cukry, wlaczajac glukozg, galaktozg, arabinozg, ksylozg i ramnozg,
réwniez wystepuja, tacznie z taning, szczawianem wapnia i pozostatymi
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sktadnikami
Opis Wyciag Quillaia w postaci proszku jest barwy jasnobrazowej o rézowym odcieniu.
Jest rowniez dostgpny jako roztwor wodny
Identyfikacja
A. pH 2,5 % roztworu Pomigdzy 4,5 a 5,5
Czystos¢
Woda Nie wigcej niz 6,0 % (metoda Karla Fischera) (dotyczy wytacznie postaci
proszkowej)
Arsen Nie wigcej niz 2 mg/kg
Otoéw Nie wigcej niz 5 mg/kg
Rteé Nie wigcej niz 1 mg/kg
292. E 1103 INWERTAZA
Definicja Inwertaza jest wytwarzana z Saccharomyces cerevisiae
Nazwa systematyczna B-D-fruktofuranozydu fruktohydrolaza
Nr wedlug Komisji ds. Enzyméw EC3.2.1.26
Numer wg Europejskiego Spisu
Substancji Chemicznych 232-615-7
Czystosé
Arsen Nie wigcej niz 3 mg/kg
Otow Nie wigcej niz 5 mg/kg
Kadm Nie wigcej niz 0,5 mg/kg
Ogolna liczba bakterii Nie wigcej niz 50.000/g
Salmonella spp. Nieobecne w 25 g
Bakterie z grupy coli Nie wigcej niz 30/g
Escherichia coli Nieobecne w 25 g
293. E 1105 LIZOZYM
Nazwy synonimowe Lizozymu chlorowodorek
Muramidaza
Definicja Lizozym jest liniowym polipeptydem otrzymanym z bialka jaja kurzego

sktadajacym sig ze 129 aminokwasow. Posiada aktywno$¢ enzymatyczna
ujawniajaca si¢ poprzez hydroliz¢ wigzan p(1-4) pomigdzy kwasem
N-acetylomuraminowym i N-acetyloglukozaminowym btony komérkowej
bakterii, szczego6lnie organizmoéw gram-dodatnich. Jest zwykle otrzymywany jako

chlorowodorek
Nazwa chemiczna Komisja ds. Enzymow (WE) No: 3.2.1.17
Numer wg Europejskiego Spisu
Substancji Chemicznych 232-620-4
Masa czasteczkowa Okoto 14.000
Analiza Zawiera nie mniej niz 950 mg/g w przeliczeniu na bezwodna mas¢
Opis Biaty, bezwonny proszek o lekko stodkim smaku
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Identyfikacja
A. Punkt izoelektryczny 10,7
B. pH 2 % wodnego roztworu pomigdzy 3,0 a 3,6

C. Maksimum absorpcji wodnego roztworu (25 mg/100 ml) przy
281 nm, minimum przy 252 nm

Czystosé
Zawarto$¢ wody
Pozostato$¢ po prazeniu
Azot
Arsen
Otow
Rteé
Metale cigzkie (wyrazone jako otow)

Wymagania mikrobiologiczne
Ogolna liczba bakterii

Salmonella
Staphylococcus aureus

Escherichia coli

294. E 1200 POLIDEKSTROZA

Nazwy synonimowe

Definicja

Analiza
Opis

Identyfikacja
A. Dodatni wynik préb na obecnos$¢ cukru i cukru redukujacego

B. pH 10 % roztworu

Czystos¢
Woda

Popidt siarczanowy

Projekt wstepny

Nie wigeej niz 6,0 % (metoda Karla Fischera) (wytacznie forma proszku)
Nie wigeej niz 1,5 %

Nie mniej niz 16,8 % i nie wigcej niz 17,8 %

Nie wigcej niz 1 mg/kg

Nie wigcej niz 5 mg/kg

Nie wigeej niz 1 mg/kg

Nie wigcej niz 10 mg/kg

Nie wiecej niz 5x10° kol/g
Nieobecne w 25 g
Nieobecnew 1 g

Nieobecnew 1 g

Modyfikowana polidekstroza

Losowo zwiazane polimery glukozy z pewna iloscia sorbitolowych grup
koncowych oraz z resztami kwasu cytrynowego lub fosforowego potaczonymi z
polimerami wiazaniami mono- lub diestrowymi. Uzyskuje sig je poprzez stopienie
i kondensacjg sktadnikow, a ich sktad wynosi w przyblizeniu 90 czgsci D-glukozy,
10 czgsci sorbitolu, 1 czgs¢ kwasu cytrynowego, 0,1 czg$¢ kwasu fosforowego. W
polimerach dominuja potaczenia 1,6-glukozydowe, ale wystgpuja i inne
potaczenia. Produkty zawieraja niewielkie ilosci wolnej glukozy, sorbitolu,
lewoglukozanu (1,6-anhydro-D-glukozy) i kwasu cytrynowego i moga by¢
zobojetnione dowolna zasada przeznaczong do zywnosci lub odbarwione i
zdejonizowane w celu dalszego oczyszczenia. Produkty moga zosta¢ rowniez
czg$ciowo uwodornione za pomoca katalizatora niklowego Raneya w celu
obnizenia resztkowej zawartosci glukozy. Polidekstroza N jest zobojgtniona
polidekstroza.

Zawiera nie mniej niz 90 % polimeru w przeliczeniu na suchg masg bez
uwzgledniania popiotu

Ciato state o barwie od biatej do jasnobrazowej. Polidekstroza rozpuszcza si¢ w
wodzie, dajac klarowny bezbarwny roztwor lub zabarwiony na kolor stomkowy

Pomigdzy 2,5 a 7,0 dla polidekstrozy
Pomigdzy 5,0 a 6,0 dla polidekstrozy-N

Nie wigcej niz 4,0 % (metoda Karla Fischera)

Nie wigcej niz 0,3 % (polidekstroza)
Nie wigeej niz 2,0 % (polidekstroza N)

Strona 240 z 240



Nikiel
1,6-Anhydro-D-glukoza

Glukoza i sorbitol

Limit dla cigzaru czasteczkowego

5-Hydroksymetylofurfural

Otow

295. E 1201 POLIWINYLOPIROLIDON

Nazwy synonimowe

Definicja
Nazwa chemiczna
Wzér chemiczny
Masa czasteczkowa

Analiza

Opis
Identyfikacja
A. Rozpuszczalno$é
B. pH 5 % roztworu
Czystos¢
Woda
Popidt catkowity
Aldehyd
Wolny N-winylopirolidon
Hydrazyna

Otoéw

Nie wigcej niz 2 mg/kg dla uwodornionej polidekstrozy
Nie wigcej niz 4,0 % w przeliczeniu na sucha masg bez uwzgledniania popiotu

Nie wigcej niz 6,0 % tacznie w przeliczeniu na suchg masg, bez uwzgledniania
popiotu; glukoza i sorbitol sa oznaczane oddzielnie

Ujemny wynik proby na obecno$¢ polimeréw o cigzarze czasteczkowym
wigkszym niz 22.000

Nie wigeej niz 0,1 % (polidekstroza)
Nie wigeej niz 0,05 % (polidekstroza-N)

Nie wigcej niz 0,5 mg/kg

Powidon
PVP
Rozpuszczalny poliwinylopirolidon

Poliwinylopirolidon, poli-[ 1-(2-okso-1-pirolidynylo)-etylen]
(CHyNO),
Nie mniej niz 25.000

Zawiera nie mniej niz 11,5 % i nie wigcej niz 12,8 % azotu (N) w przeliczeniu na
bezwodng masg

Bialy lub prawie biaty proszek

Rozpuszczalny w wodzie i w etanolu. Nierozpuszczalny w eterze

Pomigdzy 3,0 2 7,0

Nie wigcej niz 5 % (metoda Karla Fischera)

Nie wigeej niz 0,1 %

Nie wigeej niz 500 mg/kg (w przeliczeniu na acetaldehyd)
Nie wigceej niz 10 mg/kg

Nie wigcej niz 1 mg/kg

Nie wigcej niz 5 mg/kg

296. E 1202 POLIWINYLOPOLIPIROLIDON

Nazwy synonimowe

Definicja

Projekt wstepny

Krospowidon
Poliwidon usieciowany
Nierozpuszczalny poliwinylopirolidon

Poliwinylopirolidon jest to poli-[ 1-(2-okso-1-pirolidynylo)-etylen], usieciowany w
przypadkowa formg. Jest on wytwarzany w wyniku polimeryzacji N-winylo-2-
pirolidonu w obecnosci sody zracej jako katalizatora lub
N,N'-diwinyloimidazolidonu.

Ze wzgledu na to, ze jest nierozpuszczalny we wszystkich powszechnie
stosowanych rozpuszczalnikach, masa czasteczkowa nie podlega analitycznemu
oznaczeniu
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Nazwa chemiczna
Wzér chemiczny

Analiza

Opis
Identyfikacja

A. Rozpuszczalno$é

B. pH 1 % zawiesiny w wodzie
Czystosé¢

Woda

Popidt siarczanowy

Substancje rozpuszczalne w wodzie

Wolny N-winylopirolidon

Wolny N,N'-diwinylo-imidazolidon

Otoéw

Poliwinylopirolidon, poli-[ 1-(2-okso-1-pirolidynylo)-etylen]
(C¢HyNO),

Zawiera nie mniej niz 11 % i nie wigcej niz 12,8 % azotu (N) w przeliczeniu na
bezwodng masg

Biaty higroskopijny proszek o lekkim, nie przykrym zapachu

Nierozpuszczalny w wodzie, w etanolu i w eterze

Pomigdzy 5,0 a 8,0

Nie wigcej niz 6 % (metoda Karla Fischera)
Nie wigcej niz 0,4 %

Nie wigeej niz 1 %

Nie wigcej niz 10 mg/kg

Nie wigcej niz 2 mg/kg

Nie wigcej niz 5 mg/kg

297. E 1204 PULLULAN - stosuje si¢ od dnia 15 lutego 2008 r.

Definicja

Numer wg Europejskiego Spisu
Substancji Chemicznych

Wzér chemiczny
Analiza

Opis

Identyfikacja
A. Rozpuszczalno$é

B. pH 10 % roztworu

C. Wytracanie przy uzyciu glikolu polietylenowego

600

D. Depolimeryzacja pullulanaza

Czystosé

Ubytek po suszeniu

Mono-, di- oraz oligosacharydy
Lepkos¢

Otow

Projekt wstepny

Liniowy, obojetny glukan, sktadajacy si¢ gtownie z jednostek maltotriozy
potaczonych wiazaniami 1,6-glikozydowymi. Powstaje w wyniku fermentacji
hydrolizowanej skrobi spozywczej, przy uzyciu nietoksycznych szczepéw
Aureobasidium pullulans. Po zakonczeniu procesu fermentacji komorki grzybow
zostaja usunigte w wyniku mikrofiltracji, uzyskany filtrat jest sterylizowany
termicznie, a barwniki i inne zanieczyszczenia s usuwane za pomocg adsorpcji i
chromatografii jonowymiennej

232-945-1

(C6Hi1005)x

Nie mniej niz 90 % glukanu w przeliczeniu na sucha masg

Proszek o barwie biatej lub zblizonej do biatej, bez zapachu

Rozpuszczalny w wodzie, praktycznie nierozpuszczalny w etanolu
5,0-7,0

Doda¢ 2 ml glikolu polietylenowego 600 do 10 ml 2 % wodnego roztworu
pullulanu. Powstaje biaty osad.

Przygotowa¢ dwie probowki z 10 ml 10 % roztworu pullulanu. Doda¢ 0,1 ml
roztworu pullulanazy o aktywnosci 10 jednostek/g do jednej probowki oraz 0,1 ml

wody do drugiej. Po inkubacji w temperaturze okoto 25 °C przez 20 minut
znaczaco spada lepko$¢ roztworu, do ktérego wprowadzono pullulanazg.

Nie wigeej niz 6 % (w 90 °C, przy ci$nieniu nie wigkszym niz 50 mm Hg,
przez 6 godzin)

Nie wigcej niz 10 % (wyrazone jako glukoza)
100 — 180 mm%s (10 % ww. roztworu wodnego w temperaturze 30 °C)

Nie wigeej niz 1 mg/kg
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Drozdze i plesnie
Bakterie z grupy coli

Salmonella

298. E 1404 SKROBIA UTLENIONA

Definicja

Opis

Identyfikacja

A. Jezeli nie bylo wstgpnego zelowania: przez obserwacje pod
mikroskopem

B. Zmiana zabarwienia jodyny (z barwy ciemnoniebieskiej na
barwg jasnoczerwong)

Czystos$¢ (wszystkie warto$ci wyrazone w odniesieniu do
bezwodnej masy, z wyjatkiem ubytku po suszeniu)

Ubytek po suszeniu

Grupy karboksylowe

Dwautlenek siarki

Arsen
Otoéw

Rteé

Nie wigcej niz 100 kolonii w 1 gramie
Nieobecne w 25 g

Nieobecne w 25 g

Skrobig utleniong otrzymuje si¢ w wyniku dzialania na skrobi¢ podchlorynem
sodu

Biaty lub prawie biaty proszek lub granulki, lub ptatki (jesli poddano wstgpnemu
zelowaniu), bezpostaciowy proszek lub czasteczki gruboziarniste

Nie wigeej niz 15,0 % w przypadku skrobi zbozowych

Nie wigcej niz 21,0 % w przypadku skrobi ziemniaczanych

Nie wigcej niz 18,0 % w przypadku innych skrobi

Nie wigeej niz 1,1 %

Nie wigeej niz 50 mg/kg w przypadku skrobi zbozowych zmodyfikowanych

Nie wigcej niz 10 mg/kg w przypadku innych skrobi zmodyfikowanych, chyba ze
okreslono inaczej

Nie wigcej niz 1 mg/kg

Nie wigcej niz 2 mg/kg

Nie wigcej niz 0,1 mg/kg

299. E 1410 FOSFORAN MONOSKROBIOWY

Definicja
Opis

Identyfikacja

A. Jezeli nie byto wstgpnego zelowania: przez obserwacje pod
mikroskopem

B. Zmiana zabarwienia jodyny (z barwy ciemnoniebieskiej na
barwg jasnoczerwona)

Czystos$¢ (wszystkie warto$ci wyrazone w odniesieniu do
bezwodnej masy, z wyjatkiem ubytku po suszeniu)

Ubytek po suszeniu

Pozostato$¢ fosforanu

Dwutlenek siarki

Projekt wstepny

Fosforan monoskrobiowy jest skrobia estryfikowana kwasem orto-fosforowym,
lub orto-fosforanem sodu lub potasu lub tripolifosforanem sodu

Bialy lub prawie biaty proszek lub granulki, lub ptatki (jesli poddano wstgpnemu
zelowaniu), bezpostaciowy proszek lub czasteczki gruboziarniste

Nie wigcej niz 15,0 % w przypadku skrobi zbozowych
Nie wigcej niz 21,0 % w przypadku skrobi ziemniaczanych
Nie wigcej niz 18,0 % w przypadku innych skrobi

Nie wigcej niz 0,5 % (jako P) w przypadku skrobi pszennych lub ziemniaczanych
Nie wigcej niz 0,4 % (jako P) w przypadku innych skrobi

Nie wigcej niz 50 mg/kg w przypadku skrobi zbozowych zmodyfikowanych
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Arsen
Otow

Rteé

300. E 1412 FOSFORAN DISKROBIOWY

Definicja

Opis

Identyfikacja

A. Jezeli nie byto wstgpnego zelowania: przez obserwacje pod
mikroskopem

B. Zmiana zabarwienia jodyny
(z barwy ciemnoniebieskiej na barwg jasnoczerwona)

Czystos$¢ (wszystkie warto$ci wyrazone w odniesieniu do
bezwodnej masy, z wyjatkiem ubytku po suszeniu)

Ubytek po suszeniu

Pozostatos$¢ fosforanu

Dwautlenek siarki

Arsen

Otoéw

Rteé

Nie wigcej niz 10 mg/kg w przypadku innych skrobi zmodyfikowanych, chyba ze
okreslono inaczej

Nie wigcej niz 1 mg/kg
Nie wigcej niz 2 mg/kg

Nie wigcej niz 0,1 mg/kg

Fosforan diskrobiowy jest skrobia usieciowang trimetafosforanem sodu lub
tlenochlorkiem fosforu

Biaty lub prawie biaty proszek lub granulki, lub ptatki (jesli poddano wstgpnemu
zelowaniu), bezpostaciowy proszek lub czasteczki gruboziarniste

Nie wigcej niz 15,0 % w przypadku skrobi zbozowych
Nie wigeej niz 21,0 % w przypadku skrobi ziemniaczanych
Nie wigcej niz 18,0 % w przypadku innych skrobi

Nie wigeej niz 0,5 % (jako P) w przypadku skrobi pszennych lub ziemniaczanych
Nie wigcej niz 0,4 % (jako P) w przypadku innych skrobi

Nie wigeej niz 50 mg/kg w przypadku skrobi zbozowych zmodyfikowanych

Nie wigcej niz 10 mg/kg w przypadku innych skrobi zmodyfikowanych, chyba ze
okreslono inaczej

Nie wigcej niz 1 mg/kg

Nie wigcej niz 2 mg/kg

Nie wigeej niz 0,1 mg/kg

301. E 1413 FOSFORANOWANY FOSFORAN DISKROBIOWY

Definicja

Opis

Identyfikacja

A. Jezeli nie byto wstgpnego zelowania: przez obserwacje pod
mikroskopem

B. Zmiana zabarwienia jodyny
(z barwy ciemnoniebieskiej na barweg jasnoczerwona)

Czystos$¢ (wszystkie warto$ci wyrazone w odniesieniu do
bezwodnej masy, z wyjatkiem ubytku po suszeniu)

Ubytek po suszeniu

Projekt wstepny

Fosforowany fosforan diskrobiowy jest skrobia poddana wielu procesom
przetwarzania, ktore opisano dla fosforanu monoskrobiowego i dla fosforanu
diskrobiowego

Biaty lub prawie biaty proszek lub granulki, lub ptatki (jesli poddano wstgpnemu
zelowaniu), bezpostaciowy proszek lub czasteczki gruboziarniste

Nie wigcej niz 15,0 % w przypadku skrobi zbozowych
Nie wigcej niz 21,0 % w przypadku skrobi ziemniaczanych
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Pozostatos¢ fosforanu

Dwautlenek siarki

Arsen

Otow

Rteé

Nie wigcej niz 18,0 % w przypadku innych skrobi

Nie wigeej niz 0,5 % (jako P) w przypadku skrobi pszennych lub ziemniaczanych
Nie wigcej niz 0,4 % (jako P) w przypadku innych skrobi

Nie wigcej niz 50 mg/kg w przypadku skrobi zbozowych zmodyfikowanych

Nie wigcej niz 10 mg/kg w przypadku innych skrobi zmodyfikowanych, chyba ze
okreslono inaczej

Nie wigcej niz 1 mg/kg

Nie wigcej niz 2 mg/kg

Nie wigcej niz 0,1 mg/kg

302. E 1414 ACETYLOWANY FOSFORAN DISKROBIOWY

Definicja

Opis

Identyfikacja

A. Jezeli nie bylo wstgpnego zelowania: przez obserwacje pod
mikroskopem

B. Zmiana zabarwienia jodyny
(z barwy ciemnoniebieskiej na barwg jasnoczerwona)

Czystos$¢ (wszystkie warto$ci wyrazone w odniesieniu do
bezwodnej masy, z wyjatkiem ubytku po suszeniu)

Ubytek po suszeniu
Grupy acetylowe
Pozostatos¢ fosforanu
Octan winylu

Dwautlenek siarki

Arsen
Otow

Rtec

303. E 1420 SKROBIA ACETYLOWANA

Nazwy synonimowe

Definicja
Opis

Identyfikacja

A. Jezeli nie byto wstgpnego zelowania: przez obserwacje pod

Projekt wstepny

Acetylowany fosforan diskrobiowy jest skrobia usieciowana trimetafosforanem
sodowym lub tlenochlorkiem fosforu i estryfikowana bezwodnikiem octowym lub
octanem winylu

Biaty lub prawie biaty proszek lub granulki, lub ptatki (jesli poddano wstgpnemu
zelowaniu), bezpostaciowy proszek lub czasteczki gruboziarniste

Nie wigeej niz 15,0 % w przypadku skrobi zbozowych
Nie wigeej niz 21,0 % w przypadku skrobi ziemniaczanych
Nie wigcej niz 18,0 % w przypadku innych skrobi

Nie wigeej niz 2,5 %

Nie wigeej niz 0,14 % (jako P) w przypadku skrobi pszennych lub ziemniaczanych
Nie wigcej niz 0,04 % (jako P) w przypadku innych skrobi

Nie wigeej niz 0,1 mg/kg

Nie wigcej niz 50 mg/kg w przypadku skrobi zbozowych zmodyfikowanych

Nie wigcej niz 10 mg/kg w przypadku innych skrobi zmodyfikowanych, chyba ze
okreslono inaczej

Nie wigcej niz 1 mg/kg

Nie wigcej niz 2 mg/kg

Nie wigcej niz 0,1 mg/kg

Octan skrobi

Skrobia acetylowana jest skrobig estryfikowana bezwodnikiem octowym lub
octanem winylu

Biaty lub prawie biaty proszek lub granulki, lub ptatki (jesli poddano wstgpnemu
zelowaniu), bezpostaciowy proszek lub czasteczki gruboziarniste
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mikroskopem

B. Zmiana zabarwienia jodyny
(z barwy ciemnoniebieskiej na barwg jasnoczerwona)

Czystos$¢ (wszystkie warto$ci wyrazone w odniesieniu do
bezwodnej masy, z wyjatkiem ubytku po suszeniu)

Ubytek po suszeniu

Grupy acetylowe
Octan winylu

Dwautlenek siarki

Arsen
Otow

Rtec

Nie wigcej niz 15,0 % w przypadku skrobi zbozowych

Nie wigeej niz 21,0 % w przypadku skrobi ziemniaczanych

Nie wigcej niz 18,0 % w przypadku innych skrobi

Nie wigeej niz 2,5 %

Nie wigcej niz 0,1 mg/kg

Nie wigcej niz 50 mg/kg w przypadku skrobi zbozowych zmodyfikowanych

Nie wigcej niz 10 mg/kg w przypadku innych skrobi zmodytikowanych, chyba ze
okreslono inaczej

Nie wigcej niz 1 mg/kg

Nie wigcej niz 2 mg/kg

Nie wigcej niz 0,1 mg/kg

304. E 1422 ACETYLOWANY ADYPINIAN DISKROBIOWY

Definicja

Opis

Identyfikacja

A. Jezeli nie byto wstgpnego zelowania: przez obserwacje pod
mikroskopem

B. Zmiana zabarwienia jodyny
(z barwy ciemnoniebieskiej na barwg jasnoczerwona)

Czystos$¢ (wszystkie warto$ci wyrazone w odniesieniu do
bezwodnej masy, z wyjatkiem ubytku po suszeniu)

Ubytek po suszeniu

Grupy acetylowe
Grupy adypinowe

Dwautlenek siarki

Arsen
Otoéw

Rteé

Acetylowany adypinian diskrobiowy jest skrobia usieciowang bezwodnikiem
adypinowym i estryfikowana bezwodnikiem octowym

Bialy lub prawie bialy proszek lub granulki, lub ptatki (jesli poddano wstgpnemu
zelowaniu), bezpostaciowy proszek lub czasteczki gruboziarniste

Nie wigcej niz 15,0 % w przypadku skrobi zbozowych

Nie wigcej niz 21,0 % w przypadku skrobi ziemniaczanych

Nie wigcej niz 18,0 % w przypadku innych skrobi

Nie wigeej niz 2,5 %

Nie wigcej niz 0,135 %

Nie wigeej niz 50 mg/kg w przypadku skrobi zbozowych zmodyfikowanych

Nie wigcej niz 10 mg/kg w przypadku innych skrobi zmodyfikowanych, chyba ze
okreslono inaczej

Nie wigcej niz 1 mg/kg

Nie wigcej niz 2 mg/kg

Nie wigcej niz 0,1 mg/kg

305. E 1440 HYDROKSYPROPYLOSKROBIA

Definicja

Opis

Projekt wstepny

Hydroksypropyloskrobia jest skrobia eteryfikowana tlenkiem propylenu

Bialy lub prawie bialy proszek lub granulki, lub ptatki (jesli poddano wstgpnemu
zelowaniu), bezpostaciowy proszek lub czasteczki gruboziarniste
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Identyfikacja

A. Jezeli nie bylo wstgpnego zelowania: przez obserwacje pod
mikroskopem

B. Zmiana zabarwienia jodyny
(z barwy ciemnoniebieskiej na barweg jasnoczerwona)

Czystos$¢ (wszystkie warto$ci wyrazone w odniesieniu do
bezwodnej masy, z wyjatkiem ubytku po suszeniu)

Ubytek po suszeniu

Grupy hydroksypropylowe
Chlorohydryna propylenu

Dwautlenek siarki

Arsen
Otow

Rteé

Nie wigcej niz 15,0 % w przypadku skrobi zbozowych

Nie wigcej niz 21,0 % w przypadku skrobi ziemniaczanych

Nie wigcej niz 18,0 % w przypadku innych skrobi

Nie wigcej niz 7,0 %

Nie wigcej niz 1 mg/kg

Nie wigcej niz 50 mg/kg w przypadku skrobi zbozowych zmodyfikowanych

Nie wigcej niz 10 mg/kg w przypadku innych skrobi zmodyfikowanych, chyba ze
okreslono inaczej

Nie wigcej niz 1 mg/kg

Nie wigcej niz 2 mg/kg

Nie wigcej niz 0,1 mg/kg

306. E 1442 HYDROKSYPROPYLOFOSFORAN DISKROBIOWY

Definicja

Opis

Identyfikacja

A. Jezeli nie bylo wstgpnego zelowania: przez obserwacje pod
mikroskopem

B. Zmiana zabarwienia jodyny
(z barwy ciemnoniebieskiej na barwg jasnoczerwona)

Czystos$¢ (wszystkie warto$ci wyrazone w odniesieniu do
bezwodnej masy, z wyjatkiem ubytku po suszeniu)

Ubytek po suszeniu

Grupy hydroksypropylowe
Pozostatos¢ fosforanu
Chlorohydryna propylenu

Dwautlenek siarki

Arsen
Otow

Rtec

Projekt wstepny

Hydroksypropylofosforan diskrobiowy jest skrobia usieciowana
trimetafosforanem sodowym lub tlenochlorkiem fosforu i eteryfikowana tlenkiem
propylenu

Bialy lub prawie biaty proszek lub granulki, lub ptatki (jesli poddano wstgpnemu
zelowaniu), bezpostaciowy proszek lub czasteczki gruboziarniste

Nie wigeej niz 15,0 % w przypadku skrobi zbozowych
Nie wigcej niz 21,0 % w przypadku skrobi ziemniaczanych
Nie wigcej niz 18,0 % w przypadku innych skrobi

Nie wigeej niz 7,0 %

Nie wigeej niz 0,14 % (jako P) w przypadku skrobi pszennych lub ziemniaczanych
Nie wigcej niz 0,04 % (jako P) w przypadku innych skrobi

Nie wigcej niz 1 mg/kg

Nie wigcej niz 50 mg/kg w przypadku skrobi zbozowych zmodyfikowanych

Nie wigcej niz 10 mg/kg w przypadku innych skrobi zmodyfikowanych, chyba ze
okreslono inaczej

Nie wigcej niz 1 mg/kg

Nie wigcej niz 2 mg/kg

Nie wigcej niz 0,1 mg/kg
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307. E 1450 SOL SODOWA OKTENYLOBURSZTYNIANU SKROBIOWEGO

Nazwy synonimowe SSOS

Definicja Sol sodowa oktenylobursztynianu skrobiowego jest skrobia estryfikowana
bezwodnikiem oktenylobursztynowym

Opis Bialy lub prawie bialy proszek lub granulki, lub ptatki (jesli poddano wstgpnemu
zelowaniu), bezpostaciowy proszek lub czasteczki gruboziarniste

Identyfikacja

A. Jezeli nie byto wstgpnego zelowania: przez obserwacje pod
mikroskopem

B. Zmiana zabarwienia jodyny
(z barwy ciemnoniebieskiej na barwg jasnoczerwona)

Czystos$¢ (wszystkie warto$ci wyrazone w odniesieniu do
bezwodnej masy, z wyjatkiem ubytku po suszeniu)

Ubytek po suszeniu Nie wigcej niz 15,0 % w przypadku skrobi zbozowych
Nie wigcej niz 21,0 % w przypadku skrobi ziemniaczanych
Nie wigcej niz 18,0 % w przypadku innych skrobi

Grupy oktenylobursztynowe Nie wigeej niz 3 %
Pozostatos¢ kwasu oktenylobursztynowego Nie wigeej niz 0,3 %
Dwutlenek siarki Nie wigeej niz 50 mg/kg w przypadku skrobi zbozowych zmodyfikowanych

Nie wigcej niz 10 mg/kg w przypadku innych skrobi zmodyfikowanych, chyba ze
okreslono inaczej

Arsen Nie wigcej niz 1 mg/kg
Otow Nie wigcej niz 2 mg/kg
Rtec Nie wigcej niz 0,1 mg/kg

308. E 1451 ACETYLOWANA SKROBIA UTLENIONA

Definicja Acetylowana skrobia utleniona jest skrobig poddang dziataniu podchlorynu sodu, a
nastgpnie estryfikowana bezwodnikiem octowym

Opis Biaty lub prawie bialy proszek lub granulki, lub ptatki (jesli poddano wstgpnemu
zelowaniu), bezpostaciowy proszek lub czasteczki gruboziarniste

Identyfikacja

A. Jezeli nie byto wstgpnego zelowania: przez obserwacje pod
mikroskopem

B. Zmiana zabarwienia jodyny
(z barwy ciemnoniebieskiej na barwg jasnoczerwona)

Czystos$¢ (wszystkie warto$ci wyrazone w odniesieniu do
bezwodnej masy, z wyjatkiem ubytku po suszeniu)

Ubytek po suszeniu Nie wigcej niz 15,0 % w przypadku skrobi zbozowych
Nie wigeej niz 21,0 % w przypadku skrobi ziemniaczanych
Nie wigcej niz 18,0 % w przypadku innych skrobi

Grupy karboksylowe Nie wigeej niz 1,3 %
Grupy acetylowe Nie wigeej niz 2,5 %
Dwutlenek siarki Nie wigcej niz 50 mg/kg w przypadku skrobi zbozowych zmodyfikowanych

Nie wigcej niz 10 mg/kg w przypadku innych skrobi zmodytikowanych, chyba ze
okreslono inaczej
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Arsen
Otoéw

Rteé

Nie wigcej niz 1 mg/kg
Nie wigcej niz 2 mg/kg

Nie wigeej niz 0,1 mg/kg

309. E 1452 SOL GLINOWA OKTENYLOBURSZTYNIANU SKROBIOWEGO

Nazwy synonimowe

Definicja
Opis

Identyfikacja

A. Jezeli nie bylo wstgpnego zelowania: przez
obserwacje pod mikroskopem

B. Zmiana zabarwienia jodyny
(z barwy ciemnoniebieskiej na barweg jasnoczerwona)

Czystos$¢ wszystkie wartosci wyrazone w odniesieniu do bezwodne;j
masy, z wyjatkiem ubytku po suszeniu)

Ubytek po suszeniu
Grupy oktenylobursztynowe
Pozostatosci kwasu oktenylobursztynowego

Dwutlenek siarki

Arsen
Otoéw
Rteé

Glin

310. E 1505 CYTRYNIAN TRIETYLOWY

Nazwy synonimowe
Definicja
Nazwa chemiczna

Numer wg Europejskiego Spisu
Substancji Chemicznych

Wzér chemiczny
Masa czasteczkowa
Analiza

Opis

Identyfikacja

A. Cigzar wlasciwy

Projekt wstepny

SAOS

S6l glinowa oktenylobursztynianu skrobiowego to skrobia estryfikowana
bezwodnikiem oktenylobursztynowym i poddana dziataniu siarczanu glinu

Biaty lub prawie biaty proszek lub granulki, lub ptatki (jesli poddano wstgpnemu
zelowaniu), bezpostaciowy proszek lub czasteczki gruboziarniste

Nie wigeej niz 21,0 %

Nie wigeej niz 3,0 %

Nie wigeej niz 0,3 %

Nie wigeej niz 50 mg/kg w przypadku skrobi zbozowych zmodyfikowanych

Nie wigcej niz 10 mg/kg w przypadku innych skrobi zmodyfikowanych, chyba ze
okreslono inaczej

Nie wigeej niz 1 mg/kg

Nie wigcej niz 2 mg/kg

Nie wigeej niz 0,1 mg/kg

Nie wigcej niz 0,3 %

Cytrynian etylu

Trietylo-2-hydroksypropan-1,2,3-trikarboksylan

201-070-7

Ci2H2007

276,29

Zawiera nie mniej niz 99,0 %

Ciecz oleista bezwonna, praktycznie bezbarwna

das™: 1,135-1,139
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B. Wspodtczynnik zalamania $wiatta
Czystos¢

Woda

Kwasowos$¢

Arsen

Otow

311. E 1517 DIOCTAN GLICEROLU

Nazwy synonimowe

Definicja
Nazwy chemiczne

Wzér chemiczny
Masa czasteczkowa
Analiza

Opis

Identyfikacja

A. Rozpuszczalno$é

B. Dodatni wynik proby na obecnosé glicerolu i octanu
C. Cigzar wiasciwy

D. Zakres temperatur wrzenia

Czystosé¢

Popiot catkowity

Kwasowos¢

Arsen

Otow

312. E 1518 TRIOCTAN GLICEROLU

Nazwy synonimowe
Definicja
Nazwa chemiczna

Numer wg Europejskiego Spisu
Substancji Chemicznych

Wzbr chemiczny
Masa czasteczkowa
Analiza

Opis

Projekt wstepny

[n]p™: 1,439-1,441

Nie wigcej niz 0,25 % (metoda Karla Fischera)
Nie wigcej niz 0,02 % (jako kwas cytrynowy)
Nie wigcej niz 3 mg/kg

Nie wigcej niz 5 mg/kg

Diacetyna

Dioctan glicerolu najczgsciej sktada sig¢ z mieszaniny 1,2- 1 1,3-dioctanow
glicerolu z mniejsza ilo§cig mono- i tri-estrow.

Dioctan glicerolu
Dioctan 1,2,3-propanotriolu

C7H 1,05
176,17
Nie mniej niz 94,0 %

Klarowna, bezbarwna, higroskopijna, nieco oleista ciecz o stabym
thuszczowym zapachu

Rozpuszczalny w wodzie. Mieszajacy sig z etanolem

% 1,175-1,195

Pomigdzy 259 °C a 261 °C

Nie wigcej niz 0,02 %
Nie wigcej niz 0,4 % (jako kwas octowy)
Nie wigcej niz 3 mg/kg

Nie wigcej niz 5 mg/kg

Triacetyna

Trioctan glicerolu

203-051-9

CoH 1404

218,21

Zawiera nie mniej niz 98,0 %

Bezbarwna ciecz o konsystencji podobnej do oleju i o delikatnym zapachu
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Identyfikacja

A. Dodatni wynik prob na obecnos$¢ octanéw i glicerolu

B. Wspoétczynnik zatamania $wiatta

C. Cigzar wlasciwy (25 °C/25
OC)

D. Zakres temperatur wrzenia
Czystosé

Woda

Popidt siarczanowy

Arsen

Otoéw

313. E 1519 ALKOHOL BENZYLOWY

Nazwy synonimowe

Definicja

Nazwy chemiczne

Wz6ér chemiczny

Masa czasteczkowa

Analiza

Opis

Identyfikacja

A. Rozpuszczalno$é

B. Wspoétczynnik zatamania $wiatta
C. Cigzar wiasciwy

D. Dodatni wynik proby na obecno$¢ nadtlenkow
Czystos¢

Zakres destylacji

Liczba kwasowa

Aldehydy

Otow

314. E 1520 PROPAN-1,2-DIOL

Projekt wstepny

thuszczowym

Pomigdzy 1,429 a 1,431 w 25 °C

Pomigdzy 1,154 a 1,158

Pomigdzy 258 °C a 270 °C

Nie wigcej niz 0,2 % (metoda Karla Fischera)
Nie wigcej niz 0,02 % (jako kwas cytrynowy)
Nie wigcej niz 3 mg/kg

Nie wigcej niz 5 mg/kg

Fenylokarbinol
Alkohol fenylometylowy
Benzenometanol

Alfa-hydroksytoluen

Alkohol benzylowy
Fenylometanol
C;HO

108,14

Nie mniej niz 98,0 %

Bezbarwna, klarowna ciecz o stabym, aromatycznym zapachu

Rozpuszczalny w wodzie, etanolu i eterze
[n]®p: 1,538-1,541

d%,5: 1,042-1,047

Nie mniej niz 95 % v/v destylujac pomigdzy 202 °C a 208 °C
Nie wigeej niz 0,5
Nie wigcej niz 0,2 % v/v (jako benzaldehyd)

Nie wigcej niz 5 mg/kg

Strona 251 z 251



Nazwy synonimowe
Definicja
Nazwa chemiczna

Numer wg Europejskiego Spisu
Substancji Chemicznych

Wzér chemiczny
Masa czasteczkowa
Analiza
Opis
Identyfikacja
A. Rozpuszczalno$é
B. Cigzar wlasciwy
C. Wspotczynnik zatamania $wiatla
Czystosé
Zakres temperatur destylacji
Popidt siarczanowy
Woda

Otoéw

315. GLIKOL POLIETYLENOWY 6000

Nazwy synonimowe

Definicja

Wzér chemiczny

Masa czasteczkowa
Analiza

Opis

Identyfikacja

A. Rozpuszczalnosé

B. Zakres temperatur topnienia
Czystosé

Lepkosé¢

Liczba wodorotlenowa

Popidt siarczanowy

Tlenek etylenu

Arsen

Projekt wstepny

Glikol propylenowy

1,2-dihydroksypropan

200-338-0

C;H;0,

76,10

Zawiera nie mniej niz 99,5 % w przeliczeniu na bezwodna masg

Lepka ciecz, klarowna, bezbarwna, higroskopijna

Rozpuszczalny w wodzie, etanolu i acetonie
dy™": 1,035-1,040

[n]%p: 1,431-1,433

99 % v/v destyluje w zakresie 185 °C - 189 °C
Nie wigeej niz 0,07 %
Nie wigcej niz 1,0 % (metoda Karla Fischera)

Nie wigcej niz 5 mg/kg

PEG 6000
Makrogol 6000

Glikol polietylenowy 6000 jest mieszaning polimeré6w o wzorze ogélnym
H-(OCH,-CH)-OH odpowiadajaca sredniej wzglednej masie czasteczkowej okoto
6.000

(C,H40), H,O (n = ilo$¢ jednostek tlenku etylenu odpowiadajaca cigzarowi
czasteczkowemu 6.000, okoto 140)

5.600 - 7.000
Nie mniej niz 90,0 % i nie wigcej niz 110,0 %

Cialo state o barwie bialej lub prawie biatej o wygladzie zblizonym do wosku lub
parafiny

Bardzo tatwo rozpuszczalny w wodzie i w chlorku metylenu. Praktycznie
nierozpuszczalny w alkoholu, w eterze oraz w ttuszczach i olejach mineralnych

Pomigdzy 55 °C a 61 °C

Pomiedzy 0,220 a 0,275 kgm's™ w 20 °C
Pomigdzy 16 a 22

Nie wigeej niz 0,2 %

Nie wigcej niz 0,2 mg/kg

Nie wigcej niz 3 mg/kg
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Otoéw Nie wigcej niz 5 mg/kg

OBJASNIENIA do zatacznika nr 1 do rozporzadzenia:
Tlenek etylenu nie moze by¢ stosowany do wyjatawiania substancji dodawanych do Zzywnosci.
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Uzasadnienie

Konieczno$¢ opracowania projektu rozporzadzenia wynika ze zmiany upowaznienia
zawartego art. 10 pkt 2 ustawy z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczenstwie zywnoSci i
zywienia (Dz. U. Nr 171, poz. 1225, z pdzn. zm.), ktorego propozycja zostata zawarta w
projekcie nowelizacji ww. ustawy.

Projekt rozporzadzenia wdraza postanowienia nast¢pujacych dyrektyw:

1) dyrektywy Komisji 2008/60/WE z dnia 17 czerwca 2008 r. ustanawiajacej szczegdlne
kryteria czysto$ci dotyczace substancji stodzacych stosowanych w srodkach spozywczych
(Dz. Urz. UE L 158 z 18.06.2008, str. 17),

2) dyrektywy Komisji 2008/84/WE z dnia 27 sierpnia 2008 r. ustanawiajacej szczegllne
kryteria czysto$ci dla dodatkéw do $rodkow spozywczych innych niz barwniki i substancje
stodzace (Dz. Urz. UE L 253 z20.09.2008, str. 1, z p6zn. zm.),

3) dyrektywy Komisji 2008/128/WE z dnia 22 grudnia 2008 r. ustanawiajacej szczegdlne
kryteria czystosci dotyczace barwnikow stosowanych w srodkach spozywczych(Dz. Urz. UE
L 6z10.01.2009, str. 20).

Projekt rozporzadzenia okresla specyfikacje 1 kryteria czystosci substancji
dodatkowych, dla ktorych wymagania zostaly okreslone w rozporzadzeniu Parlamentu
Europejskiego i Rady (WE) nr 1333/2008 z dnia 16 grudnia 2008 r. w sprawie dodatkow do
zywnosci (Dz. Urz. UE L 354 z 31.12.2008, str. 16).

Niniejsze rozporzadzenie zastapi rozporzadzenie Ministra Zdrowia z dnia
12 pazdziernika 2007 r. w sprawie specyfikacji i kryteridéw czysto$ci substancji dodatkowych
(Dz. U. Nr 199, poz. 1441).

Projektowane rozporzadzenie nie podlega procedurze notyfikacji w rozumieniu
przepisoOw rozporzadzenia Rady Ministréw z dnia 23 grudnia 2002 r. w sprawie sposobu
funkcjonowania krajowego systemu notyfikacji norm i aktéw prawnych (Dz. U. Nr 239, poz.

2039 oraz z 2004 r. Nr 65, poz. 597).

Projektowane rozporzadzenie nie spowoduje skutkow finansowych dla budzetu
panstwa.

Projekt rozporzadzenia jest zgodny z prawem Unii Europejskie;.
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Ocena Skutkow Regulacji

1. Podmioty, na ktore oddzialujg projektowane regulacje
Projektowane rozporzadzenie obejmuje zakresem regulacji producentow zywnosci i

podmioty wprowadzajace do obrotu zywnos¢.

2. Wyniki przeprowadzonych konsultacji

W ramach konsultacji projekt zostanie przekazany zwiazkom 1 zrzeszeniom
przedsigbiorcow branzy spozywczej zajmujacych si¢ produkcja i obrotem zywnoscia, w tym
Radzie Gospodarki Zywno$ciowej oraz organizacjom konsumentéw — Radzie Krajowej
Federacji Konsumentow, Stowarzyszeniu Konsumentow Polskich i Stowarzyszeniu Ochrony
Zdrowia Konsumentéw. Wyniki konsultacji zostana oméwionej w niniejszej ocenie po ich
zakonczeniu.

Projekt zostanie rowniez opublikowany na stronach Biuletynu Informacji Publicznej
Ministerstwa Zdrowia, zgodnie z przepisami ustawy z dnia 7 lipca 2005 r. o dziatalno$ci
lobbingowej w procesie stanowienia prawa (Dz. U. Nr 169, poz. 1414 oraz z 2009 r. Nr 42,
poz. 337).

3. Wplyw regulacji na sektor finansow publicznych, w tym budzet panstwa i budzety
jednostek samorzadu terytorialnego
Projektowane regulacje nie beda miaty wpltywu na budzet panstwa i budzety jednostek

samorzadu terytorialnego.

4. Wplyw regulacji na rynek pracy
Regulacje zaproponowane w projekcie rozporzadzenia nie bgda mialy wptywu na rynek

pracy.
5. Wplyw regulacji na konkurencyjnos¢ gospodarki i przedsigbiorczosé, w tym na
funkcjonowanie przedsi¢biorstw

Projektowane regulacje nie bgda miatly wpltywu na konkurencyjno$¢ gospodarki i

przedsigbiorczos$¢, w tym na funkcjonowanie przedsigbiorstw.

6. Wplyw regulacji na sytuacje¢ i rozwdj regionalny
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Regulacje zaproponowane w projekcie rozporzadzenia nie bgda miaty wptywu na

sytuacje i rozwdj regionalny.

7. Wplyw regulacji na zdrowie ludzi
Projektowane regulacje zapewnia odpowiednie wymagania zdrowotne dotyczace
specyfikacji 1 kryteridow czystosci dla substancji dodatkowych, ktére moga by¢ stosowane w

produkcji zywnos$ci. Tym samym pozytywnie wplyna na stan zdrowia spoteczenstwa.

28-09-dg
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ROZPORZADZENIE
MINISTRA ZDROWIAY

w sprawie substancji wzbogacajacych dodawanych do zywnosci

Na podstawie art. 28 ust. 2 ustawy z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczenstwie zywnosci
1 zywienia (Dz. U. Nr 171, poz. 1225, z 2008 r. Nr 214, poz. 1346, Nr 223, poz. 1463 i Nr 234,
poz. 1570 oraz z 2009 r. Nr 98, poz. 817 i Nr... , poz...) zarzadza sig, co nastepuje:

§ 1. Rozporzadzenie okresla:
1) $rodki spozywcze, do ktorych sa obligatoryjnie dodawane witaminy lub sktadniki mineralne;

2) maksymalne poziomy witamin i sktadnikéw mineralnych.

§ 2. Do nastgpujacych $rodkéw spozywczych dodawane sa witaminy 1 skladniki
mineralne:
1) thuszcze, o ktorych mowa w rozporzadzeniu Rady (WE) nr 2991/94 z dnia 5 grudnia 1994 r.
okreslajacym normy dla thuszczow do smarowania (Dz. Urz. WE L 316 z 09.12.01994, str. 2,
z pozn. zm.; Dz. Urz. UE Polskie wydanie specjalne, rozdz. 3, t. 17, str. 15), z wyjatkiem masta
oraz thuszczu mlecznego o zawartosci thuszczu powyzej 62 %:

a) witamina A - tak, aby maksymalna ilo§¢ w 100 g produktu koncowego byta nie wyzsza

niz 900 pg (3.000 j.m.), przy czym 1 mg retinolu = 3,33 j.m. witaminy A,

b) witamina D - tak, aby maksymalna ilos¢ w 100 g produktu koncowego byta nie wyzsza

niz 7,5 pg (300 j.m.), przy czym 1 mg cholekalcyferolu = 40 j.m. witaminy D,

! Minister Zdrowia kieruje dzialem administracji rzadowej - zdrowie, na podstawie § 1 ust. 2 rozporzadzenia Prezesa
Rady Ministréw z dnia 16 listopada 2007 r. w sprawie szczegblowego zakresu dziatania Ministra Zdrowia (Dz. U.
Nr 216, poz. 1607).
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2) s6l przeznaczona do spozycia przez ludzi - jodek potasu lub jodan potasu tak, aby 100 g soli
kuchennej zawierato (2,3 = 0,77) mg jodu, co odpowiada (30 £ 10) mg jodku potasu lub (39
+ 13) mg jodanu potasu w 1 kg soli kuchennej

- w celu zapobiegania 1 wyrownywania stwierdzonego niedoboru jednego lub wigcej sktadnikow

odzywczych w calych populacjach lub okreslonych grupach ludnosci.

§ 3. PrzepisOw rozporzadzenia nie stosuje si¢ do wprowadzanych do obrotu
w Rzeczpospolitej Polskiej wzbogacanych §rodkow spozywczych znajdujacych si¢ w obrocie
w panstwach cztonkowskich Unii Europejskiej innych niz Rzeczypospolita Polska.

§ 4. Traci moc rozporzadzenie Ministra Zdrowia z dnia 19 grudnia 2002 r. w sprawie
substancji wzbogacajacych dodawanych do zywnosci i warunkéw ich stosowania (Dz. U.

z 2003 r. Nr 27, poz. 237).

§ 5. Rozporzadzenie wchodzi w zycie po uptywie 14 dni od dnia ogloszenia.

MINISTER ZDROWIA
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Uzasadnienie

Konieczno$¢ opracowania projektu rozporzadzenia wynika ze zmiany upowaznienia
zawartego w art. 28 ust. 2 ustawy z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczenstwie zywnos$ci
1zywienia (Dz. U. Nr 171, poz. 1225, z p6ézn. zm.), ktorego propozycja zostala zawarta
w projekcie nowelizacji ww. ustawy.

Od daty 1 lipca 2007 kwestie dotyczace wzbogacania zywnoS$ci reguluja przepisy
rozporzadzenia (WE) nr 1925/2006 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 20 grudnia 2006 r.
w sprawie dodawania do zywno$ci witamin i sktadnikéw mineralnych oraz niektérych innych
substancji (Dz. Urz. L 404 z 30.12.2006, str. 26). Rozporzadzenie to umozliwia utrzymanie
krajowych przepiséw dotyczacych obligatoryjnego wzbogacania niektérych grup $rodkow
spozywczych.

Mozliwo$¢ taka wynika z:

- motywu 3 preambuly, ktory okresla, ze w niektorych Panstwach Cztonkowskich istnieje
obowiazek dodawania do okre§lonej powszechnie spozywanej zywnosci niektérych witamin
1 sktadnikéw mineralnych ze wzgledu na konieczno$¢ zapobiegania lub korygowania niedoborow
sktadnikéw odzywczych lub witamin,

- art. 11 wust. 1, ktory zobowiazuje Panstwa Czlonkowskie do poinformowania Komisji
Europejskiej o istniejacych przepisach krajowych dotyczacych obowiazkowego dodawania
witamin i sktadnikéw mineralnych,

- art. 17 ust. 3, ktory stanowi, ze Panstwa Cztonkowskie moga, zgodnie z postanowieniami
Traktatu, nadal stosowac istniejace przepisy krajowe dotyczace maksymalnych i minimalnych
ilosci witamin 1 sktadnikéw mineralnych dodawanych do Zywnosci oraz dotyczace warunkoéw
dodawania tych substancji, dopdki nie zostang przyjete odpowiednie srodki wspdlnotowe.

W Polsce przepisy wprowadzajace obligatoryjne wzbogacanie istnieja od 2002 roku.
Mozliwo$¢ powyzszego odstepstwa dopuszczona zostata w art. 17 ust. 3 rozporzadzenia (WE)
1925/2006. Biorac pod uwage powyzszy obowiazek powiadomienia o przyjetych rozwiazaniach
prawnych Gtowny Inspektor Sanitarny w dniu 19 lipca 2007 r., za posrednictwem poczty
elektronicznej, powiadomil Komisji Europejskiej o przyjetych rozwiazaniach. Taki sposob
notyfikowania zostat okreslony podczas spotkania w dniu 19 marca 2007 r. w Brukseli podczas

prac Statego Komitetu ds. Lancucha Zywno$ciowego i Zdrowia Zwierzat — Ogélne Prawo
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Zywnosciowe. W spotkaniu Komitetu uczestniczyt przedstawiciel Glownego Inspektoratu
Sanitarnego.

Projekt rozporzadzenia okresla w § 2 $rodki spozywcze, do ktérych sa obligatoryjnie
dodawane witaminy lub skladniki mineralne oraz ich maksymalne poziomy. Zgodnie
z proponowanym przepisem bedzie to sol kuchenna oraz thluszcze, o ktérych mowa
w rozporzadzeniu Rady (WE) nr 2991/94 z dnia 5 grudnia 1994 r. okre$lajacym normy dla
thuszczoOw do smarowania (Dz. Urz. WE L 316 z 09.12.01994, str. 2, z p6zn. zm.; Dz. Urz. UE
Polskie wydanie specjalne, rozdz. 3, t. 17, str. 15), z wylaczeniem masta oraz thuszczu mlecznego
o zawartosci thuszczu powyzej 62 %. Ww. srodki spozywcze wzbogacane sa, odpowiednio, w jod
oraz witaminy A i D.

Celem projektowanego rozporzadzenia jest wprowadzenie dziatan zapewniajacych
zapobieganie i wyréwnywanie niedoboru jednego lub wigcej sktadnikoéw odzywcezych w polskiej
populacji.

Niniejsze rozporzadzenie zastapi rozporzadzenie Ministra Zdrowia z dnia 19 grudnia
2002 r. w sprawie substancji wzbogacajacych dodawanych do zywnosci 1 warunkéw ich
stosowania (Dz. U. z 2003 r. Nr 27, poz. 237).

Projektowane rozporzadzenie nie podlega procedurze notyfikacji w rozumieniu przepisow
rozporzadzenia Rady Ministrow z dnia 23 grudnia 2002 r. w sprawie sposobu funkcjonowania
krajowego systemu notyfikacji norm i aktow prawnych (Dz. U. Nr 239, poz. 2039 oraz z 2004 r.
Nr 65, poz. 597).

Projektowane rozporzadzenie nie spowoduje skutkéw finansowych dla budzetu panstwa.

Projekt rozporzadzenia jest zgodny z prawem Unii Europejskie;.
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Ocena Skutkow Regulacji

1. Podmioty, na ktére oddzialujga projektowane regulacje
Projektowane rozporzadzenie obejmuje zakresem regulacji producentdw zywnosci, w tym

producentéw zywnosci wzbogaconej oraz podmioty wprowadzajace te produkty do obrotu.

2. Wyniki przeprowadzonych konsultacji spolecznych

W ramach konsultacji projekt zostanie przekazany zwiazkom i zrzeszeniom przedsigbiorcoOw
branzy spozywczej zajmujacych si¢ produkcja 1 obrotem zywnos$cia, w tym Radzie Gospodarki
Zywnoéciowej oraz organizacjom konsumentéw — Radzie Krajowej Federacji Konsumentow,
Stowarzyszeniu Konsumentéw Polskich i Stowarzyszeniu Ochrony Zdrowia Konsumentow.
Wyniki konsultacji zostang omdwionej w niniejszej ocenie po ich zakonczeniu.

Projekt zostanie réwniez opublikowany na stronach Biuletynu Informacji Publicznej
Ministerstwa Zdrowia, zgodnie z przepisami ustawy z dnia 7 lipca 2005 r. o dziatalno$ci
lobbingowej w procesie stanowienia prawa (Dz. U. Nr 169, poz. 1414 oraz z 2009 r. Nr 42,
poz. 337).

3. Wplyw regulacji na sektor finanséw publicznych, w tym budzet panstwa i budzety
jednostek samorzadu terytorialnego
Projektowane regulacje nie beda mialy wplywu na budzet panstwa i budzety jednostek

samorzadu terytorialnego.

4. Wplyw regulacji na rynek pracy
Regulacje zaproponowane w projekcie rozporzadzenia nie bgda miaty wptywu na rynek

pracy.

5. Wplyw regulacji na konkurencyjnos¢ gospodarki i przedsigbiorczo$s¢, w tym na
funkcjonowanie przedsi¢biorstw
Projektowane regulacje nie beda miaty wplywu na konkurencyjno$¢ gospodarki

1 przedsigbiorczo$¢, w tym na funkcjonowanie przedsigbiorstw.
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6. Wplyw regulacji na sytuacje¢ i rozwdj regionalny
Regulacje zaproponowane w projekcie rozporzadzenia nie beda miaty wpltywu na sytuacjg

1 rozwQj regionalny.

7. Wplyw regulacji na zdrowie ludzi

Projektowane regulacje zapewnia odpowiednie wymagania zdrowotne dla produkowanej
i wprowadzanej do obrotu Zzywno$ci wzbogacanej. Tym samym pozytywnie wpltyna na stan
zdrowia spoleczenstwa poprzez zapobieganie i wyrOwnywanie stwierdzonego niedoboru jednego

lub wigcej sktadnikow odzywczych w polskiej populacji.

09 18zb

Projekt wstepny Strona 6 z 6



ROZPORZADZENIE
MINISTRA ZDROWIAY

w sprawie rejestru produktéw wprowadzanych po raz pierwszy do obrotu na
terytorium Rzeczypospolitej Polskiej jako Srodki spozywcze, wzoru powiadomienia oraz

metod obliczania kosztéw zwiazanych z wydaniem opinii o tych produktach®

Na podstawie art. 31 ust. 4 ustawy z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczenstwie
zywnos$ci 1 zywienia (Dz. U. Nr 171, poz. 1225, z 2008 r. Nr 214, poz. 1346, Nr 223,
poz. 1463 i Nr 234, poz. 1570 oraz z 2009 r. Nr 98, poz. 817 i Nr... , poz...) zarzadza sig, co

nastgpuje:

§ 1. Rozporzadzenie okresla:

1) wzor formularza powiadomienia, o ktorym mowa w art. 29 ust. 4 ustawy z dnia 25 sierpnia
2006 r. o bezpieczenstwie zywnoS$ci i zywienia, zwanej dalej ,,ustawa”;

2) dane zawarte w rejestrze produktéw objetych powiadomieniem umozliwiajace ich
identyfikacjg;

3) wzor rejestru, o ktorym mowa w pkt 2;

4) wykaz krajowych jednostek naukowych wlasciwych do wydawania opinii, o ktoérej mowa
w art. 31 ust. 1 pkt 2 lit. a ustawy, zwanej dalej ,,opinia”;

5) metody obliczania kosztow ponoszonych przez krajowa jednostk¢ naukowa w zwiazku

z wydaniem opinii;

D Minister Zdrowia kieruje dzialem administracji rzadowej - zdrowie, na podstawie § 1 ust. 2 rozporzadzenia
Prezesa Rady Ministrow z dnia 16 listopada 2007 r. w sprawie szczegdlowego zakresu dziatania Ministra
Zdrowia (Dz. U. Nr 216, poz. 1607).

? Rozporzadzenie wdraza cze$ciowo w zakresie swojej wasciwosci nastepujace dyrektywy:
1) dyrektywe Komisji 1999/21/WE z dnia 25 marca 1999 r. w sprawie dietetycznych srodkow spozywczych
specjalnego przeznaczenia medycznego (Dz. Urz. WE L 91 z 07.04.1999, str. 29; Dz. Urz. UE Polskie
wydanie specjalne, Rozdz. 13, t. 23, str. 273),
2) dyrektywe 2002/46/WE Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 10 czerwca 2002 r. w sprawie zblizenia
ustawodawstw Panstw Cztonkowskich odnoszacych si¢ do suplementow zywnosciowych (Dz. Urz. WE L
183 z 12.07.2002, str. 51, z p6ézn.; Dz. Urz. UE Polskie wydanie specjalne, Rozdz. 13, t. 29, str. 490),
3) dyrektywe Parlamentu Europejskiego i Rady 2009/39/WE z dnia 6 maja 2009 r. w sprawie srodkow
spozywczych specjalnego przeznaczenia zywieniowego (Dz. Urz. UE L 124 z 20.05.20009, str. 21).
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6) wysokos$¢ optaty pobieranej przez Urzad Rejestracji Produktow Leczniczych, Wyrobow
Medycznych i Produktow Biobojczych.

§ 2. Wzér powiadomienia Gtownego Inspektora Sanitarnego przez podmiot dziatajacy
na rynku spozywczym o pierwszym wprowadzeniu do obrotu na terytorium Rzeczypospolitej
Polskiej produktu jako $rodka spozywczego, zwanego dalej ,,powiadomieniem o pierwszym
wprowadzeniu do obrotu produktu jako $rodka spozywczego”, zostat okreslony w zataczniku

nr 1 do rozporzadzenia.

§ 3.1. Rejestr produktow objetych powiadomieniem o pierwszym wprowadzeniu do
obrotu jako $rodki spozywcze zawiera nastgpujace dane:
1) nazwe produktu;
2) postac produktu, w jakiej jest on wprowadzany do obrotu;
3) kwalifikacje lub rodzaj $rodka spozywczego przyjeta przez podmiot dziatajacy na rynku
Spozywczym;
4) sktad jako$ciowy i ilosciowy obejmujacy dane dotyczace sktadnikéw zawartych
w produkcie, w tym substancji czynnych;
5) nazwe 1 adres podmiotu powiadamiajacego o pierwszym wprowadzeniu do obrotu oraz
numer identyfikacji podatkowej NIP, jezeli taki numer podmiot powiadamiajacy posiada;
6) wskazanie producenta oraz kraju pochodzenia, jezeli produkt objety powiadomieniem nie
jest produkowany w Rzeczypospolitej Polskiej;
7) wyniki postgpowania Gléwnego Inspektora Sanitarnego.
2. W przypadku publikowania danych z rejestru na stronie internetowej Gléwnego
Inspektoratu Sanitarnego nie moga one obejmowac sktadu ilosciowego produktu ze wzgledu

na ochrong tajemnicy przedsigbiorcy.

§ 4. Wz6r rejestru produktow, o ktérym mowa w § 3, zostal okreslony w zataczniku nr

2 do rozporzadzenia.

§ 5. Wykaz krajowych jednostek naukowych wiasciwych do wydania opinii zawiera

zatacznik nr 3 do rozporzadzenia.

§ 6. 1. Koszty ponoszone przez krajowa jednostke naukowa wydajaca opini¢ obejmuja

koszty bezposrednie tej jednostki.
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2. Do kosztow bezposrednich zalicza si¢ koszty osobowe i rzeczowe.

§ 7. Koszty osobowe obejmuja koszty wynagrodzen pracownikdéw opracowujacych
opinie oraz optacane przez pracodawce, zgodnie z obowiazujacymi przepisami dotyczacymi

wyplaty wynagrodzen, podatki i inne optaty stanowiace naleznosci od tych wynagrodzen.

§ 8. Koszty rzeczowe obejmuja koszty administracyjno-biurowe utrzymania krajowej
jednostki naukowej obliczane proporcjonalnie do naktadu czasu pracy niezbgdnego do

przygotowania opinii.

§ 9. Przyjmuje sig, ze czas niezbedny do przygotowania opinii o jednym produkcie

wynosi $rednio 10 — 15 godzin pracy pracownikow.

§ 10. Urzad Rejestracji Produktéw Leczniczych, Wyrobow Medycznych 1 Produktow
Biobojczych, w przypadku wydawania opinii pobiera optate w wysokosci 2700 ztotych.

2. Optata, o ktérej mowa w ust. 1, dotyczy jednego produktu.

§ 11. Traci moc rozporzadzenie Ministra Zdrowia z dnia 20 czerwca 2007 r. w sprawie
rejestru  produktéw wprowadzanych po raz pierwszy do obrotu na terytorium
Rzeczypospolitej Polskiej jako $rodki spozywcze, wzoru powiadomienia oraz metod
obliczania kosztow zwiazanych z wydaniem opinii o tych produktach (Dz. U. z 2007 r.

Nr 120, poz. 830).

§ 12. Rozporzadzenie wchodzi w zycie po uptywie 14 dni od dnia ogloszenia.

Minister Zdrowia

Projekt wstepny Strona 3 z 3



Zalaczniki do rozporzadzenia
Ministra Zdrowia

zdnia .....ooeennninnnnn (poz. ...)

Zalacznik nr 1

Wzoér

............... dnia ..o
(miejscowosc, data: dzien — miesigc - rok)
(petna nazwa i adres podmiotu dziatajacego
na rynku spozywczym')

Glowny Inspektor Sanitarny

ul. Dhuga 38/40

00-238 Warszawa

POWIADOMIENIE

0 pierwszym wprowadzeniu do obrotu produktu jako srodka spozywczego

(nazwa i adres podmiotu dziatajqcego na rynku spozywczym, NIP)
zgodnie z art. 29 ust. 1 ustawy z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczenstwie zywnosci
1 zywienia (Dz. U. Nr 171, poz. 1225, z pdzn. zm.) powiadamia, o zamiarze wprowadzenia po

raz pierwszy do obrotu na terytorium Rzeczypospolitej Polskiej:

odaé rodzaj Srodka spozywczego: Srodek spozywczy specjalnego przeznaczenia zywieniowego”, suplement
P Y pozy g pozywezy specj g0 p Y g p

diety, Srodek spozywezy wzbogacany”

o016 I 1 E: VA S

(nazwa produktu lub produktow — wymienié, numerujqc kolejno 1, 2, 3...)
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Adresatem pierwszego powiadomienia w panstwie cztonkowskim Unii Europejskiej jest”:

(nazwa 1 adres producenta)

Zalaczniki:
1. Projekt etykiety w jezyku polskim®
2. Kopia powiadomienia lub zezwolenia ztozonego/uzyskanego w innym panstwie

cztonkowskim UE

Objasnienia:

Y forma prawna — np. s.c., sp. z 0.0., S.A., osoba fizyczna prowadzaca dziatalno$¢ gospodarcza;

? preparaty do poczatkowego zywienia niemowlat oraz $rodki spozywcze specjalnego przeznaczenia
zywieniowego, ktore nie naleza do grup okreslonych w art. 24 ust. 2 pkt 1-3 ustawy z dnia
25 sierpnia 2006 1. 0 bezpieczenstwie zywnosci 1 zywienia (Dz. U. Nr 171, poz. 1225, z pdzn. zm.);

3 $rodki spozywcze wzbogacane witaminami lub sktadnikami mineralnymi;

 nalezy poda¢ nazwe i adres whasciwego organu tylko w przypadku, gdy $rodek spozywczy zostat juz
wprowadzony do obrotu w panstwach czlonkowskich Unii Europejskiej i zgodnie z obowiazujacym
stanem prawnym tego panstwa cztonkowskiego istnieje obowiazek powiadamiania lub informacje
o braku takiego obowiazku;

%) etykieta powinna by¢ zgodna z przepisami dotyczacymi znakowania srodkéw spozywczych:
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- wydanymi na podstawie art. 26 ust. 1 pkt 4, art. 27 ust. 6 pkt 2, art. 50 ust. 1 i art. 51 ustawy z dnia
25 sierpnia 2006 1. 0 bezpieczenstwie zywnosci i zywienia (Dz. U. Nr 171, poz. 1225, z pézn. zm.),
- rozporzadzenia (WE) nr 1924/2006 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 20 grudnia 2006 r.
w sprawie o$wiadczen zywieniowych i zdrowotnych dotyczacych zywnosci (Dz. Urz. UE L 404
230.12.2006, str. 9, z pdzn. zm.),

- rozporzadzenia (WE) nr 1925/2006 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 20 grudnia 2006 r.
w sprawie dodawania do zywnos$ci witamin i sktadnikoéw mineralnych oraz niektérych innych

substancji (Dz. Urz. UE L 404 z 30.12.2006, str. 26, z p6zn. zm.).
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Wzor

Zalacznik nr 2

Rejestr produktow objetych powiadomieniem o pierwszym wprowadzeniu do obrotu jako Srodki spozywcze

Lp. Proponowana Sktad Sktad Nazwa i adres Producent Wyniki postgpowania

Nazwa | Posta¢ przez podmiot jakosciowy- | iloSciowy podmiotu oraz kraj GIS?

produktu | produktu | powiadamiajacy | sktadniki, w | sktadnikéw, | powiadamiajacego | pochodzenia | S/NZ/ZW/ Ssspz/pLY
kwalifikacja lub | tym w tym 0 pierwszym produktu /Postgpowanie w toku
rodzaj srodka substancje substancje wprowadzeniu do (PWT)
SPOZywczego czynne czynne obrotu
S/NZ/ZW/SSSP
A

1 2 3 4 5 6 7 8 9
Objasnienia:

'S — suplement diety; NZ — nowa zywno$¢, ZW — zywno$é wzbogacana, SSSPZ- érodek spozywezy specjalnego przeznaczenia zywieniowego, w tym

dietetyczne $rodki spozywcze specjalnego przeznaczenia medycznego (DSSSPM), PL - produkt posiadajacy wiasciwosci produktu leczniczego.

? Dane dotyczace sktadu ilosciowego nie sa objete publikacja na stronie internetowej Gtownego Inspektoratu Sanitarnego.

3 Gtowny Inspektor Sanitarny informuje podmiot powiadamiajacy o przyjeciu do wiadomosci powiadomienia o produkcie, gdy ze wzgledu na jego sktad i

wlasciwosci w dacie powiadomienia, produkt spetnia wymagania kwalifikacji przyjgte przez producenta lub importera tego produktu, czy tez, na podstawie

dostarczonej dokumentacji, produkt ten spetnia inne wymagania np. produktu leczniczego.
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Zalacznik nr 3

Wykaz krajowych jednostek naukowych wlasciwych do wydawania opinii

Jednostka naukowa

Adres

Instytut Matki i Dziecka

ul. Kasprzaka 17a
01-211 Warszawa

Instytut Zywnosci i Zywienia

ul. Powsinska 61/63
02-903 Warszawa

Instytut Widkien Naturalnych i Roslin Zielarskich

ul. Libelta 27
61-707 Poznan

Narodowy Instytut Zdrowia Publicznego -

Panstwowy Zaktad Higieny

ul. Chocimska 24
00-791 Warszawa

Instytut ,,Pomnik - Centrum Zdrowia Dziecka”

al. Dzieci Polskich 20

04-730 Warszawa - Migdzylesie
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Uzasadnienie

Konieczno$¢ opracowania projektu rozporzadzenia wynika ze zmiany upowaznienia
zawartego art. 70 ustawy z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczenstwie zywnosci 1 zywienia
(Dz. U. Nr 171, poz. 1225, z pdzn. zm.), ktorego propozycja zostata zawarta w projekcie
nowelizacji ww. ustawy.

Przepisy ustawy dotyczace powiadamiania o pierwszym wprowadzaniu do obrotu
srodkow spozywczych okreslonych w art. 29 ust. 1 wdrazaja czgSciowo do przepiséw
krajowych regulacje dotyczace monitorowania $rodkéw spozywczych specjalnego
przeznaczenia zywieniowego, dla ktorych nie sa okreslone szczegdélowe wymagania
zdrowotne oraz suplementow diety zawarte w nastgpujacych dyrektywach wspolnotowych:

- dyrektywy Komisji 1999/21/WE z dnia 25 marca 1999 r. w sprawie dietetycznych §rodkéw
spozywczych specjalnego przeznaczenia medycznego (Dz. Urz. WE L 91 z 07.04.1999,
str. 29; Dz. Urz. UE Polskie wydanie specjalne, rozdz. 13, t. 23, str. 273),

- dyrektywy 2002/46/EWG Parlamentu Europejskiego 1 Rady z dnia 10 czerwca 2002 r.
w sprawie zblizenia ustawodawstw Panstw Czlonkowskich odnoszacych si¢ do suplementow
zywnosciowych (Dz. Urz. WE L 183 z 12.07.2002, str. 51, z p6zn. zm.; Dz. Urz. UE Polskie
wydanie specjalne, rozdz. 13, t. 29, str. 490),

- dyrektywy Parlamentu Europejskiego i Rady 2009/39/WE z dnia 6 maja 2009 r. w sprawie
srodkdw spozywczych specjalnego przeznaczenia zywieniowego (Dz. Urz. UE L 124
z20.05.20009, str. 21).

W odniesieniu do zywno$ci wzbogacanej mozliwos¢ monitorowania wynika z art. 15
rozporzadzenia (WE) nr 1925/2006 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 20 grudnia
2006 r. w sprawie dodawania do zywnos$ci witamin i sktadnikéw mineralnych oraz niektorych
innych substancji (Dz. Urz. UE L 404 z 30.12.2006, str. 26, z p6zn. zm.).

Zgodnie z projektem, rozporzadzenie okresli, w zataczniku nr 1, wzor powiadomienia
o pierwszym wprowadzeniu do obrotu na terytorium RP produktu jako $rodka spozywczego.
Obowiazek powiadomienia dotyczy podmiotow dziatajacych na rynku spozywczym
wprowadzajacych te produkty do obrotu. Powiadomienie odnosi si¢ do srodkéw spozywczych
specjalnego przeznaczenia zywieniowego, dla ktorych nie sa okre$lone szczegotowe
wymagania zdrowotne na podstawie art. 26 ust. 1 ustawy, preparatow do poczatkowego
zywienia niemowlat, suplementdéw diety oraz zywnos$ci wzbogacane;.

Dane, ktore zawiera¢ bedzie rejestr Glownego Inspektora Sanitarnego dotyczacy

produktéw objetych powiadomieniem o wprowadzeniu po raz pierwszy do obrotu na
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terytorium Rzeczypospolitej Polskiej jako $rodki spozywcze, okresla § 3 projektu. Dane
objete rejestrem umozliwia identyfikacje produktow objetych powiadomieniem w celu
wyeliminowania konieczno$ci ponownego powiadamiania przez inne podmioty
wprowadzajace takie same produkty do obrotu jako srodki spozywcze.

Wz6ér rejestru okresli zatacznik nr 2 do rozporzadzenia.

Wykaz krajowych jednostek naukowych, ktore beda wtasciwe do wydawania opinii
w zakresie okreslonym w art. 30 ust. 1 pkt 1 — 2 ustawy okres§lony jest w zataczniku nr 3 do
rozporzadzenia. Ustalajac wykaz jednostek naukowych, zgodnie z wytycznymi do wydania
przedmiotowego rozporzadzenia, uwzgledniono kompetencje tych jednostek i zakresy zadan
okreslone w statutach oraz kwalifikacje personelu.

Zgodnie z art. 31 ust. 1 pkt 2 opinig, ze $rodek spozywczy objety powiadomieniem nie
spelnia wymagan produktu leczniczego w rozumieniu przepiséw prawa farmaceutycznego lub
wymagan wyrobu medycznego w rozumieniu przepisow o wyrobach medycznych wydawac
bedzie Urzad Rejestracji Produktow Leczniczych, Wyrobow Medycznych i1 Produktow
Biobojczych. Urzad ten pobiera¢ bedzie, zgodnie z § 10 projektu, optatg w wysokosci 2700 zt
od jednego produktu.

Na koszt sporzadzenia opinii Urzedu sktadaja si¢ nastepujace sktadowe:
1. Wynagrodzenie osobowe bezposrednie (5000,- zt : 168 h x 15 h) - 446,40 zt

2. Narzuty ZUS: fundusz pracy (18,69%) - 83,43 zt
3. Koszty zespotu doradczego (7 0s6b x 600,- zt : 168 h x 9 h) - 225zt
4. Koszty oceny zewngtrznej — ekspertyza - 1500 zt

5. Koszty utrzymania stanowiska pracy (5000,- zt : 168 hx 15h) -446,40
Razem -2701,23 71
=~ 2700,- zt

W paragrafach 6 — 9 projektu okreslone zostaly metody obliczania kosztow, ktore
ponosi¢ beda podmioty zobowiazane przez Gléwnego Inspektora Sanitarnego do przediozenia
opinii opracowanej przez jednostki naukowe krajowe. Przyjmuje si¢ zgodnie z projektem, ze
Sredni czas niezbgdny do przygotowania opinii wynosi¢ powinien 10 — 15 godzin pracy
pracownikow. Proponowane regulacje § 6 — 9 maja na wzgledzie okreslenie metod obliczania
kosztow za ww. opinie oraz sktadnikéw uwzglednianych przy ich obliczaniu. Celem projektu
jest uniemozliwienie stosowania dowolnos$ci w ksztaltowaniu wysokosci tych optat
ponoszonych przez przedsigbiorcoHw.

Niniejsze rozporzadzenie zastapi rozporzadzenie Ministra Zdrowia z dnia 20 czerwca

2007 r. w sprawie rejestru produktow wprowadzanych po raz pierwszy do obrotu na
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terytorium Rzeczypospolitej Polskiej jako srodki spozywcze, wzoru powiadomienia oraz
metod obliczania kosztow zwigzanych z wydaniem opinii o tych produktach (Dz. U. z 2007 r.
Nr 120, poz. 830).

Projektowane rozporzadzenie nie podlega procedurze notyfikacji w rozumieniu
przepisow rozporzadzenia Rady Ministréw z dnia 23 grudnia 2002 r. w sprawie sposobu
funkcjonowania krajowego systemu notyfikacji norm i aktéw prawnych (Dz. U. Nr 239,
poz. 2039 oraz z 2004 r. Nr 65, poz. 597).

Projektowane rozporzadzenie nie spowoduje skutkéw finansowych dla budzetu
panstwa.

Projekt rozporzadzenia jest zgodny z prawem Unii Europejskie;j.
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Ocena Skutkow Regulacji

1. Podmioty, na ktore oddzialuja projektowane regulacje

Projektowane rozporzadzenie obejmuje zakresem regulacji podmioty wprowadzajace
zywno$¢ do obrotu srodki spozywcze specjalnego przeznaczenia zywieniowego, suplementy
diety oraz $rodki spozywcze wzbogacane witaminami lub skladnikami mineralnymi oraz

konsumentow.

2. Wyniki przeprowadzonych konsultacji spotecznych

W ramach konsultacji projekt zostanie przekazany zwigzkom 1 zrzeszeniom
przedsigbiorcow branzy spozywczej zajmujacych si¢ produkcja i obrotem zywnoscia, w tym
Radzie Gospodarki Zywno$ciowej oraz organizacjom konsumentéw — Radzie Krajowej
Federacji Konsumentdéw, Stowarzyszeniu Konsumentow Polskich i Stowarzyszeniu Ochrony
Zdrowia Konsumentow. Wyniki konsultacji zostang omdéwionej w niniejszej ocenie po ich
zakonczeniu.

Projekt zostanie rowniez opublikowany na stronach Biuletynu Informacji Publicznej
Ministerstwa Zdrowia, zgodnie z przepisami ustawy z dnia 7 lipca 2005 r. o dzialalnosci
lobbingowej w procesie stanowienia prawa (Dz. U. Nr 169, poz. 1414 oraz z 2009 r. Nr 42,
poz. 337).

3. Wplyw regulacji na sektor finanséw publicznych, w tym budzet panstwa i budzety
jednostek samorzadu terytorialnego

Projektowane regulacje nie powinny mie¢ wplywu na budzet panstwa i budzety jednostek
samorzadu terytorialnego. Szacuje sig, ze koszty przygotowywania opinii przez Urzad
Rejestracji Produktow Leczniczych, Wyrobéw Medycznych i Produktow Biobdjczych,
finansowane ze $rodkoéw planowanych na dziatalno$¢ tego Urzedu w budzecie czgsci 46 —
Zdrowie, bgda rownowazone wptywami z oplat pobieranych przez Urzad z tytutu wydania

opinii.
4. Wplyw regulacji na rynek pracy

Regulacje zaproponowane w projekcie rozporzadzenia nie beda mialy wptywu na rynek

pracy.
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5. Wplyw regulacji na konkurencyjno$¢ gospodarki i przedsigbiorczosé, w tym na
funkcjonowanie przedsi¢biorstw
Projektowane regulacje nie bgda mialy wplywu na konkurencyjnos¢ gospodarki

1 przedsigbiorczo$¢, w tym na funkcjonowanie przedsigbiorstw.

6. Wplyw regulacji na sytuacj¢ i rozwoj regionalny
Regulacje zaproponowane w projekcie rozporzadzenia nie beda mialy wplywu na

sytuacj¢ i rozwoj regionalny.

7. Wplyw regulacji na zdrowie ludzi

Wejscie w zycie rozporzadzenia pozytywnie wplynie na bezpieczenstwo wprowadzanej
po raz pierwszy do obrotu Zzywnosci, poniewaz produkty te objgte beda weryfikacja
dokonywana przez uprawnione organy we wspolpracy z wyspecjalizowanymi w tym zakresie
jednostkami naukowymi. Tym samym projektowane regulacje pozytywnie wptyna na stan

zdrowia spoteczenstwa.

09 162b
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ROZPORZADZENIE
MINISTRA ZDROWIAY

z dnia 2009 r.

w sprawie naturalnych wod mineralnych, wéd zrédlanych i wod stolowych?

Na podstawie art. 39 ustawy z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczenstwie zywnosci
i zywienia (Dz. U. Nr 171, poz. 1225, z 2008 r. Nr 214, poz. 1346, Nr 223, poz. 1463 i Nr 234,
poz. 1570 oraz 2009 r. Nr 98, poz. 817 1 Nr... , poz...) zarzadza sig, co nastgpuje:

Rozdzial 1

Przepisy ogélne

§ 1. Rozporzadzenie okresla:
1) szczegblowe wymagania, jakie powinny speinia¢ naturalne wody mineralne, wody Zrddlane

iwody stotowe, w tym wymagania mikrobiologiczne, maksymalne dopuszczalne poziomy

D Minister Zdrowia kieruje dzialem administracji rzadowej - zdrowie, na podstawie § 1 ust. 2 rozporzadzenia
Prezesa Rady Ministréw z dnia 16 listopada 2007 r. w sprawie szczegdtowego zakresu dziatania Ministra Zdrowia
(Dz. U. Nr 216, poz. 1607).
% Rozporzadzenie wdraza nastepujace dyrektywy:
1) dyrektywg Rady 80/777/EWG z dnia 15 lipca 1980 r. w sprawie zblizenia ustawodawstw Panstw
Cztonkowskich w zakresie wydobywania i wprowadzania do obrotu naturalnych wod mineralnych (Dz. Urz.
WE L 229 7z 30.08.1980, str. 1; Dz. Urz. UE Polskie wydanie specjalne, Rozdz. 13, t. 6, str. 50),
2) dyrektywe 96/70/WE Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 28 pazdziernika 1996 r. zmieniajaca
dyrektywe Rady 80/777/EWG w sprawie zblizenia ustawodawstw Panstw Czlonkowskich w zakresie
wydobywania i wprowadzania do obrotu naturalnych wod mineralnych (Dz. Urz. WE L 96 z 23.11.1996, str. 1;
Dz. Urz. UE Polskie wydanie specjalne, Rozdz. 13, t. 18, str. 46),
3) dyrektywe Komisji 2003/40/WE z dnia 16 maja 2003 r. ustanawiajaca wykaz, st¢zenia graniczne i wymogi
w zakresie etykietowania dla sktadnikoéw naturalnych wod mineralnych oraz warunki zastosowania powietrza
wzbogaconego w ozon do oczyszczania naturalnych wod mineralnych i wod zrédlanych (Dz. Urz. UE L 126
7 22.05.2003, str. 34; Dz. Urz. UE Polskie wydanie specjalne, Rozdz. 13, t. 31, str. 193).
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naturalnych sktadnikow mineralnych tych wod, warunki poddawania tych wéd procesom
usuwania sktadnikow lub nasycania dwutlenkiem wegla;
2) wzorcowy zakres badan, sposdb przeprowadzania oceny i kwalifikacji rodzajowej wad,
o ktérych mowa w pkt 1;
3) szczegbdlne wymagania dotyczace oznakowania, prezentacji i reklamy wod, o ktorych mowa
w pkt 1;
4) szczegdtowe wymagania higieniczne dotyczace wydobywania, transportu i rozlewu wad,

o ktorych mowa w pkt 1.

Rozdzial 2

Naturalne wody mineralne

§ 2. 1. Naturalne wody mineralne w czasie ich rozlewania do opakowan nie moga
zawiera¢ sktadnikow naturalnego pochodzenia, potencjalnie szkodliwych dla zdrowia.

2. Skfadniki naturalnego pochodzenia, potencjalnie szkodliwe dla zdrowia oraz ich
maksymalne poziomy, ktérych przekroczenie moze stanowié¢ ryzyko dla zdrowia, okresla
zatacznik nr 1 do rozporzadzenia.

3. Charakterystyczny sktad mineralny, temperatura i inne wlasciwosci naturalnej wody
mineralnej moga zmienia¢ si¢ tylko w granicach naturalnych fluktuacji — max + 20% 1 nie moga
ulega¢ zmianom zwigzanym z poborem wody.

4. Wymagania dotyczace metod oznaczania sktadnikow wymienionych w zataczniku nr 1

do rozporzadzenia okre$la zalacznik nr 2 do rozporzadzenia.

§ 3. 1. Naturalne wody mineralne kwalifikuje si¢ po przeprowadzeniu ich oceny pod
wzgledem:
1) geologicznym i hydrogeologicznym;
2) fizycznym, chemicznym i fizykochemicznym;
3) mikrobiologicznym;
4) farmakologicznym, fizjologicznym i klinicznym, jezeli jest to uzasadnione ze wzglgdu na

konieczno$¢ potwierdzenia szczegdlnych wiasciwosci naturalnej wody mineralne;j.
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2. Oceng, o ktorej mowa w ust 1, przeprowadza si¢ zgodnie z kryteriami okreslonymi

w § 4, metodami naukowymi uznanymi przez organy urzedowej kontroli zywnosci.

3. Przeprowadzanie ocen, o ktorych mowa w ust. 1 pkt 4, nie jest obowiazkowe, jezeli
naturalna woda mineralna spetnia nast¢pujace wymagania:

1) przy ujeciu i po rozlaniu do opakowan zawiera co najmniej 1000 mg/l rozpuszczonych
sktadnikow mineralnych lub co najmniej 250 mg/l wolnego dwutlenku wegla naturalnego
pochodzenia lub

2) odpowiada przynajmniej jednemu z kryteriow wymienionych w pkt 4 - 15 zatacznika nr 5 do

rozporzadzenia.

§ 4. 1. Kwalifikacja rodzajowa i uznanie danej wody jako naturalnej wody mineralnej sa
przeprowadzane na podstawie:
1) dokumentacji geologicznej i hydrogeologicznej dotyczacej otworu zgodnie z art. 42 ustawy
z dnia 4 lutego 1994 r. - Prawo geologiczne i gérnicze (Dz. U. z 2005 r. Nr 228, poz. 1947,
z pozn. zm.”);
2) okreslenia obszaru ochrony bezposredniej i posredniej ujgcia oraz innych $rodkow jego
ochrony przed zanieczyszczeniami;
3) zatwierdzonych zasobow eksploatacyjnych ujecia;
4) temperatury wody przy ujeciu oraz temperatury otoczenia w czasie pobierania probek wody do
badan, o ktorych mowa w ust. 3;
5) zwiazkéw migdzy warunkami geologicznymi i rodzajem skladnikéw mineralnych
wystepujacych w wodzie.
2. Niezaleznie od danych okreslonych w ust. 1 wymagane jest przedstawienie wynikow
nastepujacych analiz i pomiaréw fizykochemicznych i chemicznych:
1) suchej pozostatosci w temperaturze 180 °C 1260 °C;
2) przewodnosci lub opornosci elektrycznej w okreslonej temperaturze pomiaru,
3) stezenia jonow wodorowych (pH);

4) zawarto$ci anionow 1 kationow;

3 Zmiany tekstu jednolitego wymienionej ustawy zostaly ogloszone w Dz. U. z 2006 r. Nr 133, poz. 934, Nr 170,
poz. 1217, Nr 190, poz. 1399 i Nr 249, poz. 1834, z 2007 r. Nr 21, poz. 125 i Nr 82, poz. 556, z 2008 r. Nr 138,
poz. 865, Nr 154, poz. 958, Nr 199, poz. 1227 i Nr 227, poz. 1505 oraz z 2009 r. Nr 18, poz. 97.
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5) zawartos$ci sktadnikow niezjonizowanych;

6) zawartos$ci pierwiastkéw §ladowych;

7) radioaktywnosci wody przy ujgciu;

8) izotopow tlenu (‘°0-""0) i wodoru (prot - wodor lekki, deuter - wodor ciezki, tryt - wodér
promieniotworczy) oraz proporcji pomig¢dzy tymi izotopami;

9) braku organicznych sktadnikow antropogenicznych, takich jak: pestycydy, detergenty,
wielopier§cieniowe weglowodory aromatyczne, polichlorowane bifenyle.

3. Badania mikrobiologiczne wody przy ujgciu maja na celu ustalenie:

1) braku:
a) pasozytow i drobnoustrojéw chorobotworczych,
b) bakterii z grupy coli w 250 ml w temperaturze 37 °C,
c¢) Escherichia coli w 250 ml w temperaturze 44,5 °C,
d) paciorkowcéw katowych w 250 ml,
e) Clostridium redukujacych siarczyny w 50 ml,
f) Pseudomonas aeruginosa w 250 ml,
2) ogolnej liczby bakterii w 1 ml wody w temperaturze:
a) 20-22 °C w czasie 72 godzin na agarze lub mieszance agaru i zelatyny w ilo$ci nie
wigkszej niz 20,
b) 37 °C w czasie 24 godzin na agarze w ilosci nie wigkszej niz 5.

4. Wzrost ogo6lnej liczby bakterii na agarze nie moze by¢ wynikiem zanieczyszczenia
wody w procesie produkcji i nie powinien przekracza¢ 100 w 1 ml wody w temperaturze 20-22
°C po 72 godzinach i 20 w 1 ml w temperaturze 37°C po 24 godzinach. Pomiar wzrostu ogolnej
liczby bakterii wykonywany jest w czasie 12 godzin od rozlania wody do opakowan
przechowywanej w temperaturze 4 °C.

5. Woda wprowadzana do obrotu w opakowaniu musi spelnia¢ wymagania
mikrobiologiczne okreslone w ust. 3 pkt 1 i nie moze wykazywaé zadnych negatywnych cech
organoleptycznych. Calkowita zawarto$¢ kolonii namnazajacych si¢ w naturalnej wodzie
mineralnej moze wynika¢ tylko z normalnego wzrostu ilo$ci bakterii, ktore znajdowaly si¢ w niej
przy ujeciu.

6. Wzorcowy zakres badan naturalnych wod mineralnych okresla zalacznik nr 3 do

rozporzadzenia.
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7. Kryteria klasyfikacji naturalnych woéd mineralnych, wod zrédlanych i wod stotowych
wedlug pochodzenia i1 stopnia nasycenia dwutlenkiem wegla okresla zatacznik nr 4 do

rozporzadzenia.

§ 5. 1. Badania kliniczne i farmakologiczne, o ktorych mowa w § 3 ust. 1 pkt 4, obejmuja
analizy wykonane wedlug uznanych metod naukowych, ktére musza by¢ dostosowane do
szczegllnych wilasciwos$ci naturalnej wody mineralnej oraz jej wptywu na funkcje organizmu
ludzkiego, takie jak:

1) diureza;
2) funkcje zotadkowe lub jelitowe;
3) wyrownanie niedoboru substancji mineralnych.
2. Badania, o ktérych mowa w ust. 1, moga by¢ zastapione, o ile to bedzie wlasciwe,

obserwacjami klinicznymi.

§ 6. 1. Do znakowania naturalnych wod mineralnych 1 wod zrodlanych stosuje si¢
przepisy w sprawie znakowania $rodkéw spozywczych, wydane na podstawie art. 50 ust 1
ustawy z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczenstwie zywnosci 1 zywienia, zwanej dalej ,,ustawa”,
z zastrzezeniem ust 3.

2. Naturalne wody mineralne powinny by¢ oznakowane nazwa ,naturalna woda
mineralna”. W przypadku naturalnych woéd mineralnych gazowanych (musujacych)
w oznakowaniu stosuje si¢ nazwy okreslone w poz. 1 zatacznika nr 4 do rozporzadzenia.

3. Oznakowanie naturalnych wod mineralnych musi zawiera¢ informacje obejmujace:

1) zawarto$¢ charakterystycznych skladnikow mineralnych w litrze wody oraz ogolna
zawarto$¢ rozpuszczonych sktadnikéw mineralnych;

2) nazwe wlasng otworu lub zespotu otwordw, z ktorych jest czerpana woda do produkcji danej
wody w opakowaniu, i jego lokalizacjg (miejscowosé);

3) nazwe handlowa (wymyslona) wody w opakowaniu;

4) nazweg producenta wody (rozlewni) i jego adres;

5) w przypadku stosowania powietrza wzbogaconego w ozon - informacj¢ o tresci: ,,woda
traktowana powietrzem wzbogaconym w ozon” zamieszczona obok informacji o zawartosci

charakterystycznych dla danej wody sktadnikéw mineralnych;

Projekt wstgpny Strona 5z 5



6) w przypadku stosowania proceséw, o ktorych mowa w § 16 ust. 1 pkt 3, innych niz
traktowanie powietrzem wzbogaconym w ozon — informacje o tych procesach;

7) w przypadku catkowitego lub czg¢sciowego usunigcia dwutlenku wegla metodami fizycznymi —
informacje o tresci: ,,calkowicie odgazowana” lub ,.czeSciowo odgazowana”, dodana do
nazwy naturalnej wody mineralne;.

8) stopien nasycenia dwutlenkiem wegla 1 jego pochodzenie;

9) w przypadku wod zawierajacych powyzej 1,5 mg/l fluorkéw - informacjg o tredci: ,,Zawiera
ponad 1,5 mg/I fluorkéw. Nie powinna by¢ regularnie spozywana przez dzieci ponizej 7 roku
zycia”;

10) zalecana dzienna ilo$¢ wody do spozycia, podana w ocenie i kwalifikacji rodzajowej danej
wody.

4. Naturalne wody mineralne sa znakowane okresleniami odnoszacymi si¢ do ich
klasyfikacji chemicznej, jezeli wody te spelniaja odpowiednie kryteria okreslone w zataczniku
nr 5.

5. Kryteria kwalifikacji chemicznej stosowane w znakowaniu naturalnych wod
mineralnych okresla zalacznik nr 5 do rozporzadzenia.

6. Naturalne wody mineralne o zawartosci soli mineralnych na poziomie pomigdzy 500 —
1.500 mg/l moga by¢ znakowane jako ,,sredniozmineralizowane”.

7. W przypadku znakowania wod informacjami, o ktorych mowa w ust. 3 pkt 9, napis
nanosi si¢ wyrazng czcionka i zamieszcza bezposrednio obok nazwy handlowej naturalnej wody

mineralne;.

§ 7. 1. Nazwa miejscowosci lub nazwy pochodne tej miejscowosci moga by¢ uzyte jako
nazwa handlowa wody pod warunkiem, ze:

1) odnosza si¢ do wody wydobywanej w tej miejscowos$ci lub przynaleznym do niej rejonie;
2) ich uzycie nie wprowadzi w btad co do miejsca wydobywania wody.

2. Naturalna woda mineralna pochodzaca z jednego otworu lub z okre§lonego zespotu
otworow moze by¢ rozlewana do opakowan i1 wprowadzana do obrotu tylko pod jedna nazwa
handlowa.

3. Jezeli nazwa handlowa (wymys$lona) naturalnej wody mineralnej r6zni si¢ od nazwy

wiasnej otworu lub okreslonego zespotu otworéw lub miejsca wydobywania tej wody, to
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okreslenie tego miejsca lub nazwa otworu lub okre§lonego zespotu otworéw musza by¢
naniesione czcionka, ktorej wysokos¢ 1 szerokos¢ stanowi co najmniej 1,5 wysokosci 1 szerokosci

najwigkszej czcionki uzytej w tej nazwie handlowe;.

§ 8. 1. Opakowania naturalnych wod mineralnych nie moga zawiera¢ oznaczen,
zastrzezonych nazw, znakéw towarowych lub firmowych, nazw gatunkowych, obrazow,
sugerujacych wiasciwosci, ktorych woda nie posiada, w szczegdlnosci, w odniesieniu do
pochodzenia, wynikow analiz lub wszelkich innych danych dotyczacych uznania tej wody 1 jej
kwalifikacji rodzajowe;.

2. Oznakowanie naturalnych woéd mineralnych nie moze zawiera¢ informacji
przypisujacych naturalnej wodzie mineralnej wlasciwosci zapobiegania chorobom lub ich
leczenia albo odwotywac si¢ do takich wtasciwosci.

3. Oznakowanie naturalnych wod mineralnych informacjami: ,,pobudza trawienie”,
»stymuluje funkcje watrobowo-zoélciowe” lub oznaczeniami podobnymi, moze by¢ uzyte pod
warunkiem, ze wody te speiniaja odpowiednie wymagania potwierdzone wynikami
udokumentowanych badan klinicznych i1 farmakologicznych, o ktorych mowa w § 5.

4. Wymagania, o ktérych mowa w ust. 1-3, dotycza rowniez prezentacji i reklamy

naturalnych wod mineralnych.

Rozdzial 3
Wody Zrodlane

§ 9.1. Wody zrédlane podlegaja ocenie i kwalifikacji rodzajowej zgodnie z wymaganiami,
o ktorych mowa w § 3 ust. 1 pkt 1 —3 iust. 2 oraz § 4 ust. 11 2.
2. Wzorcowy zakres badan naturalnych wod mineralnych okreslony w zalaczniku nr 3 do

rozporzadzenia stosuje si¢ odpowiednio.

§ 10. Wody zrodlane przy ujeciu i w opakowaniu musza spetnia¢ wymagania:
1) mikrobiologiczne, o ktérych mowa w § 4 ust. 3 - 5;
2) chemiczne i fizyczno-chemiczne dotyczace zawarto$ci: sodu, zelaza, manganu, chlorkow,

siarczanOw oraz wlasciwosci organoleptyczne 1 pH wody, okreslone dla wody przeznaczone;
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do spozycia przez ludzi, a pozostale wymagania fizyczno- chemiczne zgodne z poziomami

okreslonymi w zataczniku nr 1 do rozporzadzenia.

§ 11. Do oznakowania, prezentacji i reklamy wod Zrédlanych stosuje si¢ przepisy § 6

ust. 3pkt2-6,§ 71§ 8ust. 1i2.

Rozdzial 4
Wymagania dotyczace wydobywania i rozlewu do opakowan naturalnych wod

mineralnych i wod zrédlanych

§ 12. 1. Eksploatacja ujgcia naturalnych wod mineralnych i wod zrodlanych moze
odbywac¢ si¢ na podstawie pozwolenia wodnoprawnego wydanego zgodnie z przepisami ustawy
z dnia 18 lipca 2001 r. - Prawo wodne (Dz. U. z 2005 r. Nr 239, poz. 2019, z pézn. zm.”) lub
koncesji wydanej zgodnie z Prawem geologicznym i gorniczym.

2. Kazdy otwor lub zespot otwordw, z ktérego czerpie si¢ naturalng wode mineralng
1 wodg zrodlana, posiada nazwe wlasng uzywana w:

1) dokumentacji hydrogeologicznej, o ktérej mowa w § 4 ust. 1;
2) ocenie 1 kwalifikacji rodzajowej wody;

3) dokumentacji z badan laboratoryjnych oraz

4) znakowaniu naturalnej wody mineralnej i wody Zrédlane;.

3. Wody, o ktérych mowa w ust. 1, pochodzace z jednego otworu lub zespolu otwordéw
posiadaja jedna nazwe handlowa.

4. Jezeli z otworu lub zespotu otwordéw, o ktorych mowa w ust. 2, korzysta wigcej niz
jeden producent wody, wowczas kazda woda w opakowaniu oznaczona jest taka sama nazwa

handlowa.

9 Zmiany tekstu jednolitego wymienionej ustawy zostaly ogloszone w Dz. U. Nr 267, poz. 2255, z 2006 r. Nr 170,
poz. 1217 i1 Nr 227, poz. 1658, z 2007 r. Nr 21, poz. 125, Nr 64, poz. 427, Nr 75, poz. 493, Nr 88, poz. 587, Nr 147,
poz. 1033, Nr 176, poz. 1238, Nr 181, poz. 1286 i Nr 231, poz. 1704 oraz z 2008 r. Nr 199, poz. 1227 i Nr 227,
poz. 1505.
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§ 13. Wodg z otworu lub zespolu otworow doprowadza si¢ do rozlewni wytacznie za
pomoca instalacji wykonanej z materialu spetniajacego wymagania okre§lone w przepisach,

o ktérych mowa w art. 54 ustawy.

§ 14. 1. Rozlewnie wod lokalizuje si¢ mozliwie najblizej ujecia wody, w specjalnie do
tego celu przeznaczonym budynku lub jego wyodrgbnionej czgsci.

2. Rozlewni¢ wyposaza si¢ w instalacj¢ doprowadzajaca wod¢ z ujgcia 1 ciag
technologiczny, w ktorym odbywa si¢ przygotowanie wody do rozlewania w opakowania.

3. Woda z ujecia moze by¢ wykorzystana rowniez do innych celéw niz okreslone w ust. 2
pod warunkiem rozdzialu poszczegdlnych instalacji.

4. Jezeli ciag technologiczny produkcji wody ma by¢ wykorzystany rowniez do
rozlewania napojow bezalkoholowych, panstwowy powiatowy inspektor sanitarny okresla,
w drodze decyzji wydanej w trybie okre§lonym w art. 62 ust. 1 pkt 2 ustawy, warunki:

1) zapewnienia odpowiedniego stanu sanitarnego ciagu technologicznego przed rozlewem
naturalnych wod mineralnych;
2) dokumentowania systematycznie prowadzonej kontroli skutecznosci proceséw mycia

1 dezynfekcji ciagu technologicznego.

§ 15. 1. Naturalna woda mineralna lub woda zrodlana rozlewane do opakowan,
o okreslonej nazwie handlowej, moga by¢ czerpane z okreslonych zasobow wody podziemnej
jednym lub kilkoma otworami, stanowiacymi ujgcie.

2. Dopuszczalne odchylenia od deklarowanej przez producenta na etykiecie zawarto$ci
charakterystycznych sktadnikow moga wynosi¢ nie wigcej niz + 20 %.

3. Dopuszcza si¢ taczenie naturalnych wod mineralnych pochodzacych z réznych
otwordw i okreslanie ich jedna nazwa handlowa, jezeli woda czerpana z tych otwordw spenia te
same wymagania w zakresie kwalifikacji chemicznej okreslone w zataczniku nr 5 do
rozporzadzenia. W przypadku wod zrodlanych woda czerpana z roznych otworow jest woda tego

samego rodzaju.

§ 16. 1. Naturalna woda mineralna i woda zrédlana w stanie surowym z ujecia moga by¢

poddawane wylacznie nast¢pujacym procesom:
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1) usuwania sktadnikow nietrwatych, takich jak: zwiazki zelaza, manganu i siarki (II), poprzez
filtracj¢ lub dekantacje poprzedzona ewentualnie napowietrzaniem 1 sedymentacja osadow;

2) usuwania zwiazkow zelaza, manganu, siarki (II) 1 arsenu z niektérych wod poprzez
traktowanie wody powietrzem wzbogaconym w ozon tylko w ilosci niezbednej do
przeprowadzenia tego zabiegu;

3) usuwania innych niz wymienione w pkt 1 1 2 nietrwatych sktadnikow;

4) czesciowego lub catkowitego usuwania z wody dwutlenku wegla wylacznie metodami
fizycznymi;

5) nasycania albo ponownego nasycania wody dwutlenkiem wegla, zgodnie z warunkami
okreslonymi w ust. 1 zatacznika nr 4 do rozporzadzenia.

2. Dziatania, o ktérych mowa w ust. 1, moga by¢ stosowane, jezeli nie spowoduja
pogorszenia jakosci wody pod wzgledem mikrobiologicznym i zmian charakterystycznego sktadu
mineralnego wody.

3. Maksymalne limity dla sktadnikéw pozostalych (np. ozon) lub powstaltych podczas
traktowanie naturalnej wody mineralnej 1 wody zrddlanej powietrzem wzbogaconym w ozon
okresla zatacznik nr 6 do rozporzadzenia.

4. Traktowanie naturalnych wod mineralnych 1 wod  Zrédlanych powietrzem
wzbogaconym w ozon w celu usunigcia sktadnikow, o ktorych mowa w ust. 1 pkt 2, moze by¢
stosowane po uprzednim powiadomieniu przez producenta wody wlasciwego panstwowego
inspektora sanitarnego.

5. Powiadamianie, o ktérym mowa w ust. 4, dotyczy réwniez procesow innych niz
traktowanie powietrzem wzbogaconym w ozon w celu usunigcia sktadnikéw, o ktorych mowa
w ust. 1 pkt 3.

6. Procesy, o ktérych mowa w ust. 1 pkt 3, moga by¢ stosowane pod warunkiem, ze:

1) ich stosowanie jest uzasadnione sktadem chemicznym danej wody;

2) producent wody bedzie w stanie zapewnic, ze proces ten jest bezpieczny ze wzgledu na jako$¢
tej wody pod wzgledem zdrowotnym:;

3) woda z ujecia spetnia wymagania mikrobiologiczne okreslone w § 4 ust. 3.

7. Nie dopuszcza sig:

1) odgazowywania wody podziemnej, ktora zostata zakwalifikowana jako naturalna woda

mineralna wytacznie ze wzgledu na naturalna zawartos¢ dwutlenku wegla;
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2) dodawania srodkow bakteriostatycznych lub stosowania wszelkich innych zabiegow, ktore
moga zmieni¢ mikroflore naturalnej wody mineralnej lub wody zrédlanej;
3) dodawania do naturalnej wody mineralnej innych sktadnikéw niz dwutlenek wegla.
8. Przepis ust. 7 nie dotyczy naturalnej wody mineralnej i wody Zrddlanej uzywanych do

produkcji napojow bezalkoholowych.

§ 17. 1. We wszystkich pomieszczeniach rozlewni zapewnia si¢ warunki higieniczne
i technologiczne wykluczajace:
1) wtdrne zanieczyszczenie wody podczas gromadzenia wody w zbiornikach, napowietrzania
wody 1 filtracji lub nasycania wody dwutlenkiem wegla, rozlewania wody do opakowan
1 magazynowania;
2) zmiany charakterystycznego sktadu mineralnego wody.
2. Materiaty 1 wyroby majace bezposredni kontakt z woda spetniaja wymagania okreslone

w przepisach, o ktorych mowa w art. 54 ustawy.

§ 18. Jezeli w czasie eksploatacji ujgcia lub rozlewania wody do opakowan nastapito jej
zanieczyszczenie 1 woda ta:
1) nie odpowiada wymaganiom mikrobiologicznym okre§lonym w § 4 ust. 3 dla wody z ujgcia;
2) zawiera sktadniki niepozadane i szkodliwe dla zdrowia w stezeniu przekraczajacym poziomy
okreslone w zatacznikach nr 1 i 2 do rozporzadzenia lub inne sktadniki wskazujace na
kontakt wody z zanieczyszczeniem zewngtrznym;
3) jej sktad chemiczny zostal zmieniony w sposob wplywajacy na zmiang jej kwalifikacji
rodzajowej

- producent wody powinien zawiesi¢ produkcje do czasu usunigcia przyczyny zaistniatych zmian.

Rozdzial 5
Wody stolowe

§ 19.1. Wody stotlowe w opakowaniach musza spetnia¢ wymagania:

1) mikrobiologiczne, okreslone w § 4 ust. 3 — 5;
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2) dotyczace dopuszczalnego poziomu sktadnikow chemicznych, ktorych przekroczenie moze
stanowi¢ ryzyko dla zdrowia publicznego, okreslone w zataczniku nr 1 do rozporzadzenia — dla
wod Zrédlanych.
2. Sktadniki mineralne uzyte w toku produkcji wody stotowe;j:

1) chlorek wapnia,
2) chlorek lub siarczan magnezu,
3) chlorki, siarczany lub wodorowgglany sodu i1 potasu
- pod wzgledem czystosci chemicznej musza spelnia¢ wymagania okre$lone dla $rodkow
spozywczych.

3. Zawarto$¢ skladnikow mineralnych wymienionych w ust. 2 w wodzie stotowe;j
powinna by¢ réwna lub wyzsza od poziomoéw okreslonych w zataczniku nr 5 poz. 5-10 do

rozporzadzenia.

§ 20. Oceny i kwalifikacje rodzajowe wod stolowych sa dokonywane zgodnie
z wymogami okreslonymi w § 4 dla wody zrddlanej oraz na podstawie wynikow analizy fizyko-
chemicznej wody stotowej, obejmujacej peten zakres oznaczen wymienionych w zalaczniku nr 3

rubryka 3 do rozporzadzenia.

§ 21.1. Wody stolowe wprowadzane sa do obrotu pod nazwa ,,woda stotowa”.

2. W przypadku wod stotowych otrzymanych przez dodanie do wody Zrddlanej okreslone;j
iloci naturalnej wody mineralnej w oznakowaniu danej wody podaje si¢ nazwe¢ otworu,
z ktorego czerpana byta naturalna woda mineralna i jego lokalizacjg.

3. W przypadku woéd stotowych otrzymywanych przez dodanie do wody zrddlanej
okreslonych sktadnikéw mineralnych w oznakowaniu danej wody podaje si¢ nazweg otworu,
z ktorego czerpana byta woda Zrddlana i jego lokalizacj¢ oraz informacje o rodzaju i ilosci

dodanych sktadnikow mineralnych.

§ 22. Do znakowania wod stotowych stosuje si¢ odpowiednio przepisy § 6 ust. 1, ust. 3

pkt 113 —7oraz § Sust. 112.
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§ 23. W zakresie wymagan higienicznych dotyczacych pomieszczen rozlewni wod

stotowych stosuje si¢ przepis § 17.

§ 24. Obowiazki producenta wody stotowej, jezeli w trakcie rozlewania tej wody

nastapito jej zanieczyszczenie okresla § 18.

Rozdzial 6

Przepisy przejsciowe i przepis koncowy

§ 25. Traci moc rozporzadzenie Ministra Zdrowia z dnia 29 kwietnia 2004 r. w sprawie
naturalnych wod mineralnych, naturalnych wod zrodlanych i wod stotowych (Dz. U. r. Nr 120,

poz. 1256 i Nr 276, poz. 2738).

§ 26. Rozporzadzenie wchodzi w zycie po uptywie 14 dni od dnia ogloszenia.

Minister Zdrowia
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Zalaczniki do rozporzadzenia

Ministra Zdrowia

............ (poz....)

Zalacznik nr 1

Skladniki naturalnego pochodzenia, potencjalnie szkodliwe dla zdrowia oraz ich

maksymalne poziomy, ktéorych przekroczenie moze stanowi¢ ryzyko dla zdrowia

Lp. | Skladniki Maksymalne poziomy (mg/l)

1. | Antymon 0,0050

2. Arsen (III + V) 0,010 (tacznie)

3. Bar 1,0

4. Bor 5,0

5. |Kadm 0,003

6. Chrom 0,050

7.  |Miedz 1,0

8. | Cyjanki 0,070

9. |Fluorki 50/1,5"

10. |Otow 0,010

11. |Mangan 0,50/ 0,05 "

12. |Rteé 0,0010

13. | Nikiel 0,020

14. |Azotany (V) 10,0 % /20,0 ¥

15. | Azotany (III) 0,02

16. |Selen 0,010
Objasnienia:

D dla wod zrédlanych 1 wod stotlowych

? dla naturalnych wod mineralnych
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Zalacznik nr 2

Wymagania dotyczace metod oznaczania skladnikow wymienionych w zalgczniku nr 1 do

rozporzadzenia

Lp. Sktadniki Doktadnos¢ Precyzja wartosci | Granica Uwagi
wartosci parametrycznej wykrywania
parametrycznej (uwaga 2) w % wartosci
w % parametryczne;j
(uwaga 1) (uwaga 3)
Antymon 25 25 25
Arsen (IIT+ V) | 10 10 10
Bar 25 25 25
Bor patrz zalacznik nr
1 do
rozporzadzenia
Kadm 10 10 10
Chrom 10 10 10
Miedz 10 10 10
Cyjanki 10 10 10 uwaga 4
Fluorki 10 10 10
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10. |Otow 10 10 10
11. |Mangan 10 10 10
12. |Rteé 20 10 20
13. |Nikiel 10 10 10
14. |Azotany (V) |10 10 10
15. [Azotany (III) |10 10 10
16. |Selen 10 10 10
Objasnienia:

*) Wymagane jest, aby analityczne metody ilosciowego oznaczania sktadnikow wymienionych w zataczniku nr 1 do

rozporzadzenia umozliwiaty co najmniej pomiar st¢zenia odpowiadajacy wartoSci parametrycznej z okreslona

doktadnoscia, precyzja i granica wykrywania. Niezaleznie od czuto$ci zastosowanej metody analitycznej, wynik

wyraza si¢ przynajmniej ta sama liczba miejsc dziesigtnych, jaka zostata podana dla maksymalnych stezen
ustanowionych w zataczniku nr 1 do rozporzadzenia.

Uwaga 1: Doktadno$¢ jest btgdem systematycznym i stanowi roznicg migdzy wartoscia $rednia duzej liczby
powtorzonych pomiardéw a warto$cia rzeczywista.

Uwaga 2: Precyzja jest bledem przypadkowym i jest na ogét wyrazana jako odchylenie standardowe (w serii
imigdzy seriami) dla probki wynikow ze $redniej. Dopuszczalna precyzja jest dwukrotno$cia
wzglednego odchylenia standardowego.

Uwaga 3: Granica wykrywania jest st¢zenie badanego sktadnika:

- rowne trzykrotno$ci wzglednego odchylenia standardowego w serii probek o niskich stezeniach
oznaczanego sktadnika,
- albo pigciokrotnosci wzglednego odchylenia standardowego w serii probek wzorcowych.

Uwaga 4: Metoda musi umozliwi¢ oznaczenie lacznej zawartosci cyjankow we wszystkich postaciach.
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Zalacznik nr 3

Wzorcowy zakres badan naturalnych wod mineralnych

Wskazniki jakoSci
wody Rodzaj i zakres badan
Badania Badania pelne w | Monitoring” Sytuacje
wstqpnel) zwiazku z oceng 1 wyjatkowe -
kwalifikacja awaryjne”
wody”
1 2 3 4 5
Wskazniki zapach, zapach, zapach, zgodnie z
organoleptyczne |smak smak, smak, zaleceniem
metnose, metnose, organéw
barwa barwa urzedowej
kontroli
zywnosci
Wskazniki przewodnos¢ przewodnos¢ przewodnos¢
fizyczno- elektryczna, elektryczna, elektryczna,
chemiczne temperatura temperatura, pH
pH, radionuklidy
Sktadniki azotany (III), |wszystkie azotany (III), zgodnie z
niepozadane i sktadniki azotany (V), zaleceniem
toksyczne w azotany (V), wymienione w amon, organéw
nadmiernych amon, zataczniku nr 1 zelazo, urzgdowej
stezeniach ChzZT oraz pestycydy, ChzZT kontroli
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detergenty, Zywnosci
wielopierscieniowe
weglowodory
aromatyczne
(WWA),
polichlorowane
bifenyle (PCB)
Sktadniki sod, amon, lit, sod, sktadniki zgodnie z
podstawowe wapn, potas, stront, charakterystyczne |zaleceniem
magnez, zelazo, chlorki, wymienione w organéw
zelazo, fluorki, bromki, znakowaniu wody |urzedowe;j
mangan, siarczany, kontroli
chlorki, wodoroweglany, Zywnosci
wodoroweglany | kwas
siarczany metakrzemowy,
dwutlenek wegla
Wskazniki bakterie grupy | w zakresie okreslonym w § 4 ust. 3-5
mikrobiologiczne | coli, rozporzadzenia
Escherichia
coli,

ogolna liczba
bakterii w temp.
20 -22°C
i37°C
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Objasnienia:

V" Badania pozwalajace na wstepna charakterystyke wody z ujecia.

? Badania niezbedne do oceny jakosci wody z ujecia, ktora ma byé wykorzystywana do produkcji wody

opakowanej oraz wody w opakowaniu przeznaczonej do obrotu.

?  Badania kontrolne - systematyczne - wody ujmowanej oraz pobranej w krytycznych punktach kontroli
okreslonych w ramach systemu HACCP wdrozonego w zakladzie.

9 Badania zalecane w przypadku zmian jako$ci wody czerpanej z ujecia.
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Zalacznik nr 4

Kryteria klasyfikacji naturalnych wod mineralnych, wod Zrédlanych i wéd stolowych

wedlug pochodzenia i stopnia nasycenia dwutlenkiem wgglal)

1. Wedlug pochodzenia dwutlenku wegla w wodzie:

Naturalne wody mineralne, ktore wydzielaja u zrodta lub po rozlaniu do opakowan, samorzutnie

iw sposob zauwazalny dwutlenek wegla w warunkach normalnych temperatury i ci$nienia

(naturalne wody mineralne gazowane (musujace)), dziela si¢ na trzy kategorie, do ktérych stosuje

sig, odpowiednio, nastepujace oznakowanie:

1)

2)

3)

1))
2)
3)
4)

2)

"naturalna woda mineralna, naturalnie nasycona dwutlenkiem wegla" (gazowana) - dla
oznaczenia wody, w ktorej zawarto§¢ dwutlenku wegla pochodzacego ze zrodia, po
ewentualnej dekantacji i butelkowaniu, jest taka sama jak przy ujeciu, a w razie potrzeby
woda jest ponownie nasycona pewna iloscia dwutlenku wegla pochodzacego z tego samego
zloza podziemnego rowna iloéci utraconej podczas wymienionych procesow?;

"naturalna woda mineralna wzbogacona dwutlenkiem wegla (CO,) ze zrodita" - dla
oznaczania wody, w ktorej zawarto§¢ dwutlenku wegla pochodzacego ze ztoza podziemnego,
po odzelazieniu wody i butelkowaniu, jest wyzsza od stwierdzonej przy ujeciu®;

"naturalna woda mineralna, woda Zrdédlana lub woda stolowa nasycona CO," (gazowana) -
dla oznaczania wody, ktéra w procesie rozlewania zostatla nasycona CO, ze zloza
podziemnego lub CO; do celéw spozywcezych.

2. Wedlug stopnia nasycenia dwutlenkiem wegla:

wody nienasycone dwutlenkiem wegla - niegazowane;

wody niskonasycone dwutlenkiem wegla - do stgzenia 1.500 mg/1 CO»;

wody srednionasycone dwutlenkiem wegla - od 1.500 do 4.000 mg/1 CO»;

wody wysokonasycone dwutlenkiem wegla - powyzej 4.000 mg/l1 COs.

Klasyfikacja wod stotlowych odnosi si¢ do tych wod rozlewanych w opakowania.

Nie dotyczy wdd zrodlanych i wod stotowych.
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Zalacznik nr 5

Kryteria klasyfikacji chemicznej stosowane w znakowaniu naturalnych wod mineralnych

L.p. Okreslenia Kryteria
Bardzo Ogolna zawarto$¢ soli mineralnych nie jest wigksza od 50 mg/1
niskozmineralizowana
2. | Nisko zmineralizowana Ogo6lna zawarto$¢ soli mineralnych nie jest wigksza od 500 mg/1

3. | Wysokozmineralizowana Ogo6lna zawarto$¢ soli mineralnych jest wigksza od 1.500 mg/1
4. | Zawiera wodoroweglany Zawarto$¢ wodoroweglanow jest wyzsza od 600 mg/1
5. | Zawiera siarczany Zawarto$¢ siarczandw jest wyzsza od 200 mg/1
6. | Zawiera chlorki Zawartos$¢ chlorkow jest wyzsza od 200 mg/1
7. | Zawiera wapn Zawarto$¢ wapnia jest wyzsza od 150 mg/1
8. | Zawiera magnez Zawarto$¢ magnezu jest wyzsza od 50 mg/l
9. | Zawiera fluorki Zawarto$¢ fluorkow jest wyzsza od 1 mg/l
10. | Zawiera zelazo Zawarto$¢ zelaza dwuwartosciowego jest wyzsza od 1 mg/l
11. | Kwasowgglowa Zawarto$¢ naturalnego dwutlenku wegla w wodzie przy ujeciu jest
wyzsza od 250 mg/1
12. | Zawiera s6d Zawarto$¢ sodu jest wyzsza od 200 mg/1
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13. | Odpowiednia dla Zawarto$¢ sodu, chlorkow i siarczanow nie jest wigksza od 20 mg/1
przygotowania
zywnosci dla niemowlat

14. | Odpowiednia dla diety Zawarto$¢ sodu jest nizsza od 20 mg/1
ubogiej w s6d

15. | Moze dziata¢ Dla wdéd ocenionych klinicznie zgodnie z § 5 ust.1 pkt. 1
przeczyszczajaco

16. | Moze dziata¢ moczopgdnie | Dla wod ocenionych klinicznie

Projekt wstgpny

Strona 22 z 22




Zalacznik nr 6

Maksymalne dopuszczalne zawartosci skladnikow pozostalych lub powstalych podczas

napowietrzania naturalnej wody mineralnej lub wody zZrédlanej powietrzem wzbogaconym

W 0zon
Lp. | Rodzaj sktadnika Maksymalne limity~ (ng/1)
1. | Ozon rozpuszczony 50

2. | Bromiany 3

3. | Bromopochodne metanu 1

Objasnienia:
*) Zgodnos¢ z maksymalnymi limitami jest monitorowana przez organy urzedowej kontroli zywnosci podczas

butelkowania lub stosowania innej formy pakowania z przeznaczeniem bezposrednio dla konsumenta finalnego.
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Uzasadnienie

Projekt rozporzadzenia jest wykonaniem delegacji zawartej w art. 39 ustawy z dnia
25 sierpnia 2006 r. o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia (Dz. U. Nr 171, poz. 1225, z p6zn.
zm.).

Projekt rozporzadzenia wdraza przepisy nastepujacych dyrektyw Unii Europejskie;j:

- dyrektywy Rady 80/777/EWG z dnia 15 lipca 1980 r. w sprawie zblizenia ustawodawstw
Panstw Czlonkowskich w zakresie wydobywania i wprowadzania do obrotu naturalnych wod
mineralnych (Dz. Urz. WE L 229 z 30.08.1980, str. 1; Dz. Urz. UE Polskie wydanie specjalne,
Rozdz. 13, t. 6, str. 50),

- dyrektywy 96/70/WE Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 28 pazdziernika 1996 r.
zmieniajacej dyrektywe Rady 80/777/EWG w sprawie zblizenia ustawodawstw Panstw
Czlonkowskich w zakresie wydobywania i1 wprowadzania do obrotu naturalnych wod
mineralnych (Dz. Urz. WE L 96 z 23.11.1996, str. 1; Dz. Urz. UE Polskie wydanie specjalne,
Rozdz. 13, t. 18, str. 46),

- dyrektywy Komisji 2003/40/WE z dnia 16 maja 2003 r. ustanawiajacej wykaz, st¢zenia
graniczne 1 wymogi w zakresie etykietowania dla sktadnikow naturalnych wod mineralnych oraz
warunki zastosowania powietrza wzbogaconego w ozon do oczyszczania naturalnych woéd
mineralnych 1 wod zrédlanych (Dz. Urz. UE L 126 z 22.05.2003, str. 34; Dz. Urz. UE Polskie
wydanie specjalne, Rozdz. 13, t. 31, str. 193).

W projekcie zawarte sa szczegdtowe wymagania, jakie powinny spetnia¢ naturalne wody
mineralne, wody zrodlane i wody stolowe, w tym wymagania mikrobiologiczne, maksymalne
dopuszczalne poziomy naturalnych sktadnikéw mineralnych tych wod, warunki poddawania tych
wod procesom usuwania sktadnikéw lub nasycania dwutlenkiem wegla. Projekt okresla réwniez
szczegdlne wymagania dotyczace znakowania tych wod.

Projekt, w §lad za zmianami wprowadzonymi w ustawie o bezpieczenstwie zywnos$ci
1 zywienia ustawa z dnia ...... , wprowadza zmiany w zakresie ,,wod zrodlanych”. Zmiany te
wynikaja z uwag Komisji Europejskiej oraz panstw czlonkowskich przestanych w zwiazku
z notyfikacja projektu rozporzadzenia Ministra Zdrowia w sprawie naturalnych wod mineralnych,
naturalnych wod zrédlanych i wodach stotowych. Komisja Europejska zglosita uwage, ze

dyrektywa nr 2003/40 z dnia 16 maja 2003 r. wprowadza kategori¢ ,,wod zrdédlanych”, a nie, jak
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w regulacji polskiej ,,naturalnych wod zrédlanych” — nazwa ,,naturalna” jest zastrzezona tylko dla
wod mineralnych”. W zwiazku z tym, stosowanie do uwag Komisji Europejskiej, w celu
prawidlowej implementacji dyrektywy projekt przewiduje zmiang nazwy dotychczasowych
»haturalnych wod zrédlanych” na ,,wody zrédlane”.

Niniejsze rozporzadzenie zastapi rozporzadzenie Ministra Zdrowia z dnia 9 kwietnia
2004 r. w sprawie naturalnych wod mineralnych, naturalnych wod zroédlanych 1 wod stolowych
(Dz. U. Nr 120, poz. 1256 i Nr 276, poz. 2738).

Ze wzgledu na to, ze projekt rozporzadzenia zawiera przepisy techniczne dot. wod
stolowych (rozdziat 5) oraz naturalnych wod mineralnych (§ 6 ust. 3 pkt 8 i 10) projekt
rozporzadzenia podlega procedurze notyfikacji w rozumieniu przepisOw rozporzadzenia Rady
Ministrow z dnia 23 grudnia 2002 r. w sprawie sposobu funkcjonowania krajowego systemu
notyfikacji norm i aktow prawnych (Dz. U. Nr 239, poz. 2039 oraz z 2004 r. Nr 65, poz. 597).

Przepisy dotyczace wod stotowych maja charakter krajowy i jak dotad obszar ten nie
zostat uregulowany na poziomie Wspdlnoty.

W pozostatym zakresie projekt rozporzadzenia jest zgodny z prawem Unii Europejskie;.

Projektowane rozporzadzenie nie spowoduje skutkow finansowych dla budzetu panstwa.
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Ocena Skutkow Regulacji
1. Podmioty, na ktore oddzialuja projektowane regulacje
Projektowane rozporzadzenie obejmuje zakresem regulacji producentéw zywnosci

1 podmioty wprowadzajace do obrotu naturalne wody mineralne, wody Zrédlane i wody stotowe.

2. Wyniki przeprowadzonych konsultacji spolecznych

W ramach konsultacji projekt zostanie przekazany zwiazkom i zrzeszeniom przedsigbiorcow
branzy spozywczej zajmujacych si¢ produkcja i obrotem zywnoscia, w tym Radzie Gospodarki
Zywnoéciowej oraz organizacjom konsumentéw — Radzie Krajowej Federacji Konsumentow,
Stowarzyszeniu Konsumentow Polskich 1 Stowarzyszeniu Ochrony Zdrowia Konsumentow.
Wyniki konsultacji zostanag omowionej w niniejszej ocenie po ich zakonczeniu.

Projekt zostanie rowniez opublikowany na stronach Biuletynu Informacji Publicznej
Ministerstwa Zdrowia, zgodnie z przepisami ustawy z dnia 7 lipca 2005 r. o dzialalno$ci
lobbingowej w procesie stanowienia prawa (Dz. U. Nr 169, poz. 1414 oraz z 2009 r. Nr 42,
poz. 337).

3. Wplyw regulacji na sektor finanséow publicznych, w tym budzet panstwa i budzety
jednostek samorzadu terytorialnego
Projektowane regulacje nie beda miaty wpltywu na budzet panstwa i budzety jednostek

samorzadu terytorialnego.

4. Wplyw regulacji na rynek pracy
Regulacje zaproponowane w projekcie rozporzadzenia nie beda miaty wplywu na rynek

pracy.

5. Wplyw regulacji na konkurencyjno$¢ gospodarki i przedsigbiorczos¢ w tym na
funkcjonowanie przedsi¢biorstw
Projektowane regulacje nie beda mialy wplywu na konkurencyjno$¢ gospodarki

1 przedsigbiorczo$¢, w tym na funkcjonowanie przedsigbiorstw.
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6. Wplyw regulacji na sytuacje i rozwéj regionalny
Regulacje zaproponowane w projekcie rozporzadzenia nie bgda miaty wplywu na sytuacj¢

1 rozwoj regionalny.
7. Wplyw regulacji na zdrowie ludzi
Projektowane regulacje zapewnia odpowiednie wymagania zdrowotne oraz wymagania

dotyczace znakowania dla naturalnych wod mineralnych, wod Zrédlanych 1 wod stotowych. Tym

samym pozytywnie wptyna na stan zdrowia spoteczenstwa.

09 19zb
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Projekt

ROZPORZADZENIE
MINISTRA ZDROWIAY

z dnia

w sprawie grzybow dopuszczonych do obrotu lub produkcji przetworow grzybowych
oraz Srodkow spozywczych zawierajacych grzyby oraz uprawnien klasyfikatora grzybow

i grzyboznawcyz)

Na podstawie art. 44 ustawy z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczenstwie zywnosSci
i zywienia (Dz. U. Nr 171, poz. 1225, z 2008 r. Nr 214, poz. 1346, Nr 223, poz. 1463 i Nr 234,
poz. 1570 oraz z 2009 r. Nr 98, poz. 817 i Nr... , poz...) zarzadza sig, co nastgpuje:

§ 1. Rozporzadzenie okresla:

1) wykaz grzybow dopuszczonych do obrotu lub produkcji przetworow grzybowych oraz
srodkoéw spozywczych zawierajacych grzyby;

2) szczegdlowe wymagania dotyczace oznakowania grzybow oraz przetworéw grzybowych;

3) wykaz i rodzaje przetworow grzybowych dopuszczonych do obrotu oraz wymagania, jakie
musza spetniac te przetwory;

4) warunki skupu, przechowywania i1 sprzedazy grzyboéw oraz wymagania technologiczne
1 warunki przetwarzania grzybow;

5) wzory atestOw na grzyby swieze 1 grzyby suszone;

Y Minister Zdrowia kieruje dzialem administracji rzadowej — zdrowie, na podstawie § 1 ust. 2 rozporzadzenia
Prezesa Rady Ministrow z dnia 16 listopada 2007 r. w sprawie szczegolowego zakresu dziatania Ministra Zdrowia
(Dz. U. Nr 216, poz. 1607).

2 Niniejsze rozporzadzenie zostato notyfikowane Komisji Europejskiej w dniu 20 marca 2008 r. pod numerem
2008/0117/PL, zgodnie z § 4 rozporzadzenia Rady Ministréw z dnia 23 grudnia 2002 r. w sprawie sposobu
funkcjonowania krajowego systemu notyfikacji norm i aktéw prawnych (Dz. U. Nr 239, poz. 2039 oraz z 2004 r.
Nr 65, poz. 597), ktére wdraza dyrektywe 98/34/WE z dnia 22 czerwca 1998 r. ustanawiajaca procedurg udzielania
informacji w zakresie norm i przepis6w technicznych oraz zasad dotyczacych spoteczenstwa informacyjnego
(Dz. Urz. WE L 204 2 21.07.1998, z pézn. zm.; Dz. Urz. UE Polskie wydanie specjalne, rozdz. 13, t. 20, str. 337).
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6) warunki i tryb uzyskiwania uprawnien klasyfikatora grzybow i grzyboznawcy, w tym ramowe
programy kurséw specjalistycznych,;

7) panstwowego wojewoddzkiego inspektora sanitarnego wtasciwego do nadawania i pozbawiania
uprawnien, o ktorych mowa w pkt 6;

8) wzory $wiadectw klasyfikatora grzybow i grzyboznawcy.

§ 2. 1. Nazwa ,,grzyby” moze by¢ stosowana w przetworach zawierajacych wytacznie
grzyby, o ktorych mowa w art. 41 ust. 1, i wodg, z dodatkiem soli (NaCl) lub bez soli albo ocet,
skrystalizowany kwas cytrynowy, przyprawy, aromaty, kwas askorbowy.

2. Nazwa moze by¢ uzupeiniana okresleniem:

1) ,,naturalne”, jezeli zalewa, w ktorej znajduja si¢ grzyby sktada si¢ wytacznie z wody i soli;

2) ,,duszone” lub ,,w sosie wltasnym” - dla przetworéw grzybowych zawierajacych grzyby i sos
wlasny powstajacy przy gotowaniu grzybow z ewentualnym dodatkiem soli, kwaséw, o
ktorych mowa w ust. 1, przypraw i aromatow.

3. Przetwory grzybowe, inne niz okreslone w ust. 2, powstajace przy pomocy innych
proceséw technologicznych lub obrobki kulinarnej innej niz duszenie, musza posiada¢ w
oznakowaniu informacj¢ o tych procesach lub obrobce, zastosowanych przy przygotowywaniu

danego przetworu grzybowego.

§ 3. 1. Wykaz grzybéw dopuszczonych do obrotu lub produkcji przetworéw grzybowych
albo $rodkow spozywczych zawierajacych w swoim sktadzie grzyby okresla zatacznik nr 1
do rozporzadzenia.

2. Wykaz i rodzaje przetworow grzybowych dopuszczonych do obrotu oraz wymagania,

ktore musza spetniac te przetwory okresla zatacznik nr 2 do rozporzadzenia.

§ 4. 1. Podmioty dziatajace na rynku spozywczym, prowadzace dzialalnos¢ w zakresie
skupu grzybow rosnacych w warunkach naturalnych, zwane dalej ,,punktami skupu grzybow”,
sq obowiazane zatrudnia¢:

1) grzyboznawcg lub klasyfikatora grzybéw — w celu dokonywania oceny grzybow

swiezych 1 spetniania przez te grzyby wymagan okreslonych w art. 42 ust. 1 ustawy z

dnia 25 sierpnia 2006 1. 0 bezpieczenstwie zywnos$ci 1 zywienia, zwanej dalej ,,ustawa”;
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2) grzyboznawce — w celu dokonywania oceny grzybow suszonych, pozyskiwanych

z grzybow rosnacych w warunkach naturalnych i speliania przez te grzyby wymagan

okreslonych w art. 42 ust. 3 ustawy.

2. Dopuszczenie do obrotu i przetworstwa grzybow $swiezych rosnacych w warunkach
naturalnych, przedstawionych do oceny, klasyfikator grzybow lub grzyboznawca potwierdza
atestem na grzyby Swieze.

3. Dopuszczenie do obrotu grzybow suszonych, uzyskanych z grzybow rosnacych

w warunkach naturalnych, grzyboznawca potwierdza atestem na grzyby suszone.

§ 5. Podmioty dziatajace na rynku spozywczym, prowadzace dziatalno§¢ w zakresie
przetworstwa grzybow, zwane dalej ,,zakladami przetworczymi”, sa obowiazane zatrudniaé
grzyboznawcg. Grzyboznawca zatrudniony w zakladzie przetworczym wykonuje czynnosci

okreslone w § 4 oraz sprawuje nadzor nad procesem technologicznym przetworstwa grzybow.

§ 6.1. Grzyby $wieze, rosnagce w warunkach naturalnych, oraz grzyby suszone
pozyskiwane z grzybow rosnacych w warunkach naturalnych, moga by¢ oferowane
konsumentowi finalnemu:

1) wytacznie w placéwkach handlowych lub na targowiskach;
2) pod warunkiem uzyskania atestu na grzyby $wieze lub atestu na grzyby suszone.

2. Grzyby suszone pozyskiwane z grzybow rosnacych w warunkach naturalnych,
przeznaczone bezposrednio dla konsumenta finalnego, sa wprowadzane do obrotu
w opakowaniu.

3. Zaklady zywienia zbiorowego moga uzywac do przygotowywania potraw z grzybow,

o ktorych mowa w ust. 1, jezeli grzyby te posiadaja odpowiedni atest.

§ 7. 1. Wzor atestu na grzyby $wieze okresla zatacznik nr 3 do rozporzadzenia.

2. Wzér atestu na grzyby suszone okre$la zatacznik nr 4 do rozporzadzenia.

§ 8. 1. Dopuszcza si¢ do obrotu na terytorium Rzeczypospolitej Polskiej grzyby uprawne
1 rosngce w warunkach naturalnych, §wieze 1 suszone, oraz przetwory grzybowe niespetniajace
wymagan, o ktorych mowa w § 3, lub nieposiadajace odpowiedniego atestu, jezeli zostaly

zebrane lub przetworzone z przeznaczeniem do spozycia przez ludzi oraz:
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1) wprowadzone do obrotu lub przetworzone w innym panstwie czlonkowskim Unii
Europejskiej lub w Turcji, zgodnie z prawem tego panstwa, lub
2) wprowadzone do obrotu lub przetworzone w panstwie cztonkowskim Europejskiego
Porozumienia o Wolnym Handlu (EFTA), bgdacym strona umowy o Europejskim
Obszarze Gospodarczym, zgodnie z prawem tego panstwa
- pod warunkiem, zZe nie stanowia zagrozenia dla zdrowia lub zycia cztowieka.
2. W przypadku uzasadnionego podejrzenia, ze grzyby lub przetwory grzybowe,
o ktorych mowa w ust. 1, moga zagraza¢ zyciu lub zdrowiu czlowieka, wlasciwy organ
urzedowej kontroli zywno$ci zada przedstawienia przez podmiot dziatajacy na rynku
spozywczym informacji potwierdzajacych spetnianie roéwnowaznych wymagan w zakresie

jakos$ci zdrowotnej, w tym dokumentow wydanych przez wlasciwe wtadze panstwa pochodzenia.

§ 9. 1. Kursy specjalistyczne dla kandydatéw na klasyfikatoréw grzyboéw oraz na
grzyboznawcow moga by¢ prowadzone przez organy Panstwowej Inspekcji Sanitarnej lub inne
podmioty w zakresie prowadzonej przez nie dziatalno$ci gospodarcze;.

2. Kursy, o ktorych mowa w ust. 1, obejmuja czg$¢ teoretyczna i zajgcia praktyczne.

3. Ramowy program kursu specjalistycznego dla kandydatéw na klasyfikatorow grzybow
okres$la zatacznik nr 5 do rozporzadzenia.

4. Ramowy program kursu specjalistycznego dla kandydatow na grzyboznawcow okresla

zatacznik nr 6 do rozporzadzenia.

§ 10. 1. Egzamin na klasyfikatora grzybow przeprowadza komisja egzaminacyjna
w skladzie: przewodniczacy komisji i co najmniej dwoch czionkow komisji, powotywanych
przez panstwowego wojewoddzkiego inspektora sanitarnego.

2. Egzamin, o ktorym mowa w ust. 1, sktada si¢ z czg$ci praktycznej, obejmujacej
okreslenia przynalezno$ci gatunkowej grzybdw oraz z cze$ci teoretycznej, obejmujacej test
pisemny.

3. Z przebiegu egzaminu komisja egzaminacyjna sporzadza protokol, ktory podpisuje
przewodniczacy i1 cztonkowie komisji; protokoty komisji przechowywane sa tacznie z ewidencja,

o ktorej mowa w § 16.
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§ 11. 1. Nadawanie uprawnienia klasyfikatora grzyboéw nastepuje w drodze decyzji
panstwowych wojewddzkich inspektorow sanitarnych, w formie $wiadectwa potwierdzajacego
uzyskanie uprawnienia klasyfikatora grzybow, ktéorego wzoér okresla zalacznik nr 7
do rozporzadzenia.

2. Pozbawienie uprawnienia klasyfikatora grzyboéw, dokonywane przez panstwowego
powiatowego inspektora sanitarnego, ktory nadal to uprawnienie, moze nastapi¢ w przypadku
stwierdzenia przez organy urz¢dowej kontroli zywnosci nieprawidlowego wykonywania
obowiazkow, o ktorych mowa w § 4 ust. 1 pkt 1 lub ust. 2, a w szczegdlnosci dokonywania
nieprawidtowej oceny i wystawiania atestow na grzyby przedstawiane do oceny niespelniajace
wymagan okreslonych w art. 42 ust. 1 ustawy lub nieobjete wykazem okreslonym w zataczniku

nr 1 do rozporzadzenia, w trybie okre§lonym w ust. 1.

§ 12. 1. Egzamin na grzyboznawce przeprowadza komisja egzaminacyjna w sktadzie:
przewodniczacy komisji 1 co najmniej dwoch czionkoéw komisji, powolywanych przez
Panstwowego Wojewoddzkiego Inspektora Sanitarnego w Poznaniu.

2. Egzamin, o ktorym mowa w ust. 1, sktada si¢ z czg$ci praktycznej, obejmujacej
okreslenia przynalezno$ci gatunkowej grzybow §wiezych i suszonych oraz z czg$ci teoretycznej,
obejmujacej test pisemny.

3. Z przebiegu egzaminu komisja egzaminacyjna sporzadza protokol, ktory podpisuje
przewodniczacy i1 cztonkowie komisji; protokoty komisji przechowywane sa tacznie z ewidencja,

o ktorej mowa w § 16.

§ 13. 1. Nadawanie uprawnien grzyboznawcy nastepuje w drodze decyzji Panstwowego
Wojewddzkiego Inspektora Sanitarnego w Poznaniu dzialajacego z upowaznienia Glownego
Inspektora Sanitarnego, w formie $wiadectwa potwierdzajacego uzyskanie uprawnienia
grzyboznawcy, ktorego wzor okresla zatacznik nr 8 do rozporzadzenia.

2. Pozbawienie uprawnienia grzyboznawcy moze nastapi¢ w przypadku stwierdzonego
nieprawidtowego wykonywania obowiazkow okreslonych w § 4 ust. 1 lub 3, a w szczeg6lnosci
dokonywania nieprawidtowej oceny i wystawiania atestow na grzyby przedstawiane do oceny
niespetniajace wymagan okreslonych w art. 42 ust. 1 lub ust. 2 ustawy lub nieobjgte wykazem

okreslonym w zalaczniku nr 1 do rozporzadzenia, w trybie okreslonym w ust. 1.
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§ 14. Osoby niespelniajace wymagan w zakresie wyksztalcenia okreslonych w art. 43
ust. 1 pkt 2 lit. a 1 ust. 2 pkt 2 ustawy, moga ubiegac si¢ o uzyskanie uprawnien, o ktorych mowa
w § 11 1 13, jezeli posiadaja co najmniej pigcioletnie doswiadczenie zawodowe przy skupie

lub przetworstwie grzybow oraz spelnia pozostate wymogi okreslone w art. 43 ustawy.

§ 15. Warunki odbywania kursu specjalistycznego, o ktorym mowa w art. 43 ust. 1 pkt 2
lit. b 1 ust. 2 pkt 3 ustawy, i sktadania egzaminu, o ktorym mowa w art. 43 ust. 1 pkt 3 i ust. 2 pkt
4 ustawy, okresla si¢ w umowie zawartej z osobami ubiegajacymi si¢ o odpowiednie uprawnienia

albo z pracodawcami tych osob.

§ 16. Ewidencj¢ osob, ktore uzyskaty uprawnienia klasyfikatora grzybow, prowadza
1 przechowuja stacje sanitarno-epidemiologiczne, w ktdrych uprawnienia te zostaly nadane,
a ewidencj¢ osob, ktore uzyskaty uprawnienie grzyboznawcy - Wojewodzka Stacja Sanitarno-
Epidemiologiczna w Poznaniu.

§ 17. Traci moc rozporzadzenie Ministra Zdrowia z dnia 13 listopada 2008 r. w sprawie
grzybow dopuszczonych do obrotu lub produkcji przetworow grzybowych oraz s$rodkow
spozywczych zawierajacych grzyby oraz uprawnien klasyfikatora grzybow 1 grzyboznawcy (Dz.
U. Nr 218, poz. 1399).

§ 18. Rozporzadzenie wchodzi w zycie po uptywie 14 dni od dnia ogloszenia.

Minister Zdrowia

W porozumieniu:

Minister Srodowiska
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1)
2)
3)
4)
5)
6)
7)
8)
9)
10)
11)
12)
13)
14)
15)
16)
17)
18)
19)
20)
21)
22)

Zalaczniki do rozporzadzenia

Ministra Zdrowia z dnia

(poz....)

Zalacznik nr 1

Wykaz grzybow dopuszczonych do obrotu lub produkcji przetworow grzybowych

oraz Srodkow spozywczych zawierajacych w swoim skladzie grzyby

borowik szlachetny (prawdziwek wszystkie odmiany) - Boletus edulis Bull ex Fr.;
kozlarz babka (wszystkie odmiany) - Leccinum scabrum (Bull) S. F. Gray.;
kozlarz grabowy - Leccinum griseum (Quel.) Sing.;

kozlarz czerwony (wszystkie odmiany) - Leccinum aurantiacum (Bull.) S. F. Gray;
maslak pstry - Suillus variegatus (Swartz) O. Kuntze;

maslak sitarz - Suillus (L. ex Fr.) bovinus O. Kuntze;

maslak ziarnisty - Suillus granulatus (L.) O. Kuntze;

maslak zwyczajny - Suillus luteus (L.) S. F. Gray;

maslak zotty - Suillus grevillei (Klotzsch) Sing. Klotzsch;

piaskowiec kasztanowaty - Gyroporus castaneus (Bull.) Quel;

piaskowiec modrzak - Gyroporus cyanescens (Bull.) Quel;

podgrzybek brunatny - Xerocomus badius (Fr.) Kuhn ex Gilb;

podgrzybek zajaczek - Xerocomus subtomentosus (L.) Quel;

podgrzybek ztotawy - Xerocomus chrysenteron (Bull.) Quel;

czubajka kania - Macrolepiota procera (Soop.) Sing;

gaska zielonka - Tricholoma flavovirens (Pers.) Lund ex Nannf;

kolczak obtaczasty - Hydnum repandum L.;

lejkowiec dety - Craterellus cornucopioides (L.) Pers;

lejkéwka wonna - Clitocybe odora (Bull.) Kummer;

mleczaj rydz - Lactarius deliciosus Fr;

mleczaj smaczny - Lactarius volemus Fr;

opienki - Armillaria mellea sensu lato (Vahl. in. Fl. Dan.) P. Karst., Syn. Armillaria (Fr.: Fr)
Staude, Syn. Armillaria mellea comple, tylko mtode owocniki;
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23) pieczarka dwuzarodnikowa - Agaricus bisporus (Lange) Sing. Imbach, z wyjatkiem zbyt
mtodych egzemplarzy ze stanu naturalnego, ktorych blaszki jeszcze nie por6zowiaty;

24) pieczarka l$nigca - Agaricus silvaticus Schaeff., z wyjatkiem zbyt mtodych egzemplarzy ze
stanu naturalnego, ktorych blaszki jeszcze nie pordzowiaty;

25) pieczarka ogrodowa - Agaricus hortensis (Cooke) Pil., z wyjatkiem zbyt milodych
egzemplarzy ze stanu naturalnego, ktorych blaszki jeszcze nie por6zowiaty;

26) pieczarka polna - Agaricus campestris (L.) Fr., z wyjatkiem zbyt mtodych egzemplarzy ze
stanu naturalnego, ktorych blaszki jeszcze nie pordzowiaty;

27) pieczarka szlachetna - Agaricus bitorquis (Quel) Sacc., z wyjatkiem zbyt milodych
egzemplarzy ze stanu naturalnego, ktorych blaszki jeszcze nie por6zowiaty;

28) pieczarka zaro$lowa - Agaricus silvicola (Vitt.) Sacc.,, z wyjatkiem zbyt miodych
egzemplarzy ze stanu naturalnego, ktorych blaszki jeszcze nie pordzowiaty;

29) pieprznik jadalny (kurka) - Cantharellus cibarius Fr;

30) ptachetka kotpakowa - Rozites caperata (Pers. ex Fr.) P. Karst;

31) twardzioszek przydrozny - Marasmius oreades (Bolt.) Fr;

32) boczniak ostrygowaty - Pleurotus ostreatus (Jacq.) Kummer;

33) twardziak (Shii - take) - Lentinus edodes (Berck.) Singer, Syn. Lentinula edodes (Berk.),
Pegler;

34) tuskwiak nameko - Pholiota nameko (T. Ito) S. Ito et Imai Syn. Collybia nameko T. Ito
Pholiota gultinosa Kawam. Kuehneromyces nameko (t. Ito) S. Ito;

35) tuszczak zmienny - Kuehneromyces mutabilis (Schaff.) Sing. Et Smith synonim: Pholiota
mutabilis (Fr.) Kummer, pochodzacy wytacznie z uprawy;

36) pochwiak pochwiasty - Volvariella volvacea (Bull. Ex Fr.) Sing. Syn. Volvaria volvacea
(Bull.) Sacc;

37) trufla letnia - Tuber aestivum Vitt;

38) trufla zimowa - Tuber brumale Pico & Vitt;

39) trufla czarnozarodnikowa - Tuber melanosporum Vitt;

40) trzgsak morszczynowaty - Tremella fuciformis Berk.;

41) ucho bzowe - Hirneola auricula-judae (Bull. Ex St. Amans) Berk. Syn. Auricularia auricula-
judae (Bull.) West. Auricularia auricula (L. ex Hooker) Underwood;

42) uszak gestowlosy, “grzyby mun” - Auricularia polytricha (Mont.) Sacc. Syn. Hirneola

polytricha Mont.
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Zalacznik nr 2

Wykaz przetworow grzybowych dopuszczonych do obrotu

A. Potprodukty:

1. Grzyby blanszowane, stanowiace potprodukt nietrwaty, jezeli:

1) do ich sporzadzenia uzyto jednego z gatunkoéw grzybow s$wiezych wymienionych

w zalaczniku nr 1 do rozporzadzenia;

2) zostaly zblanszowane 1 umieszczone w zalewie stlono-kwasnej o pH okoto 5 i do 10 % solanki;
3) przy przechowywaniu i transporcie zachowana jest temperatura od 2°C do 4°C.

2. Grzyby mrozone, jezeli:

1) do sporzadzenia uzyto jednego z gatunkow grzybow $wiezych w zalaczniku nr 1
do rozporzadzenia oraz
2) zostaty poddane dzialaniu temperatury przynajmniej -30°C.

3. Mieszanka kilku gatunkow grzybéw mrozonych, o ktorych mowa w ust. 2, w postaci
catych owocnikow lub krajanki, sporzadzona poprzez ich zmieszanie.

4. Grzyby w solance, jezeli:

1) do ich sporzadzenia uzyto jednego z gatunkéw grzybow $swiezych, wymienionych w pkt

1-14, 16, 20-23, 27, 29, 30, 32-39, 41 1 42 zatacznika nr 1 do rozporzadzenia;

2) zostaly zblanszowane 1 utrwalone w solance o st¢zeniu nie mniejszym niz 20% - grzyby lesne,
pieczarki.

5. Grzyby suszone w postaci catych owocnikow, samych kapeluszy lub krajanki, ptatkow,
grysiku lub maczki, sporzadzone z kapeluszy tacznie z trzonami, ktorych liczba nie moze
przekracza¢ liczby kapeluszy, jezeli:

1) do ich sporzadzenia uzyto jednego z gatunkow grzybow S$wiezych wymienionych w
zataczniku nr 1 do rozporzadzenia pkt 1-23, 27, 29, 32, 33, 40-42 oraz

2) nie zawieraja wigcej niz 12% wody.
6. Grzyby suszone w postaci maczki wielogatunkowej, jezeli przemial kazdego gatunku byt

prowadzony oddzielnie, a mieszanie nastapilo bezposrednio przed wprowadzeniem do obrotu.
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B. Produkty:

1. Grzyby duszone w thuszczu w postaci catych owocnikow lub krajanki, jezeli:

1) do ich sporzadzenia uzyto jednego z gatunkow grzyboéw $wiezych, mrozonych albo grzybow
w solance lub blanszowanych lub mieszaniny gatunkéw grzybow §wiezych wymienionych
w zataczniku nr 1 do rozporzadzenia;

2) zostaly umieszczone w hermetycznych opakowaniach i1 poddane sterylizacji lub mrozeniu
w temperaturze okoto -40°C do -35°C w opakowaniu szczelnym.

2. Ekstrakt grzybowy, stanowiacy plynny wyciag o zawartosci suchej masy minimum 7%,
jezeli:

1) do jego sporzadzenia uzyto jednego z gatunkow grzybow $wiezych wymienionych
w zalaczniku nr 1 rozporzadzenia lub grzybéw mrozonych albo grzybow suszonych;

2) zostal utrwalony termicznie.

3. Koncentrat grzybowy, stanowiacy zaggszczony wyciag o zawartosci suchej masy
minimum 24%, jezeli:

1) do jego sporzadzenia uzyto jednego z gatunkow grzybow $wiezych wymienionych
w zalaczniku nr 1 do rozporzadzenia lub grzybéw mrozonych albo grzybow suszonych oraz

2) zostat utrwalony termicznie.

4. Grzyby kwaszone, jezeli:
1) produkt mato trwaty:
a) do jego sporzadzenia uzyto jednego z gatunkéw grzybdéw §wiezych wymienionych w
zataczniku nr 1 do rozporzadzenia pkt 1-14, 16, 17, 20-22, 29, 30 1 32 oraz
b) zostal poddany fermentacji mlekowej;
2) produkt trwaty:
- zostal poddany pasteryzacji.
5. Grzyby marynowane, jezeli:

1) do ich sporzadzenia uzyto jednego z gatunkéow grzybow swiezych, mrozonych albo grzybow
w solance po odsoleniu lub blanszowanych, albo mieszaniny gatunkow grzybow swiezych
wymienionych w zataczniku nr 1 do rozporzadzenia;

2) zostaly zakwaszone kwasem octowym lub cytrynowym albo mieszaning tych kwaséw
0 stgzeniu nie wyzszym niz 1,5% w przeliczeniu na kwas octowy do poziomu pH
przynajmniej 5,4;

3) zostaly poddane pasteryzacji.
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6. Grzyby sterylizowane, jezeli:

1) do ich sporzadzenia uzyto jednego z gatunkow grzybow S$wiezych lub mrozonych
albo mieszaniny gatunkéw grzybow $wiezych wymienionych w zalaczniku nr 1
do rozporzadzenia, albo grzybéw w solance po odsoleniu lub grzybow blanszowanych;

2) zostaty umieszczone w hermetycznych opakowaniach i poddane dziataniu temperatury 120°C-
122°C.

7. Inne przetwory grzybowe, jezeli do ich sporzadzenia uzyto jednego z gatunkoéw grzybow
$wiezych lub mieszaniny gatunkoéw grzybéw wymienionych w zataczniku nr 1 do rozporzadzenia
lub potproduktow.

8. Mieszanka mrozona gatunkéw grzybéw wymienionych w zalaczniku nr 1
do rozporzadzenia, w postaci calych owocnikdéw lub krajanki.

9. Mieszanka, o ktorej mowa w ust. 8, moze zawiera¢ rOwniez warzywa.
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Zalacznik nr 3

Wzor

(imig 1 nazwisko lub nazwa (firma) i adres
podmiotu prowadzacego dziatalno$¢
w zakresie przetworstwa lub skupu grzybow)

ATEST NA GRZYBY SWIEZE Nr ...........

Na podstawie § 7 ust. 1 rozporzadzenia Ministra Zdrowia z dnia ............... W sprawie
grzybow dopuszczonych do obrotu lub produkcji przetworow grzybowych oraz s$rodkow
spozywczych zawierajacych grzyby oraz uprawnien klasyfikatora grzybow i grzyboznawcy
(Dz. U. Nr..., poz. ....) w wyniku oceny przeprowadzonej w dniu ..........c.cccocuee.e. o godz. ...........
stwierdzam, Ze grzyby SWieZe Z SatUNKU .........cccviiiiiiiiiiiiieie ettt et eebe e ees
POChOAZACE Z OKOLIC ..ottt et e e et e e st eesateeessseeessseeesnsaeesnseeennseeans

w ilosci kg .............. (SFOWNIE) oo

pod wzgledem zgodnos$ci gatunkowej 1 cech organoleptycznych nie budza zastrzezen i nadaja si¢

do obrotu i przetworstwa.

Atest obejmuje parti¢ badana, ktérej maksymalny okres przechowywania wynosi 48 godzin

w temperaturze do 10°C.

(pieczatka i podpis
grzyboznawcy/klasyfikatora
grzybow)
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Zalacznik nr 4

Wzor

(imi¢ 1 nazwisko lub nazwa (firma) 1 adres
podmiotu prowadzacego dziatalnos¢
w zakresie przetworstwa lub skupu grzybow)

ATEST NA GRZYBY SUSZONE Nr ......

Na podstawie § 7 ust. 2 rozporzadzenia Ministra Zdrowia z dnia ............... W sprawie
grzybow dopuszczonych do obrotu lub produkcji przetwordw grzybowych oraz S$rodkow
spozywczych zawierajacych grzyby oraz uprawnien klasyfikatora grzybow i grzyboznawcy (Dz.

U. Nr..., poz. ....) w wyniku oceny przeprowadzonej w dniu ...........c..ccue.ne..

Z GATUNKU o..oviiiiiieeciie ettt et e et e et e e e taeeestaeesateeessseeesssaeensseeesseeesseeensseennsnes
w postaci catych owocnikow, kapeluszy, krajanki”

w opakowaniu zbiorczym/j ednostkowym*) ,

bez domieszki innych gatunkéw grzybow,

bez zaplesnien, zaczerwienia wtornego i rozkruszka,

ZAWarto$€ WOAY ...cccveevveeriieniieeiieiieeieeiee e ,

pod wzgledem przynaleznos$ci gatunkowej, cech organoleptycznych i oceny sanitarnej nie budza
zastrzezen i nadaja si¢ do obrotu.

Grzyby przeznaczone do sprzedazy konsumentowi finalnemu musza by¢ umieszczone
w opakowaniach jednostkowych i oznakowane nast¢pujacymi informacjami: gatunek grzybow,
nr atestu, rok zbioru.

Atest obejmuje parti¢ badana.

(podpis 1 pieczatka grzyboznawcy)

") Wiasciwe podkresli¢.
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Zalacznik nr 5
Ramowy program kursu specjalistycznego dla kandydatow na klasyfikatorow grzybow
Program

1. Podstawowe wiadomosci o grzybach kapeluszowych:
1) srodowisko oraz warunki rozwoju grzybows;
2) rola grzyboéw w §wiecie roslinnym i zwierzecym,;
3) sezonowo$¢ owocowania grzybow;
4) budowa owocnika grzyba kapeluszowego, cechy makro- i mikroskopowe, cechy
organoleptyczne;
5) podstawy podziatu systematycznego grzybow.
2. Charakterystyka dopuszczonych do obrotu grzybdéw uprawnych i rosnacych w warunkach
naturalnych - zgodnie z obowiazujacymi przepisami.
3. Grzyby jadalne niedopuszczone do obrotu - przyczyny ich niedopuszczenia.
4. Grzyby trujace 1 zatrucia grzybami:
1) omoéwienie gatunkow grzyboéw bedacych najczestsza przyczyna zatru¢ oraz podobnych
do nich gatunkoéw jadalnych;
2) podziat zatru¢ ze wzgledu na zasady dziatania toksyn.
5. Grzyby podlegajace ochronie prawne;.
6. Podstawy prawne dotyczace sprawowania nadzoru przez organy urzgdowej kontroli
Zywnosci:
1) ustawa z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczenstwie zywno$ci i zywienia wraz z aktami
wykonawczymi;
2) ustawa z dnia 14 marca 1985 r. o Panstwowej Inspekcji Sanitarnej;
3) przepisy dotyczace opakowan jednostkowych.
7. Polskie normy dotyczace grzybow $wiezych.
8. Ocena grzybow §wiezych:
1) cechy dyskwalifikujace;
2) klasa jakosci;
3) warunki przechowywania i transportu.
9. Wymagania sanitarne dotyczace punktow skupu grzybow.

10. Sprawowanie nadzoru sanitarnego nad:
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1) targowiskowa sprzedaza rosnacych w warunkach naturalnych grzybow §wiezych
1 przetworow grzybowych;

2) grzybami i przetworami grzybowymi znajdujacymi si¢ w obrocie;
3) grzybami w zaktadach Zywienia zbiorowego.
11. Cwiczenia - wystawianie atestow na grzyby $wieze przeznaczone do:

1) przetworstwa;

2) obrotu.

12. Seminarium - powtorzenie materiatu z zakresu, o ktérym mowa w pkt 1-9.

Czas trwania kursu - ............. godzin.
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Zalacznik nr 6
Ramowy program kursu specjalistycznego dla kandydatow na grzyboznawcow
Program

1. Podstawowe wiadomosci o grzybach kapeluszowych:

1) srodowisko oraz warunki rozwoju grzybows;
2) rola grzyboéw w §wiecie roslinnym i zwierzecym,;
3) sezonowo$¢ owocowania grzybow.

2. Warunki zbioru ze stanu naturalnego.

3. Budowa grzybow kapeluszowych.

4. Podstawy podziatu systematycznego grzybow.

5. Zbior i oznaczenia zebranych gatunkow rosnacych w warunkach naturalnych.

6. Omowienie grzyboéw dopuszczonych do obrotu - uprawnych i rosnacych w warunkach
naturalnych.

7. Cwiczenia:

1) zbidér 1 oznaczanie zebranych gatunkéw grzyboéw S$wiezych rosnacych w warunkach
naturalnych w terenie;
2) postugiwanie si¢ kluczami i atlasami.

8. Grzyby podlegajace ochronie prawne;.

9. Skfad chemiczny grzybow.

10. Wartosci odzywcze i przyswajalnos¢ przez organizm ludzki grzybow.

11. Uprawa grzyboéw - metody, trendy.

12. Produkcja pieczarki blanszowanej, mrozonej, marynowane;j.

13. Produkcja podtoza do uprawy pieczarki.

14. Skazenia promieniotworcze grzybow.

15. Podstawowe wiadomos$ci z zakresu mikrobiologii 1 zanieczyszczen chemicznych
zywnosci, higieny produkcji i wymagan mikrobiologicznych dla grzybow i przetworéw
grzybowych.

16. Obowiazujace przepisy prawne krajowe dotyczace:

1) rozporzadzenia Ministra Zdrowia z dnia ..... r. w sprawie grzyboéw dopuszczonych do obrotu
lub produkcji przetworow grzybowych oraz $rodkdw spozywczych zawierajacych grzyby

oraz uprawnien klasyfikatora grzybow i grzyboznawcy (Dz. U. Nr ...., poz.....);
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2) dozwolonych substancji dodatkowych, ktore moga by¢ stosowane do produkcji zywnosci;
3) maksymalnych poziomoéw zanieczyszczen chemicznych i biologicznych, ktére moga
znajdowac si¢ w zywnosci;
4) rozporzadzenie Ministra Srodowiska z dnia 9 lipca 2004 r. w sprawie gatunkéw dziko
wystepujacych grzybow objetych ochrong (Dz. U. Nr 168, poz. 1765).
17. Omoéwienie przetworstwa grzybow:
1) potprodukty: grzyby solone, grzyby blanszowane;
2) potprodukty gotowe: grzyby suszone, grzyby marynowane, grzyby sterylizowane;
3) produkty zawierajace w swoim sktadzie grzyby.
18. Zajecia praktyczne - zwiedzanie zaktadu przetworstwa grzybow.
19. Przetworstwo grzyboéw rosnacych w warunkach naturalnych.
20. Cwiczenia:
1) okreslanie przynaleznos$ci gatunkowej grzybow §wiezych na podstawie zarodnikdéw - analiza
mikroskopowa;
2) okreslanie przynaleznosci gatunkowej rosnacych w warunkach naturalnych grzybow
suszonych;
3) identyfikacja i segregacja grzybdéw suszonych;
4) wystawianie atestOw na grzyby §wieze 1 suszone.
21. Wymagania sanitarne dotyczace punktow skupu grzybow.
22. Zasady nadzoru organdw urzedowej kontroli zywnos$ci nad sprzedaza grzybow swiezych,
suszonych i przetworow grzybowych na targowiskach i w obrocie.
23. Zatrucia grzybami na tle zatru¢ pokarmowych w kraju. Epidemiologia zatru¢ grzybami -
podziat zatru¢ ze wzgledu na mechanizm dziatania toksyn:
1) zatrucia cytotropowe;
2) zatrucia neurotropowe;
3) zatrucia gastryczne;
4) zatrucia nieswoiste.
24. Identyfikacja 1 segregacja grzybow suszonych.
25. Podstawy prawne dotyczace sprawowania nadzoru przez organy urz¢dowej kontroli
Zywnosci:
1) ustawa z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczenstwie zywnos$ci 1 zywienia wraz z aktami

wykonawczymi;
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2) ustawa z dnia 14 marca 1985 r. o Panstwowej Inspekcji Sanitarnej;
26. Powtorzenie materiatu kursu.

27. Projekcja filmu, np. ,,Zatrucia grzybami”.

Czas trwania kursu - ................ godzin.
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Zalacznik nr 7
Wzor
SWIADECTWO KLASYFIKATORA GRZYBOW Nr .....

Wojewddzka Stacja
Sanitarno - Epidemiologiczna

Stwierdzam, ze

po zdaniu W dniu ......ccoeeeiiiiiiiiieie, z wynikiem pozytywnym egzaminu uzyskal(a)
uprawnienie

klasyfikatora grzybow.

Podstawa prawna: § 11 ust. 1 rozporzadzenia Ministra Zdrowia z dnia ............... w
sprawie grzyboéw dopuszczonych do obrotu lub produkcji przetworéw grzybowych oraz §rodkow
spozywczych zawierajacych grzyby oraz uprawnien klasyfikatora grzybow 1 grzyboznawcy
(Dz. U. Nr..., poz. ....).

Uprawnienie podlega uchyleniu na podstawie § 11 ust. 2 rozporzadzenia Ministra Zdrowia z dnia
............... w sprawie grzybow dopuszczonych do obrotu lub produkcji przetworow
grzybowych oraz $rodkéw spozywczych zawierajacych grzyby oraz uprawnien klasyfikatora

grzybow i grzyboznawcy (Dz. U. Nr..., poz. ....).

(podpis i pieczeé panstwowego
wojewodzkiego inspektora sanitarnego)
(piecze¢ okragta panstwowego
wojewddzkiego inspektora sanitarnego)
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Zalacznik nr 8

Wzor

SWIADECTWO GRZYBOZNAWCY Nr ......

Panstwowy Wojewodzki
Inspektor Sanitarny w Poznaniu

Stwierdzam, ze

Pan/Pani ......ccccoooiiiiiiiiiiie
1MI€ 0JCA .eevvvveereenreennee.
urodzony(a) .......ccceeveeennennn W oeeeeeeeeieeeeneens
PESEL. ...
NIP o
po zdaniu w dniu ..................... z wynikiem pozytywnym egzaminu uzyskal(a)
uprawnienie grzyboznawcy.
Podstawa prawna: § 13 ust. 1 rozporzadzenia Ministra Zdrowia z dnia ............... W

sprawie grzybow dopuszczonych do obrotu lub produkcji przetwordéw grzybowych oraz srodkow
spozywczych zawierajacych grzyby oraz uprawnien klasyfikatora grzybow i1 grzyboznawcy
(Dz. U.Nr ...... , POZ. ......).

Uprawnienie podlega uchyleniu na podstawie § 13 ust. 2 rozporzadzenia Ministra Zdrowia z dnia
............... w sprawie grzybow dopuszczonych do obrotu lub produkcji przetworow
grzybowych oraz $rodkéw spozywczych zawierajacych grzyby oraz uprawnien klasyfikatora
grzybow i grzyboznawcy (Dz. U. Nr..., poz. ....).

(podpis 1 pieczeé panstwowego
wojewddzkiego inspektora sanitarnego)
(pieczeg¢ okragla panstwowego
wojewddzkiego inspektora sanitarnego)
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UZASADNIENIE

Konieczno$¢ opracowania projektu rozporzadzenia wynika ze zmiany upowaznienia
zawartego art. 44 ustawy z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia (Dz.
U. Nr 171, poz. 1225, z p6ézn. zm.), ktérego propozycja zostala zawarta w projekcie nowelizacji
WW. ustawy.

Projekt rozporzadzenia okre§la wykaz grzybow dopuszczonych do obrotu lub produkeji
przetworow grzybowych albo srodkéw spozywczych zawierajacych w swoim skladzie grzyby
(zatacznik nr 1) oraz wykaz i rodzaje przetworow grzybowych dopuszczonych do obrotu oraz
wymagania, ktore musza spetniac te przetwory (zatacznik nr 2).

Projektowane rozporzadzenie reguluje warunki skupu, przechowywania i1 sprzedazy
grzyboéw oraz wymagania technologiczne i warunki ich przetwarzania, w tym wymagania
dotyczace podmiotow dzialajacych na rynku spozywczym oraz wzory atestow potwierdzajacych
dopuszczenie do obrotu i przetworstwa grzybow swiezych rosnacych w warunkach naturalnych
oraz grzybow suszonych. Ponadto projekt rozporzadzenia okresla szczegdtowe wymagania
dotyczace oznakowania grzybow oraz przetworéw grzybowych

Projektowane regulacje okres$laja warunki i tryb uzyskiwania uprawnien klasyfikatora
grzybow 1 grzyboznawcy, w tym ramowe programy kursow specjalistycznych dla kandydatéw na
klasyfikatorow grzybow oraz grzyboznawcéw oraz wzory $wiadectw klasyfikatora grzybow i
grzyboznawcy. Ponadto projekt rozporzadzenia wyznacza Panstwowego Wojewodzkiego
Inspektora Sanitarnego w Poznaniu do nadawania i pozbawiania uprawnien grzyboznawcy.
Organ ten pelni t¢ funkcje od wielu lat ze wzgledu na specjalizacj¢ Wojewodzkiej Stacji
Sanitarno-Epidemiologicznej w Poznaniu w tym zakresie oraz przygotowanie merytoryczne i
fachowe pracownikow Stacji.

Niniejsze rozporzadzenie zastapi rozporzadzenie Ministra Zdrowia z dnia 13 listopada
2008 r. w sprawie grzybow dopuszczonych do obrotu lub produkcji przetworéw grzybowych
oraz $rodkow spozywczych zawierajacych grzyby oraz uprawnien klasyfikatora grzybow i
grzyboznawcy (Dz. U. Nr 218, poz. 1399).

Regulacja objgta projektem rozporzadzenia stanowi specyfik¢ polska, a jej zakres
dotyczacy grzybow nie znajduje wprost odpowiednika w regulacjach obowiazujacych w Unii
Europejskiej. Z powyzszej przyczyny projektowane rozporzadzenie bedzie podlega¢ procedurze

notyfikacji w rozumieniu przepisoOw rozporzadzenia Rady Ministrow z dnia 23 grudnia 2002 r.
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w sprawie sposobu funkcjonowania krajowego systemu notyfikacji norm i aktow prawnych
(Dz. U. Nr 239, poz. 2039 oraz z 2004 r. Nr 65, poz. 597). Przedmiot regulacji nie jest objety
prawem Unii Europejskie;.

Wejscie w zycie rozporzadzenia nie spowoduje dodatkowych skutkéw finansowych dla

budzetu panstwa.
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OCENA SKUTKOW REGULACIJI

1. Podmioty, na ktore oddzialujg projektowane regulacje
Projektowane rozporzadzenie obejmuje zakresem regulacji producentow zywnoSci
1 podmioty wprowadzajace do obrotu grzyby i przetwory grzybowe oraz inne $rodki spozywcze

zawierajace w swoim skladzie grzyby oraz konsumentow.

2. Wyniki przeprowadzonych konsultacji spolecznych

W ramach konsultacji projekt zostanie przekazany zwiazkom i zrzeszeniom przedsigbiorcow
branzy spozywczej zajmujacych si¢ produkcja i obrotem zywnoscia, w tym Radzie Gospodarki
Zywnosciowe]j oraz organizacjom konsumentéw — Radzie Krajowej Federacji Konsumentow,
Stowarzyszeniu Konsumentéw Polskich i Stowarzyszeniu Ochrony Zdrowia Konsumentow.
Wyniki konsultacji zostang omdéwionej w niniejszej ocenie po ich zakonczeniu.

Projekt zostanie réwniez opublikowany na stronach Biuletynu Informacji Publicznej
Ministerstwa Zdrowia, zgodnie z przepisami ustawy z dnia 7 lipca 2005 r. o dziatalnosci
lobbingowej w procesie stanowienia prawa (Dz. U. Nr 169, poz. 1414 oraz z 2009 r. Nr 42, poz.
337).

3. Wplyw regulacji na sektor finansow publicznych, w tym budzet panstwa i budzety
jednostek samorzadu terytorialnego
Projektowane regulacje nie beda mialy wpltywu na budzet panstwa 1 budzety jednostek

samorzadu terytorialnego.

4. Wplyw regulacji na rynek pracy
Regulacje zaproponowane w projekcie rozporzadzenia nie beda miaty wpltywu na rynek

pracy.

5. Wplyw regulacji na konkurencyjno$¢ gospodarki i przedsigbiorczos¢, w tym na
funkcjonowanie przedsi¢biorstw
Projektowane regulacje nie beda mialy wplywu na konkurencyjnos¢ gospodarki

1 przedsigbiorczo$¢.
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6. Wplyw regulacji na sytuacje i rozwoj regionalny
Regulacje zaproponowane w projekcie rozporzadzenia nie beda miaty wplywu na sytuacje

1 rozwoj regionalny.
7. Wplyw regulacji na zdrowie ludzi
Projektowane regulacje przyczynia si¢ do poprawy bezpieczenstwa zywnosci obejmujacej

grzyby i przetwory grzybowe. Tym samym projektowane regulacje pozytywnie wplyna na stan

zdrowia spoteczenstwa.

09/58rch
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ROZPORZADZENIE
MINISTRA ZDROWIAY

Z dnia...............2009 r.

w sprawie szczegélnych wymagan higienicznych w zakresie transportu morskiego luzem

cukru surowego, olejéw plynnych i thuszczéw ?

Na podstawie art. 70 ustawy z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczenstwie zywnosci
1 zywienia (Dz. U. Nr 171, poz. 1225, z 2008 r. Nr 214, poz. 1346, Nr 223, poz. 1463 i Nr 234,
poz. 1570 oraz z 2009 r. Nr 98, poz. 817 i1 Nr... , poz...) zarzadza sig, co nastgpuje:

§ 1. Rozporzadzenie okresla wymagania higieniczne w transporcie morskim luzem:
1) cukru surowego,
2) plynnych olejow i thuszczoéw
- stanowiace odstgpstwa od wymagan okreslonych w rozdziale IV ust. 4 zalacznika II do
rozporzadzenia (WE) nr 852/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 29 kwietnia 2004 r.
w sprawie higieny srodkow spozywczych (Dz. Urz. WE L 139 z 30.04.2004, str. 1; Dz. Urz. UE
Polskie wydanie specjalne, rozdz. 13, t. 34, str. 319).

! Minister Zdrowia kieruje dziatem administracji rzadowej - zdrowie, na podstawie § 1 ust. 2 rozporzadzenia Prezesa
Rady Ministréw z dnia 16 listopada 2007 r. w sprawie szczegblowego zakresu dziatania Ministra Zdrowia (Dz. U.
Nr 216, poz. 1607).
? Rozporzadzenie wdraza nastepujace dyrektywy:
1) dyrektywe Komisji 96/3/WE z dnia 26 stycznia 1996 r. przyznajaca odstgpstwo od niektorych przepisow
dyrektywy Rady 93/43/EWG w sprawie higieny $rodkoéw spozywczych w odniesieniu do transportu morskiego
ptynnych olejow i tluszczow luzem (Dz. Urz. WE L 21 z 27.01.1996, str. 42; Dz. Urz. UE Polskie wydanie
specjalne, rozdz. 13, t. 15, str. 432, z p6zn. zm.),
2) dyrektywe Komisji 98/28/WE z dnia 29 kwietnia 1998 r. przyznajaca odstepstwo od niektorych przepisow
dyrektywy 93/43/EWG w sprawie higieny $srodkéw spozywczych w odniesieniu do transportu morskiego cukru
nierafinowanego luzem (Dz. Urz. WE L 140 z 12.05.1998, str. 10; Dz. Urz. UE Polskie wydanie specjalne, rozdz.
13, t. 20, str. 281),
3) dyrektywe Komisji 2004/4/WE z dnia 15 stycznia 2004 r. zmieniajaca dyrektywe 96/3/WE przyznajaca
odstepstwo od niektorych przepisow dyrektywy Rady 93/43/EWG w sprawie higieny $rodkow spozywczych
w odniesieniu do transportu morskiego ptynnych olejow i thuszczéw luzem (Dz. Urz. WE L 15 z 22.01.2004,
str. 25; Dz. Urz. UE Polskie wydanie specjalne, rozdz. 13, t. 33, str. 19).
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§ 2. 1. Transport morski cukru surowego luzem, ktoéry nie jest przeznaczony do spozycia
przez ludzi i do produkcji zZywnosci bez uprzedniego zastosowania petnego i efektywnego
procesu rafinacji, jest dozwolony w pojemnikach lub kontenerach (zbiornikach), ktére nie sa
uzywane wytacznie do transportu §rodkéw spozywczych.

2. Pojemniki lub kontenery (zbiorniki), o ktérych mowa w ust. 1, musza speiniac
nastgpujace wymagania:

1) sa doktadnie oczyszczone przed zaladunkiem cukru surowego, w celu usunigcia pozostatosci
poprzedniego towaru i innych zanieczyszczen, co potwierdzane jest przez upowazniong osobg
dziatajaca w imieniu podmiotu odpowiedzialnego za transport cukru surowego na podstawie
kontroli majacej na celu stwierdzenie, czy pozostalosci te zostaly doktadnie usunigte oraz czy
pojemnik lub kontener (zbiornik) spelnia wymagania niezbedne do zapobiezenia lub
wyeliminowania zagrozenia, albo ograniczenia go do akceptowalnych poziomows;

2) bezposrednio przed transportem cukru surowego luzem ladunkiem tych pojemnikéw lub
konteneréw (zbiornikow) nie byt towar w formie ciektej luzem.

3. Podmioty dzialajace na rynku spozywczym, odpowiedzialne za transport cukru
surowego luzem droga morska lub za proces rafinacji, sa obowiazane do utrzymywania
w czystosci pojemnikow lub konteneréw (zbiornikoéw) oraz sprawdzania, czy spelniaja one
wymagania niezb¢dne do zapobiezenia lub wyeliminowania zagrozenia, albo ograniczenia go do
akceptowalnych poziomow, z uwzglednieniem rodzaju uprzednio przewozonego w nich towaru

oraz obowiazku, o ktdrym mowa w ust. 2 pkt 1.

§ 3. 1. Podmiot dziatajacy na rynku spozywczym, odpowiedzialny za transport cukru

surowego luzem droga morska, jest obowiazany do posiadania dokumentacji szczegdtowo
opisujacej:
1) tadunek przewozony bezposrednio wcze$niej w danym pojemniku lub kontenerze (zbiorniku);
2) rodzaj 1 efektywnos$¢ procesu czyszczenia zastosowanego przed rozpoczeciem transportu
fadunku cukru surowego, w celu potwierdzenia spetniania przed dany pojemnik lub kontener
(zbiornik) wymagan, o ktérych mowa w § 2 ust. 2 pkt 1.

2. Dokumentacja, o ktérej mowa w ust. 1, towarzyszy tadunkowi cukru surowego podczas
wszystkich etapoéw transportu do rafinerii. Podmiot odpowiedzialny za proces rafinacji jest

obowiazany do przechowywania kopii tej dokumentacji.
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3. Dokumentacja, o ktorej mowa w ust. 1, zawiera wyrazny, czytelny i nieusuwalny napis
,» Len produkt musi zosta¢ poddany rafinacji przed wykorzystaniem w celu spozycia przez ludzi”,
umieszczony w widocznym miejscu, w co najmniej jednym j¢zyku urzedowym Unii
Europejskie;j.

4. Podmioty dziatajace na rynku spozywczym, odpowiedzialne za transport cukru
surowego luzem droga morska lub za proces rafinacji, maja obowiazek udostgpnia¢ na zadanie

organow urzedowej kontroli Zywno$ci dokumentacje, o ktorej mowa w ust. 1.

§ 4. Cukier surowy luzem przewozony droga morska w pojemnikach lub kontenerach
(zbiornikach), ktére nie sa przeznaczone wytacznie do transportu srodkow spozywczych, jest
poddawany pelnemu i efektywnemu procesowi rafinacji przed uznaniem go za odpowiedni do

wykorzystania jako zywno$¢ lub sktadnik zywnosci.

§ 5. Transport morski luzem ptynnych olejow lub tluszczéw, ktore beda poddane
dalszemu przetworzeniu, przeznaczonych do spozycia przez ludzi lub ktérych wykorzystanie do
tego celu jest mozliwe, jest dozwolony w zbiorniku nie przeznaczonym wytacznie do przewozu
srodkdéw spozywczych, jezeli:

1) w bezposrednio poprzedzajacym transporcie przewozone byly w tym zbiorniku $rodki
spozywcze lub substancje okreslone w zataczniku do rozporzadzenia — w przypadku, gdy
zbiornik jest wykonany ze stali nierdzewnej lub posiada powtoke z zywicy epoksydowej albo
jej technicznego odpowiednika;

2) w trzech bezposrednio poprzedzajacych transportach przewozone byly w tym zbiorniku
srodki spozywcze lub substancje okreslone w zataczniku do rozporzadzenia — w przypadku,

gdy zbiornik jest wykonany z materialéw innych niz wymienione w pkt 1.

§ 6. Transport morski luzem ptynnych olejow lub tluszczow, ktére nie beda poddane
dalszemu przetworzeniu, przeznaczonych do spozycia przez ludzi lub ktérych wykorzystanie do
tego celu jest mozliwe, jest dozwolony w zbiorniku, ktory nie jest przeznaczony wytacznie do
przewozu $rodkow spozywczych, jezeli:

1) zbiornik taki jest wykonany ze stali nierdzewnej lub posiada powtoke z zywicy epoksydowej

albo jej technicznego odpowiednika;
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2) w trzech bezposrednio poprzedzajacych transportach w tym zbiorniku przewozone bytly srodki

spozywcze.

§ 7. 1. Kapitan statku przewozacego w zbiorniku oleje ptynne lub tluszcze luzem,
przeznaczone do spozycia przez ludzi lub ktoérych wykorzystanie do tego celu jest mozliwe, jest
obowiazany do posiadania dokumentacji szczegdétowo opisujace;j:

1) tadunki przewozone w tym zbiorniku w trzech bezposrednio poprzedzajacych transportach;

2) rodzaj i efektywno$¢ procesu czyszczenia zastosowanego przed rozpoczeciem transportu tych
tadunkéw, w celu potwierdzenia, ze pozostatosci poprzednich tadunkow zostaty usunigte
1 zbiornik spelnia wymagania niezb¢dne do zapobiezenia lub wyeliminowania zagrozenia albo
ograniczenia go do akceptowalnych pozioméow.

2. W przypadku przetadunku kapitan statku przyjmujacego tadunek, oprocz
dokumentacji, o ktéorej mowa w ust. 1, jest obowiazany do posiadania dokumentacji
potwierdzajacej spelnianie wymagan okreslonych w ust. 1 pkt 2 i w § 51 6 podczas transportu na
statku przekazujacym tadunek.

3. Kapitan statku ma obowiazek udostgpnia¢ na zadanie organdéw urzedowej kontroli

zywnosci dokumentacje, o ktérej mowa w ust. 11 2.

§ 8. Traci moc rozporzadzenie Ministra Zdrowia z dnia 6 lipca 2007 r. w sprawie
szczegdlnych wymagan higienicznych w zakresie transportu morskiego luzem cukru, olejow
ptynnych i ttuszczéw (Dz. U. Nr 133, poz. 931).

§ 9. Rozporzadzenie wchodzi w zycie po uptywie 14 dni od dnia ogloszenia.

Minister Zdrowia

Projekt wstgpny Strona 4 z 4



Zalacznik

do rozporzadzenia Ministra Zdrowia

......... (poz. ........)

Wykaz substancji uprzednio transportowanych w zbiornikach, w ktorych moga by¢

przewozone luzem plynne oleje lub tluszcze

L.p. | Substancja nr CAS”

1. Kwas octowy 64-19-7

2. Bezwodnik octowy (bezwodnik etanowy) 108-24-7

3. Aceton ( keton dimetylowy; 2-propanon) 67-64-1

4. Oleje kwasne i destylaty kwasow thuszczowych - z olejow i ttuszczow roslinnych lub z ich

mieszanin oraz z olejow i thuszczow zwierzgcych, w tym zwierzat morskich.

5. Wodorotlenek amonowy - (wodorotlenek amonu, woda amoniakalna) 1336-21-6

6. Polifosforan amonowy 68333-79-9
10124-31-9

Oleje i thuszcze zwierzece, w tym zwierzat morskich, i roslinne (inne niz olej z tupiny nerkowca i
surowy olej talowy):

7. Wosk pszczeli (biaty 1 zolty) 8006-40-4
8012-89-3
8. Alkohol benzylowy (wylacznie o stopniu czystosci zgodnym z | 100-51-6
wymaganiami farmaceutycznymi i czysty do analizy)
9. Octany butylu (n-; drugo-; trzeciorzgdowy) 123-86-4
105-46-4
540-88-5
10. | Roztwér chlorku wapnia jest dopuszczalny jako tadunek poprzedzajacy | 10043-52-4
jedynie, jezeli tadunek bezposrednio go poprzedzajacy figuruje w tym
wykazie i nie jest objgty tym ograniczeniem
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L.p. | Substancja nr CAS”
11. | Lignosulfonian wapnia 8061-52-7
12. | Wosk kandelila 8006-44-8
13. | Wosk karnauba (wosk brazylijski) 8015-86-9
14. | Cykloheksan (heksametylen, heksanaften, heksalhydrobenzen) 110-82-7
15. | Epoksydowany olej sojowy (z co najmniej 7% - maksymalnie 8% 8013-07-8
zawarto$cia tlenku etylenu)
16. | Etanol (alkohol etylowy) 64-17-5
17. | Octan etylu (eter octowy, ester octowy, nafta octowa) 141-78-6
18. | 2-etyloheksanol (alkohol (izo)oktylowy) 104-76-7
Kwasy thuszczowe:
19. | Kwas arachidynowy (kwas eikozanowy) 506-30-9
20. | Kwas behenowy (kwas dokozanowy) 112-85-6
21. | Kwas mastowy (kwas n-mastowy; kwas butanowy; kwas etylo octowy; 107-92-6
kwas propylowo mréwkowy)
22. | Kwas dekanowy (kwas n-dekanowy) 334-48-5
23. | Kwas kapronowy (kwas n-heksanowy) 142-62-1
24. | Kwas oktanowy (kwas n-oktanowy) 124-07-2
25. | Kwas erukowy (kwas cis 13-dokozenowy) 112-86-7
26. | Kwas heptanowy (kwas n-enantowy) 111-14-8
27. | Kwas laurynowy (kwas n-dodekanowy) 143-07-7
28. | Kwas laurynolowy (kwas dodekanowy) 4998-71-4
29. | Kwas linolowy (kwas 9,12-oktadekadienowy) 60-33-3
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L.p. | Substancja nr CAS”
30. | Kwas linolenowy (kwas 9,12,15-oktadekatrienowy) 463-40-1
31. | Kwas mirystynowy (kwas n-tetradekanowy) 544-63-8
32. | Kwas miristynolowy (kwas n-tetradekenowy) 544-64-9
33. | Kwas oleinowy (kwas n-oktadecenowy) 112-80-1
34. | Kwas palmitynowy (kwas n-heksadekanowy) 57-10-3
35. | Kwas palmitolejowy (kwas cis-9-heksadecenowy) 373-49-9
36. | Kwas pelargonowy (kwas n-nonanowy) 112-05-0
37. | Kwas rycynolowy (kwas cis — 12- hydroksyoktadeka — 9 -enowy) 141-22-0
38. | Kwas stearynowy (kwas n-oktadekanowy) 57-11-4
39. | Kwas walerianowy (n-pentanowy) 109-52-4
Alkohole tluszczowe:
40. | Alkohol butylowy (1-butanol, alkohol mastowy) 71-36-3
41. | Alkohol heksylowy (1-heksanol) 111-27-3
42. | Alkohol oktylowy (1-n-oktanol) 111-87-5
43. | Alkohol cetylowy (alkohol C-16; 1-heksadekanol; alkohol 36653-82-4
heksadekanowy; alkohol palmitynowy)
44. | Alkohol decylowy (1-dekanol) 112-30-1
45. | Alkohol heptylowy (1-heptanol) 111-70-6
46. | Alkohol laurylowy (n-dodekanol, alkohol dodecylowy) 112-53-8
47. | Alkohol mirystylowy (1-tetradekanol; tetradekanol) 112-72-1
48. | Alkohol nonylowy (1-nonanol, alkohol pelargonowy) 143-08-8
49. | Alkohol oleilowy (oktadecenol) 143-28-2
Projekt wstepny Strona 7z 7




L.p. | Substancja nr CAS”

50. | Alkohol stearylowy (1-oktadekanol) 112-92-5

51. | Alkohol tridecylowy (1-tridekanol) 27458-92-0
112-70-9

Mieszanki alkoholi thuszczowych:

52.

Alkohol laurylowo-mirystylowy (mieszanka C12-C14)

53.

Alkohol cetylowo-stearylowy (mieszanka C16-C18)

Estry kwasow tluszczowych - wszelkie estry wytworzone poprzez potaczenie ktoéregokolwiek z

wyzej wymienionych kwasow tluszczowych z ktorymkolwiek z wyzej wymienionych alkoholi

tluszczowych. Na przyktad: mirystynian butylu, palmitynian oleinowy i stearynian cetylu

Estry metylowe kwaséw thuszczowych:

54. | Laurynian metylu - (dodecylan metylu) 111-82-0
55. | Palmitynian metylu - (heksadecylan metylu) 112-39-0
56. | Stearynian metylu - (oktadecylan metylu) 112-61-8
57. | Oleinian metylu - (oktadecylan metylu) 112-62-9
58. | Kwas mréwkowy (kwas metanowy) 64-18-6
59. | Gliceryna (glicerol) 56-81-5
60. | Glikole
61. | Butanodiol
62. | 1,3 butanodiol; (glikol 1,3- butylenowy) 107-88-0
63. | 1,4-butanodiol (glikol 1,4—butylenowy) 110-63-4
64. | Glikol polipropylenowy (masa czasteczkowa wigksza niz 400) 25322-69-4
65. | Glikol propylenowy - (glikol 1,2- propylenowy; 1,2-propanodiol; 1,2- 57-55-6
dihydroksypropan; glikol monopropylenowy (MPG); glikol metylowy)
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L.p. | Substancja nr CAS”
66. | Glikol 1,3-propylenowy (glikol trimetylenowy; 1,3-propanodiol) 504-63-2
67. | n-heptan 142-82-5
68. | n-heksan (techniczny) 110-54-3
64742-49-0
69. | Octan izobutylu 110-19-0
70. | Izodekanol (alkohol izodecylowy) 25339-17-7
71. | Izononal (alkohol izononylowy) 27458-94-2
72. | Izooktanol (alkohol izooktylowy) 26952-21-6
73. | Izopropanol (alkohol izopropylowy) 67-63-0
74. | Limonen (olipenten) 138-86-3
75. | Roztwér chlorku magnezowego 7786-30-3
76. | Metanol (alkohol metylowy) 67-56-1
77. | Keton metylowo-etylowy (2-butanon) 78-93-3
78. | Keton metylowo-izobutylowy (4-metylo-2-pentanon) 108-10-1
79. | Eter metylowo-tert-butylowy - (MTBE) 1634-04-4
80. | Melasa 57-50-1
81. | Wosk montanowy 8002-53-7
82. | Parafina (jadalna) 8002-74-2
63231-60-7
83. | Pentan 109-66-0
84. | Kwas fosforowy (kwas ortofosforowy) 7664-38-2
85. | Woda pitna jest dopuszczalna jako tadunek poprzedzajacy jedynie, jezeli tadunek

bezposrednio go poprzedzajacy figuruje w tym wykazie i nie jest objety tym ograniczeniem
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L.p. | Substancja nr CAS”
86. | Wodorotlenek potasu (potas zracy) jest dopuszczalny jako tadunek 1310-58-3
poprzedzajacy jedynie, jezeli tadunek bezposrednio go poprzedzajacy
figuruje w tym wykazie i nie jest objgty tym ograniczeniem
87. | Octan n-propylu 109-60-4
88. | Tetramer propylenu 6842-15-5
89. | Alkohol propylowy (propan 1 —ol; propanol) 71-23-8
90. | Wodorotlenek sodu (soda zraca, tug sodowy) jest dopuszczalny jako 1310-73-2
tadunek poprzedzajacy jedynie, jezeli tadunek bezposrednio go
poprzedzajacy figuruje w tym wykazie i nie jest objety tym
ograniczeniem
91. | Ditlenek krzemu (mikrokrzemionka) 7631-86-9
92. | Krzemian sodu (szkto wodne) 1344-09-8
93. | Sorbit (D-sorbit; alkohol heksawodorotlenowy; heksanoheksaol) 50-70-4
94. | Kwas siarkowy 7664-93-9
95. | Roztwér azotanu mocznika w wodzie amoniakalnej - (UAN)
96. | Kamien winny - (wywary melasowe, surowy wodorowinian potasu) 868-14-4
97. | Biale oleje mineralne 8042-47-5

Y CAS- Chemical Abstracts Service
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Uzasadnienie

Konieczno$¢ opracowania projektu rozporzadzenia wynika ze zmiany upowaznienia
zawartego art. 70 ustawy z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczenstwie zywnos$ci i zywienia
(Dz. U. Nr 171, poz. 1225, z pozn. zm.), ktorego propozycja zostala zawarta w projekcie
nowelizacji ww. ustawy.

Projekt rozporzadzenia wdraza przepisy nastgpujacych dyrektyw:

- dyrektywy Komisji 96/3/WE z dnia 26 stycznia 1996 r. przyznajacej odstgpstwo od niektorych
przepisow dyrektywy Rady 93/43/EWG w sprawie higieny srodkow spozywczych w odniesieniu
do transportu morskiego ptynnych olejéw i thuszczéw luzem,

- dyrektywy Komisji 98/28/WE z dnia 29 kwietnia 1998 r. przyznajacej odstgpstwo od
niektorych przepisow dyrektywy 93/43/EWG w sprawie higieny S$rodkow spozywczych
w odniesieniu do transportu morskiego cukru luzem oraz

- dyrektywy Komisji 2004/4/WE z dnia 15 stycznia 2004 r. zmieniajacej dyrektywe 96/3/WE
przyznajaca odstgpstwo od niektorych przepisow dyrektywy Rady 93/43/EWG w sprawie
higieny $rodkow spozywczych w odniesieniu do transportu morskiego ptynnych olejow
i thuszczéw luzem (Dz. Urz. WE L 15 z 22.01.2004, str. 25; Dz. Urz. UE Polskie wydanie
specjalne, rozdz. 13, t. 33, str. 19).

Zawarte w projekcie wymagania higieniczne odnoszace si¢ do transportu morskiego
luzem plynnych olejow 1 tlhuszczow oraz cukru surowego stanowia odstgpstwo od ogdlnych
wymagan higienicznych okreslonych w rozporzadzeniu Parlamentu Europejskiego i Rady WE
nr 852/2004 z dnia 29 kwietnia 2004 r. w sprawie higieny srodkoéw spozywczych (Dz. Urz. UE L
139 2 30.04.2004, str.1).

Niniejsze rozporzadzenie zastapi rozporzadzenie Ministra Zdrowia z dnia 6 lipca 2007 r.
w sprawie szczegdlnych wymagan higienicznych w zakresie transportu morskiego luzem cukru,
olejow ptynnych i thuszczow (Dz. U. Nr 133, poz. 931).

Projektowane rozporzadzenie nie podlega procedurze notyfikacji w rozumieniu przepisow
rozporzadzenia Rady Ministrow z dnia 23 grudnia 2002 r. w sprawie sposobu funkcjonowania
krajowego systemu notyfikacji norm i aktow prawnych (Dz. U. Nr 239, poz. 2039 oraz z 2004 .
Nr 65, poz. 597).

Projektowane rozporzadzenie nie spowoduje skutkow finansowych dla budzetu panstwa.
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Projekt rozporzadzenia jest zgodny z prawem Unii Europejskie;j.
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Ocena Skutkow Regulacji

1. Podmioty, na ktore oddzialujg projektowane regulacje
Projektowane rozporzadzenie obejmuje zakresem regulacji przedsigbiorcéw zajmujacych sig

transportem morskim luzem ptynnych olejoéw i thuszczéw oraz cukru surowego.

2. Wyniki przeprowadzonych konsultacji spolecznych

W ramach konsultacji projekt zostanie przekazany zwiazkom i zrzeszeniom przedsigbiorcow
branzy spozywczej zajmujacych si¢ produkcja i obrotem zywnos$cia, w tym Radzie Gospodarki
Zywno$ciowej oraz organizacjom konsumentéw — Radzie Krajowej Federacji Konsumentow,
Stowarzyszeniu Konsumentéw Polskich 1 Stowarzyszeniu Ochrony Zdrowia Konsumentow.
Wyniki konsultacji zostang omdwionej w niniejszej ocenie po ich zakonczeniu.

Projekt zostanie rowniez opublikowany na stronach Biuletynu Informacji Publicznej
Ministerstwa Zdrowia, zgodnie z przepisami ustawy z dnia 7 lipca 2005 r. o dzialalnosci
lobbingowej w procesie stanowienia prawa (Dz. U. Nr 169, poz. 1414 oraz z 2009 r. Nr 42,
poz. 337).

3. Wplyw regulacji na sektor finanséw publicznych, w tym budzet panstwa i budzety
jednostek samorzadu terytorialnego
Projektowane regulacje nie beda mialy wptywu na budzet panstwa i budzety jednostek

samorzadu terytorialnego.

4. Wplyw regulacji na rynek pracy
Regulacje zaproponowane w projekcie rozporzadzenia nie beda mialy wptywu na rynek

pracy.

5. Wplyw regulacji na konkurencyjnos¢ gospodarki i przedsigbiorczos¢, w tym na
funkcjonowanie przedsi¢biorstw
Projektowane regulacje nie bgda miaty wplywu na konkurencyjnos¢ gospodarki

1 przedsigbiorczosc.
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6. Wplyw regulacji na sytuacj¢ i rozwoj regionalny
Regulacje zaproponowane w projekcie rozporzadzenia nie beda mialy wptywu na sytuacje

1 rozwdj regionalny.

7. Wplyw regulacji na zdrowie ludzi

Wejscie w zycie rozporzadzenia przyczyni si¢ do przestrzegania obowiazujacych wymagan
z zakresu bezpieczenstwa zdrowotnego olejow plynnych i thuszczoéw oraz cukru poprzez
zapewnienie wlasciwych warunkow transportu morskiego luzem tych produktow. Tym samym

projektowane regulacje pozytywnie wplyna na stan zdrowia spoleczenstwa.

09 17zb
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ROZPORZADZENIE

MINISTRA ZDROWIAY,
MINISTRA ROLNICTWA I ROZWOJU WSI?
ORAZ MINISTRA OBRONY NARODOWEJ

w sprawie szczegolowych warunkow i sposobu wspoldzialania organow Panstwowej
Inspekcji Sanitarnej z organami Inspekcji Weterynaryjnej, Wojskowej Inspekcji
Sanitarnej oraz Wojskowej Inspekcji Weterynaryjnej w zakresie sprawowania nadzoru

nad przestrzeganiem bezpieczenstwa zywnosci i Zywienia

Na podstawie art. 73 ust. 5 ustawy z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczenstwie zywnosci
i zywienia (Dz. U. Nr 171, poz. 1225, z 2008 r. Nr 214, poz. 1346, Nr 223, poz. 1463 i Nr 234,
poz. 1570 oraz z 2009 r. Nr 98, poz. 817 i Nr... , poz...) zarzadza sig, co nastepuje:

§ 1. 1. Gléwny Inspektor Sanitarny 1 Gléwny Lekarz Weterynarii, w ramach
wspotdzialania w zakresie sprawowania nadzoru nad przestrzeganiem bezpieczenstwa zywnoS$ci
1 zywienia, uzgadniaja, przygotowane w trybie okreslonym w ust. 2, listy zaktadow, w ktérych:

1) s$rodki spozywcze pochodzenia zwierzecego sa produkowane lub przechowywane wraz
zinnymi S$rodkami spozywczymi, nad ktéorymi nadzor w zakresie urzgdowej kontroli

zywnosci sprawuja organy Panstwowej Inspekcji Sanitarne;;

Y Minister Zdrowia kieruje dziatem administracji rzadowej - zdrowie, na podstawie § 1 ust. 2 rozporzadzenia Prezesa
Rady Ministrow z dnia 16 listopada 2007 r. w sprawie szczegotowego zakresu dziatania Ministra Zdrowia (Dz. U.
Nr 216, poz. 1607).

? Minister Rolnictwa i Rozwoju Wsi kieruje dziatem administracji rzadowej — rolnictwo, na podstawie § 1 ust. 2
pkt 1 rozporzadzenia Prezesa Rady Ministrow z dnia 16 listopada 2007 r. w sprawie szczegotowego zakresu
dziatania Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi (Dz. U Nr 216, poz. 1599).
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2)

3)

srodki spozywcze pochodzenia zwierzecego sa produkowane lub przechowywane wraz
z innymi $rodkami spozywczymi, nad ktorymi nadzér w zakresie urzedowej kontroli

zywnosci sprawuja organy Inspekcji Weterynaryjnej;

srodki spozywcze pochodzenia zwierzecego sa produkowane lub przechowywane wraz
z innymi $rodkami spozywczymi, nad ktorymi nadzér w zakresie urzedowej kontroli
zywno$ci sprawuja organy Panstwowej Inspekcji Sanitarnej 1 organy Inspekcji
Weterynaryjnej, w tym zaktadow produkujacych zywno$¢ przeznaczona na eksport,
w przypadku ktorych przepisy panstwa przeznaczenia stanowia o konieczno$ci sprawowania
nadzoru nad zakladami 1 posiadania przez zaklady weterynaryjnego numeru
identyfikacyjnego.

2. Projekty list zaktadow, o ktorych mowa w ust. 1, ustalane sa przez panstwowych

wojewodzkich inspektoréw sanitarnych i wojewodzkich lekarzy weterynarii wlasciwych ze

wzgledu na miejsce wykonywania dziatalnoSci gospodarczej w zakresie produkcji lub

wprowadzania do obrotu Zywnosci.

1)

§ 2. Organy Panstwowej Inspekcji Sanitarnej i organy Inspekcji Weterynaryjne;j:
przekazuja sobie nawzajem informacje 1 niezb¢dne materialty dotyczace stwierdzonych,
w zwiazku ze sprawowaniem urzedowej kontroli Zywnos$ci, uchybien stanowiacych
zagrozenie zdrowia lub zycia cztowieka i bezpieczenstwa zywnos$ci, w tym o przypadkach
stwarzajacych zagrozenie chordb odzwierzecych w szczego6lnosci, jezeli uchybienia te
dotycza przestrzegania przepisow:

a) o Inspekcji Weterynaryjne;j,

b) o Panstwowej Inspekcji Sanitarne;,

¢) o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia,

d) o zapobieganiu oraz zwalczaniu zakazen i choréb zakaznych u ludzi,

e) o ochronie zdrowia zwierzat oraz zwalczaniu chorob zakaznych zwierzat,
f) o produktach pochodzenia zwierzegcego,

g) o paszach,
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h) rozporzadzenia (WE) nr 178/2002 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 28 stycznia
2002 r. ustanawiajacego ogolne zasady 1 wymagania prawa Zywnosciowego,
powolujacego Europejski Urzad ds. Bezpieczenstwa Zywno$ci oraz ustanawiajacego
procedury w zakresie bezpieczenstwa zywnos$ci (Dz. Urz. WE L 31 z 01.02.2002, str. 1,
z pozn. zm.; Dz. Urz. UE Polskie wydanie specjalne, rozdz. 15, t. 6, str. 463),

1) rozporzadzenia (WE) nr 852/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 29 kwietnia
2004 r. w sprawie higieny $rodkow spozywczych (Dz. Urz. UE L 139 z 30.04.2004,
str. 1, z p6zn. zm., Dz. Urz. UE Polskie wydanie specjalne, rozdz. 13, t. 34, str. 319),

j) rozporzadzenia (WE) nr 853/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 29 kwietnia
2004 r. ustanawiajacego szczegOlne przepisy dotyczace higieny w odniesieniu do
zywnosci pochodzenia zwierzgcego (Dz. Urz. UE L 139 z 30.04.2004, str. 55; Dz. Urz.
UE Polskie wydanie specjalne, rozdz. 3, t. 45, str. 14),

k) rozporzadzenia (WE) nr 854/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 29 kwietnia
2004 r. ustanawiajacego szczegdlne przepisy dotyczace organizacji urzedowych kontroli
w odniesieniu do produktow pochodzenia zwierz¢cego przeznaczonych do spozycia
przez ludzi (Dz. Urz. UE L 139 z 30.04.2004, str. 206; Dz. Urz. UE Polskie wydanie
specjalne, rozdz. 3, t. 45, str. 75),

1) rozporzadzenia (WE) nr 882/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 29 kwietnia
2004 r. w sprawie kontroli urzedowych przeprowadzanych w celu sprawdzenia
zgodnosci z prawem paszowym 1 zywnosciowym oraz regutami dotyczacymi zdrowia
zwierzat 1 dobrostanu zwierzat (Dz. Urz. UE L 165 z 30.04.2004, str. 1, z p6zn. zm.;
Dz. Urz. UE Polskie wydanie specjalne, rozdz. 3, t. 45, str. 200),

m) rozporzadzenia (WE) nr 1774/2002 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia
3 pazdziernika 2002 r. ustanawiajacego przepisy sanitarne dotyczace produktow
ubocznych pochodzenia zwierzgcego nieprzeznaczonych do spozycia przez ludzi
(Dz. Urz. WE L 273 z 10.10.2002, str. 1; Dz. Urz. UE Polskie wydanie specjalne,
rozdz. 3, t. 37, str. 92);

2) moga organizowa¢ jednoczesne kontrole lub udziela¢ sobie doraznej pomocy merytorycznej

w toku przeprowadzanych kontroli i w wykonywaniu badan laboratoryjnych, okreslajac

kazdorazowo szczegotowy zakres i sposob tych dziatan;
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3) moga organizowaé okresowe narady w sprawach wynikajacych z biezacego nadzoru nad
bezpieczenstwem zywnos$ci na terenie wtasciwosci tych organow, stosownie do potrzeb;
4) moga organizowa¢ wspolne szkolenia w zakresie funkcjonowania systeméw zapewnienia

bezpieczenstwa zywnosci, w tym systemu HACCP.

§ 3. Organy Inspekcji Weterynaryjnej oraz organy Panstwowej Inspekcji Sanitarnej sa
obowiazane w szczegolnosci do:

1) natychmiastowego wzajemnego przekazywania wiadomosci o przypadkach chordb
odzwierzecych 1 zatru¢ pokarmowych majacych zwiazek ze spozyciem $rodkéw
spozywczych pochodzenia zwierzecego stwarzajacych zagrozenie sanitarno-epidemiczne;

2) wzajemnego uzgadniania planéw urzedowej kontroli uwzgledniajacych sytuacje epidemiczng
1 epizootyczna obszaru objetego ich wlasciwoscia miejscowa oraz dane niezbgdne do analizy
ryzyka w zakresie bezpieczenstwa zywnosci i1 zywienia oraz ochrony zdrowia lub Zycia
czlowieka;

3) dokonywania, w uzasadnionych przypadkach, wspdlnej kontroli i pobierania prébek do badan
w zwiazku z wystapieniem zatrucia pokarmowego $rodkami = spozywczymi
wyprodukowanymi w zaktadzie objgtym nadzorem organu Inspekcji Weterynaryjnej oraz

organu Panstwowej Inspekcji Sanitarne;.

§ 4. Organy Panstwowej Inspekcji Sanitarnej wraz z organami Inspekcji Weterynaryjne;,
Wojskowej Inspekcji Sanitarnej oraz Wojskowej Inspekcji Weterynaryjnej, w ramach
wspotdziatania, moga jednoczesnie:

1) wykonywa¢ audyty w =zakladach, objetych nadzorem organow Panstwowej Inspeke;ji
Sanitarnej lub Inspekcji  Weterynaryjnej, zaopatrujacych lub  ubiegajacych sig
o zaopatrywanie Sil Zbrojnych Rzeczypospolitej Polskiej oraz jednostek wojsk obcych
przebywajacych na terenach podlegtych Ministrowi Obrony Narodowej, w zywnos¢;

2) realizowa¢ zadania, o ktorych mowa w § 2, w odniesieniu do zaktadow, o ktérych mowa

w pkt 1.

§ 5. Traci moc rozporzadzenie Ministra Zdrowia oraz Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi

z dnia 3 stycznia 2003 r. w sprawie szczegotowych warunkow 1 sposobu wspotdziatania organow
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Panstwowej Inspekcji Sanitarnej z organami Inspekcji Weterynaryjnej w zakresie sprawowania
nadzoru nad jakoscia zdrowotna zywno$ci (Dz. U. Nr 6, poz. 76 oraz z 2004 r. Nr 118,
poz. 1242).

§ 6. Rozporzadzenie wchodzi w zycie po uptywie 14 dni od dnia ogloszenia.

MINISTER ZDROWIA

MINISTER ROLNICTWA I ROZWOJU WSI

MINISTER OBRONY NARODOWEJ
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Uzasadnienie

Konieczno$¢ opracowania projektu rozporzadzenia wynika ze zmiany upowaznienia
zawartego w art. 73 ust. 5 ustawy z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczenstwie zywnoS$ci
izywienia (Dz. U. Nr 171, poz. 1225, z p6ézn. zm.), ktérego propozycja zostala zawarta
w projekcie nowelizacji ww. ustawy.

Projektowane rozporzadzenie okresla warunki 1 sposob wspoétdziatania organow
Panstwowej Inspekcji Sanitarnej z organami Inspekcji Weterynaryjnej, Wojskowej Inspekcji
Sanitarnej oraz Wojskowej Inspekcji Weterynaryjnej w zakresie sprawowania nadzoru nad
przestrzeganiem bezpieczenstwa zywnosci 1 zywienia. Celem projektu jest doprecyzowanie
zadan ww. podmiotow dla sprawnego wspotdziatania przy wykonywaniu ich ustawowych
obowiazkow.

Projekt okresla, Zze w ramach wspoldziatania pomigdzy Gtownym Inspektorem
Sanitarnym i Glownym Lekarzem Weterynarii w zakresie sprawowania nadzoru nad
bezpieczenstwem zywnosci 1 zywienia panstwowi wojewddzcy inspektorzy sanitarni
1 wojewddzcy lekarze weterynarii uzgodnia listy zaktadéw produkujacych lub przechowujacych
srodki spozywcze pochodzenia zwierzgcego wraz z innymi $rodkami spozywczymi, ktore
podlegaja nadzorowi organéw Panstwowej Inspekcji Sanitarnej, organdéw Inspekcji
Weterynaryjnej lub ich wspélnemu nadzorowi.

Zgodnie z projektem rozporzadzenia w ramach wspotpracy organy Panstwowej Inspekcji
Sanitarnej 1 organy Inspekcji Weterynaryjnej bgda przekazywaé sobie nawzajem informacje
i niezbedne materialy dotyczace stwierdzonych uchybien stanowiacych zagrozenie zdrowia lub
zycia czlowieka 1 bezpieczenstwa zywno$ci, w tym o przypadkach stwarzajacych zagrozenie
chorob odzwierzgcych. Wspodtpraca moze obejmowac rowniez wspdlne organizowanie kontroli
lub udzielanie sobie doraznej pomocy merytorycznej w toku przeprowadzanych kontroli
i w wykonywaniu badan laboratoryjnych, organizowanie okresowych narad w sprawach
wynikajacych z biezacego nadzoru nad bezpieczenstwem zywnos$ci na terenie wiasciwosci tych
organow oraz organizowanie wspolnych szkolen.

Majac na wzgledzie bezpieczenstwo konsumenta projekt naktada na organy Inspekcji

Weterynaryjnej oraz organy Panstwowej Inspekcji Sanitarnej obowiazek natychmiastowego

Projekt wstgpny Strona 6 z 6



wzajemnego przekazywania wiadomosci o przypadkach chorob odzwierzgcych i zatrud
pokarmowych po spozyciu srodkow spozywczych pochodzenia zwierzgcego stwarzajacych
zagrozenie sanitarno-epidemiczne, jak réwniez wzajemnego uzgadniania plandow urzedowej
kontroli uwzgledniajacych sytuacj¢ epidemiczna i epizootyczna obszaru objgtego ich
wlasciwo$cia miejscowa oraz dane niezbgdne do oceny ryzyka bezpieczenstwa zywnoS$ci
1 zywienia oraz ochrony zdrowia lub zycia cztowieka. Ponadto organy Inspekcji Weterynaryjne;j
1 Panstwowej Inspekcji Sanitarnej beda obowiazane do przeprowadzana wspolnych kontroli
i pobierania probek do badan w zwiazku z wystapieniem zatrucia pokarmowego S$rodkami
spozywczymi wyprodukowanymi w zaktadzie objetym nadzorem tych organow.

Projektowane rozporzadzenie przewiduje réwniez wykonywanie jednoczesnie przez
organy Panstwowej Inspekcji Sanitarnej 1 Inspekcji Weterynaryjnej oraz Wojskowej Inspekcji
Sanitarnej 1 Wojskowej Inspekcji Weterynaryjnej audytow w zakladach zaopatrujacych
w zywnos¢ lub ubiegajacych si¢ o mozliwos¢ takiego zaopatrywania Sil Zbrojnych
Rzeczypospolitej Polskiej oraz jednostek wojsk obcych przebywajacych na terenach podlegtych
Ministrowi Obrony Narodowej. Celem projektu jest umozliwienie organom Wojskowej Inspekcji
Sanitarnej 1 Wojskowej Inspekcji Weterynaryjnej wgladu i oceny dziatalno$ci podmiotow branzy
spozywczej zaopatrujacych w zywno$¢ lub ubiegajacych si¢ o mozliwos¢ takiego zaopatrywania
Sit Zbrojnych Rzeczypospolitej Polskiej oraz jednostek wojsk obcych przebywajacych na
terenach podleglych Ministrowi Obrony Narodowe;.

Niniejsze rozporzadzenie zastapi rozporzadzenie Ministra Zdrowia oraz Ministra
Rolnictwa i Rozwoju Wsi z dnia 3 stycznia 2003 r. w sprawie szczegdlowych warunkow
i sposobu wspotdziatania organdw Panstwowej Inspekcji Sanitarnej z organami Inspekcji
Weterynaryjnej w zakresie sprawowania nadzoru nad jakoscia zdrowotna zywnosci (Dz. U. Nr 6,
poz. 76 oraz z 2004 r. Nr 118, poz. 1242).

Projektowane rozporzadzenie nie podlega procedurze notyfikacji w rozumieniu przepisow
rozporzadzenia Rady Ministréw z dnia 23 grudnia 2002 r. w sprawie sposobu funkcjonowania
krajowego systemu notyfikacji norm 1 aktow prawnych (Dz. U. Nr 239, poz. 2039 oraz z 2004 r.
Nr 65, poz. 597).

Wejscie w zycie rozporzadzenia nie spowoduje dodatkowych skutkéw finansowych dla

budzetu panstwa. Projekt rozporzadzenia jest zgodny z prawem Unii Europejskie;.
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Ocena Skutkow Regulacji

1. Podmioty, na ktore oddzialuja projektowane regulacje

Projektowane rozporzadzenie obejmuje zakresem regulacji organy Panstwowej Inspekcji
Sanitarnej, Inspekcji Weterynaryjnej, Wojskowej Inspekcji Sanitarnej oraz Wojskowej Inspekcji
Weterynaryjnej. Regulacje maja na celu doprecyzowanie zadan ww. podmiotéw dla sprawnego

wspotdzialania przy wykonywaniu ich ustawowych obowiazkow.

2. Wyniki przeprowadzonych konsultacji spolecznych

W ramach konsultacji projekt zostanie przekazany zwiazkom i zrzeszeniom przedsigbiorcow
branzy spozywczej zajmujacych si¢ produkcja 1 obrotem zywnos$cia, w tym Radzie Gospodarki
Zywnoéciowej oraz organizacjom konsumentéw — Radzie Krajowej Federacji Konsumentow,
Stowarzyszeniu Konsumentéw Polskich i Stowarzyszeniu Ochrony Zdrowia Konsumentow.
Wyniki konsultacji zostanag omdéwionej w niniejszej ocenie po ich zakonczeniu.

Projekt zostanie réwniez opublikowany na stronach Biuletynu Informacji Publicznej
Ministerstwa Zdrowia, zgodnie z przepisami ustawy z dnia 7 lipca 2005 r. o dziatalno$ci
lobbingowej w procesie stanowienia prawa (Dz. U. Nr 169, poz. 1414 oraz z 2009 r. Nr 42,
poz. 337).

3. Wplyw regulacji na sektor finansow publicznych, w tym budzet panstwa i budzety
jednostek samorzadu terytorialnego
Projektowane regulacje nie beda mialy wplywu na budzet panstwa i budzety jednostek

samorzadu terytorialnego.

4. Wplyw regulacji na rynek pracy
Regulacje zaproponowane w projekcie rozporzadzenia nie bgda miaty wptywu na rynek

pracy.

5. Wplyw regulacji na konkurencyjnos¢ gospodarki i przedsigbiorczos¢, w tym na

funkcjonowanie przedsi¢biorstw
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Projektowane regulacje nie begda mialy wplywu na konkurencyjnos¢ gospodarki

1 przedsigbiorczo$¢, w tym na funkcjonowanie przedsigbiorstw.

6. Wplyw regulacji na sytuacje i rozwoj regionalny
Regulacje zaproponowane w projekcie rozporzadzenia nie beda miaty wpltywu na sytuacje

1 rozwdj regionalny.

7. Wplyw regulacji na zdrowie ludzi

Projektowane regulacje maja na wzgledzie usprawnienie wspotdzialania organow
Panstwowej Inspekcji Sanitarnej, Inspekcji Weterynaryjnej, Wojskowej Inspekcji Sanitarnej oraz
Wojskowej Inspekcji Weterynaryjnej w zakresie sprawowania nadzoru nad bezpieczenstwem

zywnosci 1 zywienia. Tym samym pozytywnie wplyna na stan zdrowia spoteczenstwa.

09 20zb
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ROZPORZADZENIE

MINISTRA ZDROWIAY

w sprawie oplat za badania laboratoryjne oraz inne czynnosci wykonywane

przez organy Panstwowej Inspekcji Sanitarnej

Na podstawie art. 36 ust. 4 ustawy z dnia 14 marca 1985 r. o Panstwowej Inspekcji

Sanitarnej (Dz. U. z 2006 r. Nr 122, poz. 851, z p6zn. zm.”) zarzadza sig, co nastepuje:

§ 1. Rozporzadzenie okresla sposob ustalania wysoko$ci optat za badania laboratoryjne oraz
inne czynnosci wykonywane przez organy Panstwowej Inspekcji Sanitarnej w zwiazku ze
sprawowaniem biezacego 1 zapobiegawczego nadzoru sanitarnego, zwane dalej ,,badaniami

laboratoryjnymi oraz innymi czynnosciami”.

§ 2. Wysoko$¢ oplat za badania laboratoryjne oraz inne czynnosci ustala si¢ na podstawie

bezposrednich i posrednich kosztéw ich wykonania.

§ 3. Do bezposrednich kosztéw wykonania badan laboratoryjnych oraz innych czynnosci
zalicza si¢ koszty poniesione w zwiazku z wykonaniem konkretnego badania laboratoryjnego

oraz innej czynnosci obejmujace:

1) srednie wynagrodzenie pracownikdéw stacji sanitarno-epidemiologicznych wykonujacych
badania laboratoryjne lub inne czynnosci, zwanych dalej ,,pracownikami”, obliczane wedlug

godzinowych stawek osobistego zaszeregowania wraz z pochodnymi od wynagrodzenia;

Y Minister Zdrowia kieruje dziatem administracji rzadowej - zdrowie, na podstawie § 1 ust. 2 rozporzadzenia
Prezesa Rady Ministrow z dnia 16 listopada 2007 r. w sprawie szczegotowego zakresu dziatania Ministra Zdrowia
(Dz. U. Nr 216, poz. 1607).

% Zmiany tekstu jednolitego wymienionej ustawy zostaty ogloszone w Dz. U. z 2006 r. Nr 104, poz. 708, Nr 143,
poz. 1032, Nr 170, poz. 1217, Nr 171, poz. 1225 i Nr 220, poz. 1600, z 2007 r. Nr 176, poz. 1238, z 2008 r. Nr 227,
poz. 1505 1 Nr 234, poz. 1570 oraz z 2009 r. Nr 18, poz. 97, Nr 20, poz. 106 i Nr 92, poz. 753.
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2) koszty materiatlowe, w tym w szczegdlnosci koszty odczynnikow i innych materialow

pomocniczych;

3) koszty podrozy stuzbowych pracownikéw, w tym koszty nalezno$ci przystugujacych

pracownikom z tytulu podrozy stuzbowej;

4) przecigtne  koszty  zwigzane z  dzialalnoScia  rzeczoznawcow do  spraw

sanitarnohigienicznych.

§ 4. Do posrednich kosztow wykonania badan laboratoryjnych oraz innych czynnosci zalicza
si¢ koszty dzialalno$ci stacji sanitarno-epidemiologicznych poniesione w zwiazku z wykonaniem

konkretnego badania laboratoryjnego oraz innej czynnos$ci, obejmujace:

1) srednie wynagrodzenie pracownikoOw administracji i obstugi wraz z pochodnymi od

wynagrodzenia;

2) koszty ustug pocztowych, telekomunikacyjnych 1 pralniczych;

3) koszty zuzytej energii elektrycznej, wody 1 gazu;

4) koszty zakupu, zuzycia 1 konserwacji aparatury i sprzetu laboratoryjnego;
5) koszty transportu.

§ 5. Do wysokosci kosztow bezposrednich okreslonych na podstawie § 3 dolicza si¢

wysoko$¢ kosztéw posrednich, o ktorych mowa w § 4.

§ 6. Czas pracy pracownika niezbedny do wykonania badania laboratoryjnego oraz innej
czynnosci, stanowiacy podstawe ustalenia wysoko$ci wynagrodzenia, o ktorym mowa w § 3
pkt 1, okre$la dyrektor stacji sanitarno-epidemiologicznej na wniosek kierownika wiasciwej

komorki organizacyjnej stacji sanitarno-epidemiologiczne;j.

§ 7. Traci moc rozporzadzenie Ministra Zdrowia z dnia 4 lutego 2004 r. w sprawie optat za
badania laboratoryjne oraz inne czynno$ci wykonywane przez organy Panstwowej Inspekcji

Sanitarnej (Dz. U. Nr 20, poz. 193).
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§ 8. Rozporzadzenie wchodzi w zycie po uptywie 14 dni od dnia ogloszenia.

MINISTER ZDROWIA
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Uzasadnienie

Projekt rozporzadzenia stanowi wykonanie upowaznienia zawartego w art. 36 ust. 4
ustawy z dnia 14 marca 1985 r. o Panstwowej Inspekcji Sanitarnej (Dz. U. z 2006 r. Nr 122,
poz. 851, z p6zn. zm.).

Zakres regulacji objetej projektem rozporzadzenia wynika z przepisu art. 3 pkt 4 projektu
ustawy o zmianie ustawy o bezpieczenstwie zywnos$ci i zywienia oraz niektdrych innych ustaw,
ktory nadaje nowe brzmienie art. 36 ust. 4 ustawy z dnia 14 marca 1985 r. o Panstwowej Inspekcji
Sanitarne;j.

Projekt rozporzadzenia okresla sposob ustalania wysokosci optat, ktére beda ponoszone
przez podmioty dzialajace na rynku spozywczym w celu pokrycia kosztow poniesionych przez
organy Panstwowej Inspekcji Sanitarnej za czynnosci wykonywane w ramach biezacego
1 zapobiegawczego nadzoru sanitarnego.

Optatami objetymi projektowanym rozporzadzeniem beda obciazani przedsigbiorcy,
u ktorych w wyniku przeprowadzonej urzgdowej kontroli stwierdzone zostana niezgodno$ci
z przepisami prawa odnoszacymi si¢ do wymagan zdrowotnych, badz wymagan higieniczno—
sanitarnych. W przypadku takiej sytuacji przedsigbiorcy pokrywaé beda koszty zwiazane
z pobraniem probek lub materiatow 1 wyroboéw oraz za wykonanie badan laboratoryjnych
potwierdzajacych niezgodno$¢. Ponadto optaty beda pobierane za przeprowadzanie ponownych
czynnosci kontrolnych, sprawdzajacych czy niezgodno$ci zostaly usunigte. Oznacza to, ze
przedsigbiorcy ponosi¢ beda koszty, jezeli dzialajac niezgodnie z przepisami prawa
zywnosciowego wyprodukuja, badz wprowadza do obrotu produkt niespetniajacy wymagan
higieniczno—sanitarnych, jak rowniez, jezeli prowadza dziatalno$¢ bez spetniania tych wymagan.

Biorac pod uwagg powyzsze, nalezy podkresli¢, ze przedsigbiorcy, ktorzy realizuja
w sposob prawidlowy kontrol¢ wewngtrzng w zaktadzie oraz spelniaja wymagania okreslone
w przepisach prawa zywno$ciowego nie beda ponosi¢ dodatkowych kosztéw swojej dziatalnosci
wynikajacych z przepisow projektowanego rozporzadzenia.

Projektowane rozporzadzenie okre$la metody obliczania niektorych optat, obejmujacych
koszty bezposrednie i posrednie ponoszone przez organy Panstwowej Inspekcji Sanitarne;.

Do kosztow bezposrednich zalicza si¢ m.in. $rednie wynagrodzenie pracownikow stacji

sanitarno-epidemiologicznych ~ wykonujacych badania laboratoryjne obliczane wedtug
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godzinowych stawek osobistego zaszeregowania wraz z pochodnymi od wynagrodzenia, a takze
koszty materiatowe, w tym w szczegdlnosci koszty odczynnikdw 1 innych materialow
pomocniczych niezbgdnych do wykonania badan laboratoryjnych.

Natomiast do posrednich kosztéw wykonania badan laboratoryjnych oraz innych
czynnosci zalicza si¢ m.in. koszty dziatalnos$ci stacji sanitarno-epidemiologicznych poniesione
w zwiazku z wykonaniem konkretnego badania laboratoryjnego oraz innej czynnosci, obejmujace
Srednie wynagrodzenie pracownikow administracji 1 obstugi wraz z pochodnymi od
wynagrodzenia, koszty zuzytej energii elektrycznej, wody i gazu, koszty zakupu, zuzycia
1 konserwacji aparatury i sprz¢tu laboratoryjnego oraz koszty transportu.

Zgodnie z art. 5 ustawy z dnia 7 lipca 2005 r. o dzialalno$ci lobbingowej w procesie
stanowienia prawa (Dz. U. Nr 169, poz. 1414 oraz z 2009 r. Nr 42, poz. 337) niniejsze
rozporzadzenie zostanie opublikowane w Biuletynie Informacji Publiczne;.

Przedmiotowy projekt nie wymaga notyfikacji w rozumieniu przepiséw rozporzadzenia
Rady Ministrow z dnia 23 grudnia 2002 r. w sprawie sposobu funkcjonowania krajowego
systemu notyfikacji norm 1 aktow prawnych (Dz. U. Nr 239, poz. 2039 oraz z 2004 r. Nr 65,
poz. 597).

Projektowane rozporzadzenie nie spowoduje skutkow finansowych dla budzetu panstwa.

Projekt rozporzadzenia jest zgodny z prawem Unii Europejskie;j.
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Ocena Skutkow Regulacji

1. Podmioty, na ktore oddzialuja projektowane regulacje
Projektowane rozporzadzenie obejmuje zakresem regulacji organy Panstwowej Inspekcji
Sanitarnej oraz przedsigbiorcéw, ktorzy beda ponosi¢ koszty wynikajace z zadan organow

Panstwowej Inspekcji Sanitarne;.

2. Wyniki przeprowadzonych konsultacji spolecznych

W ramach konsultacji projekt zostanie przekazany zwiazkom zawodowym i zrzeszeniom
przedsigbiorcéw oraz organizacjom konsumentow — Radzie Krajowej Federacji Konsumentow,
Stowarzyszeniu Konsumentoéw Polskich 1 Stowarzyszeniu Ochrony Zdrowia Konsumentow,
a takze wojewddzkim stacjom sanitarno-epidemiologicznym.

Projekt zostanie rowniez opublikowany na stronach Biuletynu Informacji Publicznej
Ministerstwa Zdrowia zgodnie z art. 5 ustawy z dnia 7 lipca 2005 r. o dziatalnos$ci lobbingowe;j
w procesie stanowienia prawa (Dz. U. Nr 169, poz. 1414 oraz z 2009 r. Nr 42, poz. 337).

Wyniki konsultacji zostang omdwione po ich zakonczeniu.

3. Wplyw regulacji na sektor finansow publicznych, w tym budzet panstwa i budzety
jednostek samorzadu terytorialnego

Projektowane regulacje nie bgda miaty wplywu na budzet panstwa i budzety jednostek
samorzadu terytorialnego, poniewaz regulacje zaproponowane w projekcie nie naktadaja nowych
zadan na organy Panstwowej Inspekcji Sanitarnej. Zadania te realizowane sa obecnie przez organy
PIS na podstawie przepisow rozporzadzenia Ministra Zdrowia z dnia 4 lutego 2004 r. w sprawie
optat za badania laboratoryjne oraz inne czynno$ci wykonywane przez organy Panstwowej
Inspekcji Sanitarnej (Dz. U. Nr 20, poz. 193). Planowane rozporzadzenie nie spowoduje réwniez
zwigkszenia obciazen finansowych przedsigbiorcow, gdyz w chwili obecnej ponosza oni stosowne
oplaty na podstawie art. 36 ust. 4 ustawy z dnia 14 marca 1985 r. o Panstwowej Inspekc;ji
Sanitarnej (Dz. U. z 2006 r. Nr 122, poz. 851, z pdzn. zm.) oraz rozporzadzenia Ministra Zdrowia
z dnia 4 lutego 2004 r. w sprawie oplat za badania laboratoryjne oraz inne czynnosci wykonywane

przez organy Panstwowej Inspekcji Sanitarne;.
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Szacuje sig, ze dochody budzetu panstwa uzyskiwane z optat za czynnosci wykonywane
przez organy Panstwowej Inspekcji Sanitarnej, w tym w ramach granicznych kontroli sanitarnych,

wynosza rocznie okoto 15 mln zt.

4. Wplyw regulacji na rynek pracy
Regulacje zaproponowane w projekcie rozporzadzenia nie beda mialy wptywu na rynek

pracy.

5. Wplyw regulacji na konkurencyjno$¢ gospodarki i przedsigbiorczo$s¢, w tym na

funkcjonowanie przedsi¢biorstw

Projektowane regulacje nie bgda mialty wplywu na konkurencyjnos¢ gospodarki
1 przedsigbiorczo$¢, w tym na funkcjonowanie przedsigbiorstw. Sposob naliczania oplat oraz
wysokos$¢ oplat za badania laboratoryjne nie zmienia si¢, gdyz dotychczas organy Panstwowej
Inspekcji Sanitarnej dziataja w oparciu o przepisy wydane na podstawie art. 36 ustawy z dnia 14
marca 1985 r. o Panstwowej Inspekcji Sanitarnej. Ponadto przedsigbiorcy obciazani bgda
optatami za badania laboratoryjne jedynie w sytuacji, gdy potwierdza one wystapienie

niezgodnosci z obowiazujacymi przepisami.

6. Wplyw regulacji na sytuacje i rozwoj regionalny
Regulacje zaproponowane w projekcie rozporzadzenia nie bgda miaty wptywu na sytuacjg

1 rozwoj regionalny.

7. Wplyw regulacji na zdrowie ludzi
Regulacje zaproponowane w projekcie rozporzadzenia nie spowoduja zmian w zakresie
ochrony zdrowia ludzi, w stosunku do regulacji z tego zakresu przedmiotowego, obowiazujacych

obecnie.
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Projekt wstepny 7



